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ODBORNY CASOPIS PRO PRACOVNIKY V KVASNYCH PRUMYSLECH

K 75. vyroéi trvani Vyzkumného dstavu pivovarského
a sladafského v Praze

JIRI MASTOVSKY, Vyzkumny dstav pivovarsky a sladafsky, Praha

LetoSnitho roku vzpomind naSe pivovarska vefejnost
75. vyroti trvani V§zkumného dstavu pivovarského a sla-
dafského v Praze. Jeho zaloZeni predchézela situace,
které je dobfe vzpomenout pfed li€enim historie tstavu.

Ceské sladafstvi a pivovarstvi bylo koncem 18. a za-
tatkem 19. stoleti, jak tomu bylo ostatng i jinde v Evropég,
velmi primitivni. Vyrébé&lo se empiricky, ba nékdy jesté
pod vlivem povér. Vyvoj postupoval, na rozdil od jinych
hospodarskych odv&tvi, velmi zvolna, a to jednak pro
konzervativni nazory sladki, jednak pro sloZitost biolo-
gickych a biochemickych procesii pii vyrobs sladu a piva.

Proto tim piekvapivdji zapfisobilo vystoupeni prvniho
uvédomélého sladka F. O. Poupéte, ktery cely sviij Zivot
zasvétil plodné préci pro rozvoj Seského pivovarstvi.
Narodil se v r. 1753 ve Sternberku a po vyudeni se sla-
dovnickému fFemeslu navstivil mnoho pivovard doma
i v cizin8. Pusobil jako sladek v Jinonicich, Slaném a
Brné. V roce 1794 vydal v Praze sviij zndmy dvoudilny
spis ,,Die Kunst des Bierbrauens”, ktery v roce 1801 vysel
v Ceském jazyce pod titulem ,Poddtkové zdkladniho na-
uceni o vafeni piva“. Vydani t8chto spisti a kratSiho na-
vedu pro u&né, tovarySe a sladky ziskalo mu poveést
znamenitého odbornika. Na svoji dobu byl Poupé vzdéla-
nym sladkem, ktery se pFimlouval za vy3si odbornost
sladk® pfedev3im v pfirodnich v&dach. Pri vyrobé a svych
pokusech pouZival Poupé teplomé&ru a pivni vahy, ktera
i kdyZ nebyla po védecké strance spravna, prokazala pri
vyrobé& piva platné sluZzby a dala prof. Ballingovi pozdéiji
podnét k zavedeni cukromé&ru v pivovarské praxi.

Horetny chvat v reformétorské Ginnosti zplsobil viak
Poupého onemocnéni i predtasnou smrt v r. 1805.

Bohudik pokroky, kterych dosahl véhlasny sladek
Poupé, nezapadly, nybr? bylo v nich pokracovano pro-
fesorem vysoké technické Skoly v Praze K. N. Ballingem.

Balling se marodil v r. 1805 v Gabrielové Huti a po stu-
diich na prazské polytechnice a universitd se vénbval
vysoko3kolské drdze a stal se jiZ r. 1835 fadnym pro-
fesorem prazské polytechniky. Jeho Ctyfdilné dilo ,,Die
Géarungschemie®, které vyslo v r. 1844 a pozdé&ji v dal-
sich vydanich, jakoZ i konstrukce cukroméru a sestaveni
genidlni atenua®ni mauky =zajistilo mu jméno slavného
reformatora kvasného primyslu a zvlaste pramyslu pivo-
varského. Atkoli byl rodem Né&mec, byl obliben i u Cechii
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C£ro sviij nestranny a spravedlivy postoj v ndrodnostnich
sporech. Byl ¢lenem vlastenecko-hospodéfskych i védec-
kych spolecnosti a na konci svého Zivota rektorem praz-
ské techniky.

Presto, Ze naSe vlast byla kolébkou a plisobistém tak
vynikajicich reformatorii pivovarstvi, jakymi byli Poupé
a Balling, bylo maSe pivovarstvi a technické vybaveni
pivovarskych zavodi jeSté velmi zaostalé. Slad se mlel
na obyfejnych mlynech, topilo se dfivim a teprve pozne-
néhlu se pfechazelo na topeni hnédym uhlim. Vyroba
prechazela od svrchniho na spodni kvaseni, jeZ bylo pro-
pagovano sladkem [. Darikem, kter§ po zkuSenostech
ziskanych v ciziné vydal spisek o spodnim kvageni, jen¥
na tehdejsi dobu dobfe splnil svilj tikol a své poslani.

V Sedesatych letech minulého stoleti lze pozorovat
v kruzich naSich sladki neoby&ejn& Zivy ruch, jehoZ pri-
¢inu bylo moZno spatfovat jednak v rostouci vieobecné
vzdélanosti, jednak ve snaze po vétsim blahobytu tehdej-
Sich méstskych vrstev, k jehoZ dosaZeni mél vést i po-
krok v pivovarstvi. Proto byla v r. 1869 zaloZena sladov-
nickd Skola zasluhou majitele pivovaru Na slovanech,
]. Scharyho a Ferdinanda Urbana, majitele pivovaru
u Hermanii na Malé Stran#, za Gasti Spoledenstva praz-
skych sladkd, kterd byla vlastng prvnim odbornym udi-
liSt&m v Rakousku viibec.

Roku 1873 mna sladkovském sjezdu v Pardubicich se
zaloZil nas nejstar3i spolek pro priimysl pivovarsky v Ce-
chach, ktery jiZ od svého zaloZeni mél ve svém programu
mimo jiné i vybudovdni pivovarské vyzkumné stanice
podle dédnského nebo n&meckého vzoru.

Odbornych €asopistt do 70. let nebylo a odborné Cclanky
byly uverejiiovdny v ,,Casopisu chemiki éeskgch®. Teprve
v r. 1873 zaklada a vlastnim ndkladem vydava A. Schmel-
zer, ufitel na sladovnické 3kole, Casopis KVAS, ktery byl
také oficidlnim organem Spolku pro primysl pivovarsky
v Cechdch. O pét let pozd&ji, tedy v r. 1878, zaloZen novy
tasopis CESKY SLADEK, ktery prevzal funkci oficialniho
organu Spolku pro pramysl pivovarsky. Vedoucim redak-
torem tohoto fasopisu se stal T. Suk, autor knihy ,,Novy
Poupé” a mnoha odbornych &lankf. Také on byl jednim
z upfimnych zastancii a propagatori my3lenky zaloZeni
»DFeuziteéné stanice vijzkumne®,

Vyznamnym uskutetiiovatelem vyzkumné pivovarské
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stanice byl také Antonin Bélohoubek, profesor na tech-
nice v Praze, zet Ballingiv a pozd&jSi pfednosta paten-
tového uradu ve Vidni, ktery byl spoluinicidtorem zalo-
Zeni praZské sladovnické Skoly v r. 1869. Ten prirovnaval
pokrok cukrovarského primyslu, ktery se diky védé a
zkuSenostem béhem osmdesati let vySinul na tdctyhodnou
vysi k zaostavajicimu pivovarstvi a vybizel provést v na-
$em pivovarstvi diikladnou nédpravu ve smyslu tuZeb
Poupéte a Ballinga. Pfimlouval se za reorganizaci existu-
jici pivovarské Skoly a jeji hmotné zajiSténi, z prispévkil
vlady, zem#, obce a pivovarského primyslu. Nesouhlasil
s tvrzenim ndkterych zacstavajicich nazorl, Ze chemické
laboratote jsou zbytetné, ponévadZ se ve vSech pivova-
rech i bez nich pry ,robily slady a piva jakosti zcela
uspokojivé”.

I kdyZ boj starjch ndzorit s novymi byl zdlouhavy,
pfece jen pokrok nahlodal nakonec konzervatismus
tehdejSich sladkd. Piekonan musel byt i nedostatek fi-
nanénich prostfedki, potiebnych k vybudovani distoj-
ného pivovarského tistavu a v neposledni Fadé i urovna-
ny mazorové rozdily, .jeZ pfechézely m&kdy aZz ve spory
osobniho razu. Mladi pracovnici si za¢ali uvédomovat, ze
pouhd vyrobni empirie, kupodivu Stastné ovlivnéna zna-
menitymi péstitelskymi podminkami pro je€men a chmel,
je nedostatujici a jen vratkou oporou pii pfeméné Te-
meslné vyroby na vyrobu primyslovou a doZadovali se
pomocné instituce — vyzkumnych tstavi — &im dale,
tim usilovnégji.

V r. 1879 byla uvedena v Cinnost spolkova laborator,
kterd vSak byla urcena pouze pro b&zné rozbory zaklad-
nich surovin, pro udileni rad v otazkdach zavad a k do-
hledu na vyrobu, nem&la viak v programu Zadnou vé-
decko-vyzkumnou &innost. Jeji zafatky byly velmi t&Zke
a také tfast odbornikii v této spolkové laboratofi byla
velmi skrovna. Teprve zafdtek nového desetileti pfinesl
obrat k lep3imu. Pocet vyzkumnych rozborli se zvysil a
finanéni &astky, ziskané subskripci, bylo pouZito k za-
koupeni potiebnych a nejnutné&jSich pFistrojii a zafizeni
k b&#nym analyzam. Pfesto vSak vyzkumna a védecka
tinnost nebyla dosud provdadéna viibec.

V r. 1884 podnikl sladek Chodounsky cestu do Némecka
na sjezd ndmeckych sladkii. Své dojmy a zkuSenosti
publikoval v ¢asopise PIVOVARSKE LISTY zaroveii s vie-
lou pfimluvou za zfizeni zku3ebniho pivovaru s varem
10 aZ 20 hl. Pfi ném méla by byt zfizena laboratof, ve
které m&l byt kontrolovan prib&h prace, zavaddény né-
které movinky do vyroby a zkouSena i nova strojni zafi-
zeni. Ve stejném duchu se neslo i provoldni, uverejnéné
9. srpna 1885 v PIVOVARSKYCH LISTECH po zfizeni vy-
zkumného tstavu podle vzoru malého Déanska, které diky
Zlechetnosti a obétavosti C. Jacobsena mélo na tehdejsi
dobu velkolep# vybavenou vyzkummnou stanici v Kodani.

Po mnohych pfipravnych pracich byl konetné& na valneé
hromad& dne 16. prosince 1888 za pPedsednictvi prof.
Bélohoubka ustaven spolek pro vydrZovani dstavu pod
jménem ,Jednota k zaloZeni a vydriovdni vyzkumného
ustavu pro primysl pivovarnicky v Cechdch®. ProtoZe
piedsednictvo v krdtké dob& rezignovalo, byla na valné
hromad& konané 20. bfezna 1887 zvolen za predsedu
,Jednoty” Josef Klicka. Na tfetim sjezdu Spolku pro pri-
mysl pivovarsky a sladkd, konaném v Pardubicich a Chru-
dimi ve dnech 20. aZ 22. srpna 1887 bylo sdéleno, Ze
vyjzkumny tstav jiZ v brzké dob& zahajl svoji Cinnost
V prosincovém &isle PIVOVARSKYCH LISTU byla uvefej-
néna potésitelna zprdva, Ze pivovarsky vyzkumny dstav
bude mit své sidlo na SenovaZném namésti 26. Mé&l tehdy
Sty#i mistnosti, do nichZ byla zavedena voda a plyn a jez
byly zaFizeny podle rady a zkuZenosti prof. Bélohoubka,
kterému byly vzorem n#které vyzkumné bavorske stanice.
Nové zaloZeny tstav zahdajil svoji oficidlni cinnost zacat-
kem roku 1888, mebyl ovSem prFiznivé pfijat vSemi, ba
vyskytli se i néktefi, ktefi vid&li v nové zaloZeném tUsta-

vu konkurenci tehdej$i chemické spolkové laboratore,
existujici od r. 1879.

Cinnost tdstavu byla brzdéna i nedostatkem hmotnych
prostfedkii a malym porozuménim a liknavosti né&kterych
pivovarnikii, patrné v malém po€tu ¢lenskych pivovaru.
Proto také stav pracovniki tstavu byl velmi maly. Kromé
feditele, jimZz byl jmenovdn Antonin Kukla, byvaly asis-
tent Vysoké Skoly technické, pracoval na ustavu asistent
in%z. J. Sula a pravidelng 1 aZ 2 praktikanti. Subvence,
ktera byla sndmem Krdlovstvi éeského odhlasovdna ve
vy3i 4000,— zlatych, spolu s vynosem za provedene prace
v hodnoté 1500 zlatych, zajistila existenci dstavu alesponi
pro prvni roky. Jeho &innost, i pfes nepfizeil n&kterych
kruhti, nasla poznenahlu pochopeni a ocenéni. Ustav byl
jiz od mnohych stran uznavéan za kompetentniho rozhod-
¢iho v pfipadé spori o dodéavkdch. Zapocala se take,
i kdy# velmi nesméle, literarni ¢innost, uvefejn&nim zpra-
vy J. Suly ,,0 jakosti jeémeni 1888 a 1889 a jejich roz-
bor“. Z cizich odbornikii navstivil ustav Julius Vuylsteke,
prof. zymotechniky ma universit¥® v Lovani, dr. Holm,
prvni asistent Christiana Hansena z Kodang& a dr. Wich-
mann, adjunkt videfiské stanice. K dosavadnim pracov-
niklim tdstavu pFibyl druhy asistent V. KaSpar, pozdé&ji
jesté dalsi, inZ. Safafik. Vyzkumny udstav vydéaval v té
dob& své zpravy tiskem. VySly tii seSity, obsahujici po-
jednani Feditele Kukly ,,Leto3ni kalnd piva”®, ,,Dobrozddni
o sifeném chmeli“, ,,0 jakosti letosnich jeémeni® a
,Ceské slady 1888°. ]|. Sula vydal ,Ndvrh usanci obchodu
se surovinami pivovarskgmi®, A. Kukla ,RozmnoZovdni
distijeh vdreéngeh ve velkém®, A. Kukla ,Cisté kvasnice
v Cechdch®, A. Kukla ,,0 posuzovdni hodnoty sladu se
zietelem ke rmutovdni®, V. KaSpar ,Prispévky k sloZeni
nasich piv“, J. Sula ,/O posuzovdni vody pro déele pivo-
varské” a A. Kukla ,PraZskd kontrolni jodovd metoda a
vedeni vdrky dle Kuklova principu®.

Pfes vzriist ¢innosti a prokazatelné uspéchy tstavu byl
piekvapujici stdle maly zdjem pivovard o tstav, o CemZ
syBd&1 i skuteénost, Ze ze 700 pivovarit v Cechach bylo
pouhych 37 Eleny Jednoty.

V roce 1893 se tstav piestdhoval do novych mistnosti
ve P3trosové ul. &. 1762. Stalo se tak pro vazinou nehodu,
ktera postihla tstav na SenovdZném namesti prasknutim
vodovodni roury a Gplnym zatopenim mistnosti dstavu.
Nahrada $kody, jakoZ i pfestdhovani tstavu do jiného
plisobisté zhorsilo situaci a vznikla nejistota o existenci
tistavu vilbec. Prispély k tomu i spory nékterjch pivo-
varskych &initeli a mesouhlas s &innosti Teditele Kukly,
jemuZ bylo vytykano, Ze jeho jednani je casto v rozporu
se zadjmem sladkii a primyslu. Krom& toho byla kritizo-
vana jeho prace po strdnce védecké a byl mu vytykan
prevaZujici zdjem o obchodni Einnost tUstavu, zatimco se
od n&j vyZadovalo, aby se vénoval také Cinnosti v&decke.
Reditel Kukla byl tedy Feditelstvim Jednoty ze své funkce
odvolan a novym Feditelem byl jmenovan F. Chodounsky.

Ustav se v dubnu 1897 pfestéhoval do novych mistnosti
v pivovafe u Bilé labutg, které pro dstav vlastnim na-
kladem adaptoval sladek . Kli¢ka. Nastala doba konsoli-
dace a 'postupného zlepSovani situace Gstavu. Pofet pfa-
tel a priznivcl se podstatné rozmnoZil a také dard ve-
novanych na zvelebovani laboratofi pfibylo. Vyznammnou
udalosti bylo i zakoupeni propagacni stanice k p@stovani
gistych kvasnic od videnské firmy. Byly zavedeny pra-
videlné odborné kursy, trvajici 32 mésice a majici za
tkol rozdifeni znalosti pivovarského dorostu. Fyziologic-
ky kurs byl organizovan podle vzoru kodafiského Feditele
Aldfréda Jorgensena.

Literarni &innost byla zahdjena praci ]. Neumana:
,0 voddch ¢eskgeh” a praci F. Chodounského ,,0 posuzo-
vani chmele dle vnéjSich vlastnosti®. V tisku byla tehdy
kniha J. Suly ,,Navedeni k rozboriim pivovarskgm”,

Byl vypracovdn i program reorganizace odborného
skolstvi, podle néhoZ méla byt ziizena ufednicka Skola
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Obr. 1. Pivovar u Bilé Labuté, ve kierém byl vjzkumny
dstav pivovarsky

jako prvni stupefi a prlprava pro Skolu sladovnickou
jako druhy stupeil (pozd&jsi Skola pivovarska). Tfeti stu-
pefi m#&l byt vice akademicky pro posluchace s vy35im
predb&Znym vzddlanim. Do tohoto stupné mohli byt pfi-
puitdni i talentovani absolventi sladovnické S$koly. Vy-
zkumny fistav mél byt jakymsi dopliikem tohoto vzdélani.
Tento rozumny navrh v3ak nebyl splnén pro maly zajem
profesorského sboru sladovnické Skoly, jenZ neprojevil
dostatek ochoty zidastiiovat se porad.

Publika&éni ¢innost nstavu se dale zvySovala. Vysla
., Studie o chmelu”, ,Pfispévek k posuzovdni hodnoty
chmele” a #lanek o uspornosti v pramyslu pivovarském.
Vzhledem k tomu, Ze se zvysil i podet praci, byl pFibrén
jako asistent inZ. V. Greif. Propagacni zafizeni, umisténé
v pivovafe ma Smichové, se dobfe osvéddovalo a bylo
pievzato do vlastni spravy. V roce 1901 byl jmenovan
asistentem tstavu ing. Jan Satava.

V dalSich letech zaznamenal Gstav pokrok v Cinnosti
a tisp&ch v hospodafeni. Publika¢ni finnost byla pievaine
vénovana otdzkam zakladnich surovin — jefmene a chme-
le. V r. 1905 byla zména ve vedeni Gstavu. Reditel Cho-
dounskij, jeho# ¢innost byla velmi plodnd a Gstavu pro-
spésnéd, podal Zadost za propusténi a rozhodl se vénovat
se cele profesorskému povolani na sladovnické Skole a
soustavnym pracim odbornym. Na jeho misto byl jme-
novan Viad. Cihdk, pivovarsky chemik a nékdejsi sladek
Johnova pivovaru v Krakové. Novinkou bylo zavedent
masiénich schizi Vyzkumného tstavu pivovarského, na
nichZ byly pfednaSeny odborné pfednaSky nebo aktualni
referaty. Kromé& toho byl pro mavdzéni dfivéjsich styki
se Glenstvem wvydavan ,Véstnik vyzkumného dstavu pro
pritmysl pivovarsky”.

Objevily se opé&t snahy po sloufeni obou pivovarskych
uilist v jeden tstav. Skoly se sloufily v r. 1910 na za-
klad& dohody mezi Jednotou a Spolecenstvem prazskych
slddki, podle niZ praZskd sladovnickd 3kola byla slou-
&ena s vyzkumnym Gstavem. Vedle tohoto sloucCeni sla-
dovnickych Skol se zfidila vy33i pivovarskd 3Skola pfi
vyzkumném tUstavé pod protektoratem Spolku pro pri-
mysl pivovarsky a Ochranného svazu, a to jiZ ve Skol-
nim roce 1910—11.

Cinnost dstava a jeho vyvoj byl v dalSich letech ra-
dostné& Gsp&sny. Pofatkem prvni svétové valky se usku-
tetnily davné touhy vSech pravych a pokrokovych pratel
pivovarského priimyslu. Dne 13. zafi 1914 spojily®se do-
savadni spolky, 3koly a laboratofe pod nazvem ,Spolec-
nost na vydriovdni wvédeckych ustavii pivovarskjch
v Praze“. Vedeni spoletnosti se ujali osvéd&eni odbornici
pivovarského primyslu jako Fed. B. Svoboda z Protivina,
Adolf Bayer z Plzng, dr. Hrach, dr. Miskovsky, S. SkFidlo,
Vlad. Kordn, ]. Jirdsek a dalsi.

Za valky byla ¢innost tstavu zaméfena pfevaZné k pro-
blémim nédhraZek sladu a vyroby slabého piva. Prijmy
istavu povazlivé klesly, 3koly. byly pro nedostatek
poslucha&i zavieny a slibené statni subvence nebyly
uskutetnény. V 1této situaci povaZovalo pfedsednictvo
Spole¢nosti za jeding moZné vypsat 5% pijéku umoro-
vanou z bilanénich ipfebytkdi kaZdorofnim vylosovanim
priméfeného pod¢tu obligaci. -

Do sluZeb Spolecnosti byl prevzat inZ. Alois Stadnik,
dosud &inny v laboratofi sladovnické Skoly. Dr. inZ. Sa-
tava odesel predtim v r. 1913 jako adjunkt Ustavu kvasné
chemie k prof. Kruisovi na Vysokou 3kolu technickou.

Po skon@eni vélky byla finant¢ni situace tdstavu maélo
lispésnd. Situace se zlep3ila aZ vybrédnim dobrovolné
dan®, predstavujici znafny obnos — pfes 1300000 Kcs.
Mohl proto vBdecky vyzkum pod vedenim prof. Isajeva
z Vysoké skoly technické vykrocit vpred.

Z iniciativy prof. Duchddka a Zily byl v Brn# zaloZen
vlastni v§zkumny Gstav sladafsky a oteviena sladovnicka
$kola s pokusnym pivovarkem a sladovnou.

ProtoZe se Casopis KVAS svym obsahem i rozsahem
nehodil pro uvefejilovani védeckych a technologickych
praci, rozhodly se vyzkumné tdstavy pivovarské vydavat
samostatnou periodickou publikaci v neur€itych lhitach,
v niZ mohly vychazet nejen zprdvy pivovarského tstavuy,
ale i prace jinych ustavii a jednotlivel, ktefi chtéli pra-
covat na rozkvétu pivovarského priamyslu.

V r. 1931 zemfel feditel Cihdk a vedouci &initelé Fedi-
telstvi Spolecnosti poZddali prof. dr. |. Satavu, pfednostu
iustavu kvasné chemie a mykologie, o prevzeti funkce
feditele Gstavu. Prof. Satava ptevzal agendu vedeni 2. 2.
1932. Spolu s dr. Stadnikem se pak zicastnil konierence
stfedoevropskych vyzkumnych pivovarskych stanic, jeZ
se konala v Mnichové v bfeznu 1934. Bolestnd ztrata
postihla Gstav nahlym aGmrtim dr. Stddnika v r. 1935 a
v r. 1936 amrtim dlouholetého jednatele dr. inZ. J. Hracha,
generalniho Feditele Schwarzenberskych pivovari.

Qbr. 2. Pivovarsky ditm — sidlo VOPS v Lipové ulici
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Rok 1937 byl dileZitym meznikem v historii Vyzkum-
ného dstavu pivovarského. V tomto roce se kon&ilo ob-
dobi 50leté ¢innosti, ve kterém se vystfidaly roky Gsp&s-
ného rozvoje s roky naplnénymi starostmi a obtiZemi,
léta plodné prace a snaZenl s léty hmotného nedostatku
a Casto i osobnich spord. Znamenal také spln&ni tuZeb
pivovarské vefejnosti po vlastni a diistojné budov&. Toho
roku totiZ byla dokonfena stavba pivovarského domu na
rohu Jetné a Lipové ulice v Praze 2, do néjZ se v fervenci
prest@hovaly veédecké i obchodni laboratofe, jakoZ i od-
borné skoly.

Zel préani, jeZ provazelo otevieni pivovarského domu
nemé&lo se splnit. Prisla té#ka doba marodni nesamostat-
nosti, zna¢na ¢ast pivovarli nachazejicich se mimo oblast
Protektordtu, byla odtrZena. Vyzkumnd €innost, kterd se
zaCala slibné rozvijet, byla znovu omezena. V r. 1938
zemtel také prof. dr. ]. Satava, znamenity pivovarsky od-
bornik a pedagog, jehoZ odchodem ztratil dstav otcov-
ského rddce a priimysl svého zastance. Odvoldani poslu-
chatl némecké ndrodnosti vynutilo si i dsporné opatfeni
v omezeni u€itelskych sil (odpadly piednadky dr. Ullri-
cha, dr. Ohmeho a byly omezeny pfednasky dr. Racha).
Obecnou a experimentédlni chemii pfednasel dr. V. Salad.
Vedeni tdstavu se po smrti prof. Satavy ujal inZ. Vdclav
Kurz. V roce 1940 piestal vychéazet &esky pivovarsky
Casopis KVAS a byl nahrazen dvojjazy€nym ¢Casopisem
GAMBRINUS, ktery vychdzel aZ do zari 1944, kdy byl
z Uspornych divodi zastaven. V tomto roce byl ukonéen
druhy rotnik vy38i pivovarské Zkoly a zahdjeni nového
rotniku nebylo protektordtnimi trfady povoleno. Novy
rocnik byl zahdjen aZ po revoluci ve 3kolnim roce 1945
aZ 1946.

Stav pi-\?ovarskéhﬂ domu a Vyzkumného dstavu byl po
skonfeni védlky Zalostny. Ndlet na Prahu v poslednich
mesicich vdlky zplisobil znagné Skody na budové i vnitf-
nim zatfizeni. Odchodem vedouctho tstavu dr. Brunnera
a dalSich zamé&stnanc némecké narodnosti byl celkovy
stav pracovnikl Gstavu podstatn® zredukovan. Na dstav
se vratil dr. Sala¢, ktery byl ke konci valky nasazen na
jiném tustavé a byli pfijati novi zamé&stnanci. Brzy po
pfevratu v srpnu 1945 zemfel inZ. Tomd$ Forster, ktery
byl zam&stndn v tstavu od r. 1920, zprvu jako chemik
a uCitel na vysSi pivovarské Skole, pozd&ji, po smrti dr.
Stddnika jako vedouci obchodnich laboratofi a spravce
vy35i pivovarske skoly.

Osvobozeni Ceskoslovenska a ndvrat k normélnimu mi-
rovému Zivotu znamenal i pro cely pivovarsky pramysl,
a tim i pro vyzkumny tstav pofdtek nové radostné&jsi
ery. Byly zaloZeny skutefné vyzkumnické skupiny, které
jiZ mebyly zatiZeny kontrolnimi pracemi pro primysl, ale
které se vénovaly FeSeni resortnich a oborovych problé-
mi. Spojenim jednotlivych pracovist v Praze, Brng&, Plzni
a pozdé&ji i v Bratislavé vznikl jeden celek pod mé&zvem
»Vizkumny tstav pivovarsky a sladaiskiy v Praze®, Ve-
denim nového celku byl povéfen inZ. dr. V. Salad, ktery
se snaZil upfimné o zvy3eni védecko-vyzkumné Einnosti
tastavu. Soub&Zné se systematickym budovanim vyzkum-
ného udstavu bylo z iniciativy Feditele F. Hlavdéka vybu-
dovéano Pokusné a vjvojové stiedisko pFi pivovaru v Bra-
niku. Reditel Hlavddek, jako vynikajici pivovarsky tech-
nik spravné odhadl vyznam takového stfediska, jeZ ma
za lkol sledovat svétovy odborny pokrok jak v technolo-
gii, tak i ve strojnim vybaveni a mechanizaci.

Reditel dr. V. Sala¢ po zrudeni Hlavni sprdvy pivovari
a sladoven v roce 1958 ukoncil svou zdsluZnou ginnost
0 rozvoj dstavu a byl v témZe roce vystiidan inZ. J. Mas-
tovskym, dosavadnim hlavnim inZenyrem Hlavni sprdvy
pivovard a sladoven. Po nékterych organizatnich zmé-
nach, byly do dGstavu pfi¢lenény skupina normotvorna a
oddéleni technicko-ekonomickych informaci. Oblast a &in-
nost jednotlivych pracovist byla ueln& delimitovéna,

Centralni pracoviSté v Praze se vénuje otazkam a pro-
blémiim chmele a piva, spolu s feSenim a sledovanim
technického rozvoje, pracovisté v Brn& se zabyva otdz-
kami jeémene a sladu a bratislavské pracovisté otdzkami
pivovarskych uZitkovych a odpadnich vod. Deta3ované
pracovi§té v Plzni md za dkol zabyvat se studiem pro-
blému koloidni stability exportnich piv a stfedisko Bra-
nik v ramci ttvaru technického rozvoje VUPS je urceno
pro pokusnictvi a ovéfovani vysledki vyzkumu v polo-
provoznim meritku. Vedle svych vyzkumnych skupin, ma
prazské a brnénské pracovisté kontrolné analytické od-
déleni, uréené pro kontrolu vvrobkéi z hlediska obchod-
niho. Cinnost téchto superkontrolnich oddéleni je ve
srovinéni se zahrani¢nimi stamicemi vét3i, o CemZ sveéddi
pocet rozborti, ktery v poslednich letech dosahoval 16 aZ
17 000 dplnych analyz vedle stejného po&tu jednotlivych
specidlnich stanoveni, provadénych na pifani obchodnich
partneri.

Po roce 1958 byla ¢innost Gstavu jeSté uZeji spjata
s potfebami praxe. Bylo to zdfrazn&no i ustavenim
Védecko-technické rady, v niZ jsou zastoupeny v3echny
vyrobni podniky oboru, na niZz se projedndvaji a posuzuji
plany tistavu a jejich plnéni.

V roce 1962 byl dstav zapojen do rdmce ministerstva
potravinarského primyslu a organicky =zaclengn do
dtvaru pro technicky rozvej. V ¢elo tohoto roziifeného
dstavu byl postaven ]. Tarant,-byvaly technicky naméstek
SdruZeni pivovari a sladoven.

V popredi oborového zdjmu jsou jiZ od zaloZeni tistavu
otdzky a problémy zdkladnich surovin jeSmene a chmele.
Je pochopitelné, Ze t&mto problémim bylo vénovéno
i v minulosti hodné €asu a vyzkumné prace. Dnes mii-
Zeme konstatovat, Ze spoluprdce nalich vyzkumnikii se
Slechtiteli, pé&stiteli a zem&d&lci pfinesla bohaté ovoce
v ziskanych vysledcich. Jsou to Eeskoslovenské jetmeny
a Ceskoslovensky chmel, ktery ziskal a obhé&jil své prven-
stvi mezi fetnymi svétov§mi konkurenty.

Zatimco po prvni sv8tové vdlce bylo v masi republice
péstovano mné&kolik desitek druhii jefment, kleslo toto
mnoZstvi dislednou selekci na Gtvrtinu a v r. 1961 do-
konce jen na 8 odriid. Tyto odriidy byly vybrdny po
n&kolikaletych zkuSenostech a ve spolupréci se zem#d&l-
skymi tGstavy na zdkladé dosaZenych vysledkii v Fadé
jakostnich kritérii.

Také vyzkum chmele byl a je veden systematicky. JiZ
v roce 1929 vypracoval dr. Stddnik titratni metodu na
stanoveni hofkych chmelovych kyselin, uhli¢itanem sod-
nym. Pozdé&ji byla vypracovana nova a pomérnd rychla
metoda izolace krystalickfch hofkych ldtek a wvyuZito
optické otacivosti alfa-hofké kyseliny na rozdil od beta-
horké kyseliny pro stanoveni obsahu alfa-hoiké kyseliny

Obr, 3. Studovna VUPS p Lipové ulici
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a amorfnich mékkych pryskyfic. Velmi cennym pFinosem
pro Ceské chmele bylo zjiit&ni, udinéné dr. Saladem a dr.
Dyrem v otazce hodnoceni beta-hotké kyseliny. Jejich
pokusy jasné prokazaly, e nutno hodnotit beta-hoifkou
kyselinu nikoli /s, nybrz 1/; aZ 1/, stanoveného mnoZstvi.
Je to ve shod& s Wollmerovgm zjisténim, Ze ve starnou-
cim, popi. $patné uchovaném chmelu nebo pii chmelo-
varu vznika oxydaci alfakyseliny m&kkd pryskyfice s niz-
51 hotkosti na rozdil od oxyda&niho produktu beta-horké
kyseliny, beta-m&kké pryskyfice, jejiZ hofkost je vySsi.
K exaktnimuw hodnoceni hofkych latek byla vypracovana
inZ. Kotrlou-Hapalovou metodika chromatografického tii-
déni hofkych kyselin.

Takeé hofkost piva byla hodnocena analytickym zpiso-
bem. Postup je zaloZen na piedpokladu, Ze podily hoi-
kych latek jsou vdzdny jednak na bilkovinné frakce
A + B podle Lundina a spolu s nimi i na jiné koloidy
(dextriny, furanogenni l4tky) a Ze po vysraZeni a od-
filtrovani bilkovinnych frakci nebo jinych koloidd, na né%
jsou hofké latky vazany, zlistavaji ve filtratu ho¥ké latky
volné, prevainé ve form# molekularni. Ciselnjy pomér
horkych latek molekuldarnich ke koloidnim by mazvan
indexem hofkosti. Byl u€inén poznatek, Ze hoiké latky
v molekuldrni form& udé&luji pivu intenzivngjsi horkost,
ulpivajici dlouho na jazyku, zatimco koloidng vazanym
hofkym latkém pripada zaokrouhlena hofkost patrna ze-
jména pfFi napiti. Zajimavym konstatovanim bylo, Ze index
hofkosti u plzefiského 12° Prazdroje ma& hodnotu 1 nebo
malo odli¥nou od 1, zatimco piva hrub& hofka maji index
hofkosti znaéné vyssi.

Byl zkoumaén i vliv chmelovych t¥islovin a doslo se ke
zjiSténi, Ze 4,5 aZ 5 % tFislovin v susiné je mnoZstvi opti-
mélni a charakteristické pro €esky chmel a Ze jejich
G¢inek v tomto mnoZstvi na chut i koloidni stabilitu piva
je nejpriznivéjsi.

K otazkdm dsporného vyuZziti chmele bylo vénovano
dr. Salatem a jeho spolupracovniky rovndZ mnoho praci.
Byly to studie chmelovaru a nejvhodngjsiho zptisobu dav-

kovéni chmele, isomerizace hofkych kyselin dpravou pH

vody, byl sledovan G&inek ultrazvuku na extrakci hofkych
létek chmele a konecn& dokonalejsi vyuZiti chmele vyro-
bou chmelovych extraktfi. Chmelové extrakty prokazaly
v Fad& provoznich pokusii, provadénych vjzkumnym tsta-
vem za riznych podminek, svoji plnou opodstatnnost
a jsou dnes b8Zné vyrabény v extrak&ni stanici, pracujici
podle mavodu inZ. Vanéury a inZ. Bedndre, pracovnikii
Gstavii. Jejich pouZiti je velmi jednoduché a z ekonomic-
kého hlediska maprosto jednozna&né. Ekonomicka efek-
tivnost vyroby chmelového extraktu je jednak v tom, Ze
vyuZiti hofkych chmelovych latek v této formé je vy3ssi
nez u hlavkového chmele, jednak spolivd v prakticky
neomezené stabilité chmelovych latek, pFevedenych do
extraktu a v nmeposledni fadé i ve zna®n& mensich naro-
cich na skladovaci prostory v porovnani s chmelem balo-
tovanym nebo Zokovanym.

Vedle téchto dileZitjch praci a vyzkumd na aseku
chmele byl zkou3en i vliv chmel o3etfovanych insekti-
cidnimi slou¢eninami fosforu na chut piva a bylo proka-
zano, Ze se tyto postfiky, jsou-li provadény v predepsa-
nych lhitdch, v Zddném pfipad& neprojevily rusivé. Ana-
lyticky bylo sledovdno i znehodnoceni chmele mSici,
perenosporou a sviluSkou a utvofeny praktické uzavéry.

Stale vzriistajici poZzadavek exportu ma vysokou stabi-
litu piva postavilo vyzkum pied tkol, Fesit jproblém zvy-
Seni koloidni a biologické stability. Tomuto problému se
vénoval zejména dr. Hummel z plzeiiského pracovists,
ktery sledoval Fadu vlivii riznych prostiedki adsorp-
&nich, enzymatickych a reduktonil. Byl zkouman vliv vzdu-
chu v pivé i v hrdlovém prostoru, vliv zdkladnich suro-
vin a sloZeni mladin a jednotlivych jejich komponent na
koloidni stalost exportnich piv. Zakladnim poZadavkem
pfi FeSeni tohoto dkolu ziistdva oviem zachovani chuto-

vého charakteru ceského piva, ktery je rozhodujicim &ini-
telem pri konzumu piva doma i v zahraniéi. Za zminku
stoji uvest metodu polarografického zjistdni a pOsuzo-
vani degradovanych bilkovin v pivé Brditkovou reakcli,
jeZ selektivné registruje polypeptidy. Veskeré soufasné
metody, které dovoluji zachytit nejdfileZit&jsi- frakci bil-
kovin, zodpovédnou za kvalitu piva po strance pény a ko-
loidni stability, mély spiSe charakter pokusnicky a nedo-
volovaly stanovit polypeptidy kvantitativnd a exaktnd.
Brditkova reakce, aplikovana poprvé dr. Hummlem, do-
voluje vhodnou modifikaci Fe3it tento dkol na bazi ve-
decké. Touto metodou je moZno najit miru pro uréeni
stupné stabilizace a sledovat zcela objektivng pohyb poly-
peptidit pfi vyrob& piva a jeho filtraci.

V poslednich letech byly provedeny laboratorni i pro-
vozni pokusy s urychlenim klifeni jeémene pouZitim sti-
mulaéniho G€inku kyseliny giberelové spolu s glukdzou.
Proti cizim vyzkumim se podatilo exaktnimi pokusy inz.
Karla prokdzat optimalni udinky kyseliny giberelové
v mnoZstvi 30 ug/kg jedmene a dosahnout zkrdceni doby
klieni a zeleného sladu asi o 2 dny bez ijmy na jakosti.
ReSeni problému bylo umoZn&no hlubsim teoretickym vy-
zkumem biochemickych pochodii pfi klifeni norméalnim
a stimulovaném. Ve spojitosti s feSenim tohoto problému
byl sledovdn i usek mé&&eni jefmene a navrien postup,
ktery mejlépe vyhovoval poZadavku zkraceného sladova-
vactho cyklu. Také teoretické objasnéni prifin kratsi nebo
delsi doby poskliziiového dozravani jetmene a navrZeni
nejvyhodnéjSich metod pro zkraceni této doby znamenalo
prakticky piispévek ke zvy3eni moZnosti urychlit potatek
sladovaci kampané o 3 tydny.

Ve snaze po zvySeni biologické trvanlivosti piva, na-
vrhl vyzkum zavedeni filtrace kfemelinou tuzemské vy-
roby, doplnéné deskovou filtraci nebo jinym zpiisobem
dofiltrace. Prvnim problémem byl vybér nejvhodnéjsich
druhii kfemelin Z maSich nalezist a jejich dpravaictvi pro
nase lcely. K nim se pFidruzil prizkum strojniho zaFizeni
a navrh pro konstrukci vlastniho typu filtru a déavkovacde,
vyhovujiciho naSim vyrobnim moZnostem a splitujiciho
poZadavky jakostni filtrace.

Mikrobiologické oddéleni vedle FeSeni jinych tikoli se
zabyvalo problémem nahrady diastatickych sladovych vy-
tazkl bakteridlnimi preparaty vysoké Géinnosti. Po Fadé
pokusii 's pouZitim plisfiovych amylaz, byl vybran sub-
mersni zpisob péstovani Bae. subtilis jako nositel vysoke
amylolytické Géinnosti pro odslichtovaci procesy textil-
niho primyslu. Realizace stavby zafizeni pro vyrobu té&ch-
to prepardtii bude v piFistim roce ukon&ena a pfinese
vedle Gspory sladu s vysokou diastatickou u&innosti
i moZnost prechodu od dosavadniho stacionarniho zpii-
sobu odSlichtovaciho ke zkracenym kontinualnim proce-
siim v textilnim priimyslu.

Vedle jmenovanych problémii sleduje Vyzkumny udstav
pivovarsky a sladafsky v poslednich letech i moZnost
kontinualni vyroby sladu a piva. Pracovni kolektivy ve-
deneé inZ. CSc. Kahlerem, inZ. CSe. Karlem a in%. Sauerem
feSi tyto nové technologie po dokonalé teoreticke prii-
pravé. Po fadé& laboratornich praci a maloprovoznich po-
kusech pfe3li k etapovému uskute&fiovani semikontinual-
niho hlavniho kvaSeni a pFipravuji se k zahdjeni priitoko-
vého kvaSeni. Otdzka Kkontinudlniho rmutovani, p¥i
zachovani charakteru dekokénich mladin, zamé&stnava
vyzkumnika-technologa i vyzkumnika-strojafe. Hledaji se
nové zplisoby technologie na rychlé Stépeni Skrobu po-
uZitfim tepelného a tlakového Soku, ktecé by umoZnilo
podstatné urychleni celého varniho procesu. Ze stadia
laboratornich pokusii se preslo u semikontinudlntho kva-
Seni na provozni ovéfeni, pfi n&mZ byly nékteré objevivsi
se nedostatky na zdkladé podrobné analytiky v kratké
dobé odstran&ny. Podle principu mavrZeného vyzkumem,
byla postavena v pivovafe Branik linka semikontinuilniho
kva3eni, kterou moZno po vice neZ jednorodnim prezkou-
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seni oznadit za velmi zdafFilou. V soutasné dobé& probihaji
zkoudky kontinudlniho rmutovéni a priitokového kvaseni
v pokusném tstavu v branickém pracoviSti.

Stejna snaha po zv§$eni hospodaiské efektivnosti vede
pivovarsky primysl k mechanizaci zejména téch praci,
které vyZaduji zna&ény podil fyzické prdce a kladou vy-
soké naroky na odbornou a fyzickou zdatnost pracov-
niki.

Rudni hummnové sladovani, povaZované doneddvna za
technologicky mnejlépe vyhovujici, dostdvd vaZného kon-
kurenta v mnejrizngjdich mechanizovanych zpiisobech.
Rudni préace ipfi vidrovani lopatou je pomalu vytlafovana
vykonnymi obrace¢i raznych typd vlastni konstrukce.
1 kdy# podstatna a pfevaZujici ¢ast humen zistava zacho-
vana, jsou pfi budovani novych sladoven uplatiiovany
systémy, zaloZené na pneumatickém principu. PFitom po-
chopitelng primysl tzkostlivé stfeZi jakost vyrabénych
sladii a vfzkumny Gstav svymi exaktng provedenymi srov-
navacimi zkouSkami je mu vydatn€ napomocen.

Vedle jmenovanych tkold, jeZ Fedi vyzkumny dstav
podle pfedem stanoveného planu a jeZ jsou stézejniho
vyznamu, bylo provedeno mmnoho drobnych praci, které
si vyZadaly okamZitého TFeSeni vyskytnuvsich se problé-
mil. Byly to prace jak analytického, tak vyzkumné tech-
nologického charakteru a nechybéla ani cela fada reSeni
mikrobiologickych otdzek. Tak byl zkouSen a mnavrien
zpiisob vyroby specidlntho melanoidového sladu a pra-
covano na problému a metoddch ke stanoveni ztekucujici
mohutnosti sladu a stupng rozluiténi. Byly provedeny
pokusy a4 srovnavaci zkouSky se sladovanim ozimych
jeémenti dvoufadych a 3estifadych ve srovnani s normal-
nimi jarnimi dvoufadymi jeémeny. Také vyroba diasta-
tickych sladi jeénych a pSeniénych byla pfedmétem rady
pokusii a analytickych ovéfovani. Byl studovan vliv kom-
bajnové sklizn& na jakost sladovnickych jetment a otaz-
ka beta-globulinu v rznych odriiddach eskoslovenskych
jemenfi. K vyrovnani a zaji¥t&ni surovinové bilance pro
vyrobu tuzemského piva byly zkouSeny vlivy nékterych
surogatii, pripadajicich v tvahu jako néhrada sladu. Slo
o zkougeni sacharozy, rfZe, riiznym zpisobem upravenych
jeénych vlotek a tzv. kratkych sladi.

Na tseku mikrobiologického zkouméni byly vypraco-
vany metody ke stanoveni fyziologického stavu kvasnic,
zkouSeny zpfisoby prani a regenerace filtraini hmoty a
provadén vyzkum dezinfekCnich a Eisticich prostiedki.

Vyzkumny tdstav pivovarsky a sladaisky pomahal neé-
kterym zdvodiim ma jejich poZadani pri odstrafiovani po-
111 technologického razu, zdkalu a chutovych vad. Byly
provedeny bakteriologické priizkumy vodniho hospodari-
stvi spolu s ndvrhy na praktickou Gpravu vody a poskyt-
nuta poradenskd pomoc zdvodim v jejich investiéni &in-
nosti. Vyzkumny tstav posoudil i znatnou fadu vyznam-
nych zlepSovacich navrhii celooborového vyznamu a Spo-
lupracuje pfi vypracovdvani norem a posuzovéni patenti.

K této &innosti pomoci praxi patfi vetsi pofet praci, jeZ
jsou publikovdny v nasem odborném Casopise KVASNY
PRUMYSL a sem patfi i fada pfednasek pracovniki vy-
zkumného dstavu na ,,Dnech nové techniky“, seminafich
a jinych akcich VTS. Rada praci byla v poslednich letech
publikovana i v zahraniénich odbornych &asopisech, coZ
prispélo k posileni dobré povésti naSeho primyslu a vy-
zkumu a otevielo nové moznosti na tomto tdseku. V ramci
spoluprdce s vyzkumem zemi socialistického tébora byla
v uplynulych letech navdzdna uZ3i spoluprace s vyzkum-
nym tstavem Kvasného a ndpojového priimyslu NDR, p¥i
niz se uskutefnila pisemnd i dstni vyména zkuSenosti,
znamenajicich pfinos pro obé& strany.

Cinnost tistavu dopliiuje stiedisko technicko-ekonomic-
kych informaci, které vypracovalo abstrakce ze zahranic-
nich odbornych adsopisii, knih, patenti a firemni litera-
tury. Ziskany materidl slouZi jednak pracovnikim vy-
zkumného ftstavu, jednak pracovnikim z podnikid. Na
pFani podnikil pofizuje vypisy z literarnich prameni, déla
jejich preklady a =zaphjéuje jim kompletni zav&refné
zpravy vyzkumnych tkoll FeSenych vyzkumnym Gstavem.

Shrneme-li éinnost vyzkumného astavu za uplynulé ¥
stoleti vidime, Ze dstav i pies nékteré pocatetni potiZe
zazgnamenéava vezriast prace po strance mnoZstvi i jakosti
ve sméru védecko-vyzkumném i kontrolnim.

Mocny vzriist ¢innosti a jeji podstatné zkvalitnéni lze
konstatovat zejména po ukonéeni druhé svétové valky.
OUelnou delimitaci &innosti jednotlivych atvardi, pracovist
a oddgleni, pevnym fizenim resortnim ministerstvem a
vniténi organizaci opfenou o pevny organizafni rad, stal
se Vyzkumny istav pivovarsky a sladaisky dfileZitou
instituci moderniho pivovarského a sladafského primyslu,
budovaného ma zdsadach socialismu.

Jeho hlavnim poslanim se stala sluzba vyrobnim pod-
nikéun, které svfm odpov&dnym zdstupcem ve ziizené
Viédecko-technické radé dstavu mohou uplatnit svij vliv
na tvofeni planu v&decko-vyzkumnych praci i ma jeho
kontrolu. Riist .odbornosti pracovnikii Gstavu s vysoko-
skolskym wvzdélanim je zajiStovdn postgradudlnim stu-
diem, po jehoZ absolvovani a tusp&$né obhajob& disertatni
prace dosahuje akademického titulu kandidata v&d. Ukon-
Cenim tohoto studia je pak pfipraven FeSit nejsloZit&jsi a
nejobtiZnéjsi problémy daného tkolu.

Dosavadni vyvoj nasi spolefnosti dava dstavu vSechny
mo¥nosti k zajisténi jeho rozvoje a otevird pfed nim ra-
dostnou perspektivu stile vEtSsi a mohutn&jsi budovatel-
ské finnosti ve prosp&ch naSeho sladafstvi a pivovarstvi.

Literatura

[1) Forster T.: Kvas 67, 16—46 (1938].

(2) Salaé V.: Kvas 76, 4 (1947).

{3) salat V.: Prikopnici Ceskoslovenského pivovarnictvi, liho-
varnictvi a cukrovarnictvi (pPednaska).

[4) Kurz ].: Kvasny primysl 7, 200 {1961}].

Doslo do redakce 3. 4. 1963.

CEMUIECATUIIATUIIETHAS
rOJOBIIMHA HCCJEOOBATE/Ib-
- CKOI'O MHCTUTYTA TIHBOBAPEH-
HOM M COJIOOHJIHOW
MMPOMBINIJIEHHOCTH
Cratbss B (opMe pPeTPOCHeKTHBHOTO
ob3opa ouennBaer pabory Hccienosa-
TenbcKoro MHCTHTYTa NHBOBapeHHOH H
COMIOAHBHON TPOMBIIIISHHOCTH, OCHO-
sagroro B Ilpare 75 Jer ToMy Ha3sap.
WncTuTyT C€Tal LEHTPOM IIPOTPECCHB-
HHIX TeXHHYeCKHX MJAell M OKasaj cyuie-
CTBeHHYI0 TOMOIIL  NPOMBIILIEHHOCTH
NpH ee pPAa3BHTHH H YCOBepUIEHCTBOBA-
HHH  TPOH3BOACTBEHHOH  TEXHOJOTHH.
Baarosapst BHICOKOMY YPOBHIO HCCJeno-
BATEeNbCKHX PaGoT M KBaJH(QUKALHM €ro
coTpyarikos HMHCTHTYT liosnb3yeTcs 3a-
CAYXeHRHIM ABTOPHTETOM H IPHHALIe-
JKHT K TIeDefOBBIM HayYHEIM LEHTpaM
Esponsl B oTpacad ITHBOBApeHMSA.

ZUM 75. JUBILAUM DES FORSCHUNGS-
INSTITUTS FUR BRAUEREI UND
MALZEREI IN PRAG

In dem retrospektiven Artikel wird
die Entstehung und Entwicklung des
E'fnrschungsinsti'tuts fiir Brauerei und
Mélzerei in Prag beschrieben. Das In-
stitut als Trager des Fortschritts und
der technischen Entwicklung der
héhmischen Brau- und Malzindustrie
hat sich, dank der aufopfernden Arbeit
einer ganzen Reihe hervorragender
Forschungsarbeiter, auf einen vorde-
ren Platz unter dhnlichen Instituten
in Europa hervorgearbeitet.

75-th ANNIVERSARY OF BREWING
INDUSTRY RESEARCH INSTITUTE

The article outlines briefly the
history of the ].Srewi-ng Industry Re-
search Institute in Prague founded
75 years ago. Its consistent pioneer-
ing work and efficient assistance
given to plants realizing new ideas,
qualification of its workers, high level
and value of published research works
have secured its reputation, so that
now it is deservedly ranged to lead-

ing European institutes.
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