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Vyzkum hodnoty odrid sladovnického jeémene v Polsku
TADEUSZ GOLEBIEWSKI, Ustav kvasného priimyslu, Varsava 663.421 [438)

StFedni Evropa mé priznivé klimatické podminky
pro péstovani jarniho jeémene, vhodného pro vy-
robu sladu a v poslednich n#kolika desetiletich se
podstatné zvysilo p#&stovdni tohoto druhu. Diivodem
toho je nejen zdokonalend agrotechnika pé&stovani
této plodiny, ale i zlepSeni priimyslovych a zemé&dal-
skych vlastnosti péstovanych odrad.

Ekonomické vysledky vyzkumu problému vybgru
a zkvalitiiovdni odriid sladovnického jeémene se
projevuji zvySenim osevni plochy této plodiny za
poslednich 50 let o 30 %. Proto lze tvrdit, ¥e pés-
tovani této zemédélské plodiny se neopird jen o po-
Zadavky priimyslu, ale zejména o zdravé ekonomic-
ké poZadavky.

Vyzkum ekonomické hodnoty i technologické
vhodnosti odriid jeCmene se nachdzi v soufasné
dobé v intenzivnim rozvoji. Rozmach technologic-
kého vyzkumu byl umoZnén zdokonalenou metodou
pokusného sladovéni v laboratornim métitku a kon-
strukénim zlepSenim mikrosladoven. Druhd svétova
vdlka zpfisobila tpadek pé&stovani sladovnického jed-
mene, nejvétsi Skodu vSak zplsobilo zabrzdéni vé-
decko-vyzkumné cinnosti. Po ukonéeni vdlky byla
vénovana zvySend pozornost rekonstrukci a v kratké
dob& byly obnoveny prdce na zabezpefeni existuji-
cich odriid a zacaly se pé&stovat odriidy nové.

Odriidy zemé&délskych plodin v Polsku hodnoti mi-
nisterstvo zemeédélstvi (Ministerstwo Rolnictwal].
Vyzkumem zemeédélské hodnoty odriid se zabyva ko-
lektiv nékolika desitek zemédélskych stanic, které
provadéji tzv. presné rajonizacni pokusy.

Stanovenim primyslové hodnoty odriid sladov-
nického jetmene byly povéfeny dvé védecko-vy-
zkumna pracovisté. Z povéreni Zemédélského resor-
tu (Resort Rolnictwa) provadi vyzkum uZitkové hod-
noty odriid Oddéleni technologie je¢mene pii Usta-
vu péstovani a aklimatizace rostlin v Krakové (Pra-
cownia Technologie Jeczmenia Institutu Hodowli
i Aklimatyzacji Roslin). Toto pracovisté se zabyva
hlavné odrlidami pé&stovanymi v Polsku, novoslech-
ténim a odriidami zahrani¢nimi, v prvé Fadé ze zemi
RVHP.

Oddeéleni technologie piva a sladu Ustavu kvas-
ného priimyslu ve VarSavé provadi pro potfeby pi-
vovarského priimyslu vyzkumné prace s odriidami
polskymi a pro porovnani i s odriidami zahranic-
nimi.

Tato préce je zpracovdna z materiali Ustavu kvas-
ného primyslu ve VarSave.

Za zéklad vyzkumu technologické hodnoty v Pol-
sku péstovanych odrid je¢mene byly pFijaty pre-
svédéivé dikazy L. Bishopa [1], které zni: ,Je-li
sladovdni ve skuteénosti klifenim za kontrolova-
nygech podminek, musi se sladovnickd vhodnost jec-
mene posoudit na zdkladé pokusného kliceni. Ten-
to ndzor u nads zdomdcnél a je spolu s pokusnym
sladovanim v laboratornich podminkdch bran za
zdklad pfi stanoveni primyslové hodnoty odriid
jeCmene.

Pro pokusné sladovéni v laboratofich byla vypra-
covdna a zkonstruovdna mnohd zafizeni rfznych
systémi. Mezi nejzajimavéjsi FeSeni patii plng auto-

matizovand mikrosladovna typu ,,Mikro", vyrobend
prototypovou dilnou GVOPP v HruSovanech v CSSR
(instalovand v Ustavu kasného priimyslu ve Varsa-
vé), a mikrosladovna, projektovand prof. K. Schus-
terem [2]. Pozornost si zasluhuje také mikrosladovna
Ustavu pro vyzkum obili ve Winipegu v Kanad& [3],
Vyzkumna stanice kvasného priimyslu ve Vidni [4],
Institut Nacobrov v Rotterdamé [5]. Velmi praktické
zafizeni pouZiva pivovar Haake-Beck v Brémadch.

Mnohem sloZitéjSim problémem p¥Fi pouZiti labo-
ratorniho sladovani pro ocené&ni pivovarské hod-
noty riiznych odriid jeCmene je vyhodnoceni zis-
kanych wvysledkil, neboli kritéria hodnoceni zkou-
mané suroviny.

Zasady hodnoceni jakosti jeCmene v obchodnim
styku mezi vyrobcem a primyslem jsou v nékterych
statech dohodnuty individualné, jinde jsou zakot-
veny v pravnich predpisech, zejména v normdéch.
Kritéria hodnoceni jakosti sladovnického jetmene
jsou v zdsadé stanoveny. Je snaha vypracovat také
mezindrodni normy (L. Isebaert 7), ale zda se, Ze
do uskutecnéni uplyne jesté dlouhd doba. Vzhledem
k nahromadénému materidlu, ktery dokumentuje
vliv vegetacnich podminek a individudlnich odri-
dovych vlastnosti na vytvoieni optimédlnich jakost-
nich znakil, je tato tendence otdzkou diskuse [T.
Golegbiewski 8).

Pokusy nalézt ukazatele, zahrnujiciho nékolik ja-
kostnich znakii sladu pro vyklad vysledkii ziska-
nych z pokusii, velmi jednoznaéng& vystihl . Ver-
meylen [9] a H. Kieninger [10]. Proti zavedeni
téchto ukazateli ocenéni technologické hodnoty od-
riid jsou néktefi oponenti, ktefi tvrdi, Ze existuji
moZnosti modifikace jednoduchych wvztah@i mezi
vlastnostmi, napf. vysledky rozdili ve wnitfni a
vnéjsi stavb& zrna (K. Schuster 11). Na zakladg
vysledkfi vizkumit konanych v Oddé#&leni technologie
piva a sladu Ustavu kvasného prémyslu (Zaklad
Technologii Piwa i Stodu I. P. F.) ve VarSav8, exis-
tuje celd rada definici zdvislosti mezi rliznymi vlast-
nostmi suroviny a jeji priimyslovou hodnotu, nelze
je ovSem pouZivat neomezené bez dalsich informadc-
nich ukazatelil.

Z téchto diivodii se dosud pouZivand technika
zpracovani vysledki vyzkumu jednotlivych odrid
opird o pojednavéni o jednotlivych znacich s po-
ukazem na odriidy, které ziskaly dobré ohodnoceni
a které nepfiznivé [12, 13, 14], popF. se porovni-
vaji dvé nebo nékolik odriid (loc. cit. 13, str. 57 aZ
60).

Celkové ekonomické ocenéni hodnot odriid jec-
mene neni tak obtiZné, jako jsou problémy tech-
nologické. Tento ukazatel se opird o vynos zrna.
Pritom se prihliZi k rfiiznym specifickym vlastnos-
tem odriid. Navic se pouZilo znakil jakosti a dvon
technicko-ekonomickych ukazateld, a to vytéZku
sladovéani a extraktivnosti sladu. Timto zpiisobem se -
ziskala mira, kterd dovoluje stanovit nutnou roz-
lohu péstovéni jecmene, aby byla kryta potfeba pi-
vovarského priimyslu.

Cast metodicka

Zakladem vyzkumu technologické a ekonomické
hodnoty odriid byl poZadavek, aby materidl preda-
vany k hodnoceni, pochéazel z presnych zemédél-
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skych pokusi. Jde o to, aby zkousky vSech odriid
z urcité péstebni oblasti mé&ly dokumentované sta-
tistické tdaje a stejné vegetatni podminky. Systém
organizace téchto vyzkumii mélo upevnit také to,
Ze v rhznych péstebnich oblastech byla zavedena
stejnd agrotechnika a hnojeni, pouze s malymi zm#-
nami, spojenymi s mistnimi plidné klimatickymi
podminkami.

Tento poZadavek byl splnén diky tomu, Ze tech-
nologicke vyzkumy byly provddény z materiall pfes-
nych rajoniza¢nich pokusti Stanice pokusného hod-
noceni odriid ministerstva zeméaélstvi (Stacje
Doswiadczalne Oceny Odmian Ministerstwa Rol-
nictwa).

Dal8im metodickym zdkladem pro tyto prace bylo
uzndni jakosti vyrobenych sladi za hlavni Kkrité-
rium hodnoceni odrfid. Proto byly kromé rozboril
jeCmene provedeny laboratorni sladovaci zkouSky
a rozbory sladdi.

Bylo dohodnuto, Ze vyzkumy spojené s ocefiova-
nim primyslové hodnoty je¢mene budou provadény
deldi dobu, av3ak vysledky pokusii a pozorovani
budou periodicky shrnovdny kaZdé 3 roky.

Prvni etapa praci zahrnovala rok 1955 aZ 1957.
Druhd etapa dalsi tii roky. V soucasné dobé je reali-
zovana treti €ast a zahrnuje rok 1961 aZ 1964.

- Rozsah pokusii

Vyzkumu ekonomické hodnoty a sladovnické
vhodnosti byly podrobeny v prvni ¢asti pokusti tyto
odriidy, p&stované v Polsku:

— Browarny PZHR pfivodu IHAR
— Browarny PZHR pfivodu CSSR
— Skrzeszowicki

— Hanna-Kleszczewski.

Pro porovnéani odriid polskych s odriidami cizimi
byla vélenéna do vyzkumu i n&meckd odrtida Isaria
(pfibuznd s Browarnym PZHR) a odriida Carlsherg
II (pouZivanad jako standardni v mezinarodnich po-
kusech, organizovanych vyborem pro jeémen EBC).

V druhé etapé& vyzkumngch praci byly vylouceny
nékteré vySe uvedené odritdy. Zistaly jen dvé, a to
kladné hodnoceny Browarny PZHR piivodu IHAR a
vynosny Skrzeszowicki. Byly zavedeny 2 nové od-
riidy, z hlediska primyslového zpracovini zajimava
odriida Antatek a odriida Wisa piivodu Breuna.

V soucasné dobé byl pocet odriid rozsifen o dvé
dalsi odriidy, a to R a By, vyp&stované v polskych
vyzkumnych stanicich. Jako srovnavaci byly po-
stupné zkou3eny i jiné odriidy. N&které zahraniéni
odriidy musely byt vyFazeny z vyzkumu pro nevy-
hovujici zemé&délské vlastnosti, které se projevily
v polskych pidné klimatickych podminkach.

Zkoumany materidl pochédzel z 12 aZ 16 vyzkum-
nych stanic, soustfedénych ve dvou hlavnich oblas-
tech péstovéni sladovnického jeémene. Prvni oblast,
tzv. centrdlni, zahrnovala Kujawy, vojvodstvi poz-
nafiské a zdpadni ¢ast varSavského vojvodstvi. Tuto
oblast reprezentovalo 8 aZ 10 stanic. Druh& oblast,
dolnoslezskd, zahrnovala podhorské okresy vojvod-
stva opolského a vratislavského.

Metodika vyzkumu

Laboratorni sladovaci zkouSky byly provedeny ve
vlastni mikrosladovné [15]. Technologie v této mi-
krosladovné se opird o zdsady sladovéni v klasické
sladovné. ZkouSi se 1 kg zrna pfepodteny na stan-

dardni obsah vlhkosti 15 %. Najednou je moZno
provadét 12 zkoudek.

JeCmen se maci v kosi¢cich s dérovanym dnem
ve vodé 12 aZ 13°C teplé. Pro tyto pokusy byl
stanoveny stupeii domoégeni 43 %, dosaZeny za 48
hodin. V ojedinélych piipadech vyZadovaly nékteré
druhy dodatecné navlh&eni.

Kli¢eni je¢mene probihd ve v&tSich nizkych ko-
§iccich s dérovanym dnem, umistdnym na stoja-
nech v mistnosti o stdlé teplotd (14 aZ 15 °C a stalé
vihkosti 97 aZ% 99 % ). Tento proces trvd 7 dnfl. Tep-
lota kli¢iciho je¢mene ve stddiu nejintenzivnéjsiho
vyvoje dosahuje 17 aZ 18 °C.

Hvozdéni sladu trvd 23 hodin. Vysoky stupeii od-
pafovédni vlhkosti pfi nizkych teplotdch umoZiiuje
po dobu 3 hodiny udrZovat dotahovaci teplotu pri
85 °C bez podstatného oslabeni komplexu enzymil.

Vyjma prvniho roku pokusi se k laboratornim
zkouSkam pouZivalo tzv. primyslového (techniczne-
g0) jeCmene a velikosti zrna nad 2,5 mm (98 a%
99 %). Priimyslovy je€men uréeny k sladovéni v la-
boratornich podminkach byl zpo¢atku podroben pii-
i3 dikladnym analytickym rozbortim. V druhe a
tfeti asti pokusii bylo mnoZstvi hodnot, zjistova-
nych analyticky zna¢né& zredukovdno. Nyni se sta-
novuje vyrovnanost (vynos primyslového jeémene
po vytfidéni odpadu), vdha 1000 zrn, podil zrna nad
sitem 2,8 mm, kli¢ivd energie a kli¢ivost po 3 aZ
5 dnech (3 tydny po sklizni pro stanoveni rych-
losti poskliziiového dozravani). V normalizovanych
podminkdch kli€eni v nasi mikrosladovn# bylo zjis-
téno stalé ubyvéani obsahu bilkovin. Proto ukazatel
celkového obsahu bilkovin se uvadi jenom ve sladu.
Vypodlet extraktivnosti podle Bishopa nedédval hod-
notu korelujici se zjiSténym mnoZstvim extraktu
v jeCmeni podle Pawlovského, ani s extraktivnosti
sladu. Proto se ve tieti etap& pokusil upustilo od
stanovovani tohoto ukazatele.

Hlavni ocefiovdni sladovnické vhodnosti odriid
jetmene se opird o tyto faktory: Stupeii rozlusténi
(rozdil extraktivnosti mezi sladovou moudkou a
Srotem jako méfitko rozstépeni endospermu, obsah
rozpustnych bilkovin ve sladu a jeho pomér k cel-
kovému obsahu bilkovin (tj. Kolbachovo &islo], vis-
kozita laboratorni sladiny a nakonec ukazatel kieh-
kosti sladu (stanoveny plastografem Brabendera].

Na doplnéni obrazu o jakosti sladu byly stano-
veny a zkoumdény navic tyto ukazatele: diastaticka
mohutnost, doba zcukfeni, celkovy obsah bilkovin,
barva laboratorni sladiny, extraktivnost, vdha 1000
zrn a v nékterych pripadech byla stanovena moud-
natost, vyvin stfelky a jiné hodnoty.

Pa laboratornich sladovacich zkou3kach byl vy-
polten spolecny ukazatel technologickych ztrat pri
sladovani je€mene. Pro sjednoceni méfitka hodnoty
zemédelské a technologické byl zaveden specidlni
ukazatel ekonomické hodnoty. Timto ukazatelem
je vytéZek sladového extraktu, ktery se ziskd pro
vyrobu piva z jednotky péstitelské plochy. VytdZek
extraktu se stanovil ze soufinu vynosu primyslo-
vého je€mene (prepoéteného ma susinu) po korekci
na technologické ziraty spojené se sladovdnim, a
extraktivnosti seSrotovaného sladu.

Vzorec vgpodtu:
WWG =10%P. (100 — W) .C.S.E;s
kde WWG je ukazatel ekonomické hodnoty, neboli

mnoZstvi sladového extraktu z 1 ha
plochy vyjadrené v kg,
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— vynos zrna v kg z 1 ha,
vlhkost je¢mene v %,

— vyrovnanost jeémene v %,

— vytéZek sladu z jeémene v %,

Es — extraktivnost seSrotovaného sladu
v % na susinu.

Tento ukazatel lze také vypocitat pro extraktiv-
nost sladu semletého na moucku. PouZitim extrak-
tivnosti Srotu bylo ziskano lep3i kritérium, protoZe
prihliZi k zpracovatelskym vlastnostem jednotlivych
odrid.

Analyticky vyzkum jeCmene a sladu se provadél
metodami podle polskych norem nebo piedpisi Ev-
ropské pivovarské konvence nebo podle specidlnich
prfedpisii [16]. Vysledky rozbori byly shrnuty do
tabulek, z kterych vyplyvaji priuméry pro jednot-
livé obalsti a priiméry celkovych pokusti. Dile byla
stanovena odchylka odridovych primérii a pri-
meéru oblastnich a celkové odchylky od vzorové od-
ridy. '

“w QSN
|

Visledky pokusii

Ciselné tudaje, chrakterizujici vyzkum odrfid a
shromazdéné z vykonanych pokusii, jsou velmi ob-
Sirné. Byli jsme proto nuceni omezit se p¥i hodno-
ceni jen na nejdiileZit&jSi méfitka a zdjemce od-
kazat na literdrni prameny. Prvni prace byly zve-
fejnény v Clancich [17, 18, a loc. cit, 15].

Vysledky druhé etapy byly zpracovdny v r. 1962
[19] a zanedlouho vyjdou tiskem. TTeti dast vyzku-
mu bude zakoncéena v r. 1965.

Konetné posouzeni nejdiilleZitéjSich vlastnosti
bude zdleZet jenom na zhodnoceni a objasnéni roz-
dild mezi ro¢nimi priméry jednotlivych odriid ve
srovndni s nejrozsifenjéjsi polskou odriidou, tj. Bro-
warnym PZHR. Bylo také nutno upustit od rozboru
vlivu, ktery ma péstitelské oblast na kvalitu a vynos
zrna, dale upustit od stanoveni rozdilii vzhledem
k nejvynosnéjsi polské odriidé Skrzeszowicki a
upustit od stanoveni odchylek mistnich primérd ob-
lastnich a roénich priméri celého zkoumaného
nzemi.

Pfi hodnoceni vysledkii dosavadniho vyzkumu
uvadime pro ilustraci Gdaje ukazatelii ekonomické
hodnoty nejdiileZitgjSich odriid pivovarského jed-
mene prvni a druhé etapy pokusi. Jak je vidét
z udaji tabulky 1, odrida Browarny PZHR m4 pfiiz-
nivéjsi ukazatele ekonomické hodnoty ne# odriida
Skrzeszowicki, Isaria a ¢astedné i Hanna-Kleszcze-
wski. Lepsi vytéZek extraktu ddva odrfida Antalek,
ale tento nézor bude potvrzen aZ v tfeti etapg, pro-
toZe v jednom roce byl rozdil negativni. Odriidy
Wisa se v tomto pFipadé pouZivd jako srovnavaciho
vzorku pro uréeni rozsahu moZnosti p&stovani a jeho
zlepSeni.

Tabulka 1

Ukazatel ekonomické hodnoty — Viynos sladového

extraktu v kg/ha

Odchylky odriidovych primérii od primérné
Rok odriidy Browarny PZHR
okusi
v LR Em e ke I
1955 —100 “+22 —59 <121 — —
1956 —128 —23 =77 — 97 — —
1957 —103 —58 —17 + 7 — —
S — = — <139 +299

1959 -7 — — - + 43 570
1960 — 69 — _ — —198 +425

Vysvétlivky zkratek v tabulkdch 1 aZ 6

SK — Skrzeszowicki; HA — Hanna-Kleszczewski: IS — Isaria:
Cyp — Carlsberg II; A — Antalek; W — Wisa; R; — odriida Rs;
Byy — odriida By

tgha
-200
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+300F N H 8 G
oo 123436 123 123 123
gt [Jodshyiba negatini
Mafm’&a pazitivai

Obr. 1
SK — Skrzeszowicki; — HA — Hanna-Kleszczewski; 1S — Isaria:
Cjp — Carlsberg II; A — Antalek; W — Wisa; R; — odriida Rs;
Bi; — odriida By;; 1 — prvni rok vyzkumu jeément ze sklizné

r. 1955; 2 — rok 1958; 3 — rok 1957; 4 — rok 1958; 5 — rok 1959:
6 — rok 1960

Odriida Skrzeszowicki je vynosnd, ale horsi vy-
rovnanost zrna pfi sklizni a nizka extraktivnost
u vyrobenych sladd, sniZuje klady vysoké skliznd.
Obr. 1. ndzorn& ukazuje rozdily, jimiZ se v jednotli-
vych letech 1i81 odriida Browarny PZHR od ukazateli
jinych odriid.

Charakteristiku technologickych vlastnosti zadi-
name analyzou nejznaméjsiho parametru rozlustsni
endospermu, a to od stupné rozlusténi m&feného roz-
dilem extraktu ve Srotu a moudce. Hodnoty priimér-
nych odchylek zkoumanych odriid od Browarného
PZHR jsou sestaveny v tabulce 2 a graficky zné-
zornény na obr. 2. Z prehledu téchto ddajft vynika
zavér, %e vSechny zkoumané odriidy v prvni etaps
se projevovaly horSim rozlus§ténim endospermu ne#
odriida Browarny PZHR. Dvé nové zavedené odridy
v druhé etap& se ukédzaly lep3imi neZ Browarny
PZHR. V tfeti etapé vyzkumu se potvrdily tyto vy-

Tabulka 2
Stuperfi rozludténi sladu v procentech

Odchylky odriidovych priméri od primérné
Rok odriidy Browarny PZHR

poKuad sk |HA [ 15 [cp | & | w [ R | Rye

1955 +0,76 —0,05 40,02 --0,35 - —
1956 +0,52 +0,00 40,14 40,20 -_ —_
1857 40,62 -0,40 0,42 +4-0,91 —_—

BT 5N
1988 0l

1958 -+1,08 — —_ - =130 —1,39
1959 0,81 - - - =1,19 —0,71
1960 -+0,77 — — — —0,79 —1,64
1961 -+0,76 _— — — —0,83 —0,70 —0,17

1962 0,88

—1,38 —0,45 —1,26 —0,30
1963 41,10

—0,94 —0,63 —0,45 —0,57

10
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'{é‘:" k56789 456788 89 784
el mﬂ;ﬂ

iy
-2} ”4
:g;: sk Mos g | ?
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t?t?‘
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:;i odchylha pozitivai
Obr. 2
SK — Skrzeszowicki; — HA — Hanna-Kleszczewski; 1S — Isaria;

Cpp — Carlsberg II; A — Antatek; W — Wisa; Ry — odrilda Rs;
Byz — odriida By;; 1 — prvni rok vizkumu jeément ze sklizné r. 1955;
2 — rok 1956; 3 — rok 1957; 4 — rok 1958; 5 — rok 1959;
6 — rok 1960; 7 rok — 1961; 8 — rok 1862; 9 — rok 1963
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sledky a ob& nové odriidy nutno té# ohodnotit z hle-
diska vynosu kladné. Odriida Skrzeszowicki dosshla
rozlusténi o 0,5 a, 1,1 % horsi neZ Browarny PZHR,
zatir}ico Antalek ziskal lepSi rozludténi o 0,8 a¥
1,4 %,

_V Fadé technologickych wvyzkumf, provadénych
Ustavem kvasného priimyslu ve VarSavé, bylo do-
kazano, Ze ukazatel viskozity sladiny je dobrym mé-
Fitkem stupné& enzymatickeé hydrolyzy sladu pod
podminkou, Ze je zndmy ptivod jeCmene, z kterého
Je vyrobeny zkoumany slad (odriida a rok p&stsni).
Proto stanovujeme viskozitu sladiny v mnohych
technologickych pokusech p# hodnoceni sladii
z rdznych pésténych odrid. Tabulka 3 a obr. 3 v zd-
sadé potvrzuji soustavu ukazatelfi stupné rozludténi.

Tabulka 3
Absolutni viskozita laboratorni sladiny v cP
Odchylky odriidovych primérd od primérne
Fh:-kE| odridy Browarny PZHR
_pnkus SK[HA|1s[c:_I_1JA|w|'R,]R"
1955 -+0,032 40,004 40,005 40,055 — — — -
18586 +0,009 —0,007 40,009 +0,076 — - - =
1957 10,042 4-0,042 40,029 40,060 — - — —
1958 40,045 — — —  —0,042 —D,079 — -
1959  +0,047 — . — 40,010 —0,033 — —
1880 40,032 — — — 40,02 —0,053 — —
1961 +0,088 — - — 40,030 —0,021 — 40,007
1962 40,041 — — —  —0,032 —0,088 —0,042 —0,031
1963 40,036 — - —  —0,043 —0,047 —0,040 —0,029
(i
+]08 -
0+ A W Ry Bp
Al 456789 456789 89 789
o2t i ‘ ! l
.ﬂﬁz L
g?g: SK W5 Gy
108 + 123466789125 123 123
[ ootytha aegatit
Bndaﬁyfim pozitvai
Obr. 3
SK — Skrzeszowicki; — HA — Hanna-Kleszezewski: IS — Isaria;

Cpp — Carlsberg 1I; A — Antatek; W — Wisa: R; — odriida R;y;

By; — odriida By;; 1 — prvni rok vizkumu jeément ze sklizné r. 1955;
2 — rok 1956; 3 — rok 1957; 4 — rok 1958; 5 — rok 1959;
6 — rok 1860; 7 rok — 1961; 8 — rok 1962; 9 — rok 1963

Jen odriida Antalek v 2., 3. a 4. roku pokust davala
sladinu nepfiznivéjsi viskozity. Tato skute&nost
miiZe byt v jistém smyslu spojena s niZsi rozpust-
nosti bilkovin, stanovenou Kolbachovym &islem.

Rozpustné bilkoviny stanovené v laboratorni sla-
ding a vyjadiené mnoZstvim bilkovin v susing sladu
jsou shrnuty v tabulce 4 a na obr. 4. P¥i rozboru
rocnich primérngch hodnot tohoto znaku, je na-
padné nizké rozludténi bilkovin u odrydy Skrze-
szowicki a Carlsberg II. Celkem nizky obsah bilko-
vin byl zjistén u odridy Wisa.

Pro doplnéni obrazu o proteolytickych zménach
ve sladech rtiznych odriid, je jesté druhé kritérium,
tj. Kolbachovo ¢islo, kterym se vyjadfuje &4st celko-
vého obsahu bilkovin, piFechéazejici do sladiny pfi
vystirani. Tento ukazatel je uveden na obr. 5 podle
Udajli na fabulce 5. Tady lze vidét, Ze vSechny od-
riidy, uvedené ve druhé a tieti etaps pokusii, mély
lep8i pomér rozpustnosti bilkovin ne# odriida Bro-
warny. Odrlidy prvé etapy vykazovaly dvousmérné

Tabulka 4
Obsah rozpustnyeh bilkovin ve sladu v procentech
v susiné
Odchylky odradovych priimérii od praimerné
Rok 3 odriidy Browarny PZHR
Pokust SK|HAtIS|C]I[A’W|R,|Ru
1955 —0,20 —0,01 40,04 —0,83 —. = — =
1958 —0,38 0 —0,10 —0,64 — . — Lo -
1857 —0,39 --0,05 40,05 —0,86 — - = —
1958 —0,42  — i — —0,07 —0,12 — -
1859 —0;22  — = — —0,14 —0,15 — —
1960 —0,35 - = — 40,11 -028 — =
1961 —0,21 — - — +0,03 —0,00 — 40,26
1962 —0,22 - — — 40,14 40,08 —0,08 +0,33
1963 —0,43 — — — —0,05 —0,28 —0,14 +0,12
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Obr. 4
SK — Skrzeszowicki; — HA — Hanna-Kleszczewski: IS — Isaria;

Cjp — Carlsberg II; A — antatek; W — Wisa: Ry — odriida Rs;

By; — odriida Byp; 1 — pryni rok vyzkumu jeément ze sklizngé r. 1955;
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odchylky v hranicich 1 %, vyjma Skrzeszowického,
ktery po dobu 6 aZ 9 let mél lepsi ukazatele ne#
Browarny PZHR.

Na zdkladé vySe uvedenych adaji lze vybrat sku-
pinu odrid, které se ukézaly vhodn#&jsimi ne# od-
riida Browarny. Jsou to jednak odriidy zavedené
v prvni a druhé etap& pokusid. Odriidy prvni skupiny
nebyly pfijaty jak z hlediska ekonomického, tak
iz hlediska technologického.

Tabulka 5
Ukazatel rozpustnosti bilkovinnieh ldtek
{Kolbachovo &islo) v procentech

Odchylky odridovych primérd od pramérné
Rok | et odrﬁr_l_y Browarny PZHR Ay
Dokush: IV oo EaE A [ a | w [ & | Ru
1955 +1.8 0,2 40,2 —0,7 — = 5y =
1956 +0,8 404 —0,3 40,3 -_ —_ —_ —_
1957 +0,9 —0,8 40,7 —1,4 — — — o
195§ —0,4 — —_ —_ +1,6 2.7 —_ -
1959 ThE = = - 408 416 — -
1300, L =5 =n =1 = o EER | o
1981 -+0,3 - —_ — +0,8 1,4 — -+1,9
1962 421 - — - +3.2 443 42,0 +4,1
1963 —0,6 - —_ —_ +21 40,6 40,7 <428
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Obr. 5
SK — Skrzeszowicki; — HA — Hanna-Kleszczewski: IS — Isaria;

Crp — Carlsberg II; A — Antalek; W — Wisa; R; — odriida Rj;
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Dal8im kritériem pro jakost sladu je diastaticka
mohutnost (tabulka 6, obr. 6). Zda se, 7e tento znak
je nutno analyzovat vzhledem k ukazateli rozsts-
peni Skrobu a bilkovin a viskozity. Souvislosti mezi
témito ukazateli nejsou stejné, predevsim mezi od-
riidami s malou enzymatickou mohutnosti.

Tabulka 6

Diastatické mohutnost sladu v jednotkdch
Windisch-Kolbacha

Odchylky odriidovich priiméri od primérné

Rok odridy Browarny PZHR
okusil e e T T e T =
p | sk | na | 158 { oy | a | w | ® | Ry
1955 —~d8. —1 =1 —:p2 — — =) 7
1956 —34 + 4 —20 —137 - — — =
1957 —33 30 —44  —141 — —_ — —
1958 —248 —_ — — 4158 —3 —_ =
1959 +28 — 35 - 418 —n = =
1230 S = — 439 a3  — —
1941 +10 — — — 4108 —26 — 441
1952 —13 = - — +50 —46 —23 42
0wk
W ks B
-120 A 3 bp
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Obr. 6
5K — Skrzeszowicki; HA — Hanna-Kleszczewski; 1S~ — Isaria;

Cir — Carlsberg 11; A — Antalek; W — Wisa; R; — odriida Rj;
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U dvou odriid, bohatych na enzymy, a to Antalek
a Bi7, se snadnéji dosahlo velmi dobrého rozlusténi
skrobu i dostatecného rozit&peni bilkovin. Mezi
odriidami se slab3l enzymatickon ¢innosti se odli-
Suje Carlsberg II. Krom@& Skrzeszowického je nutno
zdliraznit je$:® nedivéru k odriidé Wisa. Vyskytl se
tu neocekdvany zjev, Ze u nékterych odriid s niz-
kou enzymatickou Einnosti je intenzivnost enzyma-
tické pfemény proporciondlné lepsi, neZ by to od-
povidalo mnoZstvi obsaZenych enzymi. Jako p¥iklad
lze uvést odriidu Wiza, kterda pii malé diastatické

mohutnosti ma nejlepsi ukazatele rozlusténi. Stejné
tak slady z odrfidy Carlsberg II maji lepsi rozlus-
téni, neZ by se predpokladalo podle diastatické
mohutnosti. Z této skutecnosti lze usoudit, Ze spe-
cifickou vlastnosti téchto odriid je lepsi rozit&pent
endospermu, snadné&jsi pronikdni enzym@ a pfizni-
véjsl podminky pro jejich ¢innost.

Zaver

Uvedené vysledky vyzkumu hodnoty odrid sla-
dovnického jefmene, péstovaného v Polsku, sv8dei
0 trvalych pozitivnich zm&nédch sledovanych odrid,
které ma k dispozici polské zem&d#&lstvi.

Soucasné tyto pokusy ukézaly, Ze existuje moZ-
nost dalSiho zlepSeni ekonomické hodnoty odrid,
jakoZ i zlepSeni technologickych vlastnosti jeéme-
ne, urceného k sladovéani. Metodu hodnoceni a vy-
béru odrfid, kterymi se zabyval vyzkum, je moZno
povaZovat za spravnou, protoZe umoZnila vyloudit
odriidy méné& vhodné a urcit odriidy nové, lepSich
vlastnosti.

Vzhledem k shodnému postupu vyzkumnych pra-
ci o charakteristice je¢menfi p&stovanych v ¢len-
skych zemich RVHP, ukazuje se ddfelnym zabyvat
se v pristi etap& vyzkumu témi odriidami, které
maji opravdovou schopnost se pfFizplisobit v pol-
skych klimaticko-plidnich podminkéch.
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Z 33. Mezinarodniho poznanského veletrhu
381.12
Poznaiisky veletrh mé charakter univerzalni, pfesto
viak t8ZiSté vystavovanych exponati bylo v t&Zkém pri-
myslu. Polskd expozice byla ve znameni 20. vjro&i osvo-
bozeni. 55 % jeji expozice pfedstavoval t&Zky primysl,
nejvice zastoupen lodnim pramyslem, diilnim zafizenim
a obrab&cimi stroji. Bohat& byly zastoupeny i expozice
stavebnich a silni¢nich strojii a vnitrozavodni dopravy.

Zemédélsko-potravindfsky primysl byl na druhém mistd
a zaujimal 7,9 % vystavni plochy.

Ceskoslovensko vystavovalo pod heslem ,,Hospoddiskou
spolupract k mirovému soutéfeni”. Ceskoslovenskd expo-
zice byla umisténa v hale &. 9 na 2000 m? a 1500 m? volné
plochy. 16 podnikd zahrani¢niho obchodu vystavovalo
pFes 1000 expondtl. T#Zisté ceskoslovenské expozice bylo
ve strojirenské vyrobé.




