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Prudky rozvoj v mnoha védnich oborech, pokro-
ky v primyslové automatizaci a regulaci maji
svou odezvu také v sladafském a pivovarském prii-
myslu. V mnohem vé&t§im rozsahu, neZ tomu bylo
dfive, vyuZiva se v praxi vysledkii védeckého vy-
zkumu a vymoZenosti automatizace primyslu. V sla-
dakstvi se napf. zmé&nila na podkladé vyzkumu ma-
¢eci technika, k zrychleni sladovaciho procesu se
pouZiva stimulatordi, uplatiiuji se nové nazory na
tvorbu a &innost enzymil. N&které postupy jsou ve
sladovnédch jiZ pln& automatizovany, pii hvozdéni
se v znaéném rozsahu pouZivd programované regu-
lace teplot. V pivovarech se na podkladé vyzkumil
zkracuje rmutovani, davkuje se chmel a kontroluje
vyuZiti hofkych latek. Studie kontinudlniho kva-
Seni prispély k novym poznatkim o fyziologickych
vlastnostech a funkci kvasnic. ZjednoduSilo se po-
mnoZovani &istych kultur, zlep$ilo se oS3etfovdni
kvasnic. Na podklad& novych poznatkii miZe byt
zrychleno kvaSeni a dozrdvani piva, lépe sledovan
vliv oxydace a pouZitim stabilizdtoru zlepSena fy-
zikaln& chemicka trvanlivost piva.

V nasem Casopise byla vénovana védeckému vy-
zkumu a zavedeni vysledkli vyzkumu do praxe znac-
na pozornost. Jak tomu ani jinak byt nemfiZe, ne-
podafi se vZdy movému postupu nebo nové kon-
strukci stroje trvale zakotvit v praxi. Byva to vSak
i bez trvalé realizace diileZity krok k dalSimu roz-
voji. Ukolem tohoto pojednéni je i z tohoto hle-
diska poukézat na nékteré v§znamné zmény, které
v technologii sladu a piva nastaly.

Technologie sladu

V sladafstvi byla na mnoha mistech zavedena ply-
nuléd vyroba, pii které jednotlivé vyrobni fdze doko-
nale na sebe navazuji a hotovy slad se vysunuje
v pravidelnych intervalech. Zcela kontinudlni vy-
roba sladu nebyla dosud uspokojivé vyreSena. Né-
které tspéchy byly dosaZeny pri mechanizaci a au-
tomatizaci dil¢ich usekli sladovaciho procesu.

Maéeni jeEmene

V&eobecné se nyni voli ponékud vy3ssi stupei do-
moceni, ne# tomu bylo dfive (45 aZ 46 %). Dba
se, aby zrno mélo dostatek vody pro zddrny priibéh
kli¢eni [1]. Médeci technika se zménila potud, Ze
jetmen nezistava dlouho pod vodou. Ze zrna difun-
duji do maceci vody dialyzovatelné cukry, organic-
ké kyseliny, t¥isloviny, dusikaté a jiné latky, kys-
lik se rychle stravuje a vznikd nevhodné prostiedi
pro madceci proces. Zjistilo se, Ze nejkratsi dobu

Obr. 4. Schéma autématické sladovny ,Saturne”

a — fsek sprchového médeni; b, c, d, e, f, g, h, i — useky
klieni; j — usek predsouseni a hvozdéni;

1 — skiiit s perforovanym dnem; 6 — vn&jsi sténa; 7 — pfe-
pazky klimatizacénich usekil; 8 — sila a macirna; 9 — mecha
nické sbirdni sladu; — 10 — ventildtory; 18, 20 — izolované
mezistény; 30 — chlazeni sladu; 35 — 3nekovy dopravnik sladu;

velkd pismena oznafuji Fezy uvedené v pilvodni praci

pro domoceni jetmene lze dbsdhnout pii trvalém
provzdusiiovdni mafeného je¢mene [2]. Pfi stfida-
vém médeni a vzdusnéni nevznikne piemaleni zrn
a urychluje se potatek kliceni. JiZ pfi pocatku Kkli-
¢eni vznikd CO., kter§ musi byt z maceného jec-
mene odstranén, aby kli¢eni zapotalo stejnomé&rné.
Z téchto hledisek jsou upraveny méceci postupy.

Pokud se pouZivd naduvniku, pracuje se s del-
$imi vzdudnymi pfestdvkami. Provzdusnéni spodem
nema velky vyznam; lépe se osvédéuje odsdvani
CO,. Preterpavacim naduvnikiim se vytykd, Ze po
prederpédni ziistanou spodni podily opét dole a pro
nedostatek kysliku se zpoZduji v kliZeni. V naduv-
nicich se doporuduje také sprchové maceni. Po.
propréni je¢mene a krdatkém maceni se pracuje se
vzdu$nymi prestdvkami a v urcitych intervalech se
na celou plochu ma¢eného je¢mene poustéji sprchy
vody. S prostupujici vodou vnikd do maceného jec-
mene vzduch a odtékajici voda do ur€ité miry od-
strafiuje té% CO,. Sprchové maédceni kombinuje se
také s odsdvanim CO; a dosahuje se tim zvlast piiz-
nivych vysledki.

Lépe se uplatiiuje sprchové méceni pii sladovani
ve skiinich nebo na posuvné hromadé. Podle Le-
berleho se jeémen maci asi 24 hodin, pievede se
pak do ski¥ini a asi &tyFikrédt se vZdy po 6 hodinédch
za stdlého provzdu$iiovdni osprchuje asi 200 1 vody
na 5000 kg kli¢iciho jetmene (zpilisob maceni podle
Saladina). Také u nés provadéné zkoudky s domd-
tenim na posuvné hromad# daly dobré vysledky [3].

P#i novych zpilisobech méaceni vznikaji optimalni
podminky pro pocatek kli¢eni, maceni a klic¢eni
se spojuje v jeden vyrobni postup. Podle zkousek,
které byly provedeny [1], je rozluSténi sladu stej-
nomérnéjsi a doba macfeni a klieni se zkracuje
o 2 aZ 3 dny.
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Kligeni

V znatném rozsahu jsou znovu zkouSeny postiiky
kli¢iciho zrna riiznymi preparéty, aby se zrychlilo
kliceni, dosdhlo lepsi rozlusténi nebo, aby byly
zmenseny sladovaci ztraty. Pozoruhodné vysledky
byly dosaZeny s kyselinou giberelovou [GAs). Radi
se k rGstovym hormoniim a latky podobného slo-
Feni obsahuje také jetné zrno. Postfikem v prvnich
fazich kliceni se zcela malymi davkami v roztoku
miiZze byt zrychleno kli¢eni a dosaZeno lepSich sla-
dovacich vytézkii. Davkovani a postupuy pii oroso-
vani maji byt upraveny podle typu a nékdy i podle
roéniku jecmene. Je tfeba urcité opatrnosti, aby ne-
byla nepfiznivé ovlivnéna jakost sladu (prelusténi,
vyssi barva). PFi pouZiti kyseliny giberelové se do-
sahuje dobrého rozluiténi sladu o 2 aZ 3 dny drive
a podle fetnych tudaji v literatufe se postupu po-
uZivd v mnohych sladovnach v zahranicf [KVASNY
PROUMYSL 7, 241 (1961)].

V Anglii, kde se s oblibou pouZiva velmi dlouze
vedenych sladil, byly podniknuty zkousky s piisadou
bromi&nanu draselného, aby byly zamezeny ztraty
zplisobené nadmérnym dychénim a ristem kofin-
kii. Bromitnan se priddvd do maceci vody. Vlivem
piisady se zmenSuje dychani, kliceni probihd za
nizsich teplot a sladovaci ztraty se sniZuji o 1 aZ
2 %, pfi stejné jakosti sladu [4].

Aby byla zvySena extraktivnost sladi, byly v Bel-
gii a Francii podnikany zkousky s postfikem sladu
v poslednim stadiu klieni, a to roztokem glukozy
nebo jiného cukru. Co je pfi€inou vy$si extraktiv-
nosti takto vyrobenfch sladii nebylo zatim pfFesné&
zjisténo. Zplisobu se pouZiva jen v omezeném roz-
sahu.

D4 se predpokladat, Ze pii dalSich upravach sla-
dovacich postupli bude vénovéna aktivatorim zvy-
Send pozornost.

DileZitym poznatkem pro teorii kliceni je zjis-
téni, Ze enzymy se netvoli jen v embryu, ale take
v aleuronové vrstvé a Ze plevdZna Cast endospermu
je Stépena enzymy z této vrstvy [5]. Zjisténi ma
vyznam i po strdnce technologické pri dalSich dpra-
vach médeni a kli¢eni jecmene.

Znatné pokroky mohou byt zaznamenany pii me-
chanizaci procesu kliteni, tj. pfi vyrob& zeleného
sladu. PrevdaZna cast svétové vyroby sladu je vy-
rabéna ve skiiiiovych klitidlech, mensi Céast na
humnech, ve sladovacich bubnech, ddle na posuv-
nych hromadach a v malém rozsahu jestd na jinych
sladovacich systémech.

Moderni sladovaci sk¥in& jsou velmi zdokonaleny.
KaZda sk¥iiii je opatFfena samostatnym zafizenim
na cirkulaci, &isteéni, oroseni a popF. i chlazeni
vzduchu. Jsou voleny lisky se znatnym priichodem
vzduchu a kratké cesty pro jeho cirkulaci. RovnéZ
funkce Sroubovych obraceéii byla zlep3end. VétSina
dkond je provadéna automaticky, velké sladovaci
skiind s obsahem a# 100 t naméaeného jeCmene
jsou opatfeny programovou regulaci a automatic-
kym fizenim celého vyrobniho postupu. ObtiZny
zpiisob vyprazdiiovani skfini je nyni resen budto
samostatnym vysouvacim zafizenim, nebo obrace-
tem, ktery je upraven na vysouvéni zelezného sladu
(obr. 1). Po sklopeni stény v Cele skiiné pada ze-
leny slad pfimo na dopravni pas. Ojedingéle jsou
skiind opatfeny pohyblivym roStem v podobé ne-
koneéného pasu a zeleny slad je pak pohybem to-
hoto rostu odstranén ze skiiné. Neékteré sladovny
v USA pouZivaji skiin& ke kli¢eni a po ukonceném
kliteni také k hvozdéni sladu. Skiin& jsou zhoto-
veny z merezavéjici ocele, jsou umistény v dobfe
izolovanych komordch a pfi hvozdéni cirkuluje
v rovndZ dobie izolovanych vzduchovodech horky
vzduch.

Dal3im zpfisobem pneumatického sladovani je sla-
dovani v posuvné hromadé&. Narozdil od skfini je

Obr. 1. Automaticky
obraceé [ Seeger] upra-
veny k vgsunu zelené-
ho sladu ze skFiné
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Obr. 2. Schéma posuvné hromady (systém Ostertag)

i — madirna; 2 — prostor pro kli¢irnu;3 — vstup vzduchu pod lisku; 4 — pfivod
vzduchu; 5 — ¢erstvy vzduch; 6 — vratny vzduch; 7 — prani a viheni vzduchu; 8 —
usazovaci nadrz; 9 — pfesun obracefe;10 — mechanicky obracet; 11 — jednolis-
kovy hvozd se sklopnou liskou; 12 — tope niSté (koks)

kli¢ici slad v posuvné hromadé pPendSen obrace-
¢em vZdy o jeden polodenni Gsek linky od jednoho
konce k druhému, takZe za 7 aZ 8 dni pada zeleny
slad automaticky do sbérného koS3e, z néhoZ je pfe-
pravovan na hvozd. Posuvné hromady se pouZiva
také u nas a zafizeni bylo nékolikrdat popséano
v naSem Casopise. V nové tpravé (systém Ostertag)
je do linky zafazeno také méceni a hvozdéni sladu
(obr. 2). Prany a Céastetné pfedmaceny jeCmen se
v prvnim tseku posuvné hromady sprchovym mace-
nim dom&ci za stdlého vzdusnéni a zeleny slad se
misto do sb&rného kose automaticky nastird na jed-
noliskovy hvozd nebo se piepravuje na systém dvou
aZ tii lisek, kde se vyuZivd odchéazejiciho horkého
vzduchu k piedsouSeni sladu na prvé lisce. Zpiisob
sladovédni v posuvnych hromadéach se velmi rozsiril
a podle tdaji ma zafizeni instalované ve vice neZ
30 sladovnéach ro&nf kapacitu asi 300 000 t naméce-
ného jeCmene.

Z novéjsich zatizeni, které slouZi pouze pro kli-
¢eni sladu je zajimavy zplisob podle Poppa. Slad
kliti v stojaté valcovité nadobé&, kterd ma nad ko-
nickym spodkem dvoudilnou sklopnou lisku. Misto
mechanického obraceni se slad zvedd vzduchovym
ndrazem a nakypieny pada zpé&t na lisku. Vzduch;
ktery se vhéani spodem, je klimatizovén, postup je
automatizovdn, je jednoduchy, bez sloZitych me-
chanismii. Zafizeni je podrobn& popsdno v naSem
tasopise KVASNY PRUMYSL 10, 287 (1964). Vykon
zatizeni je omezen primérem valce, pFi velkém
priiméru bylo by tifeba zna¢ného tlaku k zvednuti
vrstvy. Zatim se stavi kli¢idla na 25t namoteného
je¢mene a zafizeni se obvykle sklada ze 6 kli¢idel
[obr. 3). Podle zprav pracuji s timto zafizenim jiZ
3 sladovny.

Automatizované sladovny

Tyto sladovny pracuji v SarZich. MnoZstvi jec-
mene tvoPi SarZi, kterd prochAzi kli¢enim, popf.
i hvozdem. Do této skupiny patii také posuvna hro-
mada, pokud je spojena s namédenim jefmene a
hvozdénim sladu.

Znamym typem této sladovny je v USA vyvinuta
véZova gravitatni sladovna systému ,Frauenheim®.
Je stru¢nd popsdna v naSem ¢&asopise roc. 5, 228
(1959). Jetmen je dopravovdn do nejvy33i Casti

véZe, kde jsou umistény ndduvniky a vlastni tiZi
pak propaddvéa celym zafizenim. Po namofeni pro-
chédzi stojatymi skiin&mi, které jsou umistény pod
sebou. V nich jeémen kli¢i a p¥i prepadu do dalsi
skiiné je vidy do urcité miry prevrstven. Zeleny
slad pak pada do hvozdu typu ,Miger“ se sklop-
nymi liskami. Postupy jsou elektronicky fizeny a
plné automatizovdny. Pro sladovnu jsou udavény
pFi naméacce 10 nebo 20 t je¢mene tyto parametry
{732

Roc¢ni kapacita t sladu 10 000 20 000
Denni produkce t sladu 27,5 55
Vnéjsi primér budovy m 16 22
Zastav&na plocha m? 200 380
Celkova vyska budovy m 62 62
Spotfeba chladu kcal/den 300 000 600 000
Spotieba proudu vé.

chlazeni kWh/den 225 450
Spotfeba vody m?3/den 190 380
Pracovnikii na sménu 1 1

K udanym parametriim jsou v odbornych kruzich
urdité vyhrady, zejména sloZitd adrzba se neobejde

Obr. 3. Sladovna ,systém

Popp“ [pohled)
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bez dal3ich pracovnikll. Zatim také nebyly publi-
kovany zprdvy o provoznich vysledcich sladoven
postavenych v jiZni Americe.

Také v Evrop& byly projektovany sladovny po-
dobného typu systém Kling nebo Neubert [8]. Sla-
dovna podle Neuberta [Neubert-Mdlzungsturm] je
celkem malého rozsahu, ma kapacitu 1000 t sladu
rocné.

Na jiném principu konstruoval sladovnu Francouz
]. Morel. Predmaceny jetmen je plnén do skiiné
s perforovanym dnem a skiiii se na kolejich posu-
nuje vZdy po 24 hodindch o jeden tsek. V prvnim
tiseku se jeémen domdéi, v dal3ich tsecich zlstava
pak skFiii pfesn& na mistech, kde je vétrdna a slad
piedé&lan obracetem, ktery je pojizdny a obsluhuje
postupn& vsechny skifin&. Po 7 aZ 8 dnech je skfiii
vsunuta na hvozd a po odsuSeni sladu se skiiii
automaticky vyprédzdni, vy¢€isti a je vrdcena znovu
na zacatek cyklu a plnéna pfedméaZenym jeCmenem.

Princip vyroby sladu v pohyblivfch sk¥inich je
uplatn&n v automatické sladovn& ,Saturne“, znd-
zornéné v schématu na obr. 4. Sladovna je uspo-
fdddna do kruhového plidorysu a ma 10 pohybli-
vych skiini. KaZda skiiii odpovidd denni produkci
sladu. Pii denni produkci sladu 50 t jsou rozméry
skiini jiZ velmi znatné (Sifka 5 m, délka 20 m].

Kruhovd budova je jednoduché konstrukce, upro-
stfed kruhu jsou sila na slad a jetmen, Cistici za-
fizeni a madirna. Sladovna je bliZe popsdna
v KVASNEM PRUMYSLU 9, & 4 (1963), na 3. str.
obélky.

Plné automatizovanym sladovnadm se vytyka, Ze
se sice dosahuje znaé&nych personélnich tspor a Ze
také automaticka regulace je dobra a prospiva ja-
kosti sladu, avSak investi¢ni néklady jsou vysoke
a rovndZ tdrzba sloZitého zatizeni je drahd. Pohled
na fFidici a kontrolni panel automatizované sla-
dovny je na obr. 5.

Kontinuéalni vyroba sladu

Zkousky kontinudlni vyroby sladu byly provadény
na mnoha mistech a neni sporu o tom, Ze problém
bude po strdnce technické dsp&iné& zvladnut. Take
vysledky po strdnce jakostni byly u zkuSebn& vy-
robenych sladii vcelku uspokojivé.

Pfi kontinudlni vyrob& je slad v neustdlém po-
hybu. Neuplatni se napf. sejmuti hromad a jiné
vlivy prdce na humné a také hvozdéni probihad za
zcela jinych podminek. Se zdjmem jsou ofekavany
také v zahrani¢i provozni vysledky dosaZené na
tunelové sladovné podle L. Solka, jejiZ vystavba se
pravé dokoncuje v- pivovaie Gambrinus v Plzni.

Obr. 5. Ridici a kontrolni panel automatizované sladovny (Seeger]
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Kapacita sladovny bude 7500 t za rok, tedy vice
neZ dostatetnd k ovéieni provoznich vysledkil. jak
je z popisu [KVASNY PRUMYSL 8, 146 (1962)]
zfejmé, odliSuje se tunelovd sladovna od bé&Znych
pneumatickych sladoven tim, Ze vzduch neprostu-
puje vrstvou kli€¢ictho sladu, slad se nevysuluje a
teplo se z kli¢iciho sladu odnimé pfi presypech
v klimatizovaném prostfedi velmi se bliZicim po-
mé&riim na humnech. Také tepelnd ekonomie celého
zafizeni dosaZend vhodnym vyuZitim tepelnych spa-
dii a snadnd automatizace jednotlivych postupil
mohou byt pii tomto systému kladn& hodnoceny.

Obr. 6. Schéma kontinudlni sladovny ,,Domalt”

1 — piivod jeCmene; 2 — zasobnik; — 3 automatickd véha;
4 — misici pPistroj; 5 — &erpadlo; 68 — praci a madeci itisek;
7 — sprchové maceni - kliteni; 8 — vlhké kliCeni; 9 — pred-
souSeni, hvozdéni a chlazeni sladu; 10 — vysun hotového sladu

Jiny zpilsob kontinudlni vyroby byl uveden do
provozu v roce 1960 v Torontu (Kanada) pod né-
zvem ,Domalt systém“. Kapacita sladovny je
12000 t sladu za rok a sladovaci postup je zné-
zornén v schématu obr. 6. Pielistény jeémen padéa
ze zé&sobniku 2 do automatické vdhy s ddvkovacim
zafizeni 3, dale pak do misiciho pfistroje 4, kde
je jeCmen promisen s potfebnym mnoZstvim vody.
Cerpadlem 5 je pak pfepraven do praci a médeci
sekce 6, kde se v protiproudu vody pere a souasné
maci. Postupuje pak déle do tdseku mokrého Kkli-
¢eni, kde na tfadé& perforovanych pésii je podroben
sprchovému maceni 7 a kde soucasné jiZ také kli¢i.
V dalSim aseku 8 probihd rovné&Z na perforovanych
pasech vlhké kliceni, pfi kterém leZi zeleny slad
az v 70 cm vysoké wvrstvé, je velmi opatrné& pfe-
sypdvédn a jemné& rosen. Podle tdajii je méaceni a
kliceni skonceno asi v poloving casu potiebného
k mormdlnimu postupu [9]. V tseku suSeni a hvoz-
déni 9 se pri nékterych typech sladu predsousi
vratnym wvzduchem a po odhvozdéni se slad pfed
vysunem je3té chladi. Pfi projekci sladovny byly
uplatnény posledni poznatky vyzkumu, reguladni
techniky a automatizace. Zafizeni neni ovSem tak
jednoduché, jak by se podle schématu zddlo. Takeé
GdrZzba nebude snadné; udava se, Ze prili5 nama-
hané soulésti jsou pfFipraveny vZdy ve dvou vyho-
tovenich, aby byla zaru€ena rychld vyména. Spo-
tfeba energie je niZ3i neZ u b&Znych pneumatickych
sladoven, obsluhu obstardva rovn&Z pouze 1 pra-
cujici za sménu. Podle tdaji jsou také sladovaci
vytéZky a jakost sladu dobré.

Hvozdéni

Teoreticky se nédzory na pribéh hvozdéni v pod-
staté nezménily. Stdle se v3ak pozorné&ji rozlisuji
obé& faze hvozdéni. V prvni, kterd u néds probiha na

horni lisce, se slad podle poZadovaného typu sladu
zbavuje pomaleji nebo rychleji vody a ovliviiuje se
tim soucasn& ¢innost enzymii a intenzita bioche-
mickych zmén. V druhé fazi, na spodni lisce se
slad hvozdi za vysokych teplot a chemickymi pfe-
ménami nabyva charakteristické vlastnosti podle
poZadovaného typu sladu. Toto rozliSeni se také
uplatiiuje pfi novych konstrukcich hvozdi.

Je pochopitelné, Ze se také projevuji snahy co
moZné nejvice zkratit priibéh hvozdéni. Opoustéji
se proto tradiéni zplisoby a konstruuji se jednolis-
kové hvozdy, na kterych leZi slad ve vysoké vrstvé,
neobraci se a odsousi se za pomoci ventilatord,
rychlym prostupem piedehfdtého nebo horkého
vzduchu. VSechny tyto jednoliskové hvozdy sousta-
vy Miiger, Steinecker nebo Winkler pracuji na stej-
ném principu. Mohou byt vytdp&ny piimo spalinami
koksu, antracitu a za uré¢itych predpokladd i top-
ného oleje nebo nepiimo vSemi druhy paliva. Jsou
vybaveny vZdy sklopnymi liskami, programovou re-
gulaci teplot a intenzity priichodu vzduchu a plné
automatizovény.

Aby mohl byt proces piedsouSeni a hvozdéni kaZ-
dy samostatné& regulovdn a upraven, stavi se Casto
dvé lisky wvedle sebe. Tento zpilisob je zvlast obli- .
ben v Anglii [10]. Jak zndmo, klade se v Anglii
velky diraz na dokonalé dotaZeni sladu a dotahuje
se nejméné 5 hodin p¥ 80°C. Je zajimavé, Ze se
také v Anglii pfechézi k mepfimému topeni hvozdu
a Ze se pouZivd vodou chlazenych topenist na méné
hodnotnéd paliva, podobn& jako je tomu u topenist
soustavy RZitkovy.

V obr. 7 je znadzornéno propojeni dvou jedno-
liskovych hvozdili, otdpénych prehfdtou vodou po-
dle soustavy Steineckerovy. V schématu je vyzna-
¢en ma pravé stran& priichod smiseného vzduchu na
predsouseni a na levé stran& priichod horkého
vzduchu k hvozdéni. Po sebrédni sladu v levé Casti
postupuje se pak obrdcenym smérem a hvozdi se
slad na pravé strané. Podle Cetnych Gdaji v litera-

Obr. 7. Schematické propojeni dvou jednoliskovich
hvozdii [Steinecker)

1 — odvod vzduchu; 2 — c¢erstvy vzduch; 3 — horky vzduch;
4 — smisen§ vzduch; 5 — vratny vzduch - odvod vzduchu; a —
ventilator; b — topny registr (pfehfatd voda); ¢ — misici ko-
mora; d — regulace vzduchu
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tufe jsou ekonomické vysledky u téchto hvozdil
velmi dobré a rovn&Z jakost sladli je dobra.
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HOBBIE HAIIPABJIEHHS
B TEXHOJIOTHH COJIO)KEHHS
H IMUBOBAPEHHS

B crathbe oTMeuaercsi o0mapyXKHBa-
jouleecst B NnocleHee BpeMs CTpemJe-
HHEe COKPaTHTb NepPHOJ BPeMeHH MeX1y
3aBepUIEHHEM  Hay4yHOHCCJIeA0BaTelb-
CKHX paloT no onpeaeNeHHOMY Tex-
HOJIOTHYECKOMY BOMpOCY H HX BHeaDe-
HHEM B IPAKTHKY COJIO0BeH H MHBOBa-
perriblX 3aBOJ0B. OnHCHIBAIOTCA HEKO-
TOpBIE HOBbie MPOH3BOACTBEHHLIE NPO-
neccH NMpHMeHsieMble B COMOARALHON H
MHBOBAPEeHHOH TNPOMBIIIJIEHHOCTAX, = a
TakKe oGopyaoBaHHe Heo6XoaHMOe
AJsi HX BHeJPeHHs.

NEUE WEGE IN DER MALZEREI-
UND BRAUEREITECHNOLOGIE

In dem Artikel wird auf die inten-

siven Bestrebungen hingewiesen, die .

in den Brauereien und Malzereien
der Einfiihrung der Forchungsergeb-
nisse in die Praxis gewidmet wer-
den. Es wird eine Ubersicht neuer
technologischer Methoden, die sich
in den Brauereien und Milzereien
durchsetzen, angefiihrt. Zusammen-
und Maschinen beschrieben. die zu
der Realisation der neuen Methoden
nitig sind.

pruh& &ast €lanku Nové sméry v technologii
piva bude uvefejnéna v pfistim Eisle.

Doslo do redakce 9. 12. 1964

NEW TRENDS IN MALTING AND

BREWING TECHNOLOGY

The author comments the present
situation in malting and brewing
industries characterized by efforts
to shorten intervals between the
research and development stage of
technologic problems and stage of
practical application. Some new
methods which have recently been
introduced at breweries and malting
plants are briefly described, as also
machines and installations required
for new processes.




