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Zhodnoceni fepnych melas pro vyrobu

kyseliny citrénové z kampané 1963

A. CEJKOVA, ]. RYBAROVA, M. SESTAKOVA,

Vyzkumny dstav lihovarského a konzervdrenského primyslu, Praha 661.734

Prehled o jakosti melasy, zdkladni suroviny kvas-
ného primyslu, je ziskdvan z rozborii priim#&rnych
vzorkii melas, provadénych od r. 1960 ve Vyzkum-
ném ustavu cukrovarnickém [3, 4, 5].

Vhodnost melas pro citrénové kvasSeni je sledo-
véna od r. 1962 u primérnych kampartiovych vzorki
z 24 cukrovari ze 16 Fepafskych oblasti [1]. Maxi-
maélni vytéZnost kyseliny citrénové byla dosaZena
na melase z kampané r. 1962 ze zavodii Sladkovi-
¢ovo (72,93 %), Beroun (72,01 %), Smifice (71,76 %)
a Prosenice (70,99 %). NejniZsi vyt&Znosti, odpovi-
dajici 35,37 % 35,35 % a 34,73 % poskytovaly me-
lasy ze zdvodi Opava, Mélnik a Unicov.

Primérné vzorky melas ze stejnych cukrovari
a Fepafskych oblasti byly hodnoceny pro citrénové
kvaSeni také v kampani 1963.

Material a metodika

Kvasné pokusy a analytické metody jsou popsany
v piedeslé préaci [1].

Vysledky a diskuse

Maximalni vytéZnosti kyseliny citrénové, dosaZe-
né na jednotlivfych melasdch za optimdlniho pFi-
davku ferrokyanidu, uvadi tabulka 1.

Nejvy3si produkce kyseliny citréonové byla dosa-
Zena na melase ze zdvodu Brodek (84,41 %], pong-
kud niZ8i ze =zdvodu Litol (75,98 %), Beroun
(73,53 %), Mé&lnik (72,47 %) a Cesky B od (70,56 % ).
NejniZsi vytéZnost, 42,96 %, byla zjisténa na me-
lase ze zdvodu Pfedméfice. Podle vysledkii che-
mické analyzy nelze zjistit mezi t&mito melasami
typického rozdilu v obsahu sacharézy, dusiku a po-
pelovin (podle tdajii analyzy Vy¢zkumného tstavu
cukrovarnického), alfa-aminového dusiku, betaino-
vého dusiku a t&kavych kyselin [12], které uvadi
tabulka 2. Zna¢ny rozdil mezi melasami uddva hod-
nota pufra¢niho indexu.

Obsah sacharézy a celkového dusiku se u v3ech
melas pohybuje podobn& jako v minulé kampani
v rozmezi koncentraci, vhodnych pro citrénové kva-
Seni.

Obsah alfa-aminového dusiku v melasdch neovliv-
fiuje, jak vyplyvd ze ziskanych vysledkd, priibh
citronového kvaSeni: melasa s nejniZ3im obsahem
alfa-aminového dusiku ze zdvodu Dobrovice (45,52
mg/100 g) poskytuje dobry vytéZek kyseliny citro-
nové (64,29 %), zatimco na melase s vysokym ob-
sahem alfa-aminového dusfku (192,95 mg/100 g) ze
zdvodu Predmeérice bylo dosaZeno nejniZsi vytéi-
nosti (42,96 %). Melasy s nejvyS8im obsahem alfa-
aminového dusiku ze zdvodu Trencianskd Tepla
(274,70 mg/100 g) a ze zdvodu Litol (272,68 mg/
/100 g) poskytuji 58,88 %, resp. 75,98 % kyseliny
citrébnové.

Podobné& nebyla zjiSténa zévislost mezi obsahem
betainového dusiku a vytéZnosti kyseliny citrénové.

Jednim z limitujicich faktori citrénového kvaseni
jsou t&kavé kyseliny obsaZené v melase [10]. Kvas-

ny proces je podle Kovatse a Niestrawského [6]
inhibovdn koncentraci vy33i 1,7%, ale podle Fedo-
sejeva, Kogose a Gezenko [2] jiZ koncentraci 1,0%.
Obsah tékavych kyselin ve sledovanych melasach
nedosdhl Zadné z téchto uvddénych hodnot. Maxi-
méalni koncentrace tékavych kyselin [12] odpovidal
0,887 g na 100 ml (Sladkovitovo) a 0,885 g/100 ml
[Mélnik). VytéZek kyselin citrénové na téchto me-
lasach odpovidal 51,96 %, resp. 72,47 %. NejniZsi
obsah tékavych kyselin byl zji5tén v melase ze za-
vodu Prosenice (0,542 g/100 ml) a Brodce (0,590 g
na 100 ml). VytéZnosti kyseliny citrénové odpovi-
daji na t&chto melasdch 66,89 %, resp. 57,34 %.

Hodnoty pufra¢nich indexii studovanych melas
leZi v rozmezi, uddvaném Vergnaudem a Niquetem
[9] pro citrénové kvaSeni. Podle vytéZnosti kyse-
liny citréonové je vSak moZné u nékterych melas
povaZovat vysokou hodnotu pufra¢niho indexu za
limitujici faktor syntézy, tfebaZe jeho hodnota se
nachézi jesté v uddvaném rozmezi. Vysokd hodnota
pufraéniho indexu miiZe ovlivnit kvasny proces napf.
u melasy ze zdvodu Sladkovicovo (11,57 g HCII]),
poskytujici 51,96 % kyseliny citr6nové. Podobng je
tomu v pripadé melasy ze zavodu Zidlochovice
(11,24 g HC1/100 ml) s vyt&Znosti 53,68 % kyse-
liny citrénové.

Testovaci kmen Aspergillus niger K 10 wvytvari
na standardni melase pouze kyselinu citrénovou
bez vedlejSich Kkyselin. Vyluénd tvorba kyseliny
citronové byla zjiSténa podle chromatografické ana-
lyzy u vétsiny studovanych melas za optimalniho
pfidavku ferrokyanidu. Vy33i piidavek ferrokyanidu
neZ optimdlni, podmiiioval u t&chto melas tvorbu
kyseliny glukonové s vyjimkou melas ze zdvodu
Modfany, Beroun a Predméiice, na nichZz se ve
viech pfipadech vytvérela pouze kyselina citrénova.
Kyselina Stavelovd byla zjisténa na melasdch ze
zdvodu Louny a Zatec za vSech studovanych kon-
centraci ferrokyanidu. Tvorba kyseliny 5-ketoglu-
konové byla pozorovdna na v3ech melasdch Severo-
moravského kraje a melasdch slovenskych. Kyse-
lina 2-ketoglukonovd se vytvérela ve stopach na
melase ze zdavodu Smifice, Trencianskd Tepld a
Sladkovi¢ovo za vSech piidavkd ferrokyanidu. Na
melase ze zdvodu Hr. Tynec, HruSovany, Uherské
Hradist® a BedihoSt byla jeji tvorba pozorovadna
pouze za pfidavku Zluté krevni soli, vy35iho neZ
optimalni.

Tabulka 2
1
4 s eiths Betainov§ | Tekavé
vytémost aminovy dusik kyseliny
kyseliny dusik -y L4
zéavod citrénové |mg/100g*) | % N°) |g/100ml*)
% ;
Brodek 84,41 237,92 0,592 0,611
Litol 75,98 272,68 0,568 0,759
Beroun 73,53 227,69 0,680 0,614
Mélnik 72,47 130,04 0,448 0,885
Cesky Brod 70,56 194,22 0,492 0,759
PredméfFice 42,96 192,95 0,515 0,759

*) udaje anal§zy: [12].



Kvasny primysl
ro¢. 11 [(1965) - &islo 1

Zhodnoceni Fepnjch melas pro vyrobu kyseliny citrénové
z kampané 1963

14

AurtesAy jaiszouw paodols == § tayno fussaua eu oupijpod (.. topa Azfeur efupp (.
| | |
= = — | = | sees | wor | zeor | ee'r | ST | 002 ! ese(oW JUPIRPURIS
{ |
- P -~ . 02'8s | 96'6 0z'0T 65'z 0z'o £8'2 sL'0 p6'0T | £8'S 6'0T | BO'T 9ot 2'zs £'25 p'ee WS AO§1QO.L
s . — | e 96'1s | 18'8 vz'or | ET'T LE'T 06'2 02'1 Ls'eT | o08'9 L8'TT Ls't z'or 1'e8 b'es 1'e8 WS OAOQIAONPRIS
| | AIeAoayno
. . N ge'ss | OE'0T | Op'OT 'z 8E'T 08z sL'0 B¥'LL | DL'S 10'TT | o08'T £'01 G'ES 0'ss o've WS plder "puatl 2}SUBAQLS
ST S | Apaic S| i IR R R Lo :
vr . o o 60'00 | €0'TT | ¥B'ID or'z FO'T 05'2 6L'0 op'Lt | s2'e eT'0T 6E'T 8'6 6'18 0'zs ¥'8L WS 801uas0dd
- o = s 1p'p8 | €T'0T | L¥OT 60'2 8T'1 08'2 ga'1 o0'zr | so's 8E'TL | ¥O'T ' 1'e8 G'eS 0'v8 WS Hoposd
AIBAQIYND
- M - - go'ss | 16'6 0g'0T 90'1 00’0 08'z sL'0 80'LT | 08'L Le'0T | BE'T 56 b'1s £'28 L'8L WS eavdo 2ysApJour
= . - | g2't0 | o'zt | wi'er | S8t 0L'o 0e'2 0z'1 g6'LT | Or'8 8501 65'1 2'o1 T'es s'cs 6'18 WS AoQiun -018488
1
- — - - 61'se | LS'B 1€'8 o't 06'T L9'z 0z't ET'eT | OF'9 80'L L8'T v'o1 T'€S ¥'¥s ¥'es ns 1soy1pad AJeaoaynd
gysaeJow
-~ - - “ - cp'LS | 00'6 62'6 06'T 6T'T Lv'z SL'0 LL'st | 08'S ET'L 6F'T L'ot 8'€Es 8'FS 1'e8 WS 21§1PRIH ‘UN -0pais
u
- e - = 80'es | 60'6 09'6 €0'z 09'0 08'z SL'0 G0'9T | SE'S ¥2'IT | BF'T £'0T 2'es £'€S 0'z8 ns 001A0I0[PIZ
AlpAodyno
- - - - 08'vg | 62'8 8E'8 0£'2 £T'T iw'e §L'0 Tr'sT | ST'S | 8B'® bL'T €11 1'%6 2'sg 0'88 WS AueaognaH | @ysaedouwoyi(
R e - 1198 | £8'8 | 00'6 8T | e8'0 | Sse | 02'T | lz's1 | Oe'® | 92'0 08't | Tor | 9'es | ¥ws | o'1¢ | A0S 2aufl "IH
= - - g L0'1s | 12'L £p'8 £L'T ce'T L8'2 S0'T 26'sT | 080 Le'L 8p'L 101 §'28 6'€S 2'18 WS Aueynels
- -_ - - 06'2F | B6'L s2'e TL'T 16D L6'2 60'1 02'6T ¥0'L 00'9 ™' s'ot L'2s 8'€s 8'18 WS a0iJupadd Areaoayna
S - - - LL'se | 6L's 26'8 ¥O'T LL'o L8'2 02't PR'ET | 2¥'L 28'0 L8'1 6'01 b'zs 1'es 8'ze ns © eonyuis | 93sagopoyIsA
- - s s 20'2s | 6S'L 9z'e £S'T £0'T LB'2 02't 65'PT | OB'9 ge'e 6S'1 £'6 0'08 6'0§ s'18 ns oaez
AreAoayno
- - S H 6L'8S | 60'8® &¥'6 12'1 80'2 L8z S8'1 0g'sT | 06'9 L¥'e LE'T 1'6 z'18 0'18 8'8L WS Aunoq 98019405
- - - - tetL | ozTr | ee0r | ezt | ize | &z | vzt | tz'st | ow'e | ov'or | 9T | 86 | 66r | 005 | 0'6L ns umoaog
- - - - 28'89 | Z¥'OT | EL'OT | 68T ¥6'0 £8'2 0z'1 pI'ST | 2L's SL'6 881 L'6 L'2s Z'es ¥'18 WS AueJpoW
- - - ,_ - £2'89 | £6'0T | 09'01 L0'z £9'1 ov'2 SL'0 6F'ST 0L's EL'6 £5'T 0'6 6'TS ¥'2s 2'6L ns a01zn Adeaoayno
- - - 7 - L¥'ZL | 06'0T | £8'0T | 06'T L't 'z 0z'1 po'sT | SI'L L0'6 82'1 16 €18 8'18 8'8L WS AIUIAN 9yszedd
=== |Tes'oc | wwor | es'or | z8‘T | €rT | ez | o2'T | 2e’6T | 0T “o0's | ov'T | 86 | @18 | o2s | e | WS poag 's0)
e 1 TR [l [ - 86'SL | €8'TT | Op'1T | s2'T 62'T £7'Z gL'0 L8'sT | o8'c | SL'6 co'1 z'ot p'es 828 0'ze ns 1011
| |
- ﬁ i R B B FE'LS | 00'6 18'6 88'2 SL'0 08'z SL'0 08'ST | SE'L 08'6 PS'T £'01 8'0S 0'1s 1'18 ns aopoad Aaeaoayno
LAt | — e 62'¥0 | SE'TT | LI'TT | E¥'Z 88'0 _ 0z'e 0z't oc'Lt | o' | s6'L £2'T 8'8 9'cs £'%S 9'6L ns ao1A01q0d PHSUIION
] 1 |
47 3 1 eu
paou | paAou Aot | waou | tees | . % % 1/ (.8
oyn8 f-oxnid .ma...u_m -oqn8 | 1sou .n..wwum -H_"_,w 1w 001 -_z.u_ .“uz . Aserow| (, (s (.8g | 018
-0)9)-Z | -018%-8 | 29164 L eug | % nd | ed % Hd | Xepur | (% | sg01 [ 1o @owz | aoezid | -O[oU poApZ srupod
AR PSR | SN -woy I | pupgns | A0 ouoy | &nno Ju Hisnp Bu .10 | 1aerod | -pyoes | -yom
Ayorjragorewodyd . juppw -pedy (edod
AupjasAy axorueRio 1slajpes PAOUQIITD “SAY -ndo -nd
sejew opeT | R
uageaA Jau od
JUBSRAY YIOUD 6 wasnyod pagd s&cw\,ﬂ_ nau _ selow  pzfieuy
aedpz yohaoseiow ezf[euy .81 .HSw__ RIRYD _
-]
I pyInqoj



Kvasny primysl
rof. 11 (1965) - ¢&islo 1

Zhodnoceni Fepngjch melas pro vijrobu kyseliny citrénové
z kampané 1963 15

Morfologie plisn& se ménila typem melasy a pfi-
davkem ferrokyanidu. Sporulace pri nejniZsich dav-
kédch ferrokyanidu byla pozorovdna u melas, po-
skytujicich maximélni produkci kyseliny citrénové
za vySSiho pridavku Zluté krevni soli (Dobrovice,
Mélnik, Modfany, Louny, Zatec, Slatitiany, Bedihost,
Brodek a Sladkovitovo). Vyjimku tvoFi melasy ze
zavodill Brodce a Uherské Hradist&, u nichZ byl ma-
ximélni vytéZek kyseliny citrénové doprovazen spo-
rulaci mycelu za pritomnosti nejniZ3i pouZité kon-
centrace ferrokyanidu. Ve vSech pripadech vys$si
koncentrace Zluté krevni soli potlacily sporulaci
mycelu. Zadna ze studovanych melas neinhibovala
riist kultury. SuSina biomasy, dosaZend za nejvy3si
produkce kyseliny citrénové, se u jednotlivych me-
las podstatné neliSila. Se stoupajicimi piidavky Zlu-
té krevni soli byl riist kultury na vSech melasach
postupné inhibovan.

Srovndnim vytéZnosti kyseliny citronové na me-
lasdch ze zavodh s rliznou technologii, tj. ze suro-
varen (SU) anebo ze zédvodi, vyrdb&jicich smiSené
zboZi (SM]), se nepodaiilo stanovit zdvislost mezi
technologii cukrovarenské vyroby a vhodnosti od-
povidajicich melas pro citrénové kvaseni. Zajimavé
jsou vyrovnané vyt&Znosti na slovenskych melasach
(58,88 %, 58,20 %, 51,96 %) a na melasadch PraZ-
skych cukrovarii (73,53 %, 72,47 %, 68,82 %, 68,23
proc.].

Ve srovnani s melasami z kampan& r. 1962 po-
skytuji melasy z kampané r. 1963 vy33i priimé&rnou
vytéZnost kyseliny citrénové. Maximdalni vytdZek
kyseliny citrénové odpovidal 72,93% v r. 1962 a
84,41% v r. 1863. NejniZz3di vytéZek — 34,73 %
(1962), resp. 42,96 % (1963).

Optimalni pfidavek ferrokyanidu pro syntézu ky-
seliny citronové nedosahl u Zddné ze sledovanych
melas z kampané& r. 1963 hodnoty 2,1 g/l zapary;
u 4 melas odpovidal 1,65 g/1; 10—1,20 g/1; v r. 1962
doséhl hodnoty 2,1 g/l u 2 melas; 1,65 g/l — 5 me-
las; 1,20 g/l — 7 melas. Podle literarnich tdaji
hlavni dfinek ferrokyanidu spolivd ve sniZeni ob-
sahu Zeleza [8], vapniku, kifemiku, zinku a dal3ich
minerdlnich latek, z organickych — betainu [11]
na hladinu, ktera neinhibuje syntézu kyseliny ciiro-
nové. Priimérny obsah popelovin v melasdch z kam-
pané r. 1963 je wvy3ssi (10,04 %) neZ z kampand
r. 1962 (9,05 %). Obsah betainového dusiku kolisa
mezi 0,44 aZ 0,69 % N (1963), resp. 0,29 a% 0,52 % N
(1862) [12]. Tzn., Ze melasy z kampan& r. 1953
obsahuji vice popelovin a betainu neZ v kampani
predchazejici. Piesto vSak koncentrace ferrokyani-
du, potiebné ke sniZeni hladiny nep¥iznivé se uplai-
fiujicich latek, jsou v r. 1962 témé&f stejné (1,18 g/1)
jako v r. 1863 (1,07 g/1). Zavislost mezi obsahem
popelovin a betainu a optimalni koncentraci Zluté
krevni soli nebyla zjiSténa ani u jednotlivfch melas
obou kampani. Je zifejmé, Ze koncentrace ferrokya-
nidu, potfebna pro tvorbu kyseliny citronové, je
dana jesté dalSimi faktory.

Melasy r. 1963 se li5i od melas predchéazejici
kampané niZ8i hodnotou pufraéniho indexu a pH.
Jak bylo jiZ uvedeno, zjiSt&éné hodnoty pufra¢niho
indexu leZi v rozpéti, vhodném podle citovaného
patentu pro citronové kvaSeni. Jinak je tomu s hod-
notou pH: Térentjeva [7] udava pro citrénové kva-
Seni nejniZ8i limitni pH melas 6,5. NiZ3i hodnota pH
byla zjisténa napf. u melasy ze zavodu Zatec (6.40),
Zidlochovice (6,35), Bediho3t (6,40), Prosenice
(6,25), Trencianskd Tepld (5,70) a TrebiSov (5,87).
VytéZnosti na téchto melasdch &ni 52,02; 53,68

65,19; 66,89; 58,88; resp. 58,20 %. Podobn& ani
v predchézejici kampani nebyla jednoznalné& sta-
novena zdvislost mezi hodnotou pH melasy a vy-
téZkem kyseliny citrénové. Fedosejev, Kogos a Ge-
zenko [2] uvadéji, Ze mnohé kyselé melasy byly
provozné zkvaSeny s dobrym vytéZkem kyseliny
citrénove.

Tito autofi povaZuji za jedno z kritérii vhodnosti
Ifepné melasy pro citrénové kvaSeni tzv. ,jakost
melasy“, kterd uddva procentudlni podil cukru
v celkové susiné melasy. Limitujici minimélni hod-
notou je 599%. Ve sledovanych c¢eskoslovenskych
fepnych melaséch je minimélni obsah cukru v su-
Siné melasy vys$Si neZ uddvand hodnota, a nesou-
visi s vhodnosti melasy pro citronové kvaseni.

Ziskané vysledky poskytuji informaci o vhodnosti
nékterych fepnych melas z kampané& 1953 pro citro-
nové kvaseni. Srovnanim priib&hii kvasnych procesfi
a vytéZnosti kyseliny citronové na melasdch ze
stejnych cukrovarli ze dvou za sebou néasledujicich
kampani se nepodafilo urlit zavislosti mezi chemic-
kym sloZenim melas a jejich vhodnosti pro citro-
nové kvaSeni. V préci byl opét potvrzen nazor mno-
hych autori, Ze jedinym kritériem vyb&ru melasy
pro citrénové kvaSeni zlistdvd biochemicky test
s produkénim kmenem.

Souhrn

Byla sledovdna vhodnost 25 ¢&eskoslovenskych
fepnych melas z kampan& r. 1963 pro citrénové
kvaSeni s pouZitim produk&niho kmene Aspergillus
niger K 10 jako testovaciho organismu. MaximAalni
vyt&Znosti kyseliny citrénové odpovidajici 84,41 %
bylo dosaZeno na melase ze zdvodu Brodek. Poné-
kud niZsi vytéZnosti (75,98; 73,53; 72,47; 70,56 %))
byly dosaZeny na melasdach ze zdvodu Litol, Beroun,
Mélnik a Cesky Brod. NejniZ3i vytdZnost (42,96 %)
byla zjiSténa na melase ze zdvodu PredméfFice. Po-
dle obsahu sachar6zy, celkového dusiku, alfaami-
nového dusiku, betainu, popelovin, tékavych -kyse-
lin, hodnot pufra¢niho indexu a pH nebylo zjisténo
typického rozdilu mezi produkénimi a neproduké-
nimi melasami.

Primérnad vytdZnost kyseliny citrénové byla na
sledovanych melasdch vy3s8i neZ na melasdch ze
stejnych cukrovarli v r. 1962. Rozdily ve sloZeni
melas ze dvou kampani nejsou ve vztahu k vys3i
produkeci, zjiSténé na melasach r. 1963.
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citrénové

OLIEHKA CBEKJIOBUYHbBIX
ITATOK ITPOM3BOJCTBA 1963 r.
A4J1s1 IMMOHHOKHCJIOTO
BPO)XEHHSA

Hsyueno eausirie 25 obpasiuos ye-
XOCJOBAIKHX  CBEKJOBHYHBIX MaTOK
npousoactea 1963 r. ma JHMOHHO-
KHCJI0e GPO)KEHHE | o NpHMEHEHHEM
NPOH3BOACTBEHHOrO mMTamma Aspergil-
lus niger K 10. HanGoaswnii BEIXOA
JHMOHHON KHCJIOTHI NIOJyYeH Ha NaToKe
W3  caxapworo 3aBoia bpoaek
(84,41 %). Bosee HH3KHe BHIXOAHI NO-
JyYeHHl Ha TNAaTOKaX H3 OCTAaJbHbIX
3apogoB. Hanmenblnas -+ mpoaykuus
yCTaHOBJIeHAa Ha NaToKe H3 3aBoja
[Tpxenmepxuue (42,96 %). I1o conep-
XKaHiio caxapossl, ofmero H ambda-
MHHHOTO a3ota, GeTanHa, 30JHl, JeTy-
YHX KHCJOT, GydhepHOCTH H BeJTHYHHBI
pH me ycTanoBJeHO THNHYeCKOro pas-
JHYHST MEeXJAy TNaToKaMH ¢ pasjiuy-
HBIMH BBIXOJIAMH JHMOHHO{l KHCJOTHI
Cpenuuii BbIXOJ JHMOHHOM KHCJOTHI
Ha MCC/AeN0BAaHHBIX TAaTOKAaX Bhllle
CpefHero BHIXOZA, MOJYYEHHOTO Ha na-
TOKaX M3 TeX JKe CaMbIX CaXapHHIX 3a-
BOJOB. HO MpoH3BoAcTBa 1962 r.

BEWERTUNG VON ZUCKERRUBEN-
MELASSEN DES BETRIEBSJAHRES
1963 FUR DIE ERZEUGUNG DER

' CITRONENSAURE

Es wurde die Zweckmdissigkeit von
25 wverschiedenen tschechoslowaki-
schen Zuckerriibenmelassen des Be-
triebsjahres 1963 fiir die Citronen-
sduregdrung, unter Anwendung des
Betriebsstammes Aspergillus niger
K 10 als Testorganismus, untersucht.
Die maximale Citronensdureausbeute,
die '84,41 % entsprach, wurde auf der
Melasse der Zuckerfabrik in Brodek
erzielt. Etwas geringere Ausbeuten
wurden durch Vergdren von Melas-
sen aus anderen Zuckerfabriken er-
reicht. Die niedrigste Ausbeute
(42,96 %) wurde bei der Melasse aus
der Zuckerfabrik Pfedmé&fice gewon-
nen. Geméss dem Gehalt an Saccha-
rose, Gesamtstickstoff, dem Stick-
stoff der Alfa-Aminosduren, Beatin,
Asche, fliichtigen S&duren, der Puffer-
Index Werte und des pH Wertes
wurden keine typischen Unterschie-
de zwischen Melassen, die eine hohe
Ausbeute, und Melassen die eine
niedrige Ausbeute geben, festgestellt.
Die durchschnittliche Citronenséure-
ausbeute erwies sich auf den ge-
priiften Melassen hoher, als auf Me-
lassen derselben Zuckerfabriken des
Betriebsjahres 1962.

EVALUATION OF SUGAR-BEET
MOLASSES OF THE SEASON 13963
FOR THE PRODUCTION OF CITRIC
ACID

The suitability of 25 Czechoslovak
sugar-beet molasses of the season
1963 for the citric acid fermentation,
employing the industrial strain As-
pergillus niger K 10 as the testing
organism, has been followed up. The
maximum yield of citric acid —
84,41 per cent, was gained when
molasses from the sugar-beet factory
Brodek was fermented. A little lower
yields were obtained by fermenting
molasses of other the sugar-beet
factories. The lowest yield (42,96 %)
was given by molasses from the
factory at Pfedméfice. According to
the content of sucrose, total nitro-
gen, the nitrogen of alpha-amino
acids, betaine, ash, volatile acids,
the buffer-index and pH walues no
typical difference between the pro-
ductive and unproductive kinds of
molasses has been stated. The ave-
rage yield of citric acid, when the
examined molasses were processed,
was higher than when molasses from
the same sugar factories of the sea-
son 1962 were fermented.




