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Pivovarské vlastnosti novoslechténych odrid a klont
Ceskoslovenskych chmelt sklizné 1965

MIROSLAV VANCURA a JAROMIR BEDNAR, Vyzkumny tstav pivovarsky a sladafsk§, Praha

Mnohaletd spoluprdce Slechtitelského oddégleni
Vyzkumného tstavu chmela¥ského v Zatci s chme-
la¥skym oddélenim Vyzkumného dstavu pivovar-
ského a sladafského v Praze by mohla slouZit jako
pfiklad komplexniho nazirdni a postupu v aGsili
udrZet Ceskoslovensky chmel na drovni, kterd mu
ziskala vyjimelné postaveni ve své&tovém pivovar-
stvi, a tim také v zahraniénim obchodé Ceskoslo-
venska.

Za touto prostou skutefnosti je v3ak tfeba vidst
usilovnou préaci predevsim Slechtitelii, ktefi se sta-
raji o to, aby dobra tradice, spojend se jménem
K. Osvalda, dobie obstdla i v dnes$ni silné konku-
renci.

Chmel ma ovSem hlavni hodnotu jako pivovar-
skéa surovina a proto jedin& pivovarnik miiZe zhod-
notit, nakolik byla préce Slechtitele tisp&3nd. Jisté
jde o to, vypéstovat hodn& chmele, ale diileZité je
vypéstovat pFfedeviim chmel kvalitni, tj. chmel
zdravy a hlavné chmel s ur¢itym pomérem pivovar-
sky cennych latek, ktery je typicky pro chmele Za-
teckého typu.

Slechtitelské oddé&leni Vyzkumného tistavu chme-
laFského poskytlo pro leto3ni pivovarské hodnoce-
ni 21 chmelii, z toho 18 vzorkii novo3lecht&nych
klond. Sest klonii bylo zkouSeno poprvé, 12 bylo
hodnoceno jiZ vloni. Kromé& toho byla do zkousek
zafazena krajovd odriida Sifem a semend¢ Sm
50/239, které se sleduji jiZ né€kolik let. Oba vzorky
maji vyborné pivovarské vlastnosti, semend¢ Sm
50/239 si udrZuje jiZ nékolik let vysoky obsah pi-
vovarsky cennych latek. Jako standard byl vybrén,
tak jako v pfedchozich letech, Osvaldiv klon &. 72,
jehoZ ustélené, dobré pivovarské vlastnosti se pro-
kazuji kaZdy rok. T

Celkové hodnoceni z pivovarského hlediska se
provadi na podkladé& chemickych rozbori pouZi-
tych chmeldi a analytického a organoleptického
hodnoceni pokusnych varek. Pokusné varky se pro-
vadély na ¢tvrtprovozni varné& pokusného a vyvojo-
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vého stfediska ORPS v Braniku, a to ve dvou sé-
riich. Do prvni série bylo zaFfazeno 9 kloni, krajova
odrida Sifem a jako standard (kontrola) Osvaldiiv
klon & 72. V druhé sérii se zpracovaly zbyvajici
novo3lechténé klony (9 vzorkii), semenad Sm 50/239
a jako standard opé&t Kklon & 72. KaZda seérie,
tj. 11 varek byla zpracovdna v co nejkrat§im caso-
vém rozpéti, aby se pFedeSlo vlivu oxidace chme-
lovych pryskyFic.

Pfi vSech varkach se zachoval jednotny techno-
logicky postup, pouZilo se samotného sladu bez
piidavku surogati a vSechny suroviny, kromé zkou-
Senych chmeli, byly stejné. Mladiny z obu sérii
stupfiovitosti asi 10 % hmot. se zkvasily kvasni-
cemi S III, davkou 0,5 1/hl p¥i zdkvasné teploté 5,5
az 5,8 °C. Doba dokvaSovani u prvni série ¢inila 21
aZ 26 dni, u druhé série 22 aZ 28 dni. Piva se sta-

Cela pfes Seitzav filtr, zaloZeny deskami €. 5.

Chmel se davkoval vZdy natfikrat, tj. 1/4 do
pfedku, 1/2 na zacatku chmelovaru a 1/4 asi 30 mi-
nut pfed koncem chmelovaru. Celkova ddvka chme-
le nebyla u jednotlivych véarek stejnd; pouZilo se
diferencovaného davkovani podle mnoZstvi celko-
vych pryskyfic, stanoveného chemickou analyzou.
Tim se dosdhlo, Ze piva byla co do obsahu hof-
kych latek vyrovnand, ¢imZ byly dany podminky
pro objektivn&jSi posouzeni hofkosti z hlediska
kvality pfi organoleptickych zkouSkach. Je znamo,
Ze stejnd hofkost piv z hlediska kvantity nezaru-
Cuje jeSté stejnou kvalitu hofkosti. Proto pfi po-
suzovani pivovarskych vlastnosti novoSlechténych
kloni neni nas$i snahou vyrobit piva se stejnou
jakosti hofkosti, coZ je relativn®& moZné zajistit
davkovanim chmell podle mnoZstvi mékkych prys-
kyfic, nybrZ vyrobit piva, se stejnym mnoZstvim
hofkych latek, kde pravé vyniknou rozdily v kva-
lit& hofkosti. Podle naSich zku3enosti je tato cesta
schiidnd prdvé davkovdnim chmeld podle obsahu
celkovych pryskyf¥ic.

Pro stanoveni jednotlivych pryskyficnych frakci
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ve chmelech se pouZilo Wéllmerovy metody. Trislo-
vina se stanovila podle De Clercka. PouZitymi me-
todami se dé zjistit pomé&r mezi jednotlivymi sku-
pinami latek, « — Kyselinami, § — frakci a tfislovi-
nou, na zakladé kterych se provadi propocet davek
chmele p¥i diferencovaném davkovani. V pokus-
nych pivech se stanovily celkové hofké litky po-
dle Windische-Kolbacha, indexy horkosti podle Sa-
lafe a spol., izoslou€eniny podle Kloppera a tfislo-
viny podle De Clercka. B&Zné chemické a biologic-
ké rozbory piv se provadély podle uzan¢nich me-
tod. Organoleptické hodnoceni se provadélo podle
bonitaéniho systému VUPS.

Z vysledkl chemickych analyz chmeld vyplynu-
lo, Ze pivovarské@ hodnota novoslechténych chmeli
ze sklizné 1965 je mnohem vy3si, nez byla u chme-
It roéniku 1964. Pro srovnéni jsou priimérné hod-
noty obou roc¢niki uvedeny v fabulce 1 (v % v su-
Siné).

Tabulka 1

Roénik 1964 | 1965
Celkové pryskyfice 12,2 16,0
Megkké pryskyftice 10,0 14,4
Tvrdé pryskyfice 2,2 1,6
e — kyseliny 3,0 5,7
g — frakce 7,0 8,7
Trislovina 43 4,7

Ukazuje se, Ze novoslechténé chmele ze sklizné
1965 jsou o 31,1 % bohat3i na celkové pryskyfice
neZ novoslechténé chmele ze sklizné 1964. Tato
skuteénost je velmi povzbudivd pro Slechtitele,
i kdyZ nelze pFfehlédnout vliv klimatickych podmi-
nek; nepochybné by té&chto vysledkii bez S3lechti-
telskych zédsahii nebylo dosaZeno. DiileZitd je ta
okolnost, Ze pfi kvantitativhim nartstani byl za-
chovédn u v3ech hodnocenych chmelid typicky vza-
jemny pomér mezi « — kyselinami a § — frakci.

Mimoifadn& vysoky obsah pryskyfic vykdzaly
klon €. 1118 a semena¢ Sm 50/239. Semend¢ Sm
50/239 si tedy stdle udrZuje vlastnosti z minulych
let. Je potéSitelné, Ze letos se podafilo dosdhnout
téchto vlastnosti u dalsiho chmele, a to u klonu
¢. 1118. Oba chmele maji vy3$3i pivovarské hodnoty,
neZ napf. letos dovaZené chmele americké ze
sklizn& 1965. NejniZ3i obsah pryskyFic vykazaly
klony &. 882, 887 a 1279, kolem 14 % celkovych
pryskyfric v suSing&. Kromé téchto extremnich pfi-
padli je moZno pokladat ostatni klony, krajovou
odriidu Sifem a kontrolni klon & 72 za velmi
dobré z pivovarského hlediska.

Obsah tfislovin je ve vzdjemné korelaci s mnoz-
stvim -jednotlivych pryskyficénych frakci a je proto
moZno Fici, Ze i v tomto sméru odpovidaji vzorky
Zateckému typu.

Jak jiZ bylo fefeno, bylo pfi pokusnych véarkach
aplikovdno diferencované ddvkovani chmele. Jako
zédklad pro vypoclet jednotlivych davek bylo vzato
mnoZstvi celkovych pryskyfic v plivodnim vzorku
kontrolniho chmele, klonu &. 72. MnoZstvi celko-
vych pryskyfic v tomto chmelu bylo 14 %. Celkova
davka chmele pf¥i vyrobd 10° svétlych piv &inila
85 g, tj. 243 g/hl erpané mladiny. ProtoZe pivovar-

skéd hodnota vSech novoSlecht&nych chmeld byla
proti ro¢niku 1964 podstatné vysSi, byla i celkova
dédvka chmele pro kontrolni (srovnavaci) varku
sniZzena na 70 g, tj. 200 g/hl a to pfedstavuje sni-
Zeni o 17,6 %. Davky ostatnich chmelii byly pfe-
pocitany vZdy na celkové mnoZstvi pryskyfic, do-
danych v 70 g davce klonu ¢. 72, tedy na 9,8 g.
Celkové davky chmell s rozdilem proti klonu &. 72
jsou uvedeny v fabulce 2.

Tabulka 2
|
b0 2 %“ 2
= Ca o
| o o3
| o @ T
| Oznateni chmele ‘ = 2
| el < g
| Q — —-
3| i E 52°
= O =
S% | Z | =B
= T ‘ (a] N B 2
I. série
1 Klon ¢. 72 70,0 —
2 Krajova odriida Sifem 70,4 + 0,6
3 Klon & 698 65,3 — 6,7
4 Klon & 779 69,5 — 0,7
5 Klon & 854 69,0 = 44
6 Klon ¢. 877 69,5 — 0,7
7 Klon ¢. 882 76,6 + 94
8 Klon & 8923 65,3 — 6,7
9 Klon ¢ 926 62,8 — 10,3
10 Klon & 931 64,5 — 79
11  Klon & 1118 56,3 — 19,6
11. série:
12 Klon & 887 742 + 6,0
13 Klon & 901 63,6 — 91
14 Klon & 1229 71,0 + 14
15 Klon & 1264 65,8 — 6,8
16 Klon &. 1276 63,6 — 91
17 Klon €. 1279 76,0 + 8,6
18 Klon €. 1370 63,2 — 94
19 Klon &. 1371 69,0 — 14
20 Klon & 1413 723 + 3,0
21  Sm 50/239 55,7 — 20,4

Z tabulky 2 lze odvodit jednu zdvaZnou skuteé-
nost, kterda ma pozoruhodny ekonomicky vysledek.
V ptipadé&, Ze by pivovary dostavaly chmele, odpo-
vidajici pivovarské hodnoté klonu &. 72, a tim pie-
vazne vétsiné chmeli ro¢niku 1965, bylo by moZno
snizit davky chmele asi o 17 %, aniZ by se ovliv-
nila jakost piv. Jakych uspor by se doséhlo, je
zFejmé z nédsledujiciho rozboru:

Celostdtni spotfeba chmele pfi soufasném zpii-
sobu davkovédni je 19 700 g, p¥i priimérné cené asi
3000 Kés za 1 q. Naklady spojené s ndkupem chme-
le tedy pfedstavuji ¢astku 59 100 000 K¢s. SniZenim
davky chmele, jak uvedeno, by se u3etfilo asi
10 047 000 Kés. V pfipad& klonu & 1118 a Sm 50/
239 by se projevila uspora dokonce ve vysi asi
35 % v pomé&ru k pivodni ddvce 85 g a asi 20 %
v poméru k souasnému standardu klonu ¢&. 72.
VétSinu ostatnich chmeld tedy nutno z tohoto hle-
diska hodnotit jako lepsi neZ je klon ¢. 72.

Vysledky specialnich rozbort pokusnych piv po-
tvrzuji, Ze diferencovanym ddvkovdnim chmeld se
podaftilo vyrobit piva se stejnou hofkosii, posuzo-
vano z hlediska kvantity. Primérné mnoZstvi cel-
kovych hofkych latek z 21 pokusnych piv je 90,1
mg/l; tzn., Ze vy3e hoFkych latek odpovidd b&Zné-
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mu obsahu celkovych hofkych latek v 10° sv&tlém
pivé. Maximdalni rozdil 3,8 mg/l je tak maly, Ze ne-
miiZe byt pfi
Primérné mnoZstvi izosloucenin je 17,8 mg/l, ma-
ximdalni rozdil 1,4 mg/l.

Obsah tf¥islovin je v pivech rovné&Z velmi vyrov-
nany, pfes to, Ze davky chmele byly riizné. Je zna-
mo, Ze schopnost chmelové tfisloviny vstupovat do
bilkovinnych komplexli je znatnd a projevuje se
pifi zvySenych davkach chmele jejich zvy3Senou
tvorbou. Uréité rozdily se projevily pouze v barvé
piv; nejsou v3ak takového razu, aby pfekrocily hra-
nici normy.

DiileZitou soutdsti komplexniho hodnoceni jsou
vysledky organoleptického posuzovédni piv. Degus-
tace pokusnych piv byla provedena ve dvou sériich
o 11 vzorcich.

V prvnich sérii se na prvnim misté umistilo pivo
. 2, chmelené kr. odr. Sifem pied vzorkem €. 1,
k jehoZ ptipravé bylo pouZito klonu &. 72 (srovné-
vaci). Rozdil byl 0,4 bodu. Je zajimavé, Ze i hod-
noty specidlnich rozboril téchto piv jsou prakticky
stejné. Velmi dobrého ohodnoceni dosédhly vzorky
s klony &. 698, 854, 923 a 931. Nejméneé bodii v této sé-
rii ziskalo pivo ¢. 4 (klon & 779). Hofkost tohoto
piva byla hodnocena pouze 12,7 body z 15 dosa-
Fitelnych. S vyjimkou tohoto piva lze Fici, Ze zkou-
Sené klony prokédzaly i pfi této zkouSce dobré pi-
vovarské vlastnosti, nebof rozdily v bodovém hod-
nocenf proti pivu, umisténém na 1. misté jsou ne-
patrné. Za zminku stoji skutecnost, #e pivo, chme-
lené klonem & 1118, ktery m&l nejvy33i obsah pi-
vovarsky cennych latek, bylo v priméru hodnoceno
45 body (max. 50 bodii), tj. jen O 1,7 bodu méné
ne# vzorek vitdzny. Ukéazalo se, Ze vSechna krite-
ria, pouZivand pfi hodnoceni novoslechténych klo-
nit tento klon nejen spliiuje, ale 1 pfekraduje a Ze
proto bude t¥eba, aby mu byla ze strany péstitell
vénovana mimofddnéa pozornost.

V druhé sérii byl jako nejlepsi hodnocen vzorek
& 1 (klon & 72). Na poslednim misté se umistilo
pivo &. 16 (klon &. 1276), které ziskalo v priméru

degustacnich zkouSkach postiZen.

jen 42,1 bodii, tj. o 4,3 bodu méné& neZ pivo chme-
lené klonem ¢. 72. Zminény klon byl zafazen do
zkouSek jiZ v minulém roce, kdy dosahl lepSich
vysledkid. Zd4 se, Ze vzdjemné poméry jednotlivych
sloZek nejsou jedt& zcela stabilizovdny. Vzhledem
k vysokému obsahu pryskyfic vSak doporucujeme,
aby byl tento klon naddle sledovan. Ostatni klony
doséhly v priméru velmi dobrého hodnoceni a bo-
dovy rozdil proti prvnimu pivu je minimdlni. Z té-
to vetsi skupiny je tFeba zvlasté upozornit na pivo
& 19 (klon & 1371), které se umistilo v této sé-
rii jako druhé. Pouzity klon byl ve zkouSkéch jiZ
minuly rok a jeho hodnoceni bylo tedy také velmi
dobré. Semenaé Sm 50/239 se zkousi jiZ nékolik let
a bdhem této doby prokazal vZdy dobré pivovarské
vlastnosti. Stejn& tomu bylo i letos. S ohledem
na vysoky obsah pryskyfic by bylo moZno uvaZo-
vat o jeho p&stovani v SirSim méritku.

Souhrn

Bylo provedeno pivovarské hodnoceni novoslech-
ténych chmeld. PFi pokusnych varkach bylo
k chmelovaru pouZito diferencovaného davkovani
podle analyticky zjiSténého mnoZstvi celkovych
pryskytic. Podle chemického rozboru prokéazaly
chmele sklizng 1965 podstatnd vy3si pivovarskou
hodnotu proti ro¢niku 1964. Proto byly davky sni-
Yeny absolutnd. Pomér jednotlivych podiltt pivo-
varsky cennych latek, typicky pro ZYatecky chmel
se nezménil. Diferencované davkovani umoZnilo
provést bilanci hofkych latek, preslych do piva a
z toho vyplyvajici efektivnost pouZiti toho kterého
chmele. Z tohoto hlediska se jevily jako velmi na-
dsjné vzorky klonu & 1118, krajské odridy Sifem
a semena& Sm 50/239. Kontrolni vzorek klonu &. 72
si udrzuje stale vynikajici pivovarské vlastnosti
i kdyZ v nékterjch kritériich je]j nékteré vzorky
predéi. Klony &. 882, 887, 1279 byly podprimérné;
o klonu & 1279 byl tento zavér vysloven jiZ loni.

Doslo do redakce 2. 6. 1966.

OLIEHKA HOBBIX COPTOB BRAUTECHNOLOGISCHE EIGEN- EVALUATING THE BREWING
M KJOHOB BBIBEIEHHOTIO SCHAFTEN DER NEUGEZUCHTETEN PROPERTIES OF NEW
B YEXOCJIOBAKHHM XMEJIS IO TSCHECHOSLOWAKISCHEN HOP- (©ZECHOSLOVAK VARIETIES AND

TIMBOBAPEHHBIM KAYECTBAM
CBOPA 1965 T.

IMuBoBapexHbie cBOHCTBA XMeds c6opa
1965 r. ompefeNsNHChL MO pe3yJibTa-
TaM COUEHKH KauyecTBa NHBa TOJyYeH-
HOFO H3 3aTOPOB OXMeJeHHLIX pas-
HbBIMH cOpTaMH xMeas. CpaBHHBAJINHCD
HOBHIE COPTAa H KJOHH HEJLABHO BHI-
Beremnele B Uexocqosakuu. Onenka
TPON3BONHIACE TO TEeXHOJOTHYECKHM,
AHAJIMTHUYECKHM H OpPrasoJenTHYeCKHM
kputepuaM. Jlnddepennuposanie 103
XMeJd JalJo BO3MOXKHOCTB COCTABHTH
GanaHc TOPLKHX BellleCTB Tepexof-
AIHX B NHBO H — CJefoBaTeJbHO —
cpaBAMBATL 3(PdexTHBHOCTL OXMeJe-
HHS pasHBIMH copraMu Xxmend. Pe-
3YJLTATH MNOKA3BBAKOT, 4TO KJIOH Ne
72 coxpaHsieT CBOe TPEBOCXONCTBO W
BB AIONHECS THBOBAPeHHEIE KayecTBa.
ITepcneKTHBHEIMH =~ MOXHO  CUHTATh
kmon Ne 1118, a Takxke copra
CHPJKEM u CM 50/239.

FENSORTEN DER ERNTE 13965
Aufgrund der Ergebnisse der Probe-

sude wurden die Hopfen-Neuziich-

tungen der Ernte 1965 vom techno-
logischen, analytischen und organo-
leptischen Standpunkt bewertet. Die
differenzierte Hopfengabe ermog-
lichte die Zusammenstellung der
Bilanz der in das Bier iuberfiihrten
Bitterstoffe sowie auch die Ermit-
tlung der aus der Bitterstoffebilanz
resultierenden Effektivitat der
Beniitzung einzelner Hopfensorten.
Das Kontrollmuster des Klon 72
bestitigte wieder seine hervorra-
genden brautechnischen Eigenschai-
ten. Vielversprechend sind auch die
Ergebnisse der Muster Klon 1118,
Sorte Sirem und Sm 50/239.

A

CLONES OF HOPS BY THE
RESULTS OF TESTS CARRIED OUT
WITH THE HOPS OF THE 1965
HARVEST

The properties of new Czechoslovak
varieties and clones of hops have
been evaluated by comparing pilot
brewings and applying technologi-
cal, analytic and organoleptic cri-
teria. Hops of the 1965 harvest were
used in the described experimental
work and differenciated hopping
permitted to elaborate an accurate
balance of bitter substances re-
leased from hops into beer the
amount of such substances being a
reliable indicator of the hopping
efficiency of the compared sorts.
The results confirm that the clone
No. 72 maintains its supremacy.
Very promising is the clone No.
1118 and varieties Sifem and SM
50/239.




