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Praktické zkuSenosti s filtraénimi deskami Stabil-S

GABRIELA BASAROVA, Vyzkumny tstav pivovarsky a sladafsky, Praha
JOSEF FAKTOR, Pokusné a v§vojové stfedisko ORPS, Praha

{ pokradovdni)

Méng priznivé vysledky predpovédi koloidni sta-
losti piv filtrovanych normélnimi deskami KK7 me-
todou podle Schilda v porovnéni ke skutetné zjis-
ténym hodnotdm pfi deponaci za teploty 20 °C lze
vysvetlit tim, Ze pii Schildové metodd ovlivni v§-
sledky obsah vzduchu v pivd [3], a to zvlasté tehdy,
je-li obsah tanoidd vysoky, coZ plati prdvé pro
vzorky srovnavaci. U vzorkil upravenych deskami
Stahil-S tato metoda dava predpovédi odpovidajici
skutetné koloidni stalosti.

4.4 1II. série pokusnich zkouSek — stabilizaéni
iidinek regenerovangch desek Stabil-S

K ovéfeni stabilizatniho efektu po regeneraci de-
sek se pouZilo normdln& vedeného piva bez pTed-
chozich stabilizacnich zasahii. Po stofeni odpovida-
jiciho mnoZstvi piva (4 hl/m® — predpoklddana sta-
bilita 1 aZ 2 roky]), se filtr regeneroval podle dFive
uvedeného ndvodu. Celkem se stofilo 5 objemové
stejnd welkych partii jedné varky piva; z toho jed-
na jako vzorek srovndvaci pres desky Seitz 7 a
4 partie se filtrovaly deskami Stabil-S, které se
vZdy pied ndsledujici filtraci regenerovaly. Rege-
nerovalo se celkem trikrat.

Piehled ziskanych analytickych vysledki je v ta-
bulce 3.

V hodnotdach zakladniho chemického rozboru
u vSech péti vzorkdi piv jsou jen velmi nepatrné
rozdfly v jednotlivych kritériich. PFesto se proje-
vuje urdité sniZeni plivodni stupiiovitosti. Pokud se
jednd o zm&nu barvy, zjistil se nejpatrngjsi pokles,
typicky pro filtraci deskami Stabil-S, u novych de-
sek a u posledni, tzn. tfeti regenerace.

U vzorkfi srovnévaciho piva filtrovaného deskami
Seitz 7 a u wvzorkl filtrovanych deskami Stabil-5
novymi i maximélng (Fikrat regenerovanymi, ne-
zjitovali jsme podstatné rozdily v celkovém obsaii
dusikatych latek ani u jednotlivfch Lundinovych
frakci bilkovin. Pon&kud rozdilng&jsi vysledky se
ziskaly v hodnotdch Brdi¢kovy reakce. Touto pola-
rografickou metodou se zaznamenal nepatrny tby-
tek vysokomolekularnich bilkovin u vSech vzorkil
filtrovanych deskami Stabil-S.

SniZeni obsahu hofkych ldtek se zaznamenalo
jen pii filtraci novymi deskami, ddle pak jiZ hod-
noty spife odpovidaly plivodnimu pivu a zdd se,
e pfi druhé a t¥eti regeneraci adsorpini Gcinek
desek Stabil-S na hofké latky je menS3i, neZ pri
filtraci deskami Seitz 7. TotéZ plati o zméndch izo-
sloucenin.

Z vysledktt dale uvedenych v tabulce 3 vyplyvi,
%e adsorpce t¥islovin stanovenych podle De Clercka
se s postupujicim po¢tem regeneraci prakticky ne-
zmédnila. Adsorp&ni tfinnost na antokyanogeny mé
nepatrné sestupnou tendenci.

Predpoklddana koloidni stabilita piv filtrovanych
deskami Stabil-S se vlivem regenerace desek v za-
sadd nezménila a priimdrnd hranice je 300 aZ 350

dnii; v porovndni se srovndvacimi vzorky, filtrova-
nymi deskami Seitz 7, znamend zvisSeni asi o 8
az 10 mé&sich pFi 54,67 % aZ 58,93 % tbytku celko-
vého obsahu tFislovin podle De Clercka a 72,70 %
a7 85,71 % tbytku antokyanogenil.

Na piipadné rozdily v pFedpovédi koloidni std-
losti maximédln& 2 mésice u vzorku z jedné partie
mé vliv rozdilny obsah vzduchu v hrdlovém pro-
storu lahvi, zplisobeny nedokonalosti poloprovoz-
niho zafizeni pro staceni piva.

Organolepticky se hodnotila piva zdhy po stoceni
a po 2 mésicich uskladnéni. Mezi jednotlivymi pivy
pii hodnoceni po stofeni nezjistili degustujici pod-
statné rozdily. Piva upravend deskami Stabil-S méla
vyrovnan#j§i chut i dojem po napiti v porovnani
k vzorku srovndvacimu. Za 2 mdsice po stofeni
mélo srovndvaci pivo patrnou sedlinu a bylo ozna-
¢eno jako mepitelné. Déle vlivem oxidacnich zmén,
predevsim polyfenolickych latek, mélo tmavé Cer-

‘venohnédou barvu a vini pFipominajici nezkvaSenou

mladinu. Na druhé strané v3echna ¢tyFi piva, upra-
vend deskami Stabil-S se ani wzhledové&, ani chu-
tové prakticky nezmégnila. Nezaznamenali jsme Zad-
né rozdily v organoleptickych vlastnostech piv vli-
vem regenerace desek Stabil-S.

4.5 IV. série pokusnijch zkouSek — stabilizaéni uci-
nek desek Stabil-S na konzumni piva

Vliv filtrace deskami Stabil-S jsme zkouSeli na
konzumnich sudovych pivech dvou pivovarli s od-
lisnou technologii vyroby. Pivo z prvého pivovaruy,
oznatené v tabulce 4, jako vzorek se vyrdbi pouze
ze svitlého sladu, pivo z druhého pivovaru, ozna-
tené jako vzorek B, se pFipravuje s 18% surogaci
cukrem «a podstatné nizZsi ddvkou chmele v porov-
ndani s pivem A. UCelem této série bylo zjistit, do
jaké miry se projevi v koloidni stdlosti vliv filtrace
deskami Stabil-S u b&Znych konzumnich piv rlizné-
ho typu s normdlni 30denni stdlosti v pfipadg, Ze
toto pivo prodélalo transport z pivovaru na odby-
ti$té asi 100 k.

V zékladnich chemickych analyzdch se vlivem
filtrace deskami Stabil-S pfedevSim sniZuje barva
piva, a to u obou druhit o 0,1 ml 0,1 N I/100 ml.
Dédle se potvrdily naSe dFivéjsi vysledky v tom, Ze
se zasadnd nesniZuje obsah hoFfkych latek chmele
a izosloutenin. RovndZ dusikaté latky, stanovené
bé&¥nou analyzou podle Lundina, zhstdvaji prakticky
nezméneéné (viz tabulka 4).

Podstatné zmény zaznamenaly tFisloviny stano-
vované podle De Clercka a antokyanogeny. Ackoliv
analyzovand piva jsou typové zcela odliSna nejen
v surovinové skladbg, ale i ve vlastni vyrobni tech-
nologii, G&inek desek na sniZeni t&chto ldtek byl
prakticky shodny, a to u t¥islovin o 59,22 % u pi-
va, 0 55,32 % u piva B a u antokyanogent 80,01 %
u piva A a o 79,38 % u piva B. Dale u obou vzorki
vlivem filtrace deskami Stabil-S se zna&ngé zvySily
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Tabulka 3 Tabulka 3 — pokradovdni
AT ] tiisloviny podle De
Seitz 7 Stabil S Clercka mg/1000 g 203,56 | 87,56| 91,67| 83,61 | 86,17
Druh analy
ST S - prvni | drubd | tieti
f‘):‘;j OV rege-| rege- | rege-  tbytek v 9, — | 56,99 | 54,67 | 58,93 | 57,67
Lhy nerace| nerace| nerace B
G Antokyanogeny  mg
zddnlivy extrakt % 3,04 3,02| 3,06 3,08]3,07 delfinidinchloridu |
— mg/1000 g 72,14 10,31 | 14,21 | 12,35| 19,7
“skuteény extrakt 9, 4,81 4,74| 4,80 4,81(4,77 —_
e m | tbytek v 9, — | 85,71/ 80,31 82,89 72,70
alkohol o 3.87| 3,88, 3.81| 3,77|3,78 e .
Brdi¢kova reakce
’ y i max/mm 45,5 32 | 32,4 34 32
puvodni stupiiovitost 12,30 12,25| 12,18 | 12,11 | 12,09
mg 9 ti 10,8 6,3 6,4 6,8 6,3
cdénlivé prokvaent 9 | 753 | 75,3 | 149 | 14,6 | 146 € 70 cystinu
v s .+ [16hev 1|ldhev 1 1dhev 1/ldhev 1|1hev 1
skutedné prokvaseni9% | 60,9 | 61,3 | 60,6 | 60,3 | 60,5  Sokovéni podle Schilda [15hev11ahev iy sy Faey Jidney }
barva ml 0,1 N 0,45—|0,35—| 0,40— 0,40—[035— | l o
1,/100 ml 0,50 | 0,40 | 0,45 | 0,45 | 0,40  poget period pfi 60 °C
do vytvofeni 2 jedn. 11,5
EBC 2—3 | 14,4 |15—19/{14—18/16—16
pH 4,50| 4,55| 4,55| 4.60|4,50 iy
kyselost ml N pfedpovéd trvanlivosti 250— | 330— | 300—
celkovy dusik mg/100 g 73,07 72,66 | 72,24 | 73,48 | 172,37
Lundinova frakee A 12.52| 11,00 10,97| 12.36| 8,92 hodnoty I';‘T, které upozoriiuji na sniZeni redukcni
mg/100 g mohutnosti piv v souvislosti s odstrangnim pFede-
W v8im polyfenolickych latek.
% | 17,13| 15,26 | 15,19| 16,82| 12,33 7 vysledkd Sokovacich testi A — 132 a¥ 154 dnf,
== B — 220 aZ 300 dn vyplyva, Ze pFiznivéjsi koloidni
Bmg/100 g | 15,06| 14,91| 15,64 15,34| 14,77 stdlost ma vzorek B, pl‘-Otﬂf.E‘]lui‘ samotnou Gpravou
technologie mA toto pivo niZ8i obsah prekursorii
S S zdkall, coZ je predev3im patrné z hodnot anto-
% | 20,61| 20,52( 21,65| 20,88 20,41 kyanogenfl (fabulka 4), stanovenych u srovndvaciho
vzorku filtrovaného deskami Seitz.
Bmg;’lﬂﬂ g 45,49 46,6{) 45,63 45,73 48,63 zajim’a"fé j'SOLl V?Sledky O'I‘galn-olepﬁﬁkffoh Zkﬂu‘
Sek, kde zadhy po stofeni u vzorku A, ktery podle
I analyzy v tabulce 4 je bohaty na obsah vysoko-
% | 62,26| 64,22| 63,16 62,30 | 67,26  molekuldrnich latek a pat¥i k piviim s niZsim stup-
e né&m prokvaseni, vliv desek Stabil-S se projevil vel-
S T mi pfiznivé, a to vyrovnanim chuti a odstranénim
ké ldtk 1000 135,68 [113,94 ,88 1144, 2 5 )
Rtk _Y me/ ¥ i B 180,50 tzv. dojmu tvrdého dopadu po napiti. Ddle se filtra-
5= = — ce deskami Stabil-S u vzorku A velmi pfiznivé pro-
izosloudeniny mg/1000 g | 24,47 | 26,62 | 28,16 | 28,85| 28,85 jevila sniZenim barvy, kterd se po dobu dvou mésicii
i e uskladnéni nezménila, zatimco vzorek srovnévaci
= vedle toho, Ze jiZ dva mésice po stoCeni vykazoval
tak v lihvi at | L8 | 1351 13 | L7 155 hatmou sedlinu, mél vlivem oxidadnfch zmén ne-
; pFiznivou tmavé hnédou barvu.
10,5—| 1,8—| 1,3—| 1,5—| 4.7— . =
vzduch ml 115 38 57 | 10.3 | 101 Pivo B, které je typem hloub&ji prokvasenym,
: : Sl T oy o se vlivem filtrace deskami Stabil-S pozménilo v or-
; ganoleptickych kritériich jiZ méné& diirazng, presto
0
Co Skisdlor [ Gl O34] Si) ety 08 vSak nebylo shleddno toto pivo jako prédzdné, jak
jsme pivodné oc&ekéavali. Podle Kipphana a Birn-
ITT s | 720 [2110 | 660 |2400 | 650 bauma [3] se filtraci deskami Stabil-S oddéluji
z piva vedle hlavniho podilu tfislovin jen ty bilko-
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Tabulka 4 Tabulka 4 — pokra&ovdni
Pivo A Pivo B t¥isloviny podle De Clercka
Druh analyz mg/1000 g (226,10 | 92,20 [193,67 | 86,53
Seitz |Stabil-| Seitz | Stabil- :
7 S 7 8  &hytek % | — |s5922] — |s5532
anlivy o 3,91 3,94 2,05 1,98 . T =
Al wately o ) 2 antokyanogeny mg delfini-
e — — dinchloridu 1000 g | 73,86 | 14,77 | 48,11 9,92
skuteény extrakt % 5.44| 5,44| 391| 3,90 i N —
bytek v % | — ]800 — |7938
alkohol % 3,34 3,25| 4,11 4,20
Brdi¢kova reakce imax/mm 30,5 | 28,5 | 33,5 | 32,0
pivodni stupfiovitost 11,92 11,75 11,88 | 12,04 '
mg 9, cystinu 561 5.4 6,8 6,3
zdanlivé prokvadeni % | 67,2 | 66,5 | 82,7 | 83,6
——— poéet period p¥i 60 °C do
- R vytvofeni zdkalu 2 Tyo—
skuteéné prokvaseni % | 54,4 | 53,7 | 67,1 | 67,6 EBC jednotek Ty —T,|T,— T, T, —T, Ti:
barva ml 0,1 N J-/100 ml 0,70— [0,60— |0,45— |0,35— . " 29 = o -
0.75| 065 0,50] 0,40 pfedpovéd trvan]qutn dny 2224 132154 22—44 220300
pH 4,10 4,30 4,45| 4,55
kyselost ml N NaOH/100 ml 2,30 2,00| 2,20 230 viny, které jiZ v zdkalotvorném komplexu jsou va-
B _ zdny na trisloviny a proto i pfi intenzivni Géin-
o nosti tohoto stabilizatniho postupu nezjistuje se
celkovy dusik mg/100 g 61,24| 60,41 57.94| 57,40  gpyyeni plnosti chuti a trvanlivosti psny.
D T _ B 4.6 Diskuse
Eandinova frakee A-mg i, | 90k 10AG[ 751" 4,10 Filtraci deskami Stabil-S u piv vyrobengch poaze
= —— -|—|— ze sladu ¢eského a chmele bez surogace jsme
o | 15,66 17,13 12,96 12,37 V priméru dosahli jednoroCni koloidni stability,
predpovidané podle Sokovacich testil. PFitom sla-
i S T DR ~— dova piva, ktera pFi pasteraci jsou ndachylna k pFi-
B mg/100 g | 12,25| 10,38 11,62| 12,21  barvovani, Gpravou deskami Stabil-S zaznamenala
—— £ i ur€itou stabilizaci barvy bez vlivu na trvanlivost
o | 20,00 17,19| 20,06 21,27 Ip}'VIll pér}y_ a zt‘ra‘ty p=ln0‘sti Cl:l}'lti.J Hlavni rpi‘ed.nosti
této stabilizaéni tpravy je sniZeni nachylnosti sla-
dovych piv k tvorbé& chladového zdkalu.
Cmg | 39,40 | 39,68 | 38,81 | 38,09 U piv, kterd se ve vyrobnim zéavodé filtrovala
b&Zné a prodélala transport 100 km neZ se stabi-
% | 64,34 | 65,68 | 66,98 | 66,36 lizatné upravila deskami Stabil-S, byl G€inek dzsek
na odstranéni tanoid vysoky (asi 80% dbytek an-
o Iy tokyanogenti), ale zvlasié u vzorku A, ktery je vel-
Skt oty g/ E (B2 | 202 1150,05 126,01 mi bohaty na vysokomolekuldrni latky je pfedpoved
‘koloidni stability podle Sokovacich testll niZsi pfe-
izosloudeniny mg/1000 g | 29,44 29,44 | 28,67 | 28,18 'dev8im vlivem pii transportu jiZ prob&hlych oxidaé-
_ nich zmén. Pfesto i dosaZeny test odpovidajici trvan-
pere livosti 132 aZ 154 dnt je velmi pfiznivy. Pravé
tlak v 1éhvi at 125 1,65 1301 1,35 4 t5ho typu plného piva se filtrace deskami Stabil-S
—— e ——— velmi pFiznivé projevila stabilizaci barvy a chuti.
35— | 75— 2.3— |- 2,0— Podle vysledkii vSech sérii pokusii nelze jedno-
vzduch ml | 12,0 | 14,0 4,3 3,0 znadn& tvrdit, Ze pfi 80% sniZeni podilu antokya-
e = nogeni se vliv kysliku pfi Sokovacich testech ne-
i i projevuje. Naopak, jak ukazuji minimdlni a maxi-
€o, obj- % | 0,29 033) 0.311 031 410 hodnoty testd v tabulkdch vysledki, je u jed-
= ——— noho druhu vzorku primérny rozdil v trvamnlivosti
ITT s 680 |1920 | 850 [2160 30 aZ 60 dnf, ktery lze pfipisovat rozdilnosti stupné&
provzdudnéni pii staceni.
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Tabulka 5

Prehled zdkladnich faktord pro vijpotet ndkladi rdznijeh stabilizalnich Gprav

Druh stabilizace

Princip provedeni

Mezioperace

Potfebné zafizeni

Potfebny materidl

Enzymaticky
preparét

Srdzeci prostfedek

Divkovani pfi dokvaseni

Navazovani a ddvkovani
prepardtu

Davkovaci zafize-
ni, koneénad filtrace

Enzymaticky preprarat,
materidl pro koneénou
filtraci

Davkovani pfi dokvaso-

véni a filtrace po optimdlni
dobé plisobeni — piecer-
péni a krouzkovini

Navazovini a ddvkovani
prepardtu, mezifiltrace
a davkovini krouzkt

Davkovaci zafize-
ni, filtr pro mezi-
filtraci, koneéna
filtrace

Srdzeci prostfedek, kvas-
nice na krouzkovdni, ma-
teridl pro koneénou filtra-
ci

Adsorpéni
prostfedek

Déavkovéni p¥i dokvaso-
véni a filtrace po optimal-
ni dobg pisobeni — pfe-
derpéni a krouzkovéni

Navazovdni a ddvkovdni
prepardtu, mezifiltrace
a davkovani krouzku

Davkovaci zafize-
ni, filtr pro mezifil-
traci, koneéna fil-
trace

Adsorpéni prostiedek,
kvasnice na krouzkovéni,
materidl pro koneénou
filtraci

Adsorpéni
prostiedek

Dédvkovini jako souédst
filtraéniho materidlu pFi
koneéné filtraci

Navazovini a ddvkovdni
adsorpéniho materidlu

Kombinace srdzeci
prostiedek

a enzymaticky
preparit

Dévkovini srdzeciho pro-
stfedku pfi dokvasovani,
filtrace po optimalni dobé
plisobeni preéerpani

a ddavkovani enzymatic-
kého prepardtu a kvasnic

Navazovini a ddvkovani
srazeciho prostfedku

a enzymatického prepa-
ratu, mezifiltrace, ddvko-
vani krouzki

Kombinace
adsorpéni prostiedek
a enzymaticky
preparit

Davkovani adsorpéniho
prostfedku pfi dokvaso-
viéni, mezifiltrace po opti-
mdlni dobé pusobeni —
piederpani a davkovani
enzymatického preparitu
a kvasnic

Kombinace
adsorpéni prostiedek
a enzymaticky
preparat

Davkovini enzymatické-
ho preparitu, adsorpéni
prostiedek ddvkovin jako
souddst kfemeliny pfi ko-
neéné filtraci

Navazovdni a ddavkovani
prepariti, mezifiltrace
a ddvkovini krouzki

Kiemelinovy filtr
pro koneénou fil-
traci

Davkovaci zafize-

| ni, filtr pro mezifil-

traci, koneénd fil-
trace

Divkovaci zafize-
ni, filtr pro mezifil-

traci, konedéna fil-
trace

Navazovini a ddvkovéni
prepariti

Kiemelinovy filtr
pro koneénou fil-
traci

Adsorpéni prostiedek,
kiemelina pro koneénou
filtraci

Enzymaticky preparit,
srdzeci prostfedek, kie-
melina, kvasnice

Adsorpéni prostiedek, en-
zymaticky preparit, kie-
melina, kvasnice na
krouzkovdni

Adsorpéni prostiedek, en-
zymaticky preparat, kie-
melina pro koneénou fil-
traci

Filtraéni desky
Stabil-S

Piedfiltrace normélnim
filtratnim materidlem,
pouiiti ke koneéné filtraci

Predfiltrace

Filtr pro predfil-
traci, filtr pro desky
Stabil-S

Filtraéni desky
Stabil-S

Pouziti ke koneéné filtraci

Filtr pro desky
Stabil-3

Filtraéni

materidl, l

desky zafizeni a

Stabil-S chemikilie
pro
regeneraci

Desky

Stabil-S

7 analyz uvedenych ve stati o provéfeni vlivu
regenerace desek Stabil-S na dosaZenou koloidni
stabilitu vyplyva, Ze po tieti regeneraci je G&innost
desek prakticky nezménénd a lze pocitat s dalSimi
moZnostmi a¥ do optimdlni hranice podtu regene-
raci, tzn. 10 podle firemni literatury fy Enzinger.
Toto provéfenf je v pldnu maSich dalSich zkou3ek.

Vliv piedchozi stabilizace srdZenim taninem a
enzymatickym prepardtem pfed filtraci deskami
Stabil-S se projevil zvySenim Zokovacich testl po-
sunutim hramice pfedpovidané koloidni stdlosti na
dva roky. PFi Gprav& piva pouze srdZecim prostied-
kem a deskami Stabil-S jsme zjistili o 2 aZ 3 mé-

sice vy838i koloidni stabilitu neZ pfi filtraci pouze
deskami Stabil-S.

Plnd stabilizace (tanin, enzymaticky preparit,
desky Stabil-S) se méng pfiznivé projevila pii orga-
noleptickém posouzeni piv zdhy po stofeni, zatim-
co vzorky upravené pouze deskami Stabil-S byly
hodnoceny nejvy3e. Béhem doby uskladné&ni v3ak
proces stdrnuti piva projevujici se spiSe chutové
neZ zménou vzhledu, postihl nejdfive piva s jedno-
razovou stabilizaci deskami Stabil-S, zatimco piva
upravend taninem a taninem s enzymatickym pre-
pardtem p¥i degustaci 9 mésicii po stogeni byla hod-
nocena stéle jako chufové vyrovnana.
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Podle firemni literatury (Enzinger) néklady na
stabilizaci deskami Stabil-S jsou v porovnani s jiny-
mi stabilizaénimi metodami asi o 20 % niZ3i. Ovs-
feni skutetnych ndkladd na stabilizaci deskami
Stabil-S je nutné jeSté provést v porovnani s b&z-
nymi a provozné& jiZ u nas vyzkouSenymi stabili-
zatnimi metodami v jednom pivovafe, aby poloZky
nédkladd u riiznych typl stabilizace byly srovnatel-
né. Pro predb&Znou moZnost posouzeni pracnosti a
naklada filtrace deskami Stabil-S uvddime jedno-
duchou tabulku zdkladnich faktordi pracnosti riiz-
nych stabilizaénich metod (tabulka 5). Samoziejm#
pfi vypoltu hraje dilleZitou roli spotfeba energie,
vody, odpadni vody, chladu atd. [4].

5. Zaveér

V €lanku jsou uvedeny vysledky stabilizace des-
kami Stabil-S se zakotvenou aktivni latkou na ad-
sorpci tanoidd. U piv vyrobenych ze sladu déavaji
vysledky pFedpovéd koloidni stability okolo jedno-
ho roku, byla-li piva pFedem stabilizaén& upravena
srdZecim prostfedkem, zvy3Suje se hranice o dal&f
dva aZ C¢tyFi mésice, pfi pfedb&Zné tipravd srdZecim
i enzymatickym prepardtem posunuje se hranice
predpovidané koloidni stdlosti na dva roky. U piv,

kterd prodélala transport z vyrobniho zdvodu a maji
moZnou trvanlivost 30 dnd, filtrace deskami Stabil-S
zvySuje koloidni stdlost o 130 aZ 300 dnii podle
typu piva. UCinnost zdvisi na pfivodnim sloZenf a
technologickém postupu vyroby piva. U piv chutové
plnych a niZe prokvaSenych tato filtrace stabilizuje
i barvu a sniZuje né&chylnost k tvorbd chladového
zdkalu. U piv zvla$té hluboko prokvasenych je vidy
nutné pFisné zvaZit vliv filtrace deskami Stabil-S
na organoleptické vlastnosti.

Filtrace by byla vhodna zvlastd tehdy, kdyZ se
vyrobni zdvod rozhodne stabilizovat aZ po expedici
piva, kdy jiZ neni moZné Gprava p¥i vyrobg.

Je popsén postup filtrace a regenerace desek Sta-
bil-S a zdkladni faktory pracnosti rfiznych stabili-
zatnich metod.
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