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Poznamky z cesty po italskych pivovarech

STANISLAV PROCHAZKA, JOSEF KADLEC, P. O. Praha

V listopadu lofiského roku nam byla laskavosti firmy
Padovan z Conegliana umoZnéna né&vitéva nékolika ital-
skych pivovarli a vyrobell strojniho zafizeni. Checeme tou-
to cestou sezndmit pivovarskou vefejnost s n&kolika po-
znatky z této cesty.

Cilem cesty bylo zejména zjistit, jak pfFistupuji v Ita-
lii k otédzce vifivé kadg, a dale ziskat pFehled o lahvova-
cim zafizeni a filtraci vieobecné&.

Tyto poznamky nevyterpavaji plné tématiku, ale chtéji
pfinést trochu informaci z oblasti, 0 které neni u nés
mnoho pséno. Poznamky o vifivych kédich shrneme
zv1ast.

Pivovar Padavena jsme navstivili jako prvni. Pfijal nés
vyrobni feditel Ing. Matulek, technicky feditel Ing. Zan-
grando a slddek pan Zamboni. Je to pivovar z na3eho
hlediska se znafnymi rezervami i s nékterymi zajima-
vostmi.

Ctyfnddobova klasickd varna z roku 1930, vyrobek fy.
Ziemann Ludwigsburg, je wytdpé&na horkou wvodou 180 °C,
2 at. Dosahuje velmi uspokojivy odpar 15 %. [Pary se
nepouZivd ani v lahvovné&.) Jsou registrovany a vyhod-
nocovdny viechny teploty. Ciz na chmel {obr. 1) je velmi
jednotduchy a zplsobem prdace pfipomind systém Whirl-
pool. Snek je moZno skrdpdt vodou.
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Obr. 1. Ciz na chmel
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Varna vari 5 aZ 6 varek/24 h, varka 350 hl horké mla-
diny. RyZe se pouZiva asi 10 % a vafi se spolu s prvnim
rmutem.

Spilaci linka méa instalovénu vifivou kadd a za ni chla-
dite APV, které zchlazuji vykonem 175 hl/h z 97°C na
8,5°C.

Ve spilce se pouZivaji kvasnice ze Svycarska. Diagram
pro 1éto 9 dnfi, maximdalni teplota 8,5 aZ 9°C, pro zimu
10 aZ 11 dni, maximdalni teplota 8,5°C.

Celkovy kvasny prostor tvoli dvé oddéleni s obsahem
8600 hl [kad& jsou gebitové a hlinikové) a jedno oddé-
leni kombi tanki Ziemann (8 tank(l po 288 hl].

Sklepy jsou v prestavb® a prdvd se vyméiovaly po-
sledni dfevéné sudy za ocelové tanky obsahu 800 aZ
1000 hl. Je zde ndzor, stavét tanky maximdélni velikosti.

Filtrace piva filtrem Padovan typu 3,5/14 m? filtracni
plochy:

150—180 hl
2000 hl/2 smé&ny

hodinovy vykon:
denni vykon:

k*emelina: americkéd Hyflo,
italskd Diamant
naplavovani: 2 a¥ 3X denng, podle stari piva
dévkovani: @ 85 g/hl je pokldddn za vysoky.
UvaZuje se o instalaci filtru Pado-
van typu 4,0 nebo 4,5; pak by spo-
tfeba kiemeliny podstatné klesla.
Dofiltrace dvdma filtry Mamut. X

Za zminku stoji hospodafeni s tzv. vratngm pivem. To’
se stahuje z celého pivovaru, ostfe pasteruje a pfedéava
zpét do leZackého sklepa.

Lahvovna [viz obr. 2) stafi do lahvi 0,51a 0,331 a md
instalovany 3 kolony vykonu 12 000, 30 000 a 20000 lah-
-vi/h a celkovy rotni vykon 64 miliéndl lahvi. Streje-jsou
jednak italské — motorové vysokozdviZné paletizanl voO-
ziky OM, které jezdi po celé hale, vyklddate — Riga
Monte Villa — Milano (ale i rugni vyklddéni), plnite —
Riga Monte Villa — Milano, Enzinger a Vandergeeten,
pastéry — tunelové Padovan.

Celkovy dojem

Dost rozmanité a rozlitné vyuliti
mechanizace, ale soucasné veliky pro-
stor, ktery umoZiiuje dal3i rozsifeni
vyroby. V soutasné dob& se plipra-
vuje instalace nové stafeci linky na
lahve i linky Senkey automatic na su-
dy. Mistr (jeden) md dokonaly pte-
hled o celé lahvovné.

Pivovar Dormisch Udine

patfi do trustu Birra Peroni. Tento
trust ma celkovy vystav piva 1,7 mil.
hl za rok. Jeho centrdla je v Rim&.
Organizace je velmi silnd a mé banku
i t8Zk§ pramysl. Pivovar Dormisch mé
vystav zhruba 160000 hl/rok. Neméa
sladovnu a slad nakupuje zejména
z Itdlie, NSR a Anglie.

Obr. 2. Lahvovna
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Ceskoslovensky slad piestali odebirat, protoZe je cenovs
nevyhodny. Proddvd se jednak pivo Normale (11,5°) asi
130000 hl a Speciale (14°) asi 30 000 hl.

Varna va¥l 7 warek po 200 hl denng; davkovani pro

, bivo Normale 150 g chmele/hl. Vafi se ma 2 rmuty, sy-
pani 10 % ryZe do prvnlho rmutu.

Vifipou kdd si postavili sami, pritokovy chladit APV
zchlazuje dvoustupfiové z 90° na 7 a¥ 9°C pii rychlosti
asi 130 hl/h.

Lahvovna mé instalovany 3 linky, a to 2 X 16000 1/h,
mycka RIWELLA, plnit Rex Combi 80/15 (Enzinger), pas-
ter GASQUET, etiketovacky Novotempo (]agenberg), vkla-
da& a vyklddaé RIVI a 1 X 36000 I/h ve vystavbd; linka
od Riga Morete Villa Milano, pastér od PAM Verona a
etiketovatky Super Tempo Jagenberg.

Pln&ni do plechovek predstavuje stejn® jako plnsni do
sudll (Senkey) malé procento vyroby a zavadi se hlavnd
z diivodu konkurence. Pln&ni do sud@t Senkey automatic
je iplng& sterilni, coZ je — zejména pro ji¥ni Italii — ne-
zbytné.

Filtrace piva je velmi jednoduchd, kfemelinovym fil-
trem Gasquet, vikonu 200 hl/h; podchlazuje se podchla-
zovatem Padovan na 0 aZ 4°C, prim&rnad Girost piva 0,2
aZ 0,25 EBC byla zfejmé ze z&znamu Sigristova fotometru.

Spitka obsahu 5200 hl mé& 3200 hl v otevienych kadich.

Sklep mé obsah 45 000 hl.

Jako novinku jsme shlédli plastické tanky, a to 19 ku-
sl po 720 hl, od firmy Vetroresina Udine. Tanky byly le-
peny na mist# zkouSeny na tlak 2 at. Pochopiteln& ne-
potfebuji Zadny wvnitfni ani vn®jSi natér. Vyrobky této
firmy dovéZi do Ceskoslovenska Chemapol Praha. Infor-
mace nam ochotn& poskytl slddek pivovaru pan Kauth.

Pivovar Moretti Udine

s vystavem 250000 hl/rok byl jiZ tém&f mimo provoz,
protoZe vystav v 16t&€ je podstatn®d vy3¥1 neZ v zimé.
Celkovym dojmem plsobil nejlépe tim, jak za podminek,
blizk§m naSim, Fedi jednotlivé tseky vyroby. Zejména
zaujalo moderni pojet! technologie.

Slad nakupuje pivovar v NSR, Rakousku a Itdlii. Ces-
koslovensky slad jiZ 2 roky nekupuji — je drahy. Sva-
fuje se 10 aZ 12 % ryZe. Slad se pfijima do 4 sil po 60
tunéch pfes Cistitku sladu s dokonalou &istotou v okoll
a sklopnou 25 kg véhu. Srotovdnim za mokra systémem
Steinecker, typ Lenz se za 30 minut se$rotuje na vérku.

Je zajimavé, Ze ryZi priddvaji déle, i kdyZ je v soulas-
né dob& draZii neZ slad, a to pro udrfeni charakteru
piva.

Varna je 3estinddobova. NepouZivaji odtahovani horem,
protoZe mlato strZené odtahovdnim horem nelze usadit
ve vifivé ka&di spolu s kaly uprostfed, ale usazuje se vice
u kraja.

Obsluhu tvofi 1 vafic, 1 pomocnik a 1 sluZba u mleti,
tj. celkem 9 1idi na den. Sypani 210 g chmele/hl, z toho
50 % extrakt, chmelovar 2 hodiny.

Chlazeni mladiny je moderni. Vifivd k&d od firmy
Ziemann Ludwigsburg, druhou doda firma Padovan z ne-
rezu. Déle jsou instalovany 2 chladife Padovan a mladi-
na se za studena jeSt& filtruje perlitem na filtru Pado-
van 3 s filtraéni plochou 30 m? Dé&vkovédni kfemeliny je
40 aZ 50 g/hl. Chlazeni md vykon 180 aZ 200 hl/h, tep-
lotni spad z 95°C na 5°C. Chladici voda se ohfeje na
75°C a pouZivd se ve varng na kropeni. Dochlazuje se
etylglykolem. Obsiuhu tvofi u celého chlazeni jeden pra-
covnik, u davkovani kvasnic rovnéZ jeden.

Spilka-sklep jako v pfededlych pivovarech je v bezvad-
ném pofadku, nékolik oddéleni sklepa jako kombi-tanky.
Celkovy prostor spilek 13 000 hl, 70 000 hl sklepy v&etn&
kombi-tanki. Kombi-tanky jsou velikosti 450 hl nebo no-
v&jSi po 700 hl. Jako nevyhodné posuzuji uspofddéani 45

tankd po 500 hl po tiech nad sebou, proto¥e se jim ¥pat-
n& reguluje teplota pfi rizném stafi piva ve sklepd.

Filtruje se na filtru Filtrox 80 X 80, vykon 320 hl/h.
Filtrace je velmi dobrd. Majl v amyslu koupit Filter-O-
-mat, a to proto, Ze CiSt&n! je podstatn® rychlej3i a kva-
lita filtrace je velmi dobra.

Lahvovna je pomé&rn& zastarald a pfipravuje se v¢stav-
ba nové, kde by v naSem pojeti fungovala ve funkeci ge-
nerdlniho dodavatele strojni &4sti firma Simonazzi Par-
ma.

V soutasné dob& maji instalovdny 3 kolony, a to

14 000 Riga Monte Villa
20 000 Vandergeeten
32 000 San Marco

vie na lahve 0,25 1.

Pivovar sta¢i asi 15000 hl v Udine, 100 000 hl vozi do
stadiren v Rimé& a Bologni. Ve¥keré informace nidm po-
skytl Ing. Aldo Meneghel a provedl néds ochotnd i po
viech Gdstech provozu.

Pivovar Birra Peroni Napoli

byl ze viech pivovarll nefnovéjdi a nefv&t3i. Roéni vy-
stav byl udén od 400000 hl do 800000 hl, Stadl se pivo
Normale ([12°) asi 740000 hl a Speciale (13,5°, resp.
14,5°) asi 60 000 hL

Slad opét nakupuji, a to z NSR a Itdlie, Seskosloven-
sky je v soufasné dob& piili§ drahy. Misto ryZe pouZivaji
italskou poloryZi.

PHjem sladu je mechanicky, pneumatickd doprava se
neosv&dtila. Sila sladovd jsou na 60000 kg a sestdvajf
z 20 bunék. Ry¥Zova sila jsou z 8 bun&k a jsou na 7000 kg.

Cisti se dvakrat. Poprvé pied silem, podruhé pfed mle-
tim. Mleti nasucho na 3rotovnicich Biihler Milano s v§-
sledky pluchy 12 %, 1. a II. krupice 55 %, mouka 30 %.

Varnu dodala firma Ziemann a vafl denn# 7 vdrek po
300 hl = 2100 hl a 7 varek po 600 hl = 4200 hl. Schéma
rozmisténi kadi a filtrd je uvedeno na obr. 3.
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Obr. 3. Schéma roz.:msréni kddi a filtrid

Ddvkovdni chmele pro pive Normale 119 g/hl, Speciale
220 g/nL

Chlazeni je op&t za vifivfmi kad&mi chladiti APV
250 hl/h, dvoustupriové z 92°C na 6 °C.

Filtrace mladiny pivodng& na star3im typu Filter-O-mat,
ktery byl nahrazen novfm velkym filirem Padovan, typ
4,5, Ten statf zfiltrovat viechnu mladinu vykonem 300 hl/
/h. PouZivd se americké kfemeliny Dicalite 4258 a davko-
véni je 40 g/hl.

Spilka-sklep. Obsah spilky 30000 hl, sklep 140000 hl:
obsah je dostatefny. V soulasné dobd se vymiiuji leZde-
ké tanky z roku 1952 (obsah 350 hl) za nové, obsahu pa -
1000 hl, a to hlavné z ekonomickjch divodi.
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Filtrace je u piva Normale jednoduchd, u Speciale
dvojnésobna. Je instalovdn kfemelinovy filtr Filtrox 80 X
X 80 vykonu 300 hl/h, spotFeba kiemeliny 75 aZ 80 g/hl.
Néasledna EK-filtrace je moZnd na filtru Filtrox 60 X 60.

Lahvovna je na na¥e poméry obrovskd. Md moZnost
instalovat 8 kolon a v soutasné dob¥ je zde celd paleta
firem. Na kolonach lze dosdhnout t&chto vikoni:

1. 18000 141 nebo 24 000 0,331 lahvi
2. 15000 %1 nebo 18000 0,331 lahvi
3. 15000 41 nebo 18000 0,331 lahvi
4, 30000 %1 nebo 36000 0,331 lahvi
5. 18000 %1 nebo 24000 0,331 lahvi
6. 40000 0,331 lahvi
7. 22000 0,331 lahvi

182000 0,331 lahvi

7 instalovanych stroji jsme zjistili, kterym firmam’ se
zde ddva nejvEtsi ditvdra. Jsou to zejména RIVI, San
Marco, Barry Wehmiller, Vandergeeten, Jagenberg, Remy,
Enzinger, Banks, Cemco a paletizacni stroje Alvey.

Projit tuto lahvovnu bylo velmi ndroZné a pfi vzpomin-
ce na kteroukoli lahvovnu u nés jsme byli zna&n& depri-
movani.

Sudové pivo se stadi na jedné dvoujehlové lince Sen-
fey. Celym pivovarem nds proved] pan Clutoni.

Zaver

Cesta byla (jako podobné cesty) ndrotnd na &as, ale
po viech strankédch u¥itetnd. V Itdlii se pije pivo z 0,2 1
lahvi a je tak oblibené, jako u nés 0,5 L. Je drahé a dob- .
ré. Ve strojnifm zafizeni se uplatituji vice doméci firmy
neZ zapadon&mecké.
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WHAT WE HAVE SEEN IN ITALIAN
BREWERIES

The authors have been given an op-
portunity to visit several Italian bre-
weries. They describe their equip-
ment of which only a small part has
been imported from Germany. Equip-
ment and machines supplied by Ita-
lian engineering works predominate.

TEXHHUUECKOE OBOPYJOBAHHE
HUTAJIBIHCKMX TTHMBOBAPEH-
HBIX 3ABOJIOB

ABTOpH OTHCHBAWT TJaBHEIM 0Gpa-
30M TeXHHYECKOe oGopyaoBanue
HralbAHCKHX NHBOBAPEHHHIX 3aBOLOB,
KOTODEHIEe OHH HMeIM BO3MOXKHOCTH
npu noeagKe B Mranuw ocMoTpeTh.
OfopyioBaHusA HMIOPTHPOBAHHOIO U3
OPT  Memmiie 4YeM TIOCTaBJEHHOTO
HTaJbFHCKHMH MAlIHHOCTPOHTENIbHEIMH
3aBOJAMH.

ANMERKUNGEN AUS EINER STU-
DIENREISE DURCH ITALIENISCHE
BRAUEREIEN

Die Autoren informieren hauptsich-
lich iiber die technischen Einrich-
tungen in den italienischen Braue-
reien, die sie besucht haben. Der
grossere Teil der installierten Ein-
richtungen in den Dbesichtigten
Brauereien wurde von den italieni-
schen — nicht von den west-
deutschen — Firmen bezogen.



