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1. Oved

Uzkym profilem klasické &tyFnddobové varny je
scezovani. Intenzifikace ostatnich ¢asti varniho pro-
cesu nema proto u ¢tyFnddobové varny vyznam po-
tud, pokud se néjakym zdsahem nedokédZe zkratit
scezovani. Intenzifikaci scezovéani byla proto véno-
vana velikd pozornost technologii i konstruktéra.
Vysledkem tohoto usili je Fada ndvrhii, z nichZ ¢ast
se nyni jiZ b&Zné vyuZiva v praxi.

Metody fFeSici intenzifikaci scezovani lze podle
pfistupu k danému problému rozdélit v podstaté na
dvé skupiny. Do prvni skupiny patfi metody, které
zrychleného scezovéni dosahuji z pfevdZné Casii
konstruk¢énimi tdpravami scezovaci kadé& anebo
v extrémnim pripadé scezovaci kdd nahrazuji zafi-
zenim jiného typu. Druhéd skupina zahrnuje pak po-
stupy, které scezovaci kdd v zdsadnich rysech kon-
strukéné nijak neméni a zrychleného priib&hu sce-
zovani dosahuji zvySovdnim mezerovitosti vrstvy
mléta.

Klasickym prikladem postupii patficich do prvni
skupiny je v posledni dob& cCasto diskutovany sy-
stém Strainmaster [1, 2]. Do druhé skupiny pak na-
leZi napF. aplikace Srotovani za mokra, déle 3roto-
vani sladu zvlhéeného parou nebo vodou [3, 4],
pouZiti Srotovniku se separaci pluch atd. Z metod
patficich do této skupiny naSlo v soucdasné dobé
pravdépodobné& nejvétSi praktické uplatnéni Sroto-
vani za mokra.

2. Konstrukce za¥izeni pro Srotovani za mokra

I kdyZ zafizeni pro Srotovani za mokra uvadeji
na trh rizni vyrobci s riznymi nézvy ¥napf. fa
Ziemann s ndzvem Millmaster, fa Steinecker pod
ndzvem Maischomat, ZVU Hradec Kréalové pod
ndzvem Mamo atd.), jsou vSechna tato zafizeni
v principu shodnd a liSi se jen v detailech kon-
strukéniho FeSeni. Jak je zFfejmé z obr. 1, 2 a 3,
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sklddaji se ze zdsobniku na slad vybaveného sprcho-
vacim zafizenim, z dvouvalcového Srotovniku a ze
zatizeni pro miSeni vody a Srotu. Vzhledem k tomu,
Ze celd Cinnost zafizeni je zpravidla automatizova-
na, je tfeba mezi zdkladni ¢lanky pocitat i pfislus-
nou automatiku.

Velikost zdsobniku na slad je ddna kagpacitou za-
Fizeni, nebot zasobnik musi pojmout veSkery slad
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Obr. 1. Zafizeni pro 3rotovdni za mokra fy Ziemann

,,Millmaster”
1 — sprchovaci zafizeni, 2 — zasobnik na slad, 3 — podavaci
zatizeni,, 4 — valce, 5 * misici zafizeni, 6 — pfivody pfidavné

vody pri 3rotovani, 7 — pfivody sprchovaci a vgplachové vody
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zpracovdvany v ramci jednoho pracovniho cyklu.
V horni C4sti z4sobniku je umisténo rozstfFikovaci
zafFizeni na maceci vodu, kterd béhem sprchového
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Obr. 2. ZaFizeni pro 3$rotovdni za mokra jy Steinecker
»Maischomat“

I — sprchovaci zafizeni, 2 — zasobnik na slad, 3 — podavaci

zarizeni, 4 — vélce, 5 — misici zafizeni, 6 — privod sprchovaci

a pfidavné vody pfi Srotovani. 7 — privody vyplachové vody

maceni cirkuluje. Voda protékajici sladem se shro-
maZzduje v dolni ¢4sti zafizeni a odtud je znovu
Cerpana do rozstFikovacich organti. Macdeci voda
se davkuje bud najednou, nebo plynule v priib&hu
sprchovani.

Vlastni Srotovdni je provadéno péarem vAalci
s upravenym povrchem. Pro zvySeni vykonu zafize-
ni miZe byt pouZito i dvou pardi valcd, které pra-
cuji vedle sebe. Vykon vlastniho Srotovniku je zpra-
vidla volen tak, aby naplii zdsobniku na slad byla
seSrotovana za 30 aZ 40 minut. Vlastni vystirka,
vznikajici miSenim za mokra se$rotovaného mate-
ridlu s vodou, je vytvafena v misicim zaFizeni a
preCerpdvana k dal$imu zpracovani ve varng.

3. Cinnost za¥izeni pro Srotovani za mokra

Zatizeni pro Srotovani za mokra pracuje cyklicky.
Pracovni cyklus se zahajuje napln&nim z&sobniku
piisludnym mnoZstvim sladu. Dal3i pracovni fazi je
sprchové maceni sladu. Parametry tohoto procesu,
tj. mnoZzstvi a teplota méceci vody a doba maéadeni,
zaviseji do zna¢né miry na konkrétnich pracovnich
podminkach, predevSim v3ak na jakosti svafované-
ho sladu. Velmi diileZitym analytickym kritériem je
z tohoto hlediska nasdkavost sladu [5]. Nejéasté&ji
se pouZivd vody 30 aZ 37 °C teplé, celkem asi

0,7 hl/q maceného sladu a sprchuje se po dobu 10
az 20 minut. Obsah vody ve sladu se na konci
sprchovani zpravidla pohybuje mezi 25 aZ 35 %.

Namoceny slad se po ukonéeni sprchového méace-
ni vétSinou nejprve ponechd po dobu pfibliZné 5 aZ
10 minut okapat, pficemZ okapand maceci voda se
pfeCerpd do vystiraci kddé. Poté se zapolne s vlast-
nim Srotovdnim. Mezera mezi vadlci m&Fi ¥ddové de-
setiny mm. Sprdvné serizeni valcl Srotovniku je
velmi dtleZité. P¥i nevhodném sefizeni valcli vzni-
kaji nékteré negativni jevy, jak o tom bude zminka
pozdéji.

Za mokra seSrotovany materidl se misi s vodou
za vzniku vystirky, kterda se pfecerpavd k dalSimu
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Obr. 3. Zarizeni pro S3rotovdni za mokra ZVU Hradec
Krdlové ,,Mamo”

1 — sprchovaci zafizeni, 2 — zéasobnik na slad, 3 — podavaci
zarizeni, 4 — valce, 5 — misici zafizeni, 6 — pfivod pfidavné vody
pri Srotovani, 7 — pfivody vyplachové vody

zpracovavani ve varné. MnoZstvi i teplota pFidavné
vody se voli podle poZadavk® na hustotu a teplotu
vystirky. Po skonfeném Srotovani je celé zafizeni
vyplachnuto a vyplachovd voda pireCerpdna do vy-
stirky, takZe rovn&Z ovliviiuje jeji vyslednou
hustotu.

Pracovni cyklus zafizeni pro Srotovani za mokra,
ktery pri plném vyuZiti kapacity méadeciho zédsob-
niku trva pfibliZzn& 60 aZ 80 minut, je Fizen zpra
vidla automaticky, podle pfedem sestaveného pro-
gramu. Programové Fizeni lze oviem vypnout, takZe
proces potom probihd pod bezprostfedni kontrolou
obsluhujiciho personélu. Programové Fizeni se vy-
pne a cely proces se zastavi i pFi vzniku poruchy.
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4. Vliv Srotovani za mokra na priihéh varniho pro-
cesu

4.1 Vliv na mechanické slozZeni srotu

Srotovanim za mokra se ve srovnani s klasickym
postupem naprosto vylucuje jakdkoli manipulace se
suchym sladovym Srotem a tim pochopiteln& odpa-
daji i veSkeré problémy, spojené s jeho rozprachem.
Zatizeni produkuje pfimo vystirku, kterd se preder-
pava k dalSimu zpracovani ve varng. Hlavni pfed-
nosti Srotovani za mokra je vSak podstatné zvy3eni
mezerovitosti vrstvy mlata, plynouci z daleko niZ-
Siho stupné rozruSeni pluch, neZ je tomu za kla-
sickych podminek.

Pfesné zjiSténi mechanického sloZeni Srotu vznik-
lého za mokra a jeho porovndni s mechanickym
sloZenim $rotu klasického je velmi obtiZné a proto
se zpravidla v literatufe neuvadi. Hlavni pfekdZkou
tohoto srovnéani je skutecnost, Ze ¢ast materialu jiZ
presla do roztoku a zbytek je vihky. Piesto jsme se
pokusili alespoii o odhad mechanického sloZeni za
mokra vzniklého Srotu. VysSli jsme pfFitom z porov-
nani mechanického sloZeni mléata, vzniklého z kla-
sického Srotu o zndmém mechanickém sloZeni a
mlata, vzniklého ze sladu se3rotovaného za mokra.
Postupovali jsme pfi tom tak, Ze jsme ihned po
skonceni pracovniho cyklu zafizeni pro Srotovani za
mokra odebrali vzorek vystirky, ktery jsme v labo-
ratofi kongresnim postupem sermutovali a nechali
stéci. Po vysuSeni ziskaného mlita jsme tFidénim
na pfungstadtském prosévadle zjistili jeho mecha-
nické sloZeni. Dédle jsme stanovili obsah extraktu
v ziskané sladiné a vysledky jsme vyjadfili v pro-
centech celkové suSiny, pfitomné ve vystirce. Ekvi-
valentnim zpisobem jsme zpracovali klasicky 3rot
zndmeého mechanického sloZeni.

Vysledky jedné z téchto zkouSek jsou uvedeny
v fabulce 1. Z uvedenych dat lze v daném pfFipads
odhadnout velikost nejhrub§iho podilu za mokra
pfipraveného Srotu (oznafeného jako pluchy) na
46 %. V jinych pFipadech dosdhla tato hodnota aZ
50 %.

4.2 Vliv na rychlost scezovdni

V rychlosti zcukFovadni rmutii se podle naSich
zkuSenosti neprojevuji Zddné vyznacnégjsi rozdily ve
srovnani s klasickymi podminkami. Zvy3eni mezero-

Tabulka 2 Pribéh varniho procesu

Véarka ¢. 1 2
Klasické Srotovani

Stékéani predku

Cistd doba stékani [min] 91 71
Celkova doba stékédni [min] 165 115
Primérnéa rychlost stékdni [hl/min] 1,03 1.32
Priimérné ¢&irost j. EBC 13 5
Stékani vystfelku

Cista doba stékani [min] 97 90
Celkovéa doba stékdni [min] 145 170
Priim&rné rychlost stékani [hl/min] 1,97 * = 2,02
Primérné ¢&irost j. EBC 15l 14
Celkova ¢istad doba

scezovani [min] { 118 161
Celkova doba scezovani [min] 310 285

Priimérné rychlost scezovani
Primérnéa ¢irost predku a
vystrelku j. EBC £ | 11

1,70

Tabulka 1. Mechanické sloZeni mldta a Srotu
Typ Srotovani Srotovani za mokra laboratorni

g L 2 porovnéani

= suchy  po se-
- Srot rmutovani
£ Pluchy sito 1 335 325 258 197

2 g Krupice I 2 41 43 1.1 5,7
23 Krupice II 3 2,3 1,9 220 6,9
2% Krupitka 4 27 22 16,7 4,0
5% Mouka 5 1,0 08 153 0,9

E § Moucka dno 0,6 0,5 91 1.7

B 2 Extrakt [%] 55,8 57,8 22 60,1

vitosti vrstvy mlata m& vSak prakticky dopad
v rychlejSim stékédni pfedku i vystFelku. Objektivni
vycCisleni tohoto efektu je v38ak opét velice obtiZné.
Je to ddno jednak nedostate¢nou znalosti matema-
ticko-fyzikalnich zdkonitosti scezovani, jednak pro-
nikavym vlivem individudlnich zdsah@i vafi¢li na
prib&h scezovani. MiZe se proto opét jednat pouze
o odhad.

K odhadu vlivu Srotovdni za mokra na rychlost
scezovani jsme porovnali dvé provozni varky, vy-
robené z klasického Srotu a dvé provozni varky,
vyuZivajici Srotovadni za mokra. PouZity klasicky
Srot mél extrémné vysoky podil oznacovany jako
pluchy, a to ptibliZn& 40 %. Tato skutecnost usnad-
nila vzajemné porovnéani, nebot odhad velikosti té-
hoZ podilu v mokrém Srotu byl pFibliZné stejny. Oba
typy sladovych Srotd se tedy svymi mechanickymi
viastnostmi dosti bliZily.

Detailni tdaje o préthéhu scezovani jsou shrnuty
v tabulce 2. V této tabulce je uvddéna jako Cista
doba scezovani doba, po kterou sladina a vystfelky
skutecné stékaly. P¥i scezovdni se vSak pouZiva
i zasah@i, b&hem nichZ byly scezovaci kohouty
uzavieny. Cistd doba scezovéni, zvétSend o trvani
té&chto zasahi, je celkovou dobou scezovani. Cirost
se zjiStovala vizudln& porovnanim se $kdlou stan-
dardl, priCemZ se ziskané udaje vztahovaly na
mnoZstvi scezené sladiny €i vystfelkd. Uvadéné pri-
meérné hodnoty jsou proto vdZenym pramérem zjis-
ténych udajl.

Z dat shrnutych v tabulce 2 je ziejmé, Ze Cistd
doba scezovani byla v priméru u obou typli porov-
navanych varek prakticky stejnd. Proto 1ze odhad-
nout na zakladé vysledkti obdobnych zkousek s vlh-
Cenim sladu parou pfed seSrotovdnim [4] zkraceni

Primeér 3 4 Primeér
hodnot Srotovani za mokra hodnot
81 85 88 86,5
140 100 98 99
1,18 0,99 1,12 1,06
9 14 15 15
93,5 90 M |
1575 160 142 - 151
2,00 2,12 1,78 1,95
&3 12 . 14 13
174,5 175 180 177,5
297,5 260 240 250
1,58 1,57 1,56 1,57
11 13 14 14
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doby scezovani proti normdalnim podminkdam pfFi-
bliZzn& na 27 %. Za normdalni podminky se v tomto
pripadé povaZuje pouZiti klasického Srotu s podi-
lem oznatovanym jako pluchy ve vysi asi 20 %.

Zatimco Cisté celkové doby scezovani varek s kla-
sickym Srotem i vdrek vyuZivajicich Srotovéani za
mokra byly v priméru vyrovnané, celkové doby
scezovani byly v priméru pfFiznivéjs$i u mokrého Sro-
tovani. KratSi celkovd doba scezovani ukazuje na
mensi pocCet a krat$i dobu trvani pouZitych zdsahd,
pti nichZ byly scezovaci kohouty uzavieny. Z tohoto
titulu 1ze pravdépodobné rovnéZ predpokladat urci-
té zkrdceni doby scezovani. Konkrétné vycislit zkra-
ceni doby scezovéani plynouci z tohoto titulu je vSak
prakticky nemoZné, nebot prdvé pocet a doba trva-
ni zdsahti do priibéhu scezovani, po néZ jsou scezo-
vaci kohouty uzavieny, vyrazné zavisi na prakti-
kdch toho kterého varice. Celkové zkréaceni doby
scezovani v porovnani s klasickymi podminkami 1ze
v popsaném pfipadé tedy odhadnout na vice neZ
27 %.

Z tabulky 2 je rovnéZ zfejmé, Ze primérnd Cirost
pfedkd i vystfelkli varek s klasickym Srotovanim
bvla lepSi neZ varek se Srotovdnim za mokra. I kdyZ
tyto Gdaje je nutno pfijimat s urCitou rezervou, je
zfejmé, Ze filtracni efekt vrstvy klasického mléata
byl vétSsi neZ filtra¢ni efekt vrstvy mlata ze
Srotu ziskaného za mokra. Zdd se to potvrzovat
predpoklad, Ze zrychleni scezovani bylo ve sledo-
vaném pripadé pongkud v&tsi neZ 27 %, odhadova-
nych podle shody ¢istych dob scezovani obou typi
porovnavanych véarek. Vzhledem k tomu, Ze posu-
zovany klasicky $rot byl abnormélné hruby, je vSak
teba predpokladat, Ze rozdily v Cirosti porovnatel-
nych pfedkl i vystfelkli ziskanych Srotovanim za
mokra a varek provedenych za normadlnich klasic-
kych podminek by byly rovnéZ vétsi. PF¥itom obsah
hofkych kalii, zjistovanych pfi teplot& 20 °C, ve vy-
robenych mladindch dobfe koreloval s primérnymi
hodnotami ¢&irosti predkii i vystFelkli. Z tohoto di-
vodu lze proto p¥i Srotovédni za mokra pFedpokladat
i zvySené mnoZstvi hofkych kald.

Tabulka 3. Piiklady rozbord mldta

Sefizeni valcl nespravneé spréavné
Srotovniku sefizeni sefizeni
Vlhkost [%] 84,3 84,0 83,0 82,8
Celkovy extrakt

v plvodnim [%] 1,14 1,05 0,59 0,62
v su$iné [%] 7,26 6,56 3,47 3,60
VylouZitelny extrakt

v plivodnim [%] 0,32 0,60 0,27 0,39
v suSiné [%] 2,04 375 1,59 2,27
Extrakt z nezcukre-

ného $krobu

v plivodnim [%] 0,82 0,45 0,32 0,23
v susiné [%] 5,22 2,81 1,88 1,33

Pro koneény efekt Srotovdni za mokra je velmi
dlilezité setizeni valcl Srotovniku. Nejsou-li véalce
dostatetn# pfitaZeny, nerozrusuji se dostateéné sla-
dova zrna, coZ se projevi nirlstem extraktu z ne-
zcukfeného Skrobu v ml4at& a pochopiteln& i niZ8im
varnim vyt&Zkem. Pfiklady rozbordt mlat p¥i sprav-
né i nespravné sefizenych vélcich Srotovniku z hle-
diska vytéZnosti jsou uvedeny v tabulce 3. Setizeni
valcti Srotovniku ma vsak pochopitelng vliv i na
mezerovitost vrstvy vzniklého mldta a tim i na

urychleni procesu scezovani. Zavislost rychlosti
scezovani na sefizeni vAlci je vSak pravZ opacné
neZ zavislost obsahu extraktu z nezcukfeného Skro-
bu v mlaté. Spravné sefizeni vélch je proto takové
sefizeni, které je pro dany konkrétni pfipad opti-
méalnim kompromisem obou hledisek.

4.3 Vliv na varni vytéZek a jakost mladiny

V prospektové literatuie se nékdy uvadi, Ze vzhle-
dem k lepSimu uvolnéni obsahu zrna a vzhledem
k aktivnimu plsobeni enzymi a digesci probihajici
jiZ v dobé Srotovani se ziskd vysSi varni vytéZek.
Na zédkladé naSich zkou3ek v3ak toto tvrzeni po-
tvrdit nemiZeme. Varni vytéZek srovnatelnych va-
rek klasickych i varni vytéZek véarek, vyuZivajicich
Srotovani za mokra, byl ve vSech sledovanych pf¥i-
padech prakticky stejny. Ostatné prodlouZeni doby
digesce a aktivniho plisobeni enzymii zafazenim
Srotovani za mokra neni tak vyrazné, jak by se na
prvy pohled zd&lo. Ve srovnéni s klasickym po-
stupem prFedstavuje Cisty Casovy zisk pouze doba
sprchovani a doba okapéavéani sladu, které probihaji
bez navaznosti a tedy bez poZadavkl na volnou ka-
pacitu vystiraci ka&dé. Prva Céast sprchovani, neZ
obsah vody ve sladu dostoupi minima potFebného
pro éinnost enzymd, tj. asi 8 % [6], je viak z hle-
diska degradace sladovych komponent nutné ne-
uc¢innd. AvSak ani v dalsi fazi sprchovani nelze po-
¢itat s vyraznou ¢innosti enzymi, ponévadZ obsahu
vody asi 25 aZ 35 % dosdhneme teprve na konci
procesu. K tomu je jeSté nutno pFipocist skutecnost,
ze pronikdni vody do vnitfni C&sti zrna je pFi
sprchovani nezbytné ponékud opoZdéno. Vzhledem
k celistvosti zrn sladu nelze pocitat ani s intenziv-
néjsi digesci [7].

Doba okapévani sladu je jiZ z hlediska ptisobeni
enzymi priznivéjsi. Na pocatku Srotovani, kdy je
jiZ nutno mit k dispozici vystiraci kad, je po dobu
odpovidajici b&Znému vystirdni suchého Srotu vyho-
da na strané Srotovdni za mokra v tom smyslu, Ze
veSkery slad je jiZ zvlhCen. Nevystfeny klasicky
Srot je naproti tomu ve stejné dobé suchy. V dalsi
¢asti Srotovani je vS8ak vyhoda zase na strané kla-
sického postupu, nebot veSkery Srot je jiZ vystFen,
zatimco pii Srotovani za mokra je znacnda Cdst sla-
du stdle jesté jen zvlhCena. Zfetelné&jsi kladny vliv
srotovani za mokra na varni vytéZek se proto miiZe
projevit aZ p¥i porovnani s pfipady, kdyZ jiZ jsou
poruseny zéasady platné pro klasickou technologii.
Jde hlavné o pretéZovani kapacity scezovani k&ds
pfi vyrob& neimérné silnych kmenovych vérek.

Neéktera zjiSténi vSak se zdaji potvrzovat dalsi
tvrzeni prospektové literatury, Ze vzhledem k men-
3imu naruseni sladovych pluch se z nich vyluhuje
mensi mnoZstvi neZddoucich latek.

SloZeni mladin, vyrobenych ze sladu $rotovaného
za mokra, se v zdsadé nijak neliSi od sloZeni mla-
din vyrobenych klasickym postupem. Ve shodé
s tidaji literatury [8] jsme pozorovali pouze tenden-
ci k poklesu obsahu tF¥islovin. V obsahu celkového
dusiku jsme naproti tomu zjistili jistou vzestupnou
tendenci stejné tak jako v obsahu antokyanogend.
PFi Spatném sefizeni valct 3rotovniku klesal ob-
sah dextrind zFejm& vzhledem k jejich obtiZng&jsi-
mu uvoliiovani z méné& naruenych zrn. V charakte-
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ru finalniho vyrobku nebyly pFi smyslovém posuzo-
vani shledany rovnéZ Zadné podstatn&jsi rozdily.

5. MoZnosti praktické aplikace Srotovani za mokra

Hlavniho efektu Srotovéni za mokra, jimZ je pre-
devSim zvySeni mezerovitosti mlata, lze vyuZit v za-
sadé dvojim zplisobem. Bud se zachovad celkové
mnoZstvi sypani a vlivem niZ§iho odporu vrstvy
miata se dosdhne zkraceni doby scezovani, anebo
pri zachovani doby scezovani lze zvysit celkové
mnozstvi sypani. Ob& tyto moZnosti prichdzeji v ava-
hu samotné nebo v kombinaci jak pfi stavbé novych
varen, tak i pFi rekonstrukci stdvajicich varen.
Z hlediska na$i soucasné situace je v3ak aktualn&jsi
vyuZiti Srotovani za mokra ve stdvajicich varnach,
nebot technicky stav Fady Srotovnik@ si v nejbliZsi
dobé vyZada jejich vyménu. Bude proto jist& na-
misté se timto problémem zabyvat pon&kud hloubégji.

Varny veétSiny naSich pivovarii jsou kapacitné
znaCné pretiZeny. VyS$3i vyroby se kromé& prodluZo-
véni pracovniho fondu vétSinou dosahuje jednak va-
renim kmenovych vérek, jednak svafovanim suro-
vého cukru. PouZiti vy$3i surogace surovym cukrem,
kiery se davkuje aZ do mladinové péanve, natolik
zvySuje vyrobu bez néristu zatiZeni scezovaci kads,
Ze jeho svafFovani je v Fad& pfipadd daleko vice
nutné pro zachovani dosavadni trovné vyroby z hle-
diska kapacity varny neZ z hlediska bilance zdklad-
nich surovin. P¥itom negativni dopad v&t$iho podilu
svafovaného cukru na charakter findlniho vyrobku
[8] i sniZovani varniho vytéZku pouZitim netimé&rné
silnych kmenovych varek jsou vieobecn& znamy.

K FeSeni téchto problémi mfiZe vyznamnou mérou
pFispét Srotovani za mokra, nebot vlivem vy3si me-
zerovitosti mlata umoZiiuje zvysit jeho vrstvu bez
negativnich diisledki. Tam, kde se vzhledem k vy-
rob& kmenovych varek, srovnano s klasickymi pod-
niinkami, neimérné zvySuje vrstva mlata, dosdhne
se aplikaci Srotovani za mokra za jinak nezméné-
nych okolnosti zkrdceni doby scezovéani a do urdité
niry i lepsiho vyslazeni mléta, tedy zvy3eni varni-
ho vytéZku. V pripadech, kdy se zvySovani kapacity
resi svarfovanim surového cukru, umoZni zase §ro-
tovani za mokra pfi zachovani dosavadni doby sce-
zovani zvysSit zatiZeni scezovaci kadeé, tzn. sniZit

surogaci surovym cukrem. Namisto ¢asti cukru mfi-
Ze byt pouZito bud sladu nebo né&jakého 3krobnaté-
ho surogatu, které zlepSi charakter finalniho vy-
robku. Je pochopiteln€ moZnd i kombinace obou
variant praktické aplikace Srotovéni za mokra.

Existuji ovSem i pFipady, kdy aplikace Srotovani
za mokra je nevhodnd. Je to predevSim tam, kde
pii znacné kapacité scezovaci kddé se pouZiva vy-
soké surogace surovym cukrem. Relativné nizka
vrstva znacng mezerovitého mlata se potom Spatne
vyslazuje. Vrsiva mlata totiZ neni nikdy dokonale
rovhomeérnd, takZe vyslazovaci voda pfednostné
protéka niZSimi C&stmi vrstvy. Je tfeba podcitat
i s tvorbou trhlin v mlaté. Posledni vystielky potom
sice maji velmi nizkou sacharizaci, aviak mlato ja-
ko celek presto neni dobre vyslazeno, coZ se samo-
zFejmé negativné projevi ve varnim vytézku.

Teplotu vystirky je moZno regulovat teplotou pii-
davné vody. PouZije-li se vody teplej$i, dosdhne se
obdobné jako u klasického postupu jistého zkraceni
rmutovaciho procesu. Nesmi se pritom vSak zapo-
minat ani na druhou, méné pfiznivou stranku tako-
vého zasahu. Zkrdatime-li totiZ rmutovéani, pak bez
zietele na zplsob Srotovani nutné vzrostou poZa-
davky na jakost svarfovaného sladu. Bude-li se sva-
fovat slad nezvySené kvality, projevi se to pokle-
sem varniho vytézku.

Tim, Ze pfi Srotovani za mokra odpada manipula-
ce se suchym Srotem, odpadaji i u nds zpravidla
pouze nedokonale vyfeSené problémy souvisejici
s rozprachem. Urcité prednosti pfinasi i automati-
zace celého pracovniho cyklu zatizeni pro Srotovani
za mokra. Je-li do ni pojat i pfisun sladu nebo
je-1i prisun sladu alespoil dalkové ovladan, miuze
byt cely proces Fizen pfimo z varny.
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