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DroZdiarenskd fermentdcia vSeobecne vyuZiva schop-
nost kvasinkovitych mikroorganizmov intenzivnej$ie sa
vegetativne rozmnoZovat v aerobnom, dobre priZivenom
prostredi. Z pozicie kvasnitnej bunky je tvorba biomasy
sledom dejov na molekuldrnej drovni, spriahnutym s po-
Cetnymi Strukturdlnymi zmenami, biochemicky koordino-
vanymi v Case i priestore, s pofiatkom v inicidcii puca-
nia, zavislého od akumuldcie spadtatov. Autonémnost
tohto biochemizmu biomasy dovoluje odvodenie podmie-
nok endogénneho vybavenia bunky a podmienok Zivot-
ného prostredia, s meniacou sa konceatrdciou Zivin, me-
tabolitov, inhibitorov, stimuldtorov a pod. a s tym aj
urcité zjednoduSenie vyrobnych podmienok. Urdité vy-
robné zjednodu3enie metabolizmu buniek a ich Zivotnej
dynamiky urtuje vybavenie fermentéra a Zivoiného pro-
stredia ako vyrobnej jednotky. Primédrne a sekundarne
vybavenie fermentéra vymsdzuje technologiu, v ktorej
je spésob aerdcie centrom. Na spdsob aerdcie navizuje
ndrast biomasy, pri ktorej sa zdkladn& Zivina, melasova
zdpara, chovd ako newtonicky roztok. V fiom sa sotva
meni absorpénd hodnota kyslika, pokial sa pracuje
s riedkymi zdparami. Podmienky sa skomplikujd, ak sa
pracuje s hustymi zdparami, alebo so zmesou aj trstine-
vej melasy a to pre ich slabo pseudoplasticky charakter.
Jednotu Zivného prostredia melasovej zdapary a kvasnic-
nych buniek sprostredkuje selektivna permeabilita vel-
kej plochy bunefnej membréany, ktord je zédroveii zodpo-
vednd aj za rezistenciu vo&i $kodlivym vlivom. Zavislost
permeability na optimalizovanych procesoch Zivenia si
vyZaduje od Zivného média 3ir$iu paletu Zivin EeNnergonos-
nych, biocgénnych, oligobiogénnych, mikrobiogénnych
prvkov, doplnenych viacerymi rastovymi latkami. Tieto
podmienky komplexnej3ej Ziviny biosyntetickych reakcit
splituje aj repnd melasa, alebo jej zmes s trstinovou me-
lasou, po doplneni chybajicich dusikatych a fosforeé-
nych latok. Melasa je tak hlavnym doddvatelom defino-
vanych a asimilovateln§ch ldtok, réznych cukrov, orga-
nickych kyselin, aminokyselin a mnohjch dal8ich, vhod-
nych pre Specifické enzymatické systémy buniek. Po-
diel cukru v melase nie je len nositelom. uplikatej Zi-
viny, ale plni aj déleZiti dlohu pri premene energie
v ramci metabolizmu, zvlast za pritomnosti kyslika. Asi
z0 40 % uhlikatych latok v skvasiteInych hexézach pri
vyjadreni vytaZkov sa spotrebuje z 2/3 na biosyntézu &
z 1/3 na energeticky prinos pri dychani. Cukry v mela-
se zastupuje s hlavnym podielom sachar6za. Sacharozu
sprevddza invert (0,1 — 0,25 %) a rafinéza (do 0,5 %).

Z organického mnecukorného podielu je déleZity podiel
organickych dusikatych latok a z nich asimilovatelna
forma. Tie vZak tvoria pre latkovd Lilanciu len Gast ski-
toénej potreby dusikatych latok. Chybajica &ast sa do-
pliia anorganick§m dusikom. MnoZstvo asimilovatelné-
ho fosfétu je v melase velmi malé, sotva 0,02 % P,0;,
a preto sa musi v bilancii Zivin doplnit anorganickym
fosfatom.

Z oligobiogénnych a mikrobiogénnych prvkov K a Ca
si v dostatofnej miere. Funkéne doéleZity Mg si vyZa-
duje doplnenie. Priemerné mnoZstvo 0,4 MgO v susine
zostdva pocas fermentdcie kongtantné. Pritom Mg a K si
navzdjom konkurujd, lebo pri vy$Som obsahu K inhibuje
sa aZ na 75 % transport Mg do buniek. Tato kompeti-
tivna inhibicia je zvyraznend pri fermentacii hustych me-
lasovych zdpar a vedie k spomaleniu pomnoZovania bu-
niek. Z mikroelementov melasy sa doleZitejiie pre bio-
syntézu Fe, Cu, Zn.

Zvlastnu skupinu, déleZitd pri tvorbe biomasy a pre
jej kvalitu, predstavuji v melase rastové latky a vitami-
ny, ako biotin, pyridoxin, kys. pantoténova, inozitol,
tiamin. Nedostatok tychto latok vedie vo vyrcbe kX zni-
Zenym vytaZkom, a ku zhorsenej kvalite droZdia. Napri-
klad nedostatok kyseliny pantoténovej vyvoldva sklon ku
autolyze, nedostatok inozitclu zniZuje pekarenski akti-
vitu.

Melasa vSak obsahuje aj negativne vplyvajice stdasti
mna tvorbu kvasninej substancie, ktoré v poslednom case
podtrhujd vyznam kvalitativneho profilu melasy ako Zi-
viny. Zo zndmych inhibitorov je to kys. siridita, prchavé
kyseliny, farbivéd, koloidné latky, dusitany a nadmerna
kontamindcia mikroorganizmami a ich metabolitmi. Rad
dopliiujid v poslednom ¢&ase narastajiice mnoZstva re-
zidul chemickych prostriedkov z prvovyroby a z cukro-
varov.

Kvalita melasy pre droZdiarensky fermenta&ny proces
je obtiaZne definovateIny pojem 1 napriek upresnenym
limitom jednotlivfch komponent melasy a ich zndmym
koreldciam. Pre posidenie kvality melasy z hladiska po-
Ziadaviek droZdiarenského procesu vychéadza preto ako
najvhodnejsi fermentaény pokus, ktory pri sériovej pra-
ci nazna€i vhodnost a stupefi kvality hodnotenej melasy.
VyznaCuje sa nim kvalitativny profil melasy, ktory na-
dobtida presnej podoby kvantitativnymi a kvalitativhyml
vysledkami v droZdiarenskej fermentdcii na pozadl aj
analytického sledovania.
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Podla jednotliv§ch ro¢nikov analytické sledovania kva-
lity melasy a dosiahnuté praktické vysledky vo vyrobe
dokumentuji tendenciu postupného zhor3ovania kvalita-
tivneho profilu melasy. Zhor3ovanie ma trvald zostupni
tendenciu ako logicky ddsledok narastania intenzifikacie
v prvovyrobe i v cukrovarnictve a treba s nim v droZ-
diarenskej vyrobe pocitat. NemoZno preto vidiet redl-
nym vychodisko v zosilnenom tlaku na prvovyrobu a na
vyrobu v cukrovaroch, lebo aj tymto odvetviam vyrob
treba priznat opravnenost ich vlastnych intenzifikacnych
sndh a tendencie zintenzivnenia vyroby bez ohladu na
kvalitativny profil melasy, kvalifikovany v ich vyrobe
ako sekundérny vyrobok.

ZhorZenie kvalitativheho profilu melasy ma viaceré
faktory. V prvovyrobe, na poli to zaCina odrodou, napr.
Slovmony H, ktord ma uZ svoj genotypovy podklad ne-
priaznivej odozvy v produkcii melasy a pokracuje to
intenzivnym hnojenim a chemizéciou pédy aj drody. Do
repy s mizkymi melasotvornymi vlastnostami sa dosta-
vaji analyticky zavaZné rezidud dusitanov, chlérovanych
fenoldtov. Napriklad Vyskumny tstav hygieny v Brati-
slave na3iel v melase z kampane 71/72 v 1 g melasy
z chlorovanych insekticidov alfa-HCH 0,50 mg, gamma-
-HCH 0,63 mg, delta-HCH 0,20 mg, p,p’-DDT 0,26 mg, p,p"-
-DDE 0,01 mg — ostatné herbicidy neboli postihnutelné
pre pritomnost velkého mnoZstva ruSivych l4atok. Podiel
tychto inhibitorov podla tohto analytického vysledku do-
sahuje pomer takmer 1:1000 a v meprospech metabo-
lizmu biomasy. Pri spracovani repy v cukrovaroch sa pri-
pojuji dal%¥ie inhibitory rastu. Je to hlavne difdzna sta-
nica, kde vzrastie obsah prchavych kyselin a z nich Kkys.
maslovej, a to v dosledku intenzivneho vycukorfiovania,
mikrobidlnou ¢innostfou a antimikrébnymi prostriedkami.
Napriklad kyselina maslovd uZ v koncentrdcii 0,005 %
v zapare zniZuje pudanie buniek a pri 0,1 % zabrzdi
i samotné kvasenie.

Stbor latok inhibiéného charakteru prindSa so sebou
trvaly negativny vliv na biosyntézu a glykolyzu vébec
a ten spolu s deficitom rastovych latok, zodpovednych
za vysledok fermentdcie a za dosiahnuté vytaZky zo
spracovanej uhlikatej suroviny, zniZuje kvalitativny
profil melasy. T4to negativna tendencia pre droZdiaren-
sky proces sa stava aktudlnou do tej miery, Ze kon-
Struktér vysokovykonnych =zariadeni poZaduje melasu
standardnych vlastnosti. Napr. Vogelbusch rozSiril pri
objedndavkach pocet poZadovan§ch analytickych hodndt
melasy, 3pecifikovanych nielen na podiel cukru, stravi-
telného dusika, ale aj na podiel odcentrifugovateInych
nedistdt, na obsah kys. maslovej, na obsah kysli¢nika si-
ri¢itého, na obsah dusitanov, biotinu, pentachlérfenoldatu
a pod.

Obohatenie necukorného podielu melasy naznafenymi
cestami o nevhodné latky, rezidua, ide na Gkor optima
dusikatych, asimilovatelnych a rastovych latok a v ne-
prospech kvasiniek. Kvasinky s heterotréofmi a vyZadu-

ji si cely rad dopliitkovych l4tok, ako biotin, kys. pan-
toténovii, mezoinozitol, tiamin, pyridoxin, kys. nikotino-
vii, nikotinamid a kys. paraaminobenzoovi. Podla kme-
fiov droZdiarenskych kvasiniek je rozsah poZiadaviek na
tieto rastové latky rozdielny a povidcsine staCi biotin,
kys. pantoténovd a mezoinozitol, aby sa dosiahla opti-
méalna podmienka pre pomnoZenie. OUé¢inok biotinu vyka-
zuji aj iné zlaceniny, ktorych celkovy efekt vyznatuje
biotinovd aktivita. Na biotin sa vztahujica biotinova
aktivita je vSak vy3Sia ako u ostatnych latok. V tomto
zmysle si droZdiarenské kmene ndrofné na melasu a
maximéalny vytaZok z melasy si vyZaduje aZ 250—300 mg
d-biotinu na kaZdd spracovand tonu melasy. Tdto po-
trebu pokryva z polovice d-biotin a druhi polovinu ostat-
né rastové latky z melasy. Pri nedostatku d-biotinu
v melase treba chybajice mnoZstvd doplnit alebo pria-
mym pridavkom d-biotinu alebo cestou kompenzacie
trstinovou melasou, ktord je bohat$ia na biotin. Trstino-
vé melasy maji mdlo kys. pantoténovej, ale biotin v pre-
bytku. Repné melasy maji naopak maédlo biotinu, ale sa
bohat3ie na kys. pantoténovi. PremieSanim vo vhodnom
pomere je moZné u repnych melds vyrovnat nedostatok
biotinu.

Pre porovnanie rastovych latok v melasdch, repna me-
lasa obsahuje v g/t melasy: 5000—8000 g inozitolu,
0,02—0,15 g biotinu, 50—110 g kys. pantoténovej. Trsti-
nova melasa obsahuje v g/l t melasy: 2500—86000 g inozi-
tolu, 1—3 g biotinu, 15—55 g kys. pantoténovej.

Pri potrebe na 1 t droZdia o sudine 27 O 1000 g inozi-
tolu, 0,25 g biotinu a 44 g kys. pantoténovej treba v %
pokryt u repnej melasy 40 aZ 92 % biotinu a u trstinovej
melasy aZ 66 % kys. pantoténovej. Sta¢i Giplne pridavok
asi 10 % mnoZstva trstinovej melasy, ako to vyplyva
z uvedenych ddajov, na vyrovnanie bilancie biotinu.
Obratene moZno relativny nedostatok kys. pantoténovej
v trstinovej melase vyrovnat podielom repnej melasy.
Vzdjomnym a pomernym premieSanim sa vyrovna hla-
dina rastovych latok na vyhovujici limit, €im sa do-
siahne dokonalej8ie vyuZivanie uhlikatych, fosforeénych
a dusikatych Zivin. Rastové latky si tak podmienkou
biosyntézy a z ekonomického hladiska podmienkou vy-
sokych vytaZkov. S obsahom asimilovateInych uhlika-
tych, dusikatych a rastovych ldtok kontrastuje obsah la-
tok inhibi¢ného charakteru pre biosyntézu, ba aj pre
glykolyzu vobec. Obsah tychto latok potom redukuje kva-
litativny profil melasy, merany na vysledkoch droZdia-
renskej fermentdcie. A ako to u¥ bolo uvedené, pre po-
siidenie kvality spracovavanej melasy je najvhodnejsi
fermenta&ny pokus, lebo dodnes spracované analytické
metédy nepostihuji celkom vyznamné koreldcie hlavne
antagonizmus medzi asimilovatelnymi a rastovymi l4t-
kami a na druhej strane medzi inhibitormi metabolizmu
biosyntézy.

Zhor3ovanie kvalitativneho profilu melasy nadobudlo
trvalii tendenciu, ako to dokumentuji vyrobné vysledky
v droZdiarfiach.

Tabulka 1. Porovnanie celorofnych priemernych vysledkov v droidiarnt Tren&in se r. 1962 — 1972

Spotreba melasy na Vyuzitie eukru Priemer z jednej Na 1t IL generdcie | Denné vjroba expe- | Naltdroidia | Mnoistvo droi-

1t droZdia v kg v melase a melasy fermentécie v kg sa vyrobilo exped. ditného drozdia sa vyrohilo lichu | dia z 1 m? kvas.

Rok Podla THN od r. [%] II. generdcia droZdia [kg] v1aa priestoruza 1 h

1966 s lichom exped. fer. [ke]
1962 1264 49,94 — 88,76 2160,0 — 2 304,0 — 12 385,5 281,8 1,201
1963 1264 52,09 — 88,83 2160 — 2356,1 14 127 12 508,3 227,0 1,224
1964 1268,8 51,31 — 88,38 2100 — 2548,7 111932 12 806,4 268,6 1,224
1965 1 269,6 50,45 — 89,04 1930,7 — 2234,8 11 479 11 658 304,0 1,183
1966 2382,0 47,94 — 82,38 1895,1 — 2057,6 11 500 11 202,9 291 1,136
1967 22239 48,50 — 83,26 2014,6 — 21158 12 600 11 309,4 257 1,147
1968 2291,3 44,19 — 76,15 1912,6 — 2052,9 11 746,0 11 407,6 223 1,129
1969 2 404 43,79 — 74,49 1827,9 — 1918,7 11 336 10 776,1 239 1,095
1970 2243 41,42 — 71,69 1924,3 — 2054,3 12 594.7 11 177,5 183 1134
1971 22734 41,42 — 71,28 1885,7 — 2 001,03 12 180,7 10 959,9 190 1,113
1972 2291,9 40,38 — 69,62 1807,9 — 19524 12 066 10 689,3 187 1,085
-
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Napriklad v Tren¢ianskej droZdiarni desafrodné prie-
merné vysledky ukazuji pokles vytaZnosti a zniZenie
produktivnosti pri nezmenenom vyrobnom zariadeni.
Priemer z jednej fermentdcie II. generdcie zaznamenal
pokles z 2160 kg na 1807,9 kg. Priemer z jednej fermen-
tacie expeditného droZdia poklesol z maxima 2548,7 kg
na 19524 kg, teda s rozdielom 596,3 kg, v percentdch
0 23,4 %. Podobne aj dennd vyroba poklesla z maxima
12 806,4 kg ma 10698,3 kg, teda s rozdielom 2108,1 kg
droZdia. Tieto numerické vysledky pri nezmenenom v¥-
robnom zariadeni a technoldgii najlepSie ukazujd na po-
kles kvalitativneho profilu melasy. Melasa sa stdva pro-
blémom pre droZdiarensku, ba aj pre fermentadni vyro-
bu vébec.

Okrem vyrobnych cbtiaZi melasa spOscbuje obtiaZe aj
pri uskladneni. Melasa so zhor§enym kvalitativhym pro-
filom je nadchylna stratit svoju stabilitu pri uskladneni a
jej dlh3ie uskladnenie bez homogenizdcie zhor3uje jej
vlastnosti. MnoZia sa pripady vzrastu mikrobidlnej kon-
tamindcie s nérastom neZiaducich prchavych kyselin.
Ba mmnoZia sa aj pripady termickych dejov ako jeden
z néasledkov mikrobidlnej kontaminacie, ktor§y mé za na-
sledok aZ zuholnatenie melasy v celom z&sobniku.

Zhor3enie kvality melasy ako trvaly zjav nemd pred-
poklad rieSenia cez zosilnenie tlaku na prvovfrobu a
na cukrovarnicku vyrobu, lebo aj tu treba re$pektovat
nutnost intenzifikatnych procesov. Jedinym vychodiskom
je preto snaha po korekénych zdsahoch pri uskladneni
a spracovani melasy. VyZaduje si to sdstavné &tddium
kvalitativneho zloZenia melasy s riefenim korek&nych
metod nedostatkového obsahu déleZitych latok, ako je
napr. biotin a neutralizdcia inhibitorov rastu a mnoZenia
kvasni&nych buniek. Treba tu poéitat s pridavkom vhod-
n¥ch stimuldtorov, predovietkym s vyrovnanim hladiny
biotinu zvySenim koncentrdcie melasy vo faze vyroby
nasad, alebo pridavkom trstinovej melasy a priamym pri-
davkom lacnejSieho biotinu, alebo jeho prekurzoru. Po-
kial je k dispozicii trstinovd melasa, moZno ju vyuZit
ku korekcii hladiny biotinu a ostatnych rastovych latok.
PremieSanim vo vhodnom pomere repnej a trstinovej me-
lasy moZno dosiahnut zdkladnd korekciu biotinu, alebo
kys. pantoténovej.

Z korekCnej metodiky sa osved@ila aj intenzivnejsia
tprava melasy pred fermentdciou, pri ktorej sa z melasy
odstrafiuje nielen kal a disperzoidy, ale i koloidné &asti-
ce farbiv. Tie viaZu na seba vi&3i podiel inhibitorov.
Nové rieSenia kontinuitnej tipravy melasy u¥ maji pre-
pracovany tento asek. Tak napriklad zariadenie Alvoterm
obsahuje po vysokoteplotnej iiprave melasy (do 140°C)
odkalenie najprv cez klarifikator, potom eSte filtrdciu
cez adsorbény material filtrom typu Schenck. Tym sa
dosiahne tplne &iry roztok melasy bez dodato&ného od-
lu€ovania kalovych &Eastic.

Korekcia a tdprava spracovavanej melasy ako zéaklad-
nej suroviny sa stdva doleZitym faktorom pre optimali-
zdciu vytaZku a kvality vyrdbaného droZdia. Dalsi vyvoj
v tejto oblasti si vyZaduje hlbsie sledovanie premenli-
vosti melasy, korelatnych vztahov a spdsobov, ako &elit
vo vyrobe narastajicim negativnym faktorom v melase.
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V droZdiarenskej fermentécii podla dosahovanych kva-
litativnych a kvantitativihych vysledkov sa kon3tatuje, Ze
kvalitativny profil melasy sa neustdle zhor3uje ako lo-
gicky vysledok narastajicej intenzifikdcie v prvov§robe
1 v cukrovarnictve. Na poli to zafina odrodou repy, na-
pr. rozdirenim odrody Slovmony H a nepriaznivou odo-
zvou v produkcii melasy, pokratuje intenzivhym hnoje-
nim a chemizdciou pddy i Grody. Do repy sa dostdvaji
analyticky zdvaZné mnoZstva rezidui (napr. dusitany.
chlorové fenoldty) a v cukrovare zvy¥eny obsah prcha-
vych kyselin. Obohatenie necukorného podielu melasy
nevhodnymi reziduami ide na tkor optima dusikatych,
asimilovateInych a rastovych latok, ktoré sii podmien-
kou biosyntézy, ¢o vedie k nédrastu inhibi¢nych faktorov
biosyntézy a glykolyzy vobec. Tato skuto&nost nati fer-
mentaciu hladat korek&né spdsoby a ddslednejdie sledo-
vat kvalitativny profil melasy.

Muw, 3.: Yxyawamomeecs KayecTso Medacchl 3aTPymHser
NPOH3BOJACTRO HA 3aBOJAX HPOMKIKEBOH NPOMBIIIIEHHOCTH
Kpac. mpym. 20, 1974, Ne 7, crp. 153—156.

KauecTpeHHble H KOJIHYECTBEHHBle MOKA3aTeqH TPOH3BOI-
CTBA HA 3aBOJAAX [POXKKeBOH NPOMBILIJIEHHOCTH HEONpo-
BEPHHMO JOKa3BIBAIOT, YTO KauyecTBO HCXOAHOTO CHIPbS,
T. €. MeJacChl, NOCTynamlleii ¢ CaxXapHIX 3aBOJOB, He-
NPEpPBIBHC  YXYAIIAeTcs B pe3y/bTaTe HHTeHCH(MHKALHH
ATPOTEXHHKH CBEKJOBOJCTBA M COBEPIIEHCTBOBAHHS MPOH3-
BGJ/ICTBEHHOH TeXHOJIOTHH HAa caXapHEIX 3aBofax. B ceekio-
BOAYEeCKHX paHOHAX HAYHHAIOT npeob/ianaTe HOBbE COPTa
caxapHo#l cBekJnl, kak Hanp. CioBmona H, nawmoniue nocre
nepepadoTkH Menaccy GoJiee HH3KOTO KauecTBa ueM IIpex-
Hye copra. HeGnarompusaTHoe BAWAHHE OKA3BIBAeT XHMH-
3allHsl CeJbCKOTo X03fifcTBa, B 0COGEHHOCTH pe3koe NOBHI-
LieHHE KOJMYeCTBA TIPHMEHSeMBIX HCKYCCTBEHHBIX Y100pe-
HMIl 33 CueT CHMIKEHHS NOJH HaB03a. B XuMmuueckoMm cocTa-
B¢ CBEK.bl NMOBHIIAETCH COAepraHHe HHTPHTOB H (eHosnsATa
XJiopa. TGXHOJTOI‘HF{, HpﬂMeHﬁeMﬂﬂ Ha caxap}mx 3aB01ax
crnocofCTBYeT NOBEILIEHHIO COJEPKAaHHS B Mejacce JeTy-
upx kucjoT. [lapannenpHo ¢ yBenHUHBAMOUMMHCS BPEIHBIX
COCTABJAKLIHX yMeHbLL[aeTCﬁ J0J5 TOJIe3HBIX. T. €. a3o-
THCTHIX COEJMHEHHH, YCBOSEMBIX M DOCTOBHIX BEIIECTB,
ABJAIUINXCA OCHOBHBHIM VCJIOBHeM GHOCHHTE3a H TJIHKOJH-
3a BooOue. 3aBOjB DOXKIKEBOH INPOMBINIIEHHOCTH BHI-
HY#JIeHBl TNPHHEMAaTh oco0ble Mephl JJs HeHTpaIH3aluHH
Bpe,’mh!x BJAHAHHA H THIAaTE JIbHEee KOHTPOHHPOBHTB Ka4dyecTBoO
NPHHAMAEMOH Mesacchl.

Pi§, E.: Deteriorating Quality of Molasses Affects Fer-
mentation Processes in Yeast Plants. Kvas. pram. 20,
1974, No. 7, pp. 153—156.

Both the yields and the quality of final products con-
firm that the quality of molasses supplied to yeast
plants by sugar mills is gradually deteriorating. The
process can be seen as a natural result of new intensive
methods introduced in agriculture and sugar industry.
New sugar beet varieties as e. g. Slovmona H give
molasses of lower quality and a number of other factors
as e. g. intensive fertilization based chiefly on synthetic
fertilizers, application of various chemicals etc. contri-
bute also to the deterioration. Beets contain substantial
quantities of such residues as nitrites, chlorine phenoxide
etc. In sugar mills the composition of molasses is further
unfavourably affected by high percentage of volatile
acids absorbed in manufacturing processes. The higher
content of nonsugar substances, due to the presence of
undesirable residues, reduces the amount of nitro-
geneous, as well easily assimilable and growth substan-
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ces which are essential for biosynthesis the result being
the increasing amount of factors inhibiting biosynthesis
and glycolysis generally. The yeast plants are compelled
to analyze the quality of molasses more rigorously and
to adjust appropriately their processing technology.

Pi§, E.: Das gualitative Profil der Melasse als Problem
fiir die Backhefefermentation. Kvas. priim. 20, 1974, No.
7, S. 153—156.

In der Backhefefermentation wird auf Grund der er-
zielten qualitativen und quantitativen Ergebnisse kon-
statiert, dass sich das qualitative Profil der Melasse
stindig verschlechtert als logisches Ergebnis der fort-
schreitenden Intensifizierung in der landwirtschaftlichen
Produktion sowie auch in den Zuckerfabriken. Dies be-
ginnt bereits auf dem Feld mit der Zuckerriibensorte,

z. B. mit der Verbreitung der Sorte Slovmony H, die
einen ungiinstigen Einfluss auf die Melasseproduktion
aufweist; weitere negative Einfliisse hingen mit der
intensiven Dingung und Chemisation des Bodens und
der Ernte zusammen. In die Riibe gelangen analytisch
bedeutende Residuen-Mengen (z. B. Nitrite, Chlorphe-
nolate) und in der Zuckerfabrik erhtht sich der Gehalt
an filichtigen Siuren. Die Bereicherung des Nichtzucker-
Anteils der Melasse mit ungeeigneten Residuen erfolgt
zum Nachteil des Optimums der Stickstoffhaltigen, assi-
milierbaren und Wachstumsstoffe, welche die Biosynthe-
se bedingen, was zum Anwachsen der Inhibitionsfaktoren
der Biosynthese und der Glykolyse im allgemeinen fiihrt.
Deshalb miissen bei der Fermentation Korrektionsver-
fahren gesucht und das gualitative Profil der Melasse
konsequent verfolgt werden.




