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Kultivace mikroorganismii v intenzivneé vétranych a
michanych médiich je vétSinou provdzena silnym pe-
nénim, které zplsobuje riizné technologické potiZze a
casto vede i k znatnym hospodarskym ztratam. K pfi-
mym ztrdtdm, vznikajicim tnikem kvasiciho média
z fermentoru, pristupuji pii vytvoreni statické pé&ny na-
sledkem mistniho prehfivani a nedostateéného. prisunu
Zivin k buiitkdm i ztrdaty zplisobené po3kozenim produkc-
nich mikroorganismi [1]. Take separace silné zpéne-
ného zraléhe média je obtiZnd a vétSinou se nedosahne
potfebného stupné zahusténi.

NeZadouci tvorba pény se omezuje pPidavkem po-
vrchové aktivnich latek nebo mechanickymi odpéiovadi.
PouZivani odpé&novadel, sniZujicich povrchové napéti, je
nejjednodusfim a v scufasné dob& nejpcuZivané&jSim
zplisobem odpéfovani. Jeho nevyhodou je v3ak sniZo-
vani rychlosti pfencsu kysliku [2, 3, 4], negativni vliv
na kvalitu vyrobku a pomé&rné vysokd cena odpégiiova-
cich prostiedki. Proto jsou 3Spickové fermentory nejzna-
méjSich vyrobrich firem vétfinou opatfeny mechanicky-
mi odpéiiovati !5, 6, 7]. Ani nejiafinnéjsi odpéiovaci
zafizeni v3ak problém odpé&liovani zcela nefesi. Jsou bud
energeticky velmi néaro¢nd, nebo sama nesta&i udrZet
pénéni v potfebnych mezich a sniZuji pouze spotiebu
povrchové aktivnich odpéiiovadel. Ciemickd odpéiovadla
proto zlistdavaji, a i v nejbliz8i budoucnosti pravdé&podob-
€ zlstanou, nejicinnéjSim prostiedkem v boji s pZnou.
Néaklady na odpéiiovéni a neZadcuci vedlejdi u€inky od-
pénovadel je ovSem nutno sniZovat, a te jak vhodnym
zplisobem dévkovani, tak i volbou co neja¢inné&j$iho od-
pénovaciho prostifedku. Automatickym davkovanim a po-
uZivanim vodnich emulzi povrchové aktivnich latek lze
sniZit spotfebu odpéfiovacich prostfedkit az o 80 % [1.
5, 9, 10]. PouZivané odpéiovaci prostfedky se Casto pod-
statn& li§i odpéiiovaci mohutnosti a cena neni vétSinou
amérné kvalité odpéiovadla.

K hodnroceni G&innosti odpéiiovadel se v CSSR zatim
béZné poniZivd fyzikdlni metoda, spofivajici v mereni
doby, potifebné k sraZeni pény vodnihe roztoku sapo-
ninu chloreformovym roztokem odpé&hcvaciho prostiedku
[11, 12]. Postup je sice jednoduchy a rychly, ale déva
jen velmi omezené informace o kvalité odpé&iiovadla
z hlediska jeho pouZitelnosti v kvasném primyslu.
V tomio sméru davaji mnohem hodnot&j3i a rozsahlejsi
ddaje metody zkou¥eni odpéhovadel, zaloZené na fer-
mentaénim pokusu [13, 14, 15], jimiZ lze mnohem spo-
lehliv&ji ur€it pravdépodobnou spotfebu odpéiiovadla prii
vlastnim kvasném procesu a pecsoudit i odolnost odpé-
novaciho prostfedku vici S$tépicimu vliva mikroorga-
nismid, trvalost odpéifiovaciho dé¢inku, inhibiéni pilsobe-
ni na mikroorganismy, popf. i vliv na jakost vyrobku.

Se zietelem na srovnatelnost vysledkd, ziskangch pfi
zkouSeni jednotlivych odpé&iiovadel, je oviem nutno za-
jistit standardni podminky fermentanich testli. Soucas-
néd laboratorni technika umoZiiuje pomé&rné snadno sta-
bilizovat zdkladni podminky fermentace, jako teplotu,
pH, intenzitu michéni a prittok vzduchu. Mnohem obtiZ-
néjsi je vylou€it vliv zm&n&né suroviny nebo inokula.
Proto se vét¥inou pro celé série f[ermentacnich testl po-
uzZiva stejné partie suroviny, nap¥. melasy. Pro vylougeni
vlivu inokula na vysledky fermenta&nich zkoudek odpé-
novaci mohutnosti pouZivaji Morse a Moss [13] k za-
kvaSovani v8ech kultivadnich pokusli su3ené vitalni
droZdi. Imenovani autofi také zjistili, Ze se pii pouZiti
riiznych partii melas absolutni hodnoty odpéfiovacich
mohutnosti sice 1i8i, Ze v8ak pomér uc¢innosti rlznych
odpéenovadel zilstdva staly. Tiin se nask§td moZnost
zvolit ur€ité odpénovadio za standard, s kterym by se
porovnavala jekost zkouSenych odpéfiovacich prostredki.

V navrhovaném postupu fermentaéniho stanoveni od-
penovaci mohutneosti pouZivame jako standardni odpé-
novadlo cistou kyselinu olejovcou, kterd je podstatnou
soucasti vetSiny klasickych odpétiovacich prostredki, a
jako chemické individuum méa stdlé fyzikdln& chemické
vlastnosti. Koeficient odpé@fiovaci a€innosti je vahovy
pomeér spciieby €isté kyseliny olejové a zkouSeného od-
péfiovadla na produkci 1 kg susiny biomasy a udéva,
kolikrat je za stejnych podminek zkou3ené odpéfovadlo
acinnéjsi neZ kyselina olejova.

Metodika

Inokulum: Pti porovnavacich fermentacnich testech
jsme pracovali s kvasinkou Candida utilis €. 49 ze sbir-
ky mikroorganism& VOUKPS, kterd se pouZiva jako pro-
dukéni kmen ve vétsiné d&eskoslovenskych toruldaren.
Inokulum jsme pripravovali batch-kultivaci na melasové
padé, obsahujici 3 % polarizaéniho cukru. Pfi pripravé
inokula se k odpéfovani pouZivala vfhradné Cistd kyse-
lina olejova, jejiZz pridavek byl omezen na minimum.
Zralé médium jsme odstfedovali na laboratorni odstfe-
divce Westfalia LWA 205 a k zakvaSovani vlastnich fer-
mentaénich testd jsme pouZivali vZdy 200 g vyprané
kvasni¢né pasty asi s 23 % susiny.

Zivnd pada: PFi pFipravé melasové pady se 9 kg mela-
sy rozmichalo v 101 vody a po pfidavku 20g super-
fosfatu se smés okyselila na pH 5. Zépara se zahfivala
30 minut na 90°C a potom po zchladnuti na 40°C se
zfiltrovala. K ¢&iremu melasovému roztoku se pfFidalo
160 g diamonfosfdtu, 40 g siranu amonného, 150 g mo-
coviny a roztok se doplnil vodovodni vodou na 201.
Hotovd melasova pflida se sterilovala trikrdt plil hodiny
v proudici péfe.
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Fermentor a kultivaéni postup: Fermenta&ni stanoveni
odpéiiovaci afinnosti se provadéla ve sklenéném labo-
ratornim fermentoru s celkovym obsahem 301 a uZitec-
nym plnénim 151. Fermentor je opatfen michadlem tybu
Waldhof a cirkula&nim vélcem, vzduch se pfivadi do mi-
chadla a jehc priitok se kontroluje rotametrem. Teplota
a pH se reguluje automaticky. Pred zahdjenim Kkulti-
vace se de fermentoru napustilo 121 vody, 21 kon
centrované melasové pidy a litr inokula, pFipraveného
z 200 g nésadni kvasni¢né pasty. PoCate¢ni koncentrace
kvasniéné svdiny byla pFi v3ech pokusech asi 3 g/l
V priih&hu kultivace se udrZovala teplota 30°C a pH 4,5,
priitok vzduchu byl 15 I/min. KaZda fermentacni zkouska
trvala 6 hodin a v jejim pribzhu se kromé& spotfeby
odpéiiovadla kontroloval také pfiriistek kvasnitné su-
Siny.

Tabulka 1. Reprodukovatelnost metody stanoveni uafin-
nosti cdpéiicvacich ldtek fermentaénim po-

Pouzité odpénovact lctky

Kyselina olejovd Spolek pro chemickou a hutni v§ro-

Cista bu, n. p., Praha

Olein SeveroCeské tukové zavody, n. p.,
Osti n. L.

Ista D, Milo, n. p., Brno

Struktol OSH Schill & Seilacher, Hamburg

Struktol ] 21 Schill & Seilacher, Hamburg

Struktol ] 31 Schill & Seilacher, Hamburg

Lukosan A 311 VCHZ Synthesia, n. p., Kolin

Odpéiiovat Bunshodo Co. Ltd., Japonsko

Odpéniovat T CHZWP, n. p., Novaky

Odpéfiovaci tuk  Kosmos, n. p., Caslav

Kontramin 13 Kemijski kombinat Chromos Katran
Kutrilin, Zagreb

Kontramin 24 Kemijski kombinat Chromos Katran
Kutrilin, Zagreb

Ddvkovdni odpéiiovacich ldtek: V prib&hu fermentat-

kusem B
nich testl pro stanoveni odpé@iiovaci Gfinnosti se zkou
Diba kidltivace Spotieba odpéitovacilitky [ml] | Zen4 odpéfiovedla dévkovala do kvasictho média auto-
) | Olin | Olin | Olein maticky (obr. 1). Jako €idlo jsme pouZili hladinovou
L ‘ elektrodu, pracujici na principu vodivosti pény, kterd
0. —05 1,65 2,10 1,55 byla upevnéna ve viku fermentoru a sahala 12,5 cm pod
0.5—1,0 0,05 0 0,10 droven vika. Elektroda byla ptipojena k ovlddacimu relé;
1,015 0,30 0,25 0,30
1.5—2,0 0.25 0.40 0.40 druhy p6l tvofila kostra fermentoru. V okamZiku, kdy
22';; g{:'_’ g-;g g-‘_‘g se péna dotkla hladinové elektrody, uzaviel se elektric-
eIl 5ol 8 'y " - +
3.0—3.5 0.60 0.55 0.55 k¢ okruh a relé otevielo tlatkovy solenoidovy ventil,
i-5—4-g ‘l'-gf' g-gg g-;g uzavirajici piived odp&hovadla do fermentoru. K relé
4,5—5.0 0.75 0.85 1.10 je pfipojen €asovy spinat, kter§ umoziioval nastavit &a-
5,0—5,5 0,80 0,70 0,90 i ) Az i :
A iy 015 - so_vv interval mezi dvéma po snbé néasledujicimi ddvka
mi odpéiiovaci latky. Odpéiiovadla se ddavkovala z byrety
5 l a odeéteny spotfebovany objem povrchové aktivni latky
Cl’i't“f;’fm‘lf]’“m"' . s e T G Siae b se potom prepoditdval na vdhové mnoZstvi. VEtSinu od-
i péiiovadzl bylo moZno davkovat v plivodnim stavu bez
PRV "5 | | dpravy, pouze Lukosan A 311 se pouZival v emulzi s vo-
!l:“ab; priméru’ selkov iy =3 +31 dou 1:1 a odpé&iioval Kosmos jako 10 % emulze s pfi-
| davkem &pavkové vody.
Tabulka 2. Reprodukovatelnost metody fermentaéniho stanoveni uéinnosti odpénovacich ldtek pri kultivacich na
raznych melasdch
I Melasa 1 [ Melasa 11 [ Melasa 111
Doba kultivace m—_ = . :
[h] Spotfeby odpéiiovacich olejii v mililitrech
i Olej. | Struktol| Struktol| Struktol| Olej. | Struktol| Struktol| Struktol| Olej. ‘ Struktol Struktol| Struktol|
kyselina] OSH | J21 | J31 |kyselinal OSH | J21 | J31 |kyselina]l OSH | J21 | J31
T | | [ {
0 05 0,65 1,65 | 0,60 | 062 0,40 ' 2,55 0,60 \ 0,30 0,80 1,60 0,75 0,70
0,5—1,0 0,35 117 | 040 | 028 060 | 125 0,45 050 | 040 1,10 0,45 0,25
1,0—-1,5 0,40 1,23 | 030 | 017 035 | 070 | 03 | 035 | 030 | 085 0,40 0,20
1,5—2,0 0,40 1,02 027 | 0,13 0,45 0,70 030 | 025 | 025 0,95 0,20 0,15
2,025 045 | 1,03 0,38 015 | 030 | 03 | 035 | 010 | 030 | 09 | 0,05 0,05
25—3,0 0,45 050 | 010 | 010 050 | 055 015 | 015 | 035 0,80 0,25 0,15
3,035 040 | 070 | 012 I 0,05 040 | 060 | 010 | 005 l 0,55 0,80 0 0,05
3,5—4,0 0,50 040 | 0 0,07 0,30 0,60 | 0 | o 0,50 0,60 0,15 0
4,045 0,45 0,40 | 005 | 003 040 | 075 | 00 | O | 045 0,80 0 0,15
4,5—5,0 0,55 0,55 0,13 0,07 025 | 1.0 | 005 | oes | 040 0,55 0,10 0
5,0-5,5 0,65 1,45 0,20 0,18 0,55 1,20 00 | 005 | 030 | 105 020 | 0,10
5,5—6,0 0,55 155 | Te3s 0,05 0,35 1,40 020 | 0 ‘ 0,40 ‘ 0,70 0,25 | 0,05
| | | | J | |
| | | ‘ | | | | | |
Celkové spotfeba odpéfiovaci litky [g] | sa0| 1055| 263| 178 431 1033 254 1,69 440 932 2,63 1,73
| | { | | | | | | |
| | | | | | | ]
Odehylka od praméru [%] !- 10,86 | + 4,87 | + 1,15 ‘ 289 | —6,31 | + 268 | —231|—232|—435 | —73 | +115]| o
| | | | | | |
‘ | | | 1 ‘ I i
Priristek susiny [g] 240 | 228 231 | 230 188 220 | 215 220 | 210 210 220 232
| | | | |
| | | | | [ | | |
g odpénovaci litky na 1 kg piiristku sufiny ’ 21,25 46,27 i 11,38 | 7,80 22,92 46,96 i 11,81 ! 7,68 i 20,95 | 44,38 11,95 7,45
| \ 1 i
f | | | i |
Odchylka od priméru [%] 208 | +087 | —2,82 | +209 | +562| +237| +085| +052| —3,46 | —3.25 | +2,04 | —249
‘ ‘ ‘ | ‘ ‘ | | ‘ |
Koeficient odpéfovac Géinnosti o 046 | 1,86 i 2,72 1. | oa4s| 194 298 1 |. 081 “ 1,75 | 281
| | | | | { | | |
| | | | | | | [ '
Odchylka od priméru [9] 0 —213| +050 | —38| 0 [4+212|+48 [+530| 0 | 0 |-—341 ‘ —on
| | | | | | | |
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Tabulka 3. Hodnoceni déinnosti

ruznych odpéiiovacich
latek podle normové

metody [12]

Pouzita odpéhovaci litka Doba do vymw?ni puy
[sekundy]
Kyselina olejovi ‘ 8
Olein | 19
Struktol J 31 1 7
Struktol J 21 | 5
Struktol SH | 11
Ista D 2 10
Lukosan A 3 11 { 4
Bunshodo | 18
Odpéiiovaci tuk (Kosmos Caslav) [ 6
Odpénovaé T 8

Vysledky a diskuse

V prvnich pokusech jsme prevérovali reprodukovatel-
nost fermentaéniho testu pro stanoveni odp&iovaci G&in-
nosti a sledrwvali spotfebu odpéfiovadla v riiznych ¢&a-
sovych dsecich kultivace (tabulka 1). Nejvy3si spotieba
odpéfiovadla byla zjisténa v prvnich 30 minutdch po za-
hajeni kultivace, ve druhé palhoding pokusu nebylo na-

Obr. 1. Schéma cdpériovaciho zcrizeni
1 — fermentor, 2 — déavkovaci byreta, 3 — relé s Casovym spira-
tem, 4 — hladirova elektroda, 5 — tlatkovy elektromagnet

opak témeér tfeba odpénovat. V daldim Gseku Kkultivace,
odpovidajicim pribliZné exponencidlni fazi rdstu, spo-
‘freba odpénovadla rovnomérné stoupala aZ do predpo-
sledni hodiny. V posledni hodin® kultivace, kterd od-
povidala stacionarni fazi, byl zaznamendn mirny pokles

spotfeby odpéfiovadla. Atkoli se v pribghu dalsiho vy-
zkumu ukéazaly charakteristické rozdily ve spotiFebé riiz-
nych odpéiiovadel v jednotlivych dsecich kultivace, byla
zvySend poiFeba odpéfovdani na poddtku fermentaéniho
pokusu zjisténa ve vSech pfipadech. Je to zpiisobeno
bud povahou suroviny, v na%em pripadd melasy, nebn
pénotvernymi latkami obsaZenymi v inokulu. Z celkové
spotfeby odpéfovadla pFi paralelnich pokusech je
zfejma dobra reprodukovatelnost 3estihodinového fer-
mentaéniho testu *+ 3 %.

V tabulce 2 jsou shrnuty vysledky pokusi, pfi nichz
jsme sledovali reprodukovatelnost fermenta¢niho stano-
veni odpénovaci G&innosti pfi kultivacich na tFech raz-
nych melasach. Pri téchto zkouskdch jsme pouZili tif
odpéfiovadel firmy Schill & Seilacher a Cistou kyselinu
olejovou. Celkové spotieby odpé&novadel pii Sestihodino-
vé kultivaci v médiich pfipravenych z riznych melas se
li§i v extrémnim pFipad® aZ o 18,6 % a odchylky od
priiméru ze tfi stanoveni kolisaji v rozmezi * 10 %.
Mnohem srovnatelné&jsi jsou spotifeby odpéiiovadel, vzta-
Zené na 1 kg pFirGstku kvasniéné sufiny, kdy odchylky
od priiméru kolisaji v rozmezi nejvyse = 6 %. Repro-
dukovatelnost koeficientu odpéfiovaci afinnosti, tj. po-
meru specifické spotfeby ¢Cisté kyseliny olejové a spe-
cifické sprtieby zkouSeného odpsiiovadla byla *+ 55 %.
Pro vybér nejvhodnéjSiho odpé&iiovadla a pro posouzeni
novych typli cdpéfovacich prostfedki pokladdme tuto
reprodukovatelnost za zcela postacujici. Vyhody relativ-
niho vyjadfeni odpéfovaci G¢innosti by zfejmé jesté zie-
teln&ji vynikly pfi kultivacich na surovindch s extrémné
rozdilnou pénivosti.

V tabulkdch 3 a 4 jsou shrnuty vysledky hodnoceni
odpéfiovaci G€innosti nékterych odpé&iovadel normovou
fyzikdlni metodou a fermentacénim testem. Pfi fyzikal
nim hodnoceni vyhovéla v8echna zkouSend odpé&hovadla
poZzadavkim normy a Casy potfebné ke sraZeni pény
jednotlivymi odpéhovadly se vyrazné neli§i. Nejlepsi vy-
sledky dal Lukosan A 311, Struktol ],; a cdpéhovaci tuk
ze zévodu Kosmos Céslav, nejpomaleji sraZel saponino-
vou pénu clein a japonsk¢y odpéfiova¢ Bunshodo. Vy-
sledky fermentaénich testd (fabulka 4) davaji o zkou-
Senych odpénovadlech podstatné rozsahlejdi informace.
Zkousené odpénovaci latky lze rozdélit do dvou skupin,
@ to na odpeénovadla ac¢inn&j¥i nez kyselina olejova
(koeficient a€innosti veétsi neZ 1) a na odpéiovadla
meéné G¢innd. Do prvni skupiny patfi japonsky odpéiio-

Tabulka 4. Hodnoceni téinnosti cdpénovacich ldtek fermentaénim testem

Spotfeby odpéfovacich latek [ml]
Doba kultivace o 7;' i | : { T | ] l Ti G 31 | Kont
h] | Kyselina Olein | Struktol| Struktol| Struktol Ista  Lukosan| Bun-  Kosmos| 0Od- |Kontra- “n.:"
| olejovi gzt WE ) | | J21 SH l D-2 | A311 | shodo 1:10 pédovaé ‘ min | 24
‘ | : \ ‘ ‘ | Pk e T
| | |
0 05 | 065 1,65 0,62 | 0,60 1,65 2,85 290 | 047 | 1365 | 0.65 0,95 3,35
0,5—1,0 | 435 0,10 028 | 040 1,17 1,65 0,94 005 | 885 0,35 0,35 1,05
1,0—1,5 0,40 0.30 0,17 0,30 1,23 1,20 0,16 0,03 7,95 0,15 020 | 085
1,5—2,0 t 040 | 030 0,13 0,27 1,02 0,70 0,04 0,02 ) 780 | 0,15 0,20 | 0,60
2,0—-2,5 045 | 045 | 0,15 0,38 1,03 070 | © 0 780 | 0,10 0,20 | 065
2,5—3,0 } 045 | 040 0,10 0,10 0,50 085 | 0,06 0 7,55 010 | 030 | 1,10
3,0-3,5 0,40 | 0,35 0,05 0,12 0,70 09 | 0 0 7,60 0,15 015 | 1,65
3,5—40 ’ 0,50 0,45 0,07 o 045 | 145 0 0,03 5,05 0,05 0,308 1,20
4,045 | 045 | o5s 0.03 0,05 040 | 145 0 0 470 | 025 0,30 1,15
4,5—5.0 | 0,55 | 0,60 0,07 0,08 0,55 1,70° | © 0 ! 8,0 0,15 0,25 1,95
35,0—5,5 | 0,55 0,55 0,18 0,25 1,45 1,85 0 0,05 7,10 | 0,10 0,30 2,40
5.5—6,0 0,55 0,50 0,05 0,25 1,55 1,60 0 0 10,10 | 0,15 0,20 3,40
| | |
Celkovi spotfeba odpéiovact litky [g] | 5,104 ‘ 5756 | 1,78 263 | 1055 | 1544 | 198 | o618 928 201 | 331 1962
! | \ |
T 1 1 |
Celkovy prirastek sufiny [g] 240,6 2442 230,1 | 230,8 2274 240,1 227,70 | 229,05 | 229,50 | 215,40 | 229,50 | 229,50
|
Mnozstvi odpéfiovaci latky [g] na kg pEirast- | |
ku sudiny 21,21 23,57 7,713 : 11,39 ‘r 46,39 64,30 8,69 2,69 | 40,46 12,20 14,42 85,49
| | |
- | | | | } | [ |
Koeficient odpéfiovaci ﬂﬁ_llllol!l 1 0,89 2,74 1,86 0,45 0,33 [ 2,67 7.88 | 0,52 1,73 | 1,47 ' 0,24
l | { |
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va¢ Bunshodo, Struktol | 31, Lukosan A 311, Struktol
] 21, odpéiiova¢ T a Kontramin 13. Mimofddnd odpéiio-
vaci mohutnost byla zjisténa predeviim u japonského
odpéiiovace, ktery byl témér osmkrat G¢innéjsi neZ ky-
selina olejova. Jako nejhor3i odpéfiovadla se ze zkou-
Senych latek uvkdzala Kontramin 24 a Ista D,.

Porovnani vy¢sledki fyzikdlnich a fermentacCnich
zkouSek odpeénovacich latek op#t dokazuje nepouZitel
nost saponinové metody pFi vybéru odpénovadel pro
kvasny primysl. Nékteré z ldatek, které srdaZely saponi-
novou pénu nejrychleji, se pii fermentanich testech
ukédzaly jako primérnd nebo dokonce Spatna odpéno-
vadla, a naopak japonsky odpé&hovaé, ktery dal pti [v-
zikdlnim hodnoceni témeér nejhorsi vysledek, se pri ku!
tivacich projevil jako mimofadn& 1u&innd odp2iovaci
latka.

Fermentaéni testy odpeénovaci d€innosti ukdazaly kro-
meé podstatnych rozdild v celkové spotieb® odpé&ilovadel
t charakteristické rozdily v davkach potifebnych k od-
pénéni v riznych dsecich kultivace. U G€innych odpéiio-
vacich prostiedk se prevaZny podil odpéiiovadla na-
davkoval v prvnich 30 minutdch, resp. v prvni hodin2
kultivace, a v dalSich hodinach hyla jiZ spotieba odp2-
fiovadla minimélni. Spotfeba madlo G&innych odpéfiova
cich prostiedkli byla naopak, s v§jimkou vé&t3i davkv
na pocatku pokusu, v prib&hu kultivace celkem rovno
meérné rozdélena nebo se v poslednich hodinach kulti-
vace dokonce zvy3ovala. ZvySené p#néni na pocCatku
kultivaénihc pokusu je ziejm& charakteristické pro po:
uZitou surovinu, spotfeba odpéfiovadla v dalSim pribé&hu
kultivace je pravd&podobné dana stabilitou odpéfiova-
ctho prostiedku viigi §t&picimu dfinku mikroorganismil,
popf. viici dalSim vlivim.

Stabilita odpéiiovadla v podminkdch kultivace miiZe

mit velky vyznam zvla3t& pii kultivacich s recirkulaci
odstfedéného média.
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Chlebopekarnaja i kondi-

- PAVLEO-

Adémek, L. - Stros, F.: Hodnoreni fitinnosti odpé&iiova-
cich prostfedkii. Kvas. prim. 21, 1975, ¢&. 9, s. 205—208.

Pro hodnoceni G€innosti odpénovadel pcuZivanych pii
aerobnich kultivacich mikroorganismi hyl navrZen fer-
mentacni test, spofivajici v Sestihcdinové kultivaci za
standardnich podminek a ve sledovani s)otfeby auto-
maticky dévkovaného odpéfiovadla. Odpénovaci mohut-

nost se vyjadiuje koeficientem a¢innosti, coZ je pomér
specifické spotieby ¢isté kyseliny olejové a specifické
spotieby zkouZeného odpéiiovadla, ktery ukazuje, ko-
likrat je zkouSené odpéfiovadlo a€innéjsi neZ kyselina
nlejovd. Relativni vyjadifeni odpéhovaci G&innosti zvy
Suje reprodukovatelnost fermenta¢niho testu pfi pouZiti
surovin s riiznou pénivosti. Byly stanoveny té&innosti
nékterych primyslové pouZivanych odpéiiovadel.

Anawmex, JI. - Wrpoc, ®.: Ouenka 3p(eKTHBHOCTH AHTH-
nenubix cpeacrs. Ksac. npym. 21, 1975, Ne 9, crp. 205—208.

Jlas  oueskH 3(QeKkTHBHOCTH pasHBIX nNeHOracHTeei,
NMpHMEHAEMBIX TIPH aapoénom KYJIbTHBHPOBAHHH MHKPO-
OpPraHu3MoB, npejJjaraerca MeToa, OCHOBAHHBIIT Ha ee
cpaBHeHHH ¢ 3(Q(EKTHBHOCTLIO OJeHHOBONH KncaoThl. O
3akJloyaeTcss B npojaosKaioulemcs 6 49acoB pasBsejeHHH
c6pan\'uealouu|x MHKpPOOPraHiH3MoB B CTaH,‘lapTHSOBaHHHX
YCJAOBHSIX H B ONpeJesieHHH pacxojla mneHoracHtenls, 10-
6aBJaSeMOro B CGPH)KHB&EMI:Eﬁ Marepras asTOMAaTHYECKHM
no3atopoM. IPHEeKTHBHOCT HCNBITHIBAEMOro CpejacTBa Bhi-
paxaeicss Ko3(h(pHIHEHTOM, pacYHTAHHBIM H3 YIEJLHOro
pacxojla YHCTOH OJEHHOBOH KHCJOTH H HIEJbHOro pacxona
KOHKpeTHoro neworacuteas. Kosdduuuent, caenobareabso,
0Ka3biBaeT, BO CKO.JIbKO pa3 neHoracuteab 3pdextusnee
0J1eHHOBOI KHCI0Th. OTHOCHTEbHOE onpenedeHHe 3pdek-
THBHOCTH O0ecneynBaeT BOCIPOH3BOAHMOCTb HCIBITAHHA M
BO3MOJKHOCTh OOBEKTHBHOrO CpAdBHEHHS CBOMCTB PasHbIX
aHTHOEHHBIX cpelcTB. B cTathe npuseneHbl KO3QOHUHEHTH
3 PeKTHEHOCTH HEKOTOPHIX, B MPOMBIULIEHHOCTH YaCTO MpH-
meHAeMbIX, MeHOracHTeaell.

Adamek, L. - Stros, F.: Assessing the Eificiency of
Various Defoamers. Kvas. prim. 21, 1975, No. 9, pp. 205
—208.

To assess the efficiency of various defoamers used in
aerobic cultivation of microcrganisms a fermentation
test can be recommended for its simplicity .It consists
essentially of cultivation unnder standard conditions of
microorganisms lasting 6 hours and of automatic
metering of defoamer. The defoaming activity is ex-
pressed as an efficiency coeficient, i.e. as a ratio of
specific consumption of pure oleic acid to the consump--
tion of the given defoamer. It indicates, how many times
the defoamer in question is more efficient than oleic
acid. The relative character of the ration ensures good
reproducibility of tests. The autors present efficiency
coefficients for a number of frequently used sorts of
defoamers.

Adémek, L. - Stros, F.: Beurteilung der Wirksamkeit der
Entschdumungsmittel. Kvas. pram. 21, 1975, No. 9, s. 205
—208.

Fiir die Beurteilung der Wirksamkeit der bei aeroben
Kultivationen von Mikroorganismen verwendeten Ent-
schdumungsmittel wurde ein Fermentationstest vorge-
schlagen, der in einer sechsstiindigen Kultivierung bei
standarden Bedingungen und der Verfolgung des Verb-
rauchs des automatisch dosierten Entschdumungsmittels
besteht. Die Entschéumungskraft wird durch den Koeffi-
zienten der Wirksamkeit ausgedriickt, der aus dem
Verhéltnis des spezifischen Verbrauchs der reinen Ol-
sdure zu dem spezifischen Verbauch des gepriiften Ent-
schdumungsmittels errechnet wird. Der Koeffizient zeigt
also, wievielmal das gepriifte Entschdumungsmittel
wirksamer als die Olsdure ist. Die relative Ausdriickung
der Entschdumungsfdhigkeit erhtht die Reproduzierbar-
keit der Fermentationstestes bei der Verwendung der
Rohstoffe von verschiedener Entschdumungsfédhigkeit. Es
wurden die Wirksamkeitskoeffizienten einiger industriell
beniitzter Entsch&umungsmittel bestimmt.



