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1. Ovod

Organolepticky charakter patfi mezi ty charakteris-
tiky piva, které rozhodujicim zplisobem formuji pfistup
spotfebitli k jednotlivfm konkrétnim v§robkiim pivo-
varského primyslu. Studium této zdsadni charakteristi-
ky piva je z rozhodujici €4sti vdzdno na podklady zis-
kané senzorickou analyzou, nebot odvozeni organolep-
tického charakteru z chemického sloZeni piva neni sté-
le jeSté dostatetn® redlné [1]. Senzorickou analyzu
organoleptického charakteru piva lze uskutecnit z riz-
nych hledisek, kterd vyZaduji pouZiti specidlnich sen-
zorickych metodik. Organoleptick§ charakter piva je
zpravidla hodnocen metodami objektivni a subjektivni
senzoriky [2]. Za predpokladu dodrZeni specifickgch
podminek hodnoceni poskytuje ka¥dd z t8chto metodik
velmi vy§znamné, vzdjemn& nezastupitelné vysledky, kte-
ré viak v plném rozsahu necharakterizuji organoleptic-
ké vlastnosti piva. Rikaji pouze mélo o tom, do jaké
miry jsou jednotlivé pivovarské vyrobky vhodné k roz-
sahlejsi konzumaci.

2. Podstata a vfznam pitnosti piva

Cilem hodnoceni organoleptického charakteru piva
metodami objektivni senzorické analyzy je ziskdni co
nejpfesnéjsiho popisu (charakterizace) této vlastnosti.
Objektivni senzorickou analyzu realizuje komise zkou-
Senych a vyskolenych specialistl a jeji vysledky nej-
tastéji slouZi k posouzeni rozsahu odchylek, konkrét-
niho vyrobku od stanoveného standardu nebo k po-
drobné specifikaci dopadu riiznych technologickych zé-
sahi ve vyrob& na organolepticky charakter findlniho
produktu,

Subjektivni senzorickou analyzu zpravidla realizuje
rozsdhld komise, sloZend ze spotifebiteld (laikd), vy-
branych podle ur&itého klige tak, aby reprezentovali

danou specifickou skupinu spotfebiteld. Cilem subjek-
tivni senzorické analyzy je ziskdni podkladii, charakte-
rizujicich oblibu konkrétniho pivovarského vyrobku
uréitou skupinou spotfebitelli a poskytujicich uZite&né
informace pro fizeni vyroby a odbytu [3].

Podklady ziskané b&Znymi metodami objektivni i sub-
jektivni senzorické analyzy davaji pro v&t3inu potra-
vindfskych vyrobkil uspokojivé odpovédi na otazky, ply-
nouci z jejich vyroby, odbytu a vyzkumu. U piva tomu
vSak tak neni. Tato skutetnost je ddna specifickou
schopnosti piva jakoZto slabé alkoholického ndpoje plnit
jak roli nédpoje dodévajiciho organismu pfedeviim po-
tfebnou vodu (funkce zékladni potraviny), tak i ndpoje
navozujiciho ur€itou spolefenskou atmosféru. Kterd
z obou funkci prevladne, je pFipad od pripadu déno
Ffadou konkrétnich okolnosti. Obecnym méfitkem si-
tuace v urcité zemi ¢i na urfitém tdzemi je roéni spo-
tfeba piva na jednoho obyvatele.

Z nizké ro¢ni spotieby piva na jednoho obyvatele lze
soudit, Ze pfevaZujici funkci piva je funkce nédpoje slou-
Ziciho jako zdroj vody pro organismus a Ze funkci na-
poje navozujictho ur&itou spoledenskou atmosféru plni
jiné alkoholické nédpoje. Bezprostfednim podnétem kon-
zumace piva nemusi byt samozfejmé ¢asto uhaSeni Ziznég,
svym rozsahem v3ak konzumace piva zpravidla takové-
mu cili odpovidd. Za téchto podminek jsou informace
ziskané klasickymi metodami senzorické analyzy plné&
postagujici.

Podstatn& jind situace vSak vznik4 za podminek vy-
soké rofni spotfeby piva na jednoho obyvatele. Vysoké
rofni spotfeba piva na jednoho obyvatele signalizuje,
Ze pivo plni ob& popsané funkce, to znamend jak funkeci
ndpoje dodédvajictiho organismu vodu, tak i funkci né-
poje navozujictho ur&itou spolefenskou atmosféru. Za
téchto okolnosti vznikd pro vyrobce velmi zdvaZné
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otdzka, do jaké miry je jeho vyrobek vhodn§ pro roz-
sdhlejsi konzumaci neboli jakou mé pitnost.

K posouzeni pitnosti piva lze vyuZit vysledkii ziska-
nych objektivni senzorickou analfzou pouze potud, po-
kud je znadm vztah mezi organoleptickym charakterem
a pitnosti piva. Vzhledem k tomu, Ze poznatky o vzta-
hu mezi organoleptickym charakterem piva a jeho pit-
nosti jsou zatim omezené, je z hlediska posouzeni pit-
nosti omezené i vyuZiti vysledkd objektivni senzorické
analyzy.

Vysledky =ziskané subjektivni senzorickou anal§zou
(hodnocenim obliby) maji pfi posuzovéni pitnosti piva
rovnéZ pouze omezeny vyznam piedeviim proto, Ze jsou
zpravidla zjiStovany na zakladé velmi omezené konzu-
mace. Obliba piva je v tizkém vztahu k funkci piva jako
ndpoje dodédvajiciho organismu vodu a je dlouhodobg&
manipulovatelnd (spotiebitele lze postupn& navyknout
na konzumaci piva prakticky libovolného typu véetné
piva zretelné& zdvadného).

KaZdodenni praxi lze si tak ov&fit, Ze Casto pivo je-
vici se jako pln& vyhovujici pfi rozsahem zna¢né& ome-
zené konzumaci se pfi rozsdhlejsi konzumaci stdvd ne-
pfijatelnym. Tento vztah plati samozfejm& i opa&né.
Neznamend to ovSem, Ze by mezi oblibou piva stanove-
nou klasickymi metodami a jeho pitnosti neexistovala
74dnd primé4 souvislost. Zatimco v3ak obliba piva je
predeviim vysledkem ur&itfch pfedstav a zvyklosti kon-
zumentd, které lze rliznymi zplisoby vyrazn& ovlivnit,
pitnost piva je zase v nzké souvislosti se specifickymi
iudinky toho kterého pivovarského vyrobku na lidsky
organismus, které majl v podstat® neménny charakter.
Vykazuje-li nékteré pivo mén& piiznivé Gfinky na lid-
sky organismus, potom spotfebitelé zkonzumuji tako-
vého piva mén& neZ piva s pfiznivéjsimi G¢inky na lid-
sky organismus. Tuto souvislost oviem nelze chépat ja-
ko exaktni matematickou zévislost, nybrZ jako souvis-
lost statistickou, patrnou aZ v dostaten& rozsdhlém
podkladovém souboru. Pitnost piva mé dzkou souvislost
s funkci piva jako ndpoje navozujictho ur&itou spole-
c¢enskou atmosféru.

V souhrnu nejsou uvad&né skutefnosti zcela novymi
poznatky, které by v jadru nebyly zndmy jiZ starym
sldadkfim. Za kvalitni pivo se vZdy povaZovalo pfede-
viim takové pivo, které pobizelo spotfebitele k dal3i-
mu napiti.

3. Metodika posuzovéni pitnosti piva

Specificky charakter problematiky pitnosti piva vy-
Zaduje i pouZiti specifické metodiky zjiStovani. Objek-
tivni i subjektivni senzorickou analyzu realizuje sou-
ctasnd skupina posuzovatelil, soustfedénych v jediném
misté, vyhovujicim pfesng definovanym poZadavkiim.
PouZitf takového postupu je vSak pfi posuzovdni pit-
nosti piva naprosto neprijatelné. Pitnost piva je nutno
posuzovat za podminek charakteristickfch pro bé&Zmou
konzumaci piva. Pro =ziskdni reprodukovatelnych vy-
sledki se oviem nemiZe jednat o naprosto libovolné
podminky, ngbrZ o podminky v potfebném rozsahu
standardizované.

Pitnost piva musf byt jako jakdkoliv jind senzoricky
zjistovana charakteristika posuzovdna vé&tSim poftem
hodnotiteld zvyklych b&Zné& konzumovat piva a za vy-
sledek se povaZuje primérné ohodnoceni. Pitnost piva
viak kaZdy hodnotitel posuzuje individualn& ve vhod-
ném &asovém intervalu, nejlépe v domdcim prostiedi.
Hodnotitel se v3ak pfitom musi bezpodmineéné& Fidit né-
kterymi zédsadami. Pfed zapocetim posuzovdni nesmi po
pfim&fend dlouhou dobu konzumovat vétsi objem piva
£i jingch alkoholickych i nealkoholickych ndpojii a ne-
smi rovn&Z konzumovat silné kofen&nd jidla a jidla
vyvolavajici nadmérny pocit Zizn& Hodnotitel nesmi
byt rovndZ nepfiméfen# Ziznivy. Pitnost je vhodné po-
suzovat po jidle b&Zného charakteru (nejlépe po vede-
Fi), pfitemZ v jednom dni lze posoudit pouze jediny
vzorek.

K popsanému zpiisobu hodnocenf 1ze jist& vznést uréi-
té pfipominky a u nékterych pracovnikii mtiZe vzbudit
i jisté rozpaky. Na obranu postupu pouZivaného pfi hod-
noceni pitnosti piva je v3ak nutno poznamenat, Ze tes-
tovani fady vyrobkd (nejen potravinafskych) formou
bezplatného poskytnuti spotfebitelim s vyhradou povin-
nosti provést piesn& urdené vyhodnoceni, je v Fadé
rozvinutych zemi naprosto b&Zné. Stanoveni mnoha vel-
mi diileZitych charakteristik riiznych vyrobki, mezi néZ
patfl i pitnost piva, neni ostatné viibec realizovatelné
jinak.

Zékladnfm principem pouZivanym k posuzovani pit-
nosti piva, je klasifikace dojmu posuzovatele o konzu-
maci pfesng uréeného objemu piva. Hodnoceni je samo-
zfejmé anonymni. Pofdte€ni klasifikace se uskutetiiuje

Tabulka 1. Hodnoceni pitnosti piva Jméno
Oznaédeni vzorku 1 2 3 4
Rozsah konzumace v 1
Dojem pgwkgnz“ma‘:i pz| os| 10| 15| p2| 05| 10| 15| #2| 05| 10| 15| P2| 05| 10| 15
1 2 3 4 : | 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4
Pivo vzbuzuje intenzivni chuf k dalSimu 4 | ‘
napiti | ‘
|
4 1 |
Pivo vzbuzuje chut k dalSimu napiti =) | \l ‘
]
[ ‘ | i
Pivo nevzbuzuje chuf k daliimu napitf, 2 ‘ |
avSak nebudi nechuf k dal3imu napiti ‘ !
Pivo vzbuzuje nechuf k dal$imu napiti 1 . ! |
Pivo vzbuzuje intenzivni nechut k dal- 0

Simu napiti

PZ = uha$eni prvni Zizn&

Své nazory vyznaflte zaSkrtnutim odpovidajicich poli
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po uhaSeni prvni Zizné (po prvnim napiti). Dalsi kla-
sifikace nésleduje po konzumaci 0,5, 1,0 a 1,51 piva.
PFi posuzovani pitnosti se pivo zdsadné detailn& nehod-
notf, neanalyzuji se jednotlivé sloZky jeho organo-
leptického charakteru, nybrZ pivo se pouze b&Znym zpi-
sobem konzumuje s tim, Ze po vypiti stanovenych obje-
mi se odpovidd na Kklasifikaéni otdzky. Odpovédi na
klasifikaéni otdzku jsou pfedem stanoveny, coZ hodno-
titele nuti zaujimat jasné a jednoznatné stanovisko.
Jsou sestaveny s cilem podchytit do jaké miry pivo po-
vzbuzuje spotfebitele k daldf konzumaci. Konkrétn& mé
hodnotitel moZnost volby mezi nésledujicimi pé&ti va-
riantami odpovédi:

— pivo vzbuzuje intenzivni chuf k dalSimu napiti,
— pivo vzbuzuje chuf k dal$imu napiti,

— pivo nevzbuzuje chut k dalSimu napiti, avSak ne-
budi nechut k dalSimu napiti,

— pivo vzbuzuje nechut k dal3imu napiti,
— pivo vzbuzuje intenzivni nechuf k dalsimu napiti.

Odpovédi na klasifikaéni otdzku, které podle nézoru
hodnotitele spravné& vystihuji jeho pocity, se zazname-
navaji za3krtnutim prislusného policka ve formulédfi,
zndzornéném v tabulce 1.

JestliZe hodnotitel se pfi formulaci svych odpov&di
dostane aZ k variant® odpovédi — pivo vzbuzuje inten-
zivni nechut k dal$imu napiti — pfed zkonzumovanim
1,51 posuzovaného piva, pak se timto hodnocen! pfed-
Casné uzavira.

Ziskané vysledky se vyhodnocuji za pouZiti &iselné
transformace jednotlivfch odpovédi a patfiénych obje-
mi zkonzumovaného piva. Odpov&di — pivo vzbuzuje
intenzivni chut k dal¥imu napiti — je pfifazena hod-
nota 4 a odpovédi — pivo vzbuzuje intenzivni nechut
k dalsimu napiti — hodnota 0. Obdobné& objemu zkon-
zumovaného piva, odpovidajicimu uhaseni prvé Zizné je
pfifazena hodnota 1, objemu 1,51 hodnota 4. Ciselnd
transformace jednotlivgch diléich posouzeni se ziska
vyndsobenim &iselné transformace pfisluiné odpovédi a
¢iselné transformace zkonzumovaného objemu piva. Na-
piiklad odpovi-li hodnotitel po zkonzumovéni 0,51 piva
na klasifika¢ni otdzku — pivo vzbuzuje chuf k dalsi-
mu napiti, potom €¢&iselnou transformaci této odpovédi
je 2 X 3 =6. Vysledek posouzeni pitnosti jednotlivymi
hodnotiteli je charakterizovdn souétem ¢iselnych trans-
formaci vSech dil¢ich hodnoceni. Vysledkem celého
hodnoceni pitnosti je primér diléich zjisténi jednotli-
vich hodnotiteld. Ciselnd transformace pitnosti piva
miZe dosdhnout maximdlni hodnoty 40.

4. Vysledky ziskané hodnocenim pitnosti piva

Vice neZ dvouleté zkuSenosti s hodnocenim pitnosti
piva ukazaly, Ze timto zplsobem lze ziskat velmi di-
leZité vysledky. Vzhledem k tomu, Ze v3ak posuzovate-
1é nejsou v priib&hu hodnoceni pod bezprostfedni kon-
trolou, je predpokladem ziskdni kvalitnich vy¢sledkii vy-
sokd ukaznénost v3ech hodnotiteld v dodrZovani pfede-
psanych podminek hodnoceni.

Tabulka 2. Vysledky hodnoceni pitnosti 12% piva

i | 20 %
Typ piva sladové izo % cukru jefmene
Ciselnéd transformace pitnosti 30,8 ] 26,1 18,6

Charakter vysledkfi hodnoceni pitnosti piva je velmi
dobfe patrny z tddaji, uvedenych v tabulce 2. Jde o v§-
sledky posouzeni pitnosti 12% piva s riiznou struktu-
rou sypani. Nézorn& dokumentuji pfednosti €ist& sla-

dového piva jak pFed pivem surogovanym v piepoc-
tu na standardnf slad 20 % cukru (sacharézy), tak i
pfed pivem surogovanym 20% podilem je&ného S3rotu.
Ucelnost zhodnoceni pitnosti je v daném pfipad& do-
loZena skute¢nosti, Ze vysledky posouzeni obliby tychZ
piv byly vzdjemn# daleko vyrovnané&j3i.

Dosavadni studium problematiky pitnosti piva pouké-
zalo 1 na n&které vztahy mezi vysledky objektivni sen-
zorické analyzy a vysledky posouzeni pitnosti piva. Pit-
nost piva do znatné miry klesd s neimérnym poklesem
intenzity hofké chuti piva a s neZddoucim zjemilovdnim
jejiho charakteru. Na pitnost piva méd nepfiznivy vliv
i pfrilisSng néridist celkové intenzity viiné a piitomnost
ovocnych, exterovych &i parfémovych cizich sloZek viing
i chuti.

5. Zavér

Pivo je slab& alkoholickym népojem, coZ je zdrojem
vzniku dvoji uZitné funkce tohoto potravindfského pro-
duktu. Pivo slouZi jednak jako ndpoj dodévajici orga-
nismu piedevidim vodu (jako zdkladni potravina), jednak
jako ndpoj vytvafejici ur&itou spoletenskou atmosféru.
Z této dvoji uZitné funkce piva prameni i dvoji zpflisob
posuzovdni vztahu konzumentd k vyrobkim pivovarské-
ho primyslu. S funkci piva jako népoje dodavajiciho
organismu vodu souvisi posuzovani spotfebitelské obli-
by piva, kterd neni velicinou dlouhodob& stabilni a
miZe byt pozm&n&na riznymi zdsahy. Funkce piva jako
napoje navozujictho uréitou spolefenskou atmosféru je
charakterizovdna pfedevSim pitnosti piva, kterd tzce
souvisi se specifickymi tw€inky jednotlivfch pivovar-
skych vyrobki na lidsky organismus a mé v podstaté
stabilni charakter.

Vyznam obou funkci piva piipad od pfipadu kolis4,
obecnym voditkem je v tomto sméru spotfeba piva na
jednoho obyvatele. Pfi vysoké spotieb& piva na jedno-
ho obyvatele vyrazng nabyvd na vyznamu funkce piva
jako népoje navozujiciho urgitou specifickou spoleten-
skou atmosféru. Méa-li pivo za této situace obstat v sou-
t&#1 s jinymi nédpoji podobného charakteru, musi pro-
ducenti piva vénovat mimofddnou pozornost pitnosti
svich vyrobkd. Je to v souladu i s celospolefenskym
zdjmem, nebof konzumace piva je spojena s men3imi
negacemi neZ konzumace lihovin.
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Cufin ].: Posuzovéni pitnosti piva. Kvas. priim., 24, 1978,
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Pivo jakoZto slab® alkoholicky ndpoj plni jednak
funkci nédpoje doddvajictho organismu vodu, jednak
funkci nédpoje vytvafejiciho urfitou spoleenskou atmo-
sféru. Z této dvoji uZitné funkce prameni potfeba hod-
notit vedle spotfebitelské obliby i pitnost piva. Autor
navrhl, prakticky vyzkouSel a ve sdé&len! popisuje me-
todiku posuzovéan{ pitnosti piva, stav&jici na klasifika-
ci dojmu hodnotitele po konzumaci pfesn& stanovenych
objemil piva.

Llypxun, H0.: Ouenka nuTheBBIX KauecTs nuBa. Kpac. npym.
24, 1978, No 8, ctp. 169—172.

[TiBO OTHOCHTCA K HANHTKAM C HH3KHM COJepiKaiHeM
ankoroas H Ha ero notpebJeHHe CJAeLyeT CMOTPETh ¢ ABYX
Pa3HbIX TOUEK 3PEHHS, OTBEYalOLHX [BYM OCHOBHBIM (YyHK-
uuaM nusa. OHO NOKpPHIBAaeT MOTPEGHOCTh UEJOBEYECKOro
OpraHHaMa B Bode, @ KpOMe TOro, ABIAfCh HauboJjee pac-
NpOCTPAHEHHBIM H TMOMYJSIPHBIM HAaMHTKOM, HrpaeT onpene-
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JIEHHYI0 po/ib B obuwectsexHoi chepe. [IpH onenxe nutbe-
BBIX Ka4eCTB NMHBa Heo6xoauMo 06a 3TH (aKTopa YUHTHIBATS.
ABTOp pa3paGoTa] M NPOBEPHS METOA OLEHKH, OCHOBAHHEI
Ha KJ4acCH(HKALHH BKYCOBOTO BO3JeHCTBHA, BHI3LIBASMOFD
noTpe6aeHHeM OnpeleJeHHOro KOJHYeCTBa NHBA.

Cufin ].: Evaluating Drinking Quality of Beer. Kvas.
prim. 24, 1978, No. 8, pp. 169—172.

Beer as a low-alcoholic beverage has two different
functions. It supplies human organism with necessary
amount of water and — being very popular in all clas-
ses of population — plays also a certain role in the
social life. Its drinking quality cannot be evaluated cor-
rectly by accepting as a criterion only its popularity,
because other aspects are important, too. The author
has elaborated and applied with satisfactory results
an evaluating method based on sensorial effects

resulting from the consumption of a limited amount
of beer.

Cufin J.: Beurteilung der Siiffigkeit des Bieres. Kvas.
priim. 24, 1978, No. 8, S. 169—172.

Bier als ein schwach alkoholisches Getrdnk erfiillt
nicht nur die Funktion eines Getrdnkes, das dem Orga-
nismus Wasser zufiihrt, sondern auch die Funktion
eines Getrdnkes, das eine bestimmte soziale Atmo-
sphédre schafft. Aus diesen beiden Gebrauchsfunktionen
ergibt sich die Notwendigkeit, neben der Beliebtheit
des Bieres beim Konsumenten auch die Siiffigkeit des
Bieres zu beurteilen. In dem Artikel wird die Methodik
der Bewertung der Siiffigkeit des Bieres beschrieben,
die von dem Verfasser vorgeschlagen und praktisch
erprobt wurde und die auf der Klassifikation des Ein-
drucks des Priifers nach der Konsumation genau fest-
gesetzter Biermengen besteht.




