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Kysliénik uhli¢ity vo vinarskom priemysle a jeho vyuZitie =z

546.264

Ing. STEFAN PORUBSKY, Vinarske zdvody, o. p., zdvod Nitra - LuZianky

Kysliénik uhli€ity je jednou z hlavngch zloZiek vo
vindrskom priemysle. Jeho vyuZitie je velmi Ziroké a
pre prakticki tcelnost je stdlym sprievodcom nielen
pri spracovani hrozma, ale aj pri jednotlivfch techno-
logickych vyrobnych fdzach a hotovych v§robkoch.

Podla povahy vyuZivania kysli€nika uhli€¢itého moZno
ho rozdelit nasledovne:

1. kysliénik uhli¢ity ako kvasny produkt pri spraco-
vani hroznovych mustov;

2. kyslicnik uhli€ity ako pomocnda latka pri nakvaso-
vani modrého hrozna;

3. kysliénik uhli¢ity — hlavna zloZka pri vyrobe ne-
alkoholickych ndpojov z vinarskych surovin;

4. kysliénik uhli¢ity ako ddleZitd a neopomenuteInd
zlozka pri vyrobe Sumivého vina;

5. kyslitnik uhli€ity ako prostriedok pouZivany pri
manipuldcidch v pivniénom hospodéarstve a technolo-
gickych postupoch.

Kysliénik uhlidity ako kvasny produkt pri spracovani
hroznovgjeh mu$tov. Pri tvorbe alkoholu je kyslignfk
uhli¢ity druhym hlavnym produktom kvasenia. Praktic-
ky sa vytvori vZdy men$ie mnoZstvo kysli¢nika uhlici-
tého, nakolko uréitd &ast sa ho spotrebuje pri tvorbe
vedIajSich produktov pocas kvasenia.

Uvoliiovanim kysliénika uhli¢itého sa strhévaji podas
buarlivého kvasenia rozne lahko prchavé aromatické,
esterické zloZky. V poslednej dobe sa otdzke zachyta-
vania tychto aromatickych zloZiek venuje z hladiska
praktického zvySenad pozornost a hladaji sa ekonomicky
efektivne spdsoby vyuZitia.

Kysliénik uhliéity ako pomocnd ldtka pri nakva¥ovani
modrého hrozna. U€innost kyslinika uhliditého pri na-
kvaSovani modrého hrozna je velmi dobleZitd a moZno
ju prakticky aplikovat nasledovne:

— NakvaSovanie modrého hroznového rmutu pri mier-
nom pretlaku CO,, ¢im sa reguluje hlavne &istota kva-
senia. VyuZiva sa pri sifasnych strojnotechnologickych
zariadeniach, ktoré maji premieSavaci systém kvasné-
ho klobika pre lep3ie vyluhovanie farbiva.

— NakvaSovanie hroznového rmutu v uzavret§ch na-
kvaZovacich nadrZiach réznych systémov v takom pre-
vedeni, aby rmut nakvaSoval pod pretlakom CO,;. Pri
takychto spGsoboch sa vyuZiva &erpadiel na prederpé-
vanie hroznového mustu za tGfelom Kropenia kvasného
klobtika, alebo pri zvy3eni tlaku poas kvasenia sa do-
sahuje cirkuldcie. Kvasiaci must zo spodnej &asti sa vy-
tlada cez potrubie, ¢im dochddza ku zalievaniu a sta-
lemu ovlh&ovaniu kvasného klobiika.

— Maceracia nepomlynkovaného modrého hroZna spo-
¢iva v tom, Ze kvasenie prebieha v atmosfére kysliéni-
ka uhligitého. Tohoto spdsobu sa len v malom rozsahu
pouZiva v zahraniéi na pripravu vin, ktoré maja do-
siahntf zvyraznend sortovost a buket &erveného vina.

Kysliénik uhligity — hlavnd zloZka pri vgrobe ne-
alkoholickich ndpojop z vindrskych surovin. V nadviz-

nosti na vyuZivanie hroznového mu$tu na vyrobu syte-
nych nealkoholickych ndpojov — Vinea sa zapocalo
s pouZitim kysli¢nika uhli¢itého i pre tieto Géely. Pred-
poklada sa, Ze vyuZivanie CO, bude narastat podla po-
stupu vyuZivania vindrskych surovin na pripravu rdz-
nych netradiénych v§robkov.

Kysliénik uhli¢ity ako dble%itd a neopomenutelnd
zloZka pri vgrobe S$umivého vina. Sumivé vino vyrdbané
vo flaSiach, tlakovych tankoch diskontinudlnym alebo
kontinudlnym spdsobom vznikd sekunddrnym kvasenim
upraveného vina. Pri sekunddrnom kvaseni cukru vyvi-
ja sa kysli€nik uhli€ity, ktory spdsobuje postupné zvy-
Sovanie tlaku a sufasne i viazanie kysliénika uhli-
¢itého.

Kvasenie potas Sampanizicie je sprevddzané mnohy-
mi fyzikdlno-chemickymi, enzymatickymi, mikrobiolo-
gickymi a chemickymi zmenami, ¢o spolu i s kysli€ni-
kom uhliCitym dava Specifické vlastnosti, ¢iZe typicky
charakter Sumivého vina. Sumivé vina si penivé vina,
ktoré obsahujd kysliénik uhlidity a v uzavretej flasi
musia mat zodpovedajiici tlak.

Oproti ostatnym vinam sa 3Zumivé vina vyznacuju
dréZdivou €Eerstvostou, ktora vlastnost je dfsledkom to-
ho, Ze vo vine je viazany Kysliénik uhligity vidzbou
alkoholu, vy33ich alkoholov, kysli¢énika uhli¢itého a
etylesteru kyseliny uhli€itej. Pri normalnom kvaseni
hroznovy§ch mustov sa vzniknuté estery rozkladaji
v dosledku, Ze sa nevytvdraji tlakové podmienky a
kysliénik uhli¢ity unika.

Rozdiel sytengch vin s kysli¢nikom uhliditym oproti
Sumivym vinam je nepomerny a spoéiva v tom, Ze v ume-
le sytenych nédpojoch neprebieha sekunddrne kvasenie,
nemdZu sa ani vytvarat estery kyseliny uhlifitej, na-
kolko tu chybaji esterifikaéné enzymy, ktoré mdZu byt
produkované kvasinkami.

G. A. Agabaljane spracoval teériu objasiiujicu rézne
formy CO, v 3umivych vinach, &im je urdeny rozdiel
medzi Sumivymi a umele sytenymi vinami.

Tvorba esterov pri 3Sampanizdcii vina predstavuje
vratné reakcie

C,Hs0H + H(OH) + CO, " C,H;0CO(0H) + H,0

C;H;0H + C,H;0CO(0OH) ————==(C;Hs0),C0 + H,0

Rovnovdha jednotlivjch foriem kysliénika uhligitého
u Sumivého vina je zndzornena: R.CO,; - CO, roztok =
— CO; plyn.

Na zédklade uvedeného je zrejmé, Ze viazan§ CO, v 3u-
mivom vine pri zniZeni tlaku spfsobuje, Ze sa vzniklé
estery kyseliny uhlititej pomaly rozkladaji, &im doba
perlenia po otvoreni 3umivého vina je velmi dlhd a
perlenie je jemnozrnné.

Rovnovdha kysliénika uhli¢itého u umele s§tenych
napojov je zndzornené: CO, roztok = CO, plyn.

Z uvedeného vidiet, Ze kysli¢nik uhliZity z umele s§-
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tengch nédpojov velmi rychlo unikd, a preto perlenie
irva velmi krétku dobu a je hrubozrnné.

Kysliénik uhli¢ity ako prostriedok poufivany pri ma-
nipuldcidch v pivniénom hospoddrstve a technologic-
kijch postupoch. V stafasnosti sa kyslienik uhli€ity po-
uZiva ako inertny plyn pri skladovani vina za Gfelom
vyligenia vplyvu vzdusného kyslika na vino. Vo Vindr-
skych zévodoch v Nitre sa v malej miere vyuZiva kys-
licnika uhliitého na vytvaranie inertného prostredia
v nadrZiach pri skladovani nizkoalkoholickych vin. Vy-
u¥iva sa mierneho pretlaku CO; 0,01—0,05 MPa, ktory
sa udrZuje automaticky adaptovanym zariadenim
z bomby CO;.

Hlavné vyuZitie plne oddvodnené je pri manipuldcii
so Sumivym vinom. Praktické vysledky a mnohé pokusy
ukézali, ¥e manipuldacia so 3umiv§m vinom musi byt
opatrnad a citlivd. Nevhodné pretrepavanie vo flasiach,
nadmerné premiesavanie hotového 3umivého vina, na-
razova filtrdcia, pouZivanie &erpadiel, r6zne nepriame
cesty potrubia apod. spdsobuji &iastofny rozpad este-
rov kyseliny uhligitej, ¢iZe tzv. deSampanizdciu, nésled-
kom ¢oho sa zbytofne moZe zvy3ovat tlak v nadobich
a zniZovat stupeil naviazaného kysli¢nika uhli¢itého.

Na ziklade uvedenfych skutofnosti preCerpavanie,
chladenie, filtrdcia $umivého vina v prevddzke Sered sa
uskuto¢iiuje pomocou kysliénika uhli¢itého, €im sa do-
sahuje optimilnych podmienok pre zachovanie vysokej
kvality viazaného CO, a ostatnych vlastnosti Sumivého
vina. Spbdsob pouZitia kyslitnika uhli¢itého spociva
v tom Ze pri akejkolvek manipuldcii sa najprv v celom
systéme vyrovnd tlak s tlakom v nadr#i, z ktorej sa 3u-
mivé vino prederpdva. Vlastné Zerpanie sa potom reali-
zuje s maximdlnym pretlakom 0,05MPa. Pretlak sa do-
sahuje pomocou kyslitnika uhliZitého cez redukény
ventil, ktor§ sa vedie nad hladinu Sumivého vina zo
zdsobnych bémb, tanku na CO, alebo zo spdtne ziska-
ného COQ_.

zpiitne’ askavanie £0

V prevadzke Sered sa pre uvedené manipulainé aZe-
ly spotrebuje rone priblizne 150 ton Kkyslitnika uhli-
gitého a vyhladove po rozsifreni vyrobnych kapacit to
bude reprezentovat aZ 250 ton kysli¢nika uhli€itého. MNa
zdklade uvedenych skuto&nosti sa pristipilo k spdtné-
mu ziskdvaniu pouZitého kysliénika uhligitého, ktory bol
pred jeho vyuZivanim odfukovany priamo do atmosfé-
ry. Na regenerdciu CO, pouZivame zariadenie z NSR,
firmy Winterwerb Streng. Systém spétného ziskavania
kysliénika uhliSitého podla pripojeného schématu pra-
cuje nasledovne:

PouZity kysliénik uhli¢ity vstupuje do vakuovej pri-
jimacej nadrZe 2, z ktorej si kompresor 5 nasdva CO,
cez odlutovat vody. Stlaeny kyslitnik uhliCity pre-
chadza cez vodn§ chladi¢ 6 a odlufoval vody do zasob-
ného tanku 4 na stlafeny CO,. Z tlakovej nadrZe postu-
puje kyslitnik uhligity do biologického filtra 3, v kto-
rom sa uskutoiuje:

— odstrafiovanie poslednych zbytkov vody,
— preéistovanie aktivhym uhlim,
— sterilizovanie salicylovou vatou.

Takto pretisteny a upraveny kyslitnik uhligity sa
opit pouZiva k dalsim manipuldciam vyplyvajicich
z technologickych postupov.
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1 — tanky na plnenie a vyprdzdiiovanie fumivého vina, 2 — prijimacia nadrZ na upotrebeny CO,, 3 — zariadenie na pretisfovanie skompri-
movaného CO,, 4 — zdsobny tank na tlakovy COz 5 — kompresor, § — vodny chladic
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Porubsky S.: Kysli¥nik uhli#it§ vo vinérskom priemysle
a jeho vyuZitie. Kvas. pram. 24, 1978, &. 12, s. 279—281.

Uvedeny prehlad oboznamuje s funkciou kysliénika
uhli¢itého vo vindrskom priemysle pri jednotlivych
technologickych postupoch. NajdéleZitejsim prinosom je
vyuZitie kysli¢nika uhli¢itého pri vyrobe Sumivého vina
nie ako prostriedku pre jeho naviazanie so 3umivym
vinom, ale ako nédhrada cCerpadiel pri preferpavani i
stdcani Sumivého vina.

PouZitim kysli¢nika uhligitého sa zachovavaji vysoké
naroky na kvalitu 3umivého vina a to je dbleZité, ne-
dochadza ku zbytofnej deSampanizécii $umivych vin.

Nopy6ekn, Wl.: Yraekucawiii ras, ero poJs B TEXHOJOrHM
BHHOJIEIMS H €ro HCMNOJb30BAHHE Ha 3aBOJAaX BHHOJEJb-
4ecKOH npomblwdennoctd. Keac. npym. 24, 1978, No 12,
crp. 279—281.

B cratbe pasbcHAETCS POJb YIVIEKHCJAOrO rasa, Kakyio
OH HrpaeT B TEXHOJOTHYECKHX IIpOLeccax BHHOLeAHs. 3a-
BOJBI, 3aHHMalOLIHeCs TMPOH3BOJCTBOM HIPHCTOTO BHHA
MOTYT HCIOJNb30BATh YIVIEKHCIBIH T43 HEe TOJBKO JIJIS
HACHIEHHS HM HAMHTKd, HO TaKXe B KauecTBe HCTOYHHKA
SHEPrHH B COOTBETCTBEHHO CKOHCTDYHPOBAHHLIX YCTAHOB-
Kax /s TepeKkauykd H PpasIHBKH BHHa. Baarogaps ero
NPHMEHEHHIO NPH NepeKauke M pa3/HBKE BHHO COXpaHseT
CBOE BHICOKOE KaueCTBO, TaK KaK MpeAynpexjiaercs Io-
Tepsl 3aK/JIOUEHHHIX B HEM Tra3os.

Porubsk¢ S.: Carbon Dioxide in Wine Industry and its
Utilization. Kvas. prim. 24, 1978, No. 12, pp. 279—281.

The author outlines the function which carbon dioxide
has in various technologic processes employed in wine
industry. In plants making sparkling wine carbon di-
oxide can be used not only for carbonizing wine, but
as a pressure medium in wine pumping and bottling
systems. Wine handled by means of CO, preserves its
high quality and is reliably protected from losses of its
gaseous components.

Porubsky §.: Kohlendioxyd in der Weinindusirie und
Seine Ausniitzung. Kvas. priim. 24, 1978, No. 12, S. 279—
—281.

Der Artikel informiert iibersichtlich iiber die Funktion
des Kohlendioxyds in den einzelnen technologischen
Verfahren der Weinindustrie. Die wichtigste Anwen-
dungsmoglichkeit stellt die Ausniitzung des Kohlendi-
oxyds bei der Schaumweinproduktion dar, und zwar
nicht als Bindungsmittel mit dem Schaumwein, sondern
als Ersatz der Pumpen beim Umpumpen und bei der
Abfiillung der Schaumweine. Die CO,-Applikation ge-
wihrleistet die hohen gqualitativen Anfordeungen an
die produzierten Schaumweine und verhindert die iiber-

fliissige Dechampagnisierung der Schaumweine.



