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V uplynulom roku zah4jil v§robu prvy pivovar o ka-
pacite 1 000 000 hl piva/rok dodany do Sovietskeho zvdzu
z Ceskoslovenska. Je to Ofakovsky pivovar v Moskve.

Vyvoz pivovarov do ZSS5R

Vo v{stavbe pivovarov v Sovietskom zvéze badat v po-
slednom obdobi prechod z nizkokapacitngch pivovarov
20 000—50 000 hl/rok na pivovary velkokapacitné 650 000
a 1000000 hl/rok. Na tomto vyvoji ma velky podiel pra-
ve naSa republika, ktord je hlavnym dodavatelom pivo-
varov do Sovietskeho zvizu.

Obr. 1 Pohlad na varriu

s |
Prvé dodavky pivovarského zariadenia do ZSSR boli
realizované v roku 1925 a 1927 vtedajSimi Skodovymi
zdvodmi Hradec Krélové. Boli to dodavky tankov pre
leZiacke pivnice.
0d roku 1965 sa Sovietsky zvdz radi medzi hlavngych
odberatelov pivovarského zariadenia vyrdbaného v Ces-

Obr. 2. Srotovniky MAMO 125

koslovensku a hlavne v ZVU Hradec Kralové. ZVU za-
bezpetuje funkciu hlavného dodavatela kompletngch
pivovarov a dodavatela technologického zariadenia na
vyrobu piva. Ako obchodni partneri sa na dodédvkach
investiénych celkov podielaja aj podniky: Ch3 Chot&-
bof — dodédvate! fladkovacich liniek, CKD Choceii — do-
dévatel chladenia, ZPA Praha [Bratislava)] — dodavatel
meracej a reguladnej techmiky, EZ Praha — dodavatel
elektrozariadenia a dalsi, ako TM3 Pardubice, Labora
Praha, ZVVZ Milevsko, Strojobal Hradec Kralové, Sigma
Olomouc apod.

Celkove od roku 1965 do roku 1979 bolo do ZSSR zo
ZVO Hradec Kralové dodanych 96 kompletnych pivova-
rov o kapacitdch 20000 hl/rok (65 ks], 50000 hl/rok
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(6 ks), 650000 hl/rok (21 ks) a 1000000 hl/rok (4 ks).
Roénd produkcia piva u dodanych pivovarov &ini
19 250 000 hl/rok.

Okrem dodédvok uvedenych kompletnych pivovarov boli
v spominanom obdobi dodané aj dve varne. Jedna var-
fia blokovd 2 X 350 hl a jedna klasicka 500 hl. ZvVO
tieZ dodala do Sovietskeho zvazu mimo kompletngych
pivovarov, siborov a ndhradnych dielov i cely rad ku-
sovych dodéavok.

V nasledujicej siedmej p#frofnici zostdva Sovietsky
zvéz nadalej hlavnym odberatelom néasho pivovarského
zariadenia. V priebehu roka 1979 bol podpisany kon-
trakt na doddvku 4 pivovarov o kapacite 1 000 000 hl/rok
a pokratovalo sa v technickom vyjasneni na dodévke
jedného pivevaru 1 mil, hl/rok a Siestich variiach o v§-
kone 2500 + 4500 hl/den.

Obr. 4. LeZiacka pivnica

Obr. 3. Varria

PoZiadavky sovietskeho zakaznika mimo vy3die uve-
lené investi¢né celky v bliZiacej sa siedmej patrotnici si
i na kusové dodavky, a to najm& na 3rotovniky, filtre,
tanky na jednofdzové kvasenie apod.

Tvorivé asilie a snaha Sirokého kolektiva pracovnikov
ZVU Hradec Kralové na zvySovani kvality a efektivnosti
vietkej prdce bolo ocenené na Medzindrodnom potravi-
narskom saléne Salima 1978, ked im za projekéné a
koncepéné riefenie pivovaru kapacity 1 mil. hl/rok bola
udelena zlatd medaila. Tento pivovar sa vyznacuje moZ-
nostou prispdsobenia sa podmienkam zédkaznika a tie¥
moZnostou variantného rieSenia.

Moskovské pivovary

V hlavnom meste Sovietského zvézu, Moskve, je v pre-
vadzke 5 pivovarov s celkovou kapacitou 4800000 hl
piva za rok. Kapacity jednotlivych pivovarov a druhy
vyrdbaného piva sa:

Badajevsky pivovar —
vystav: 1700 000 hl/rok
pivo: NaSa marka (18% pivo)
Moskovskoje origindlnoje (13%)
Zigulevskoje (11 %)
Ostankinsky pivovar —
vystav: 800 000 hl/rok

pivo: Ostankinskoje (15%) Obr. 6. FlaSkoviia — horné podlaZie
Zigulevskoje (11%)
Moskvorecky pivovar — O¢akovsky pivovar —
vystav: 800 000 hl/rok v§stav: 1 000 000 hl/rok
pivo: Zigulevskoje (119%) pivo: Stoliénoje [12%)
Moskovsky pivovar — Zigulevskoje (11%)]

v§stav: 500 000 hl/rok
pivo: Slavjanskoje (120p)
Zigulevskoje (11%) NejmladSim z Moskovskych pivavarov je Ocakovsky

Otakovsky pivovar
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pivovar. Je postaveny na juhozdpade Moskvy v miestnej
Stvrti Ofakovo. Zatleneny je do kombindtu, ktor§ vyra-
ba okrem piva i nealkoholické napoje a pred dokonde-
nim je vystavba zadvodu na vyrobu Sumivych vin. Ako
prvy zo zdvodov bol uvedeny do prevadzky pivovar.
Bolo to koncom roka 1978. V juni 1979 sa zahéjila vy-
roba nealkcholickych licenénych napojov Pepsi Cola a
Fanta. Po¢as XXII. letnych olympijskych hier sa tu bude
stafat i Coca Cola. Pivovar je projektovany pre roénd
kapacitu 1 mil. hl/rok. V rdmci konStrukéného a vyrob-
ného spracovania sa tu aplikované najnoviie vysledky
vyskumu a vyvoja tak, aby boli pri prevadzke dosiahnu-
té zodpovedajice technické, ekonomické a akostné pa-
rametre. Hlavnym dodavatelom technologického zaria-
denia si ZVO Hradec Krélové.

O&akovsky pivovar vyrdba dva druhy piva. 11% svet-
1é pivo pod nazvom Zigulevskoje a 12% svetlé pivo Sto-
licnoje. Obidva druhy majd o niefo niZsi obsah alkoho-
lu ako podobné typy u nas. Podla normy GOST ma Zi-
gulevskoje pivo obsah alkoholu 2,8 % a Stolinoje min.
3,2 %%.

Slad sa $rotuje na zariadeni pre spracovédvanie sladu
za mokra MAMO 125 o vykone 3 X 6000 kg/h. Automa-
tické ovladdanie ako i svetelnd signalizdcia chodu do-
pravoych a technologickych zariadeni je dialkové a je
sustredené do centrdlneho panelu, ktory je umiestneny
vo varni. Na Srotovanie surogdtov (ryZa, jacmeil] si
k dispozicii dva suché Srotovniky (TMS Pardubice]. Var-
né zariadenie je klasického prevedenia. Pozostava
z dvoch varnych siprav. KaZd4 saprava je zostavend
z 2 rmutovovystieracich panvi, 1 scedzovacej kade a
1 mladinovej panve. Pre zvySenie vykonu varného za-
riadenia s supravy doplnené zberafom sladiny a vard-
kom surogéatov. Na danom varnom zariadeni sa uvarl za
defi devét varok, t. j. 4500 hl studenej mladiny. Mladina
sa vyraba beZnym dekokénym spdsobom mna 2 rmuty.
K oddelovaniu chmelu od mladiny je inStalovany kon-
tinudlny chmelovy ciz (KC 1250) <£eskoslovenskej kon-
Strukcie. Varné néddoby sa zhotovené z chromniklovej
ocele. Luby néddob zasahujicich do priestorov varne sd
obloZené medenym plechom. Pokryvky nadob a fast par-
nikov je zhotovend z medi.

Varné néddoby st vyhrievané parou. KaZdd rmutovo-
vystieracia panva mé dve vyhrievacie zény, vnitornid a
vonkajsiu. Mladinovd panva ma eSte o jednu vyhrieva-
clu zénu viac. Vo vniitry nddoby je umiestnené pridav-
né teleso, ktoré zabezpecuje rychlejSie prihrievanie do
varu a intenzivnejsi chmelovar. Sladina sa od mldta od-
defuje na scedzovatke, ktord mé 12kohiitovi scedzova-
ciu batériu.

Uvarend hladina je odstredivym Gerpadlom tangencial-
ne privedend do virivej kade o obsahu 650 hl. Po hodi-
novej sedimentdcii kalov je horiica mladina chladend
na doskovych chladicoch na zdkvasni teplotu 5,5 °C. Kon-
Stantne nastavenud vystupna teplotu zaistuje automaticka
reguldcia chladenia. K odstrdneniu jemnjch kalov po
schladeni mladiny je inStalovany kremelinovy filter o
vykone 500 hl/h. Na zvySenie obsahu kyslika v mladi-
ne je do potrubia vstavana keramickd prevzdusiiovacia
svie€ka.

Pre hlavné kvasenie 11% a 12% piva je in3talovanych
18 polokontinuédlnych liniek, z ktorych ka¥dd sa sklada
z 1 rozkvasného a 5 kvasnych tankov objemu 250 hl
Hlavné kvasenie prebieha pri max. teplote 11°C po dobu
6 dni. S ohladom na poZiadavku striedania vyroby 11%
a 12% piva, prevaZznd Cast kvasenia zatial prebieha kla-
sickym spésobom max. 10 dni pri max. teplotach 9°C.
Zakvasnd teplota sa voli na 5,5—6 °C. Priestory spilky s
dokonale chladené a teplota v nich sa udrZuje okolo
4°C.

Teploty piva v jednotlivich tankoch sa sleduja na

paneli, ktory je umiestneny v miestnosti majstra spilky.
Hodnoty teplét zaznamendva vo forme grafov automa-
ticky zapisova& tepldt. Vedla tohoto panela, na ktorom
sa registruji teploty v tankoch, je umiestneny i regu-
laény panel Tesla, na ktorom sa daji nastavit poZadova-
né teploty kvasenia v jednotlivych kvasnych tankoch.
Pri prekroCeni nastavenej teploty sa automaticky zapne
chiadenie a teplota klesne na preduréend hodnotu.

LeZiacka pivnica je situovand v dvoch podlaZziach nad
sebou. Je v nej 104 tankov objemu 500 a 1000 hl. Cel-
kova kapacita leZiacke] pivnice je 78 000 hl. Stoliénoje
pivo ma predpisantG dobu leZanie min. 30 dni a Zigulev-
skoje min. 21 dni. Chladenie pivniénych priestorov sa
uskute€iiuje priamim odparom amoniaku s nidtenym obe-
hom vzduchu. Teploty v pivnici sa udrZuji okolo 2 aZ
3°C. LeZiacke tanky si umiestnené v dvojiciach nad se-
bou. Sti zhotovené z ocele, s vnitorn§m povrchom opa-
trenym epoxidov¢m néaterom.

Zrelé pivo je dopravované cez zmieSavad do irtibko-
vych chladi€ov, kde je dochladzované na 1—2°C. Po-
tom sa filtruje na naplavovacom svieckovom filtri cez
kremelinu a dofiltrovdva sa na dvoch doskovych fil-
troch opatren§ch asbestocelulézovymi doskami. Prefil-
trované pivo sa dosycujé s CO, a zhromaZduje sa v sté-
tacich tankoch obsahu 250 hl

Fla3koviia je situovand v dvoch podlaZiach a si v nej
umiestnené 3 linky o vykone 24000 fl/h. Jedna linka
je vybavend tunelovym pastérom firmy Sander-Hansen.
Na spodnom podlaZi si umiestnené vykladace flia§, eti-
ketovatky a vkladacde. Na vrchnom si umyvacky fiias
a plnicky. KaZda flaSkovacia linka mé& dva elevatory,
z ktorych jeden vyndSa prézdne flaSe na horné podla-
Zie k umyvatke a druhy znaSa plné flaSe na spodné
podlaZie k etiketovatke. PrevaZnu Cast zariadenia flas-
kovne dodali ChS Chot&bof. Monobloky st od firmy Na-
gema NDR. Do flia§ sa plni pribliZne 50 % produkcie
pivovaru. Druhych 50 % sa vyvadZa z pivovaru v cister-
néch.

Laboratéria st umiestnené v administrativoej budove
a zabezpe€uji vstupnd, medzioperadnii a vysiupnd kon-
trolu. Okrem chemickfych rozborov piva, sladu, suroga-
tov a vody sa robi i mikrobiologickd kontrola hotového
piva. Mikrobiologické laboratérium riadi a zabezpetuje
i pracu v propagaénej stanici. Propagafna stanica je
vyrobkom ZVU Hradec Kralové. Zariadenie je zloZené
z jedného sterilizdtora objemu 40 hl a dvoch kvasnych
valcov objemu 20 hl. Cistd kultira sa pomnoZuje pri
teplotdch 10°C. Teplota je udrZiavand na danej hodnote
pomocou automatického regulacného systému.

SUSTAK, R. - KRAL, F. - PARIZEK, L.. Nov§ pivovar
v Moskve s kapaciton 1 mil. hl/rok. Kvas. prim., 26,
1980, €. 5, s. 101—104.

Otakovsky pivovar, ktorj je uZ rok v prevadzke, je
dobrou vizitkou i pre naSich pracujicich, ktori maji
svoj podiel na vy¢stavbe tohoto pivovaru. Novopostavend
kapacita v Moskve zlepdi zdsobovanie obyvatelov hlav-
ného mesta ZSSR kvalitnym 11% a 12% svetlym pivom,
o ktoré je stdle vaESI zdujem v celom Sovietskom zvize.

Iycrak, P. — Kpaa, ®. — [lapxusex, JI.: Hosuii nuso-
BapeHHbli 3aBoj, B MocKBe BapHT MHJJIHOH TeKTOJHTPOB
nuBa B rof. Keac. npym. 26, 1980, N2 5, erp. 101—104.

OuakoBCKHH [HBOBADEHHEI 3aBOA, MYLIEHHLH B XOA4 roa
TOMY Ha3al, ABIdeTcd NaJbHeHINHM Q0Ka3aTeJbCTBOM KBa-
JHGHKAIHA YeXOCJOBAUKHX CHEUHAJNHCTOB, NPHHHMABIIHX
yyacTHe B pa3paboTKe MPOEKTOB 33aBOJA H B NOCTABKaXx €ro
TeXHHYecKoro ofopyaoeBanud. Hosrii nuBoBapenuuifi 3aBon
cHalKaeT CTOMHIY KaYeCTBEHHHIM ONHHHAJUATH H JBeHAj-
IaTHTPALYCHLIM, CBETJHIM IIHBOM.
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Sustak, R. - Kril, F. - Pafizek, L.: A New Brewery in
Moscow is to Produce Annualy One Million Hectolitres
of Beer. Kvas. prim. 26, 1980, No. 5, pp. 101—104.

The Otshakov brewery in Moscow which has been put
into operation a year ago contributes to a good repuia-
tion of Czechoslovak designers and suppliers who par-
ticipated in building it. The brewery supplies the capital
with high guality 11° and 12° bright beer.

Sustdk, R. - Krél, F. - Pafizek, L.: Neue Brauerei in Mos-
kan mit einer Jahreskapazitit von 1 Mill. hl. Kvas.
prim. 26, 1980, No. 5, S. 101—104.

Die Brauerei Otschakow, die bereits ein Jahr in Be-
trieb ist, r#presentiert gut auch die tschechoslowa-
kischen Werktétigen, die sich an ihrem Aufbau beteiligt
hatten. Die neue Brauerei wird die Versorgung der Be-
wohner der Hauptstadt der UdSSR mit 11 und 12 %
Qualitétsbier verbessern.



