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Nékteré poznatky o pflisobeni povrchové aktivnich 1a-
tek na bakteridlni buiiky ukazuji na zmény v permeabi-
lité cytoplasmatické membriany, které se mohou uplat-
fiovat jak v transportu Zivin do bufiky, tak v uvolfiovani
latek do prostiedi. Pozitivni efekt nepoldrnich tensidii na
produkci extraceluldrnich metaboliti byl
u producentdi L-aminokyselin. U kmene Brevibacterium
sp. se po pfiddni tweenu 60 nebo kyseliny olejové zvy-
Suje produkce kyseliny L-glutamové [1]. Podobn& limi-
tované koncentrace penicilinu a sacharosopalmitatu vy-
volavajl stejny efekt u kmene Brepibacierium lactofer-
mentum ATCC 13869 [2]. Dalsi typy esterii mastnych
kyselin s polyalkoholy maji rovnd% pozifivni dfinek na
zvyienou akumulaci aminokyseliny ve fermenta&nim mé-
diu [3]. U kmene Corynebacterium glutamicum bylo do-
sa¥eno zvySeni produkce L-lysinu o 10—20 % po pfidani
kyseliny olejové a tweenu 80, a to v zdvislosti na pro-
duk&ni mutant®, koncentraci tensidii a dob& davkovani
v prib&hu kultivace [4]. Dédle byl prokédzdn stimulani
idinek n#kterjch typli poldrnich tensidi na produkci
L-lvsinu u kvasinky Candida pelliculosa, vyzna&ujici se
rezistenci viiti S-aminoetylcysteinu [5]. Cilem price

prokézan.

bylo sledovat G&inek nékterych typil tensiddt na produk-
ci L-lysinu u kmene Corynebacterium glutamicum na

bafikdch v laboratornim méritku.
Materidl a metody

Pokusy byly provadény s kmenem Corynebacterium
glutamicum 544 ze sbirky produkénich mikroorganismi
VOAB Roztoky u Prahy. Genetickd charakteristika kme-
ne, udrZovani a zplisob kultivace byly popsdny dfive
[6]. PouZité chemikdlie: sodnd siil laurylsulfdtu, cetyl-
trimethylamoniumbromid, tween 60 a 80, triton X-100.
Analytické metody a kultivacni teehnika: stanoveni L-1y-
sinn, redukujicich Ilatek, amoniakdlnfho dusiku, déle
sloZeni inokulatniho média a fermentaénich médii jsou
uvedeny v pracich [B, 7]. SloZeni melasového média: me-
lasa Fepnd (60 % hm. redukujicich litek) 15 g, hydro-
lyzédt araSidové mouky 15 ml, mofovina 03 g, siran
amonny kryst. 0.5 g, hydrogenfosforetnan draselny kryst.
0.1 g, siran hofetnaty kryst. 0,01 g, uhliitan vapenat§
mlety 3 g, voda destilovand ad 100 ml; pH média 6.8 aZ
7,0; sterilace 0,12 MPa po dobu 30 min; roztoky tensidd
byly sterilovdny filtraci s pouZitim bakteriologick§eh
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Tabulka 1. Uginek laurylsulfdtu, tweenu 60 a tweenu 80
na produkci L-lysinu u kmene Corynebacte-
rium

Koncentrace
laurylsulfdtu (% hm.)

Produkce L-lysinu
g/lmédiaza72h

0 (kontrola) 20,8
0,02 14,5
0,04 10,2
0,06 8,0
0,08 6,2
0,10 6,0

Koncentrace
tweenu 60 (% obj.)

Produkce L-lysinu
g/lmédiaza72h

0 [kontrola) 19,9

) 21,4
0,2 23,8
0,3 25,2
0,4 26,0
0,5 24,0

Koncentrace
tweenu 80 (%obj.)

Produkce L-lysinu
g/lmédiaza72h

0 [(kontrola) 21,2
0,1 22,4
0,2 22,8
0,3 26,0
0,4 26,5
0,5 25,8

Tabulka 2. Udinek tweenu 60 a tweenu 80 na produkci
L-lysinu u kmene Corynebacterium glutami-
cum na melasovém médiu

Produkce L-lysinu
Koncentrace [2/1 média za 96 h)
tween 60 tween 80
|
0 [kontrola) | 21,8 21,8
0,1 ! 21.9 21.2
0,2 21,6 23,3
0,3 20,0 22,7
0,4 20,0 28,5
0,5 19,9 251

filtrd G5. MnoZstvi a doba dévkovédni povrchové aktiv-
nich latek jsou uvadény u jednotlivych experimenti.

Vysledky a diskuse

Poznatky o stimulaénim efektu tensidii na biosyntézu
kyseliny L-glutamové u Kkoryneformnich baktérii byly
podnétem pro sledovani t&chto biologicky aktivnich l4-
tek na geneticky odli$ng determinované kmeny produ-
kujici L-lysin. Experimenty byly voleny tak, aby povr-
chové aktivni latky byly pfiddvdny do média po ukon-
¢eni riistové fdaze kultury, tj. ve 24. hodiné kultivace.
Z poldrnich tensidii byl aplikovdn Na-laurylsulfdt v kon-
centracich 0,02—0,1 % hm./ml média, v piipad® tweenu
B0 a twzenu 80 bylo pouZito mnoZstvi 0,1—0,5 % obj./ml
fermenta®niho média; pfi fermentaci na sachartzovém
médiu probihala kultivace po dobu 72 h, p¥i aplikaci
melasy jake zdroje uhliku po dobu 96 h. Uginek obou
typll povrchové aktivnich latek na biosyntézu L-lysinu
u kmene Corynebacterium glutamicum je uveden v ta-
bulce 1.

Pfi pouZiti Na-laurylsulfdtu jde o vyrazn§ inhibiéni
vliv na produkci aminokyseliny ve vSech pouZitych kon-
centracich tensidu. Naopak u obou typii tweenii byl pro-
kazan stimulatni efekt na produkci L-lysinu. Dosahuje
se pfi tom zvySeni produkce o 10—30 % opreti kontrol-
nimu postupu. Pri pouZitf melasy jako zdroje uhliku byl
zjistén pouze u tweenu 80 stimula&ni efekt na produkci
L-lysinu, a to v koncentracich 0,4 a 0,5 % obj. Oba typy
tensidii byly aplikovdny ve 30. hodiné fermentace, sta-
noveni L-lysinu bylo provddéno v 96. hoding kultivace.

Sledovani mnoZstvi redukujicich latek a amoniakalni-
ho dusiku na konci fermentace ukédzalo nevyrazné roz-
dily v utilizaci obou skupin latek jak v kontrolnim po-
stupu, tak experimentech po piisobeni tensidfi. Zbytkovd
mnoZstvi redukujicich ldtek a amoniakdlnfho dusiku jsou
uvedena v tabulce 3.

Tabulka 3. Stanoveni redukujicfch ldtek, amoniakdiniho
dusiku a L-lysinu ve fermentadnim médiu
se sacharézou ve 72. hodiné

Redukujict Amoniak. N L-lysin
Typ tensida 5 flliﬁt%%ia] (g/l média) | (g/l média)
0 (kontrola) 57,0 32 19,9
tween 60
(0,4 %) 60,0 2,3 27,7
tween 80
(0,4 %) 50,0 2,2 29,4

Tabulka 4. Usinek cetyltrimethylamoniumbromidu
(CMAB} a tritonu X-100 na produkcei L-lysinu
u kmene Corynebacterium glutamicum na
sacharézovém médiu

Koncentrace Produkce L-lysinu
CMAB (% obj.) (g/l média za 72 h)

0 (kontrola) 29,5

0,1 J . 6,5

0,2 5,0

0,3 47

0,4 47

0,5 4,5

Koncentrace
triton X-100

Produkce L-lysinu
{g/l média za 72 h)

0 (kontrola) § : 30,0
0,1 3 2= 26,5
0,2 — 231
0,3 21,0
0,4 10,6
0,5 7,0

Dale byl éledavén téinek riiznfch koncentraci cefyl—
trimethylamoniumbromidu {CMARB) a tritonu X-100 na
produkci- L-lysinu u Corynebacterium glutamicum 544
s aplikaci ve 24. hodiné kultivace. V obou pfipadech
byla zjiSténa vysokd inhibice syntézy lysinu, jak je zfej-
mé z tabulky 4.

PredloZené vysledky prédce ukazuji na rozdily v pi-
sobeni pouZitych tensidii ma produkci L-lysinu u Cory-
nebacterium glutamicum. Z ionogennich tensidd se vy-
znatuji negativnim u&inkem -laurylsulfdt a CMAB;.z ne-
polarnich povrchové aktivnich latek byla zji¥téna znadna
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inhibice po aplikaci tritonu X-100; stimulaZni efekt lau- noB HOMADHEIX H HENOJSIPHBIX TEHSHIOB HA GHOCHHTE:

rylsulfdtu a CMAB byl prokédzdn v prici [5] v pFipads
syntézy L-lysinu u kvasinky Candida pelliculosa. Rozdily
v G&inku obou typh tensidi mohou byt v souvislosti s je-
jich pisobenim na odliSné buiiky s riznym sloZenim bu-
nécné stény a cytoplasmatické membrany. Pozitivni vy-
sledky v produkei L-lysinu zjiSténé po aplikaci tweenu
60 a tweenu 80 jsou analogické zjisténim u geneticky
odlisné mutanty Corynebacterium glutamicum [4].

Aplikace nékterjch tensidi pfi fermentaci L-lysinu
naznatuje moZnost zv§Seni produkce této esencidlni
aminokyseliny pfi raciondlnim vyuZiti dosavadni kon-
centrace uhlikatého zdroje ve fermentafnim médiu.
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Smeékal, F. - Pelechova, ]. - Hladikova, B.: UZinek po-
vrchové aktivnich latek mna biosyntéza L-lysinu. Kvas.
prim., 28, 1982, €. 5, s. 108—110.

Byl testovdn acinek nékterych typtt poldrnich a ne-
polarnich tensidli ma biosyntézu L-lysinu u kultur Co-
rynebacterium glutamicum v produkéni fazi kultivace.
Povrchové aktivni latky jako Na-laurylsulfat, cetyltri-
methylamoniumbromid a triton X-100 pisobi silné inhi-
bitné na biosyntézu esencidlni aminokyseliny; pouze
urcité koncentrace tweenu 60 a tweenu 80 maji stimu-
latni efekt na produkci L-lysinu pfi zvyseni vytéZku
0 10—30 % proti kontrolnimu postupu.

Cmexkan ®., Tlemexosa, fl., Tnapukopa, B.: Jeiicteue no-
BEPXHOCTHO-aKTHBHLIX BeleCcTB Ha OHocHHTe3 L-JH3HHA.
Kgac. npym., 28, 1982, No 5, c. 108—110.

Brino NMpoOBeJEHG HCILITAHHEe NeHCTBHSA HEKOTOPBIX TH-

L-nusuna nas  KyaeTyp Corynebacterium glutamicum
B NPOAYKTHBHOH (ase Ky/abTHBHMpOBauus, IloBepxxocrtHo-
-aKTHBHBIe BelllecTBa Kak Na-AaBpmicyibdar, LeTHATPH-
MeTHAaMMOHHAEOpOoMEA H TpHTOH X-100 OKasHBaOT CHIL-
HOe MEiiCTBHe B K4YecTBe CHJBHHIX HHFHOHTOPOB Ha GHO-
CHITC3  3CCEHUMATBHOH AaMHHOKHCIOCTH; TOJBKO ONpee-
JIeHHBIE KOHUeHTpaunu TeuHa 60 u rteuna 80 mawr crumy-
AupymHi sddext A48 NPOAYKUHH L-1HM3MHA NpH TOBH-
ueHHH Bhixoaa Ha 10—30 % no cpasHeHHWIO ¢ KOHTPOAD-
HEIM 3KCIIEPHMEHTOM.

Smékal, F. - Pelechova, |. - Hladikova, B.: Effect of Sur-
face Active Agenis on Biosynthesis of L-Lysine. Kvas.
priim. 28, 1982, No. 5, p. 108—110.

The effect of several types of polar and nonpolar
tensides on the biosynthesis of L-lysine using the strain
Corynebacterium glutamicum in the production phase of
a cultivation was tested. Surface active agents such as
Na-laurylsulphate, cetyltrimethylammmonium bromide
and Triton X-100 significantly inhibit the biosynthesis
of an essential amino acid. Only the definite concentra-
tions of Tween 60 and Tween 80 have a stimulating
effect on a production of L-lysine. Using Tween the
yiels was increased about 10 to 30 U%.

Smékal, F. - Pelechova, |. - Hladikovd, B.: Die Aus-
wirkung der oberiflichenaktiven Substan:zen auf die Bio-
synthese des L-Lysins. Kvas. priim. 28, 1982, No. 5, S.
108—110.

Es wurde die Auswirkung einiger Typen der polaren
und nichipolaren Tenside auf die Biosynthese des L-Ly-
sins bei den Kulturen Corynebacterium glutamicum in
der Produktionsphase der Kultivation getestet. Die ober-
flachenaktiven Substanzen wie Na-Laurylsulfat, Cetyl-
trimethylamoniumbromid und Triton X-100 wirkt auf die
Biosynthese der essentialen Aminosédure stark inhibitiv;
nur bestimmte Konzentrationen des Tween 60 und Tween
80 wirken sich auf die Produktion des L-Lysins sti-
mulierend aus, und zwar bei einer Ausbeuteerhdhung
um 10—30 % gegeniiber dem Kontrollverfahren.

Optimalizace chladiciho zafizeni mladiny

Autor dvodem rekapituluje moderni tschnologicke
mozZnosti zpétného ziskdvani tepla. Z anketv vyplvnulo,
Ze pouze 67 % pivovari md v provozu brydovy konden-
zator k regeneraci odpadniho tepla ve varng.

V dal3im jsou popsany riizné zpfisoby pouZiti brydo-
veého kondenzdtoru a bilancovdny moZnosti zpé&tného
ziskavani energie. Zakladnim predpokladem =zlepSeni
provoznich pomérii na brfdovém kondenzdtoru je ab-
solutné bezvzduchovy provoz, ktery vyZaduje spln&ni t¥i
zakladnich podminek, a to tlakové t8snou pdnev, vypar-
nikovy systém 1 pFeplnaci klapky, ddle kondenzator kon-
strukén® uzplisobeny tak, aby na strané vstupu par byl
co moZnd neimens! odpor pfi proudéni a konefnd vy-
fazeni veniildtoru. Transport par prostych vzduchu, ti.
kondenzovatelnych beze zbytku, lze zajistit toliko ma-
lym pretlakem ve varni panvi a lehkym podtlakem
v brydovém kondenzatoru, vyvolanym kondenzaci. PFi
takovém provozu neodchézeji z kondenzdtoru Zadné
plynné zbytky, ani hydrofilni nebo lipofilni aromatické
latky.

BILEWSKI, W.: ODptimierung von
Brauerei, 34, 1981, & 11, 5. 400—402.
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Pozorovani pii mrznuti lahveveho piva

Autor sledoval proces phi ochlazovan! piva v teplot-
nim rozmezi od bodu mrazu €iste vody aZ témer k dplne-
mu vyrovnani teploty mezi pokusnym objektem [lahvi
s pivem) a atmosférou chladici komory (—20°C). Vy-
sledky mé&feni teploty u vnitfni stény ldhve a ve stiedu
lahve jsou pfi sniZovani teploty vétSinou souhlasné, coZ
poukazuje na neruSeny transport tepla kapalinou v téch-
to Casovych dsecich. Pouze v useku, v némZ vznikala
na vnitfni sténé lahve stdle siln&jsi vrsiva ledu, kterd
nfedstavovala odpor roztouci exponencialng, se tato
vratva stdle rychlejl ochlazovgla. Celkovy prdbéh tep-
lotni kfivky jevi zlom pH —238°C [bod mrazu piva) a
po dosaZeni —4°C, kdyZ lahev praskla, projevuje se
nahld zména pribghu kfivky.

Kontrola rozmrazeného systému ukéazala, Ze pivo ztra-
tilo pavodni charakter. M&lo silnou viini zv&tralého piva
a zahratim neposkytlo pfijatelny ndpoj. Autor to pFipi-
suje dlouhodobému styku se vzduchem chladici komo-
ry v prasklé lahvi. Vymrznuti ¢ésti vody a bilkovin nemé
podle jeho nazoru vliv na charakter piva.

1981, & 11, s. 410—413.
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