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Mozambicka ludova republika si uz 9. rok buduje svo-
ju nezavisld existenciu. V krajine bol a eSte stale je
maélo rozvinuty priemysel. Md niekolko cukrovarov, ole-
jarni, mydlarni, tabakovych tovarni a pivovarov. Ex-
portuji sa takmer vyhradne poInohospodarske plodiny
a produkty. Pivovarnictvo je sustredené do dvoch miest
v Mozambiku. Pivovary Vitéria a Mac Mahon (v skratke
2M) st v hlavhom meste Mapute a pivovar Manica  je
v Beire.

IMPALA

Riadenie pivovarnickeho priemyslu ako i vyroba ne-
alkoholickych né&pojov spadd pod Statne zdruZenie So-
gere (Sociedade Geral de Cervejas a Refrigerantes de
Mogambique), ktoré spravuje 3 pivovarské podniky a je-

den podnik na vyrobu nealkoholickych népojov s 12
prevadzkarnami.

Mozambické pivova)ry maja kapacity 250 az 350 tis.
hl/rok, no v suéasnosti vyrabaja asi na 45—50 % svojich
moZnosti. Problémy st hlavne s nedostatkom vody a su-
rovin, ktoré sa okrem surogatov musia dovadZat a na-
hradnymi dielmi na strojnotechnologické zariadenia.

S podobnymi problémami zépasia i vyrobne nealkoho-
lickych néapojov. Priemysel nealkoholickych napojov je
vybudovany jednak na béaze vlastnych surovin, ake su
citrusové plody, prirodné mineralne vody a tieZ na za-
klade surovin z dovozu [Pepsi-Cola, Coca-Cola, Fanta,
Canada Dry, Pinda a pod.). Refraktometricka suSina na-
pojov sa pohybuje okolo 10—12 %.

Tabulka 1. Produkcia piva v Mozambiku

Rok tis. hl
1967 * 180
1968 213
1969 270
1970 ‘ 342
1971 ‘ 408
1972 1 491
1973 ‘ 762
1974 ‘ 816
1975 701
1976 : 676
1977 3 567
1978 1 691
1979 1 573
1980 536
1981 ; 510
1982 } 440
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Ako vidiet z tabulky 1, vyroba piva od roku 1974 ne-
ustdle klesd, €o v suCasnosti znamend, Ze na jedného
obyvatela pripada v priemere sotva 4 1 piva.

Okrem spominanych problémov (nedostatok vody, s1t-
rovin, nahradnych dielov), moZno ako dalSiu pri¢ina
poklesu vyroby piva uviest celkove zly technicky s:av
starého opotrebovaného strojno-technologického zaria-
denia, ktoré by si vyZadovalo generédlne opravy, resp.
vymenu za nove.

Z celkovej produkcie piva v Afrike predstavuje vyro-
ba v Mozambiku len nieto nad 1%. Tabulka 2 udava
prehlad vyroby piva v roku 1980 v niektoryjch najpro-
duktivnej3ich africkych krajinach.

V zloZitych vyrobnych podmienkach sa relativnhe naj-
lepsie dari zabezpetovat planované ulohy ako i kvalitu
vyrabanych piv v zavode Vitéria. Vyraba sa tu 10%
svetlé pivo Impala, 12% svetlé pivo Laurentina clara a

12% tmavé pivo Laurentina preta. Piva st kvalitné,
Tabulka 2. Produkcia piva v Afrike v roku 1980
Krajina | tis. hl Krajina tis. hl
Juhoafricka rep. | 8500 | Zimbabwe 980
Nigéria | 7850 | Tanzéania 900
Zaire 3080 | Etiépia 660
Kamerun 2 975 | AlZirsko 600
Pobr. Slonoviny | 2720 Gabun 593
Ruanda - Burundi [ 1165 | Mozambik 540
Zambia | 10501 Afrika spolu: 38 834
[

Tabulka 3. Vygroba piva v zdvode Vitéria

Rok ‘, tis. hl.
1973 { 370
1974 387
1975 317
1976 324
1977 219
1978 ‘ 271
1979 219
1980 211
1981 200
1982 213

Obr. 1. Stard variia [Skoda) zdvodu Vitéria

Obr. 3. Prdca v spilke (zdvod Vitéria)

Cistej, jemnej chuti a véne, slabsej
s dobrou trvanlivostou, s vys3im obsahom alkoholu a
niz§im zbytkovym extraktom ako nase Ceskoslovenské
piva. V zavode je vysoka pracovna disciplina vo vyrobe
a prisne sa dodrZuju predpisané ukazovatele kvality a
technologické postupy. Ako jedinému z mozambickych
pivovarov- sa podarilo v roku 1982 zastavit klesajici
trend vo vyrobe piva.

intenzity horkosti,

V sortimentnej skladbe prevlada t. ¢. 10% svetlé pivo
(Impala, 2M] a reprezentuje asi 95 % vyroby. Zostava-
jucich 5 % tvoria 12% svetlé a tmavé piva (Laurentina
clara, Laurentina preta, Manica). V minulosti vyrdabané
16% svetlé pivo Laurenlina especial sa od roku 1982
nevyraba.

Flaskové pivo sa plni do obalov 0,6 1 alebo v men3ej
miere do flia$ 0,33 1 a 1,0 liter. Sudové pivo sa staca do
30litrovych hlinikovych sudov. Vyrabalo sa i pivo v ple-
chovkach (12 oz = 0,34 1), do ktorych sa plnilo 12%
svetlé i tmavé pivo Laurentina.

Na vyrobu piva sa pouZiva 55 % sladu a 45 % suro-
gdcie cukrom a kukuriénym Srotom. Slad sa nakupuje
prevazne z Francizska, a to odrody: Union, Zephyr a
Ingrid. Chmel sa dovdZa z NSR (Hallertau N. B., Hopa-
rom, Standart extrakt) a jeho davka na varku sa urcu-
je podla obsahu horkych 1latok pouZivanej suroviny.
Chmel sa pouZiva granulovany, ako pelety a ako chme-
Iovy extrakt.
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Obr, 5. Separdcia kvasnic pri sudovani
centrifug

piva pomocou

Celkova tvrdost vody pouZivanej na varenie sa pohy-
buje v pivovaroch Vitéria a 2M okolo 1,6—2,3 mval/l
(4,5—6,5°n). Tvrdost trvala je okolo 0,2 mval/l (0,56°n).
Rmutuje sa na jeden alebo dva rmuty. Pri havarii na
rmutovacom Kkotle v zavode Vitéria sa varili i infazne
varky s dobrymi vysledkami. Na filtrdciu sladiny sa
pouZivaju sladinové filtre. Len zavod Manica (Beira)
pouZiva scedzovaciu kadu. Spilky su vybavené uzatvo-
renymi kvasnymi kadami (250 hl), leZatymi kvasnymi
tankami (600 hl) alebo cylindro-kénickymi stojatymi
tankami o obsahu 300 a 340 hl. Kvasné kade si usp0so-
bené na rekuperaciu CO,. Oxid uhliCity sa odvadza do
stanice CO,, kde sa po precisteni a odsusSeni skvapal-
fiuje a uskladiiuje v zasobniku. Cast CO, sa pouZiva vo
vyrobe na dosycovanie piva, ktoré ma predpisany obsah
CO; pred staanim 5 g/l. Druha ¢ast sa plni do ocelo-
vych flia§ po 20 kg a expeduje sodovkarnam, kde sa po-
uzZiva na vyrobu sytenych nealkoholickych né&pojov.

Technickd a laboratérna kontrola v pivovaroch je na
dobrej urovni a robi sa v peknych priestrannych labo-
ratoridch podla metodiky EBC, alebo vlastnej, vypraco-
vanej prevazne na zaklade analytickych metéd ]. de

Clercka. V zavode Vitéria je umiestnené i centrédlne
laboratérium pre celé Sogere, kde sa robia i rozbory
nealkoholickych né&pojov a Specialne rozbory piv a su-
rovin.

V laboratérnej kontrole sa kladie déraz na medziope-
racna kontrolu. Kontroluji sa vsSetky technologické
stupne vyroby piva a prisne sa dba na dodrZiavanie
predpisanych ukazovatelov kvality. Kontroléri, napr. vo
flaskovni, st zodpovedni za sytenie a priezra¢nost piva
a dodrZiavanie pasterizacnych jednotiek pri pasterizacii.
Ak napr. nafiltrované pivo nemda predpisany obsah CO,
alebo méa horSiu priezracnost, ako predpisuje norma,
musi sa dosytit, resp. znovu prefiltrovat.

KaZda varka je kontrolovand laboratériom odobranim
vzorky vo varni a pri spilani mladiny. Na spilke sa
odoberaju vzorky dvakrat denne a zistuji sa teploty a
zdanlivy extrakt, ktoré sa zapisuji do tabuliek a zostro-
juja sa diagramy kvasenia mladiny kaZdej kvasnéj kade.
Pivo v leZiackych tankoch sa kontroluje na 7. den po
sudovani. Pri filtracii sa kontroluje priezra¢nost a na-
sytenie piva. Hotové pivo vo flaSiach sa kontroluje ob-
¢as komplexnym rozborom, kde sa stanovuja i Special-

Obr. 6. LeZiacka pivnica v zdvode Vitoria

Obr. 7. FraSkovna v zdvode 2 M
Foto: Obrdzky 3, 6, 7, 9 Michal Pomaha¢
Obrdzky 1, 2, 4, 5, 8 Ing. Roman Sustdk
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ne rozbory, ako je obsah diacetylu, izozla¢enin, dusika-
tych latok, kyslika, pH a pod. Mikrobiologickd kontro-
la v pivovaroch je prevaZne zamerana na kontrolu kvas-
nic, kvasenia, Cistotu stacacieho zariadenia, flia$, sudov,
chladi€ov mladiny a filtrov. Analyticki a mikrobiologic-
kit kontrolu dopliia senzorické hodnotenie hotovych piv,
ktoré hodnoti degustatna komisia kaZdych 10 dni.

V histérii mozambického pivovarnictva ma zna¢ny po-
diel na jeho rozvoji i Ceskoslovensko. UZ za portugal-
skej kolonidlnej nadvlady dodal zavod Skoda v rokoch
1938—1939 technologické =zariadenie pre pivovar do
hlavného mesta Lourengo Marques (terajSie Maputo).
Pivovar bol v priestoroch terajSieho zavodu Vitéria. Var-
la pozostdvala z rmutovo-vystieracieho kotla o obsahu
75 hl, z nadoby na pripravu surogatu (20 hl), zo sladi-
nového filtra a mladinového kotla (100 hl). Varné na-
doby boli vyhrievané parou a propelerové miesadla boli
pohéafiané zhora elektromotorom cez 3Snekovid sKrinu.
V spilkdch a leZiackych pivniciach boli hlinikové kvas-
né kade, resp. hlinikové tanky.

Variia firmy Skoda bola v prevadzke do roku 1964,
kedy bola dalSia rekonStrukcia pivovaru a nemecka fir-

Obr. 8. Stanica rekuperdcie CO, zdvodu Vitéria

Obr. 9. Mikrobiologické laboratérium zdvodu Vitéria

ma Ziemann dodala nové varné zariadenie. Vtedaj$i ma-
jitel pivovaru rozhodol, Ze nova varnd stprava bude
umiestnena do novopristavenej ¢asti varne a stara var-
lia sa nebude demontovat. Staré zariadenie je pomerne
v dobrom stave a 3rotovnik sa dodnes pouZiva na mle-
tie farebného sladu. V roku 1983 po havarii na rmuto-
vacom kotle (Ziemann) bol znovu dany do prevadzky
1 rmutovo-vystieraci kotol (Skoda), na ktorom bolo po-
trebné urobit len malé tupravy a prepojenie potrubim
s vystieracou kadou Ziemann. Tym bol znovu dany§ do
prevadzky po 19 rokoch odstavenia. Staré hlinikové
kvasné kade i tanky v pivniciach sa stdle pouZivaju ve-
dla novych nerezovych.

Ceskoslovenskd pomoc mozambickému pivovarnictvu
je v poslednej dobe umocnena technickou pomocou &es-
koslovenskych pivovarskych odbornikov, ktori sa od ro-
ku 1981 podielaji na riadeni mozambického pivovarnic-
kého priemyslu a na priprave novych domacich odbor-
nikov vo vsetkych troch pivovaroch.

Pre vybranych 10 mozambickych pivovarnikov bola
v mesiacoch jin—november 1983 umoZnend 6mesatna
odborna prax v nadich pivovaroch Topolany a Poprad.
Boli to vybrani pracovnici z pivovarov Vitéria, 2M a
Manica, ktori sa S$pecializovali na riadenie vyroby- a
udrZby pivovarskych zariadeni. .

Najstar$i zamestnanci pivovaru Vitéria radi tieZ Spo-
minaji na Cceského udrZbara Josefa Macejku, ktory
v tomto zavode dlhé roky pracoval. Zomrel asi pred
desiatimi rokmi a pochovany je v Mapute.

Vedenie mozambického pivovarnickeho priemyslu‘”f’So-
gere] je s doterajSou spoluprdcou s CSSR spokojné a
ma zaujem i o dovoz Ceskoslovenského sladu a chmelu,
resp. i o vystavbu nového pivovaru. Chce tym podstatne
zmiernit stdly nedostatok piva, ktoré je v tejto krajine
napojom velmi oblibenym a je po ifiom neustaly dopyt.

My prajeme Mozambiku ¢o najviac takych pivovar-
skych odbornikov, ako si uZ Carlos N. Ribeiro, Maria A
Cardoso, Helder D. Vaz, Muhamudo N. Sicandar, M. Ba-
car, A. Quinze, ktori by boli zarukou, aby sa v o naj-
kratSej dobe splnili jeho sny o dostatku kvalitného piva.
To je nakoniec ciel a uloha i Seskoslovenskej pomoci na
poli pivovarnictva tejto sympatickej rozvojovej krajine,
kde naSi odbornici odovzdavaji svojée skisenosti mozam-
bickym kolegom, podielaji sa na ich odbornej pripra-
ve a sa tak spolutvorcami ich nez4vislej, slobodnej bu-
diacnosti.

Sustdk, R.: Pivovarnictvo v Mozambickej Iudovej re-
publike. Kvas. priim. 30, 1984, &. 6, s. 124—128.

Cléanok je struénym nazretim do mozambického pivo-
varnictva, na jeho charakteristické ¢&rty, S3truktiru. a
osobitost, Udava prehlad produkcie piva v Mozambiku
za posledné roky a viima si najmd problematiku eroBy
a kvality piva, sortimentna skladbu, technickd a labo-
ratérnu kontrolu v pivovaroch a niektoré vysledky a
zamery Ceskoslovensko-mozambickej spoluprace v ob-
lasti pivovarnictva.

ll]ycrax. P ﬂpouasoncrno nusa B Hapopnuoit Pecny6auke
Mosam6uk. Ksac. npym. 30, 1984, Ne 6, crtp. 124—128:

Cratbss npuHOCHT KpaTKHii 0630p no nusoBapennn Mo-
3aMOHKa, €ro THIHYHBIM YePTaM CTPYKTYPe H OCOGEHHOC-
taM. TlpuBoant rtakxke 0630p. no npoaykuus nuea B Mo-
3aMOHKa, €ro THITMYHBIM YepTaM, CTPYKType M OCOOEHHOC-
G/eMaTHKY NPOM3BOJACTBA M KayecTBa IHBA, £ocTaB  ero
4CCOPTHMEHTA, JlaHHBIE 'O TeXHHUECKOM H :1a60paTopH0\a
KOHTPOJIE Ha NHBOBAPEHHBIX 3aBOJAAX M 3aHMMaeTcs H .pe-
3yJAbTaTaMH M HAMEPEHHSMH YEeXOCJOBAIKO-MO3aMGHICKOro
COTPYAHHYECTBA B 06J1aCTH NMHBOBAPEHHSI.
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Sustdk, R.: Brewing in Republic of Mosambic. Kvas.
pram. 30, 1984, No. 6, pp. 124—128.
Author briefly describes characteristics, structure

and speciality of brewing in the Republic of Mosambic.
The output of beer in the last two years is given. In
addition, the problems of production and quality of
beer, structure of assortment, technical inspection and
quality control in breweries and some results of Cze-
choslovak-Mosambic cooperation in brewing are dis-
cussed.

Sustidk, R.: Brauwesen in der Mosambischen Volksre-
publik. Kvas. prim. 30, 1984, Nr. 6, S. 124—128.

Der zusammenfassende Artikel bietet einen Einblick
in das mosambische Brauwesen und informiert iber
seine Struktur und charakteristischen Merkmale. Im
weiteren enth#lt der Artikel Angaben iiber die mosam-
bische Bierproduktion in den letzten Jahren, erortert
die Problematik der Bierproduktion und Qualitat, die
Sortenstruktur und die technische und analytische Kon-
trolle in den Brauereien.



