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Rozsifujici se moZnosti vyuZiti cylindro-kénickych tan-
ki (déle CK-tankii) k vyrob& piva nuti budouci uZivate-
le ve spolupréaci s vyrobcem tankii a projektantem uva-
Zovat o jejich vhodné velikosti i o pFisti kapacité celé-
ho souboru a o nérocich na jeho ekonomicky provoz.
Zavedeni jednofazové vyroby piva v CK-tancich vyZaduje
nové uvazovat o dimenzovani tankdi a vyrobni moZnosti
zafizeni. O nové technologii, kterd spojuje hlavni kvasSe-
ni, zrani a leZeni piva do jedné fadze probihajici v jediné
kvasné nadobé&, byla pivovarskd vefejnost informovana
v odborné literatufe a predndSkami v rdmci porfddanych
sympozii, aviak dosud nebyla vénovéna pozornost kapa-
citnim Givahédm a vypoc¢tiim. Dosavadni uplatiiovand meto-
dika vypoftu kapacity spilky a leZackého sklepa neni
pro jednofézové kvaZeni v CK-tancich pouZitelna. Veli-
kost nadob ve spilce a ve sklep& u klasického zpilisobu
se nevaZe na objem jedné varky, protoZe se varky stejné
koncentrace vétsinou feZou a plni do né&kolika nédob.
Z téchto diivodl se kapacita spilky neur€uje na zékladé
Gidaje varny za den, popf. za tyden, nybrZ podle zjisté-
ného netto objemu. U jednofazové vyroby piva jsou na-
opak pro spravné rozhodnuti o velikosti tank#é dileZité
parametry denni produkce varny a kapacity filtraéni
stanice pfi jednosménném provozu, popripad& pfi pro-
dlouZené sméné.

Také jednofazova vyroba, pfi které leZi pivo pfi teplo-
t& okolo 0°C, umoZiiuje vytvorit zdsoby a uchovéni piva

podle potieby vystavu. Vzhledem k vyraznému zKraceni
vyrobni doby je mezi vyrobou mladiny a piva pomérné
kratky interval a proto stoupd vyznam varny jako roz-
hodujiciho ¢lanku vyroby. Kratka vyrobni doba dovoluje
rychle reagovat na kolisani poptdvky a v relativng
azkém c¢asovém rozpéti zajistit poZadavky maximalniho
vystavu. Naptiklad u 10% piva sta¢i k pripravé na mg-
sitni $pi¢ku pouze 14 dni. Klesa proto nutnost a potFeba
velkych zasob piva ve sklep#, naopak vsak bude dile-
Zitd pohotovost fidici ¢innosti a dostatetna kapacita var-
ny.

1. PLNICI OBJEM TANKU

Velikost tanku, jeZ je urfena podle denni kapacity
varny, musi také vyhovovat typové velikosti, kterou vy-
robci dodévaji. Volit jiné objemy tankG neni vhodné
z ekonomickych divodi. KaZdému objemu tanku je pfi-
Fazena potrebnéa velikost chladici plochy, zmé&na objemu
vyvolava i zménu hlavniho pfrisluenstvi tankl. Z celko-
vého objemu tanku lze vyuZit 90 aZ 95 % k naplné&ni stu-
denou mladinou. Nejvhodng&j$i je zaplnéni na 92 %, pro-
toZe zarucuje vhodny volny prostor nejen z hlediska zra-
ni a leZeni piva, nybrZ i zabraliuje pfipadnému prepéné-
ni kvasici mladiny.

Podle denni kapacity varny nebo varen, jeZ budou vy-
rabét mladinu pro jednofdzovou vyrobu, se zvoli velikost
tankl odpovidajici nékterému vhodnému objemu typové
Fady. SouCasné se musi dodrZet diileZity technologicky
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poZadavek, naplnit tank nejdéle za 24 hodiny. Plni-li se
tank déle, neZ je uvedeny limit, zvySuje se tvorba neZa-
doucich metaboliti a k omezeni tohoto negativniho uka-
zu se musi upravit davky kvasnic do jednotlivych spila-
nych mladin a také jejich vzdu3néni. Spojitost mezi
dobou plnéni a dal3imi technologickym: tseky se proje-
vi pfedeviim pfi zrani piva, nebot zvySena koncentrace
nékterych me:iabolitli vyZaduje k jejich rozSt&peni pro-
dlouZit dobu zrani a tim i celkovou vyrobni dobu.

2. VYROBNI DOBA
Pro vyrobu svétlého typu vyCepniho piva a leZaku se

odzkouSely technologické doby (tab. 2) skladajici se
z potfebnych Casti kvaSeni, zrdani a leZeni.

Tabulka 1. Typové velikosti CK-tanku

o > > | — >
2 > o et 0 — E
© E8giszis fiiszes
= - |ZBE85ER8E SRE8vEE8E
yAAi] 500 543 500 | 3160 | 9050, 4800
Hradec 1000 | 1087 | 1000 | 3640 | 12880 7500
Krélové 1500 | 1630 | 1500 | 4350 |13 700| 11100
2000| 2174 | 2000 | 4350 |17 360| 13 000
2500 | 2718 | 2500 | 4350 |21 080|16 500
SONP 600 661 | 608 | 300012950 6130
Kladno

Tabulka 2. Vgrobni doba pro jednotlivé druhy piv pii
jednofdzovém kvaSeni (dny)

Druh Pln&ni Techno- Staceni Celkova vy-
piva logicky &as | asanitace | robnidoba
8% 1 10 1 12
10% 1 11 1 13
11% 1 13 1 15
12% 1 16 1 18

Casové tdaje technologického reZimu pro jednotlivé
druhy piv nelze libovoln& ménit, protoZe pfipadné zmeé-
ny vedou obvykle ke zhor3eni kvality findlniho vyrobku.
Tvorba vedlejsich metabolitd byvd na zacdtku kvaSeni
velmi intenzivni a pfi dlouhém trvani tohoto tseku se
zvySuje jejich obsah v mladém pivé. Proto maji byt tan-
ky naplnény co nejrychleji, aby se neprodluZovalo roz-
kvaseni mladiny. Vedlej$i produkty €innosti kvasinek se
b&hem doby zrani &aste¢né eliminuji a v navaznosti na
dal3i biochemické pochody se vyrovnava chuf a viné
a dosahuje se tzv. chutové zralosti piva.

Neptiznivy vliv na pribéh filtrace ma pomalé chlaze-
ni piva, protoZe latky, které se vyluCuji pfi teplotach
okolo 0°C, tvofi jemnou, téZce filtrovatelnou suspenzi.
Pri prudkém zchlazeni piva vylu¢uji se naopak tyto 14t-
ky jako vétsi Castetky, které dobfe sedimentuji a nepi-
sobi proto potiZe pfi filtraci. Z tohoto divodu musi byt
chlazeni dimenzovano tak, aby teplota klesla ze 14 na
2 aZ 0°C bshem 30 hodin. LeZeni piva pfi 0°C ma vy-
znam nejen pro jeho dokonalé vyCifeni, nybrZ i pro vaz-
bu oxidu uhl:&itého. Uvedené minimalni doby leZeni lze
libovoln& prodiuZovat podle poZadavku odbytu piva. Cel-
kova technologickd doba je nezévisld v pouZivaném roz-
sahu na surogaci, protoZe podminky pfi kvaSeni zajis-
tuji vZdy dosaZeni poZadovaného stupné prokvaseni.

Vlastni vyrobni doba zahrnuje Cisty technologicky €as
a manipulaéni &as, ktery je nutny k napln&ni tanku,
k jeho vyprazdnéni a sanitaci. Dobu plnéni nelze vyrazng
zkréatit, protoZe je souCasné zdjem o vyuZiti co nejvesi-
ho objemu tanku. Pro pracovni a bilan¢ni dvahy je nej-
vhodnéjsi poéitat s jednodenni dobou plnéni.

Cas vymezeny k vyprazdnéni tanku zavisi na vykonu
filtrani linky a na pouZitelném objemu pretlatnych
tankd. Hlavnim poZadavkem je sto¢it pivo b&hem jedné
osmihodinové nebo prodlouZené smény. Filtry s vykonem
aZ 500 hl/h umoZiiuji splnit uvedeny poZadavek i u tan-
ki o objemu 2500 hl. Pretlak nad hladinou piva pri
sta€eni se udrZuje tlakovym vzduchem, a proto se musi
pfi projektovani pocitat s touto spotfebou. Odpada vsak
pfi tom nutnost rychlého sniZeni koncentrace oxidu
uhli¢itého pfed sanitaci, protoZe se jeho mnoZstvi ve
volném prostoru tanku zfeduje a koncentrace klesne
pod 12 % hm. I kdyZ je b&hem vyprazdiiovani pom&r
plochy hladiny k objemu u CK-tankii pfiznivéjsi nezZ
u leZatych valcovych tankd, zvySuje se vyrazné mnoz-
stvi rozpudtdného Kkysliku v pivé, jestliZe se prodlouZi
Casovy limit ur€eny k stoceni.

Podle provoznich zkuSenosti je optimdlni tento €aso-
vy pribéh sanitace:

10 min pfedvyplach studenou vodou,

50 min cirkulace horkym 2% roztokem NaOH (80°C).
Z této doby musi alespori 30 min byt teplota vratného
louhu vyssi neZ 70 °C,

5 min mezivyplach horkou vodou,

10 min vyplach studenou biologicky nezdvadnou vo-
dou.

Cistd doba sanitace je 75 min. K tomuto €asu se musi
pficist prodlevy pfi pfepojovani jednotlivych vyplachi
a sanita¢ni €as potrubi a armatur. Celkové trva sanitace
120 aZ 150 min. PouZiti horkého roztoku NaOH zajiStuje
dplné umyti vnitfniho povrchu, v€etné ulpélych vylou-
¢enych kald, a dosaZeni technicky sterilniho prostfedi.
K odstranéni minerdlni inkrustace (vodniho kamene)
stali zafadit ve dvou aZ tfimésiCnim intervalu (podle
tvrdosti vyplachové vody) cirkulaci 0,5 % roztokem ky-
seliny dusi¢né. Manipulacni doba jednoho dne pro sto-
¢eni piva a sanitaci tanku je z provozniho hlediska vy-
hovujici.

3. VZTAH MEZI CASOVYM FONDEM VARNY A VYROBNI
DOBOU

Pracovni reZim varny je rozhodujicim faktorem, ktery
urcuje celkovy maximéalni po€et tanki, jejich objem a
meésiéni kapacitu. Po naplnéni tankidi neni jiZ pochopi-
teln& kvasny proces zavisly na &innosti varny. StoCeni
piva a uvoln&ni tankd pro dalsi plnéni mladinou je moZ-
né pouze v pracovnich dnech filtrace. Témito zavislost-
mi je v podstat& ovlivhéna vyrobni doba. Se zietelem na
to, Ze kvasny cyklus neni u Zaddného druhu piv nésob-
kem tydne, nelze pocitat s pravidelnym pln&nim a vy-
prazdiiovanim jednoho uréitého tanku vZidy ve stejném
dnu tydne, i kdyZ z hlediska plného vyuZiti tankl a jed-
noduchého pracovniho reZimu by to bylo optiméalni Fe-
Seni. Pfi pétidennim pracovnim tydnu ve varné se vy-
robni doba, a tim moZnost dalsiho naplnéni tankd, pro-
dluZuje nejméné o dva dny. Skute€né prodlouZeni vy-
robni doby u jednotlivych druht piv je zAavislé na jejich
podilu z celkového vyrdabéného mnoZstvi. U kratSich vy-
robnich dob se rozdily relativné zmen3uji.

Pfi pldnovaném roz3ifovani vyrobnich kapacit u vy-
branych zavodd postauje v podstaté znat poCet varnich
dntt a vykon filtrace, a to pro vSechny pfipady uplatnéni
CK-tankfi, nebot je nutné pro budoucnost pocitat se
zménami skladby sortimentu a vyrobni Spi¢ky. Na za-
klad®& i8chto tidaji 1ze zjistit optimalni vyuZiti CK-tankt
pro jednofdzovou vyrobu piva.
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4. HODNOCENI VYTRAT

Jedna z hlavnich vyhod jednofdzového kvaSeni je sni-
Zeni vytrat. Tim, Ze neni nutné preCerpdvat mladé pivo,
odpadaji vytraty mezi spilkou a leZackym sklepem. Pti
kapacitnim vypo&tu se uplatiiuji pouze ztraty pripada-
jici na Cerpani piva k filtraci, na zadrZené pivo v sedi-
mentu odpudténych kvasnic a ve vylou€enych kalech.

MnoZstvi piva, které zlistdva v sebranych kvasnicich,
je Castetn& ovlivnéno pouZitym kmenem kvasnic. Pri-
mérna hodnota t&chto ztrat je 1 %. U dosud sledovanych
vyrobnich cykld se nepodafilo prokazat zavislost veli-
kosti vytraty na stupiiovitosti vyrab&ného piva. Vyhod-
noceni primérné drovn& vytrat vyZaduje dlouhodobou
vyrobni evidenci. Pro nésledujici vypocty proto pouZije-

‘me zatim vhodnou a nepfekrotenou hodnotu celkové

vytraty piva 4 %.
. PRO]EKCNI A PROVOZNI PODKLADY

Vyhodnost instalace CK-tanki ve volném prostoru
byla prokdzdna i v naSich klimatickych podminkach.
Tanky maji samostatnou vlastni tepelnou a vodot&snou
izolaci, kterd ma byt soucasti jejich dodéavky. Chladici
duplikatory jsou umistény pouze na valcovém lubu.
Spodni izolované kuZelové dno zasahuje do obsluZného
prostoru, kde jsou soustfed&ny veSkeré ovladaci prvky.
Z tohoto diivodu je vyhodné stavét tanky v sudém poctu,
protoZe mezi jednotlivymi dvojicemi vznikd prehledna
obsluZzna chodba, ktera zjednodu3uje naroky na obsluhu
a zkracuje vzdjemné propojeni.

Nejmen3i polet instalovanych tankii pfi etapové vy-
stavb& by mé&l byt Sest kusii, a to z diivodii dimenzovani
chladiciho zafizeni, vyrovnaného odbéru chladu a jed-
notného projektového fedeni pro uvaZovanou akci jako
celek.

Chlazeni piva pfi jednofazové vyrob& se vyznatuje po-
Zadavkem rychlého sniZeni teploty ze 14°C aZ k 0°C
b&hem 30 h. Tomuto poZadavku odpovida chladici plocha
tankdl i nutny pfivod chladiciho média. Celkovd mérna
potFeba chladu zlstdva stejnd jako u klasické vyroby,
protoZe zavisi na vyvinutém kvasném teplu a na konet-
né teplot& piva pred statenim. U jednotlivé instalovanych
tankd (jeden nebo dva kusy) bez vlastniho chladiciho
okruhu, je 3pi¢kovy odb&r chladu se zietelem na velké
objemy tankii nepfijemnym zatiZenim chladiciho zafi-
zeni. Rovnomé&rného odbé&ru se dosdhne pFi vétSim poltu
tankii, protoZe uvedené 3pi¢kové odbé&ry se prekryvaji.
Presto zlistdva v3ak potFeba dobfe dimenzovaného zdro-
je chladu.

Cilem projek&niho Feleni mé& byt optimalni vyuZiti
instalovanych tankid se zietelem na navazujici soubory,
aby se zajistilo v odbytové Spi¢ce plynulé opakovéani na-
pliiovani kaZdého tanku. Vzhledem k vybaveni tanki a
investiénim n4rokdm neni sprdvné poZadovat vytvofeni
zdsob hotového piva pfimo v souboru CK-tanki. Podstat-
n& vyhodng&j3i je presun zadsob do levné&jsich leZackych
nebo pretlaénych tankid. Zatim nejsou u nads podminky
pro zfizovani tzv. ,naraznikovych zasob“ lahvového piva.
NejdileZit&jsi je viak dislednad organiza&ni pfiprava pro
$pitkové obdobi, nebot jen tak se projevi vyhody znac-
ného zkrdceni vyroby, velkych pohotovych objemii ho-
tového piva a moZnosti rychle reagovat na vykyvy od-
bytu.

6. KAPACITNI VYPOCET

Pro snadnou orientaci a rychly vypofet je vyhodné
pouZit nésledujicich tabulek (tab. 3 a 4), ve kterych jsou
uvedeny mésiéni kapacity pro objem jednoho tanku
u jednotlivgch typovych velikosti v zdvislosti na poftu
varnich dn a dale pfisludny pocet tankd, nutny ke kry-

Tabulka 3. Mésiéni kapacita CK-tanki rizné typové ve-
likosti v zdvislosti na &asovém fondu varny (hl)

o

E CK-tank typové velikosti

o> Varni m3

5 dny

@ o | Vmésici

-

>

; -3 50 60 100 150 200 250
22 880 1070 1760 2640 3520 4400

8% 26 1040 1265 2080 3120 4160 5200
30 1200 1460 2400 3600 4800 6000
22 810 990 1625 2435 3250 4060

10% 26 960 1165 1920 2880 3840 4800
30 1110 1345 2215 3320 4430 5540
22 705 855 1410 2110 2815 3520

11% 26 830 1010 1665 2495 3330 4160
30 960 1165 1920 2880 3840 4800
22 585 715 1175 1760 2345 2930

12% 26 695 845 1385 2080 2775 3465
30 800 975 1600 2400 3200 4000

Tabulka 4. Maximdlni poéet CK-tanki pro rizny &Easovy
fond varny

Casovy fond Pocet tankl pro jednotlivé druhy piv

varny. (dny) 8% 0% | 11% | 12%
22 12 12 14 16
26 14 14 16 18
30 16 16 18 22

tf 100 % vyroby daného druhu piva ve 3pi¢ce. Podle sor-
timentni skladby, kterd se m& zpracovavat v souboru
jednofazového kva3eni, se uréi pFislusny pocet tanki
pro jednotlivé druhy piv a ziskany soucet se potom za-
okrouhli na vys$si celé sudé Eislo.

Udaje v tabulkdch 3 a 4 vychéazeji z dfive diskutova-
nygch parametri a byly stanoveny vzorcem pro vysled-
nou kapacitu:

Op.p.zo.Fgv
MKckT = Eiks—t—
v

(i — pro uvaZovany pocet druhi piva)

kde ks je koeficient skladby sortimentu, tj. podil vy-
roby jednotlivého druhu piva vyjadieny
v procentech a déleny stem

Op — plnici objem tanku; odpovida prakticky den-
nimu vykonu varny (hl)

p  — pocet tanki

zo — koeficient objemovych ztrat; zo = 0,96

Fzy — Casovy fond varny; po&et varnich dnd v ma-

ximélnim mésici (dny)

Fgv2 Fg  (Fgt je Casovy fond filtrace)
ty — celkova vyrobni doba, tj. technologickéd doba
v€etné manipula¢niho &asu (dny)
8% pivo je — 12 dnf
A 10% — 13 dni
v u% — 15 dnf
12% — 18 dni
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P#iklad ndvrhu pro novy zdvod nebo volnou kapacitu
varny
Zadéni:
Skladba sortimentu — 60 % desetiprocentniho piva
40 % dvanactiprocentniho piva
Denni vykon varny: 4 varky po 240 hl, celkem 960 hl
Podet varnich dnii za mésic: 22
Postupné urcime:
Objem jednoho tanku z tab. 1:100 m3
Podet tankl z tab. 4 (max. potet X koeficient skladby
sortimentu)
pro 10% pivo: 12.0,6 = 7,2
pro 12% pivo: 16.0,4 = 6,4
celkem: 13,6 zaokrouhleno 14 tankd
PribliZné mési¢ni kapacita z tab. 3:
pro 10% pivo: 7.1625 = 11 375 hl
pro 12% pivo:-7.1150 = 8050 hl
Vy¢slednd mési¢ni kapacita pfesné ze vzorce

0,6 .1000.14.0,96. 22 0,4.1000.14.0,96. 22

13 18
= 1347 + 6571 = 20218 hl

MKckr =

Pfiklad ndvrhu pii dopliiovdni kvasnych soubori

Zadani: poZadavana mésicni kapacita CKT 20 000 hl 10%
piva, nasledkem zmény sortimentu se budou
CKT pouZivat pro vyrobu 50 % desetiprocentniho
piva a 50 % dvanactiprocentniho piva, denni vy-
kon varny a poCet varmich dnii stejny jako
v pfedchozim ptikladu

Uréime: objem jednoho tanku z tab. 1: 100 m3
podet tankd se uréi z tab. 3 vyd&lenim zadané
kapacity maximalni kapacitou jednoho tanku a

zaokrouhlenim na vy33i celé sudé Cislo

20 000
p=—— =123 = 12 tankii
1625

Vysledna mési¢ni kapacita CKT pro sortimentni skladbu
celého pivovaru (v tomto pFipadé& nezobrazuje skutet-
nou vyrobu CKT, kde se vyrabi pouze 10% pivo)

0,5.1000.12.0,96.22 r 0,5.1000.12.0;96 .22

13 18
= 9748 + 7040 = 16 788 hl

MKckT =
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V ¢lanku jsou uvedeny podminky a postup pro vypo-
Cet velikosti a kapacity cylindro-kénickych tankid pri
jednofazové vyrob& piva. Priklady::potf¥ebné kapacity
jsou vztaZeny na budovani novych. zavodd i rozlitovani
kvasnych souborid. K vypo€tu se navrhuje vzorec:

ks.Op.p.zZo.Fgv
MKcgr = Zi———————

ty

kde
MKckT je mésiéni kapacita souboru CKT. i — poCet uva-
¥ovanych druhid piva, ks — koeficient skladby sortimen-
tu, Op — plnici objem tanku, p — poéet tanki, zg — koe-
ficient objemovych ztrat, Fzyv — Casovy fend varny, fy —
celkova vyrobni doba.

Pro urychleni vypo&ta jsou uvedeny pomocné tabulky
potFebného poctu tank@ a kapacit jednotlivich vyrabg-
nych typovych tankd.

Kanep, M., Jleiicek, T.: Onpenenenne EBeluuHHB, 4YHCJIA
H MOIIHOCTH LMJIMHJAPO-KOHHYECKHX TAHKOB IJs OnHO(a3-
HOFO npou3BojcTBa mMBa. Ksac. mpym., 30, 1984, Ne 8,
crp. 169—173.

B craThbe NPHBOAATCS YC/IOBHS H CNOCOO pacyera BeJH-
YHHBl K MOILHOCTH IIMJIHHAO-KOHHYECKHX TaHKOB IIPH OJHO-
(a3sHOM NPOH3BOACTBE NHBA. IIpHMephl HYXKHOH MOUIHOCTH
OTHeceHbl K CTPOHTEJbCTBY HOBBIX 3aBOJOB H K pacIlHpe-
HHIO GPOAMJBHBIX KOMIVIeKTOB. [lasi pacuera mnpejsaraer-
cs1 popmyaa:

ks.Op.p.zo.Figv
Ty

MKckT = Xj

k1e MKcr — 370 MecsyHasi momuocth kommiekta CKT,
i — YHCJIO paccMaTpHBAaeMbIX COPTOB IHBA, Ks — KO3 dH-
HHeHT cocTaBa accoptuMeHTa, Op — €MKOCTb HalOJHEHHS
TaHKa, p — 4YHCAO TaHKOB, Zg — KO03(hduuHeHT 0GBEM-
HBIX HOTepb, Fgy — (OHX BpeMeHH BapOYHOrO lexa, fy —
CyMMapHOe BpeMsl IIDOH3BOJCTBA.

Jlast yCKODEHHSI pacyeTa MPUBOASITCS BOCIOMOTATeJbHBEIE
TaGJIMIB HYKHOFO UHC/Ia TAaHKOB H MOIIHOCTEH OT/eJbHBbIX
NPOH3BOSIIIUXCS THIIOB TAaHKOB.

Kahler, M. - Lejsek, T.. Determination of Volume,
Number and Capacity of Conical Bottom Fermenting
Vessels for Single-tank Beer Production. Kvas. prim.

* 30, 1984, No.-8, pp. 169—173. :

A procedure and conditions for the determination of
the volume of conical bottom fermenting vessels for the
single-tank beer production are described in the article.
Examples of the necessary capacity are given with res-
pect to a building of new factories and an enlargement
of contemporary capacities. The following formula was
derived for the calculation: :

ks.Op.p.zo.Fgy
tv

MEKckT =

where MKckt is the monthly capacity of the complex of
CKT, i is the number of types of beer, ks is the coefficient
of a composition of products, Op is the liquid volume of
the vessel, p is the number of vessels, zp is the coeffi
cient of volumetric losses, Fgy number of working days
in the brewing house, ty is.the whole production time. To



KVASNY PRUMYSL
ro¢. 30/1984 — ¢gislo 8

_

Uréeni velikosti, poétu a kapacity cylindro-kdnickych
tanku pro jednofdzovou vyrobu piva 173

simplify a calculation, the tables of the necessary num-
bers of vessels and their capacities are added.

Kahler, M. - Lejsek, T.: Ermittlung der Griéfe, Zahl und
Kapazitit zylindrokonischer Tanks fiir die Bierherstellung
im Eintankverfahren. Kvas. priim. 30, 1984, Nr. 8, S. 169-173.

In dem Artikel werden die Bedingungen und Be-
ziehungen fiir die Errechnung der Gréfe und Kapazitit
der zylindrokonischen Tanks bei der Ein-Phase-Bier-
erzeugung angefiihrt. In einigen Beispielen werden die
Kapazitdtsberechnungen auf den Aufbau von neuen
Brauereien und Erweiterung der Gérungskapazititen
bestehender Brauereien appliziert. Zur Berechnung wird
die folgende Formel vorgeschlagen:

ks.Op.p.20.Fgy

MKckr = Zj
ty
wo MKckr — Monatskapazitidt der ZKT-Garnitur,
i — Zahl der proponierten Biersorten,
ks — Koeffizient der Sortimentstruktur,
Op — Fiillungsvolumen des Tanks,
p — Zahl der ZKT,
zZ0 — Koeffizient der Volumenverluste,
Fgy — Sudhaus-Zeitfonds,
ty — Gesamte Produktionszeit.

Zur Beschleunigung der Berechnungen werden Hilfs-
tabellen der notwendigen Tank-Zahlen und -Kapazititen
fir die einzelnen erzeugten ZKT-Typen angefiihrt.
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V procese biologickej regulacie a riadenia fermentécie
hroznového mustu hraja &isté kultiry selektovanych vin-
nych kvasiniek nezastupiteIna dlohu. V upravenom mé-
diu zabezpe€uji dérazné nastartovanie a plynuly prie-
beh kvasného procesu. Vhodné volba kvasinkového kme-
fia umoZziiuje produkovat suché vina s minimélnou kon-
centraciou neZiaducich vedlajsich produktov kvasenia.
Ziskané vina maji zladenost chutovych a vonnych zlo-
Ziek, plnohodnotny buket a nenarusent odrodovd cha-
rakteristiku [1]. Cisté kultary vinnych kvasiniek maji
tak vyznamny podiel na kvalite finalneho vyrobku. Mno-
hé z prikladov z krajin s modernym vinohradnictvom a
vinarstvom jednozna¢ne poukazuji na nutnost aplikacie
Cistych kultdr vinnych kvasiniek v procese Kkvasenia
hroznového mustu [2, 3].

Samotnym procesom pripravy a aplikacie €istych kul-
tar vinnych kvasiniek prechadza praca v oblasti ich eko-
l6gie a biol6gie. Izolované &isté kultdry sa podrobuji
selekcii, pri ktorej na zédklade fyziologickych, bioche-
mickych a technologickych vlastnosti kvasiniek sa vy-
beraja kmene poZadované pre prax. U néas pracu na tom-
to poli vySe tri desatrotia vykondva kolektiv Doc. Mi-
narika z Komplexného vyskumného tstavu vinohradnic-
keho a vinarskeho v Bratislave.

1. GCHOVA A VYUZIVANIE SELEKTOVANYCH VINNYCH
KVASINIEK

Rozsiahle 3tadie ekologie a biolégie vinnych kvasiniek
v Ceskoslovensku v rokoch 1956—1970 umozZnili defino-
vat a popisat dominantné a subdominantné rody a dru-
hy kvasiniek v jednotlivych produkénych vinohradnic-

kych oblastiach. V ramci tychto $tadifi sa izolovali, ideun-
tifikovali a klasifikovali populéacie viac ako 4 000 kmeiiov
kvasiniek z prirodnych a sekunddrnych stanovist.

Bohaty kmeiiovy material viac ako 25 rodov a 102 dru-
hov a variet sa neskor stal bazou pre zaloZenie zbierky
kvasiniek KVOVV (v dalsom ,zbierka“), ktora je t. &. su-
tastou Cs. zbierky kvasiniek. Zbierka sa zaloZila v roku
1935, vietky kmene sa katalogizovali a publikovali [4].
Okrem technologicky vyznamnych kmeiiov &s. a zahra-
ni¢nej proveniencie sa do zbierky postupne zaradovali
druhy rodov Saccharomyces, Hansenula, Pichia, Candida,
Torulopsis, Rhodotorula, Brettanomyces a iné,

V roku 1962 bola zbierka vé&lenena do (s. zbierky mik-
roorganizmov v Brne [5], neskor v roku 1969 do Cs. zbier
ky kvasiniek pri Chemickom tstave SAV v Bratislave [6].
V sacasnej dobe zahriiuje zbierka do 800 trvale uchovi-
vanych, presne vedenych a definovanych kmeiiov, ktoré
st publikované aj vo Svetovom katalégu zbierok kultdr
mikroorganizmov [7]. Samotnd zbierka je v tomto si-
hrnnom katalégu vedena pod &islom RIVE 28. SlaZi aij
v medzindrodnom meradle potrebam Svetovej federacie
zbierok kultdr mikroorganizmov Medzindrodnej asocia-
cie mikrobiologickych spolo&nosti (IAMS]).

1.1 VyuZivanie zbierky kvasiniek

Hlavnym taZiskom ¢&innosti zbierky je dodéavanie au-
tentickych, katalogizovanych a definovanych kmetiov
kvasiniek vedeckym a pedagogickym institdciam. Selek-
tované ¢&isté kultary vinnych kvasiniek sa poskytuja
i Ceskoslovenskému vinarskemu priemyslu. Komplexny
vyskumny Gstav vinohradnicky a vindrsky v Bratislave



