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Je zndme, Ze hroznové vina so zvySkom neskvasenych
cukrov méZu podliehat neZiadicim mikrobiologickym
zmenam pokial nie s chemicky stabilizované alebo ste-
rilne flaSované. Tieto zmeny spdsobuji najcastejSie kva-
sinky a kvasinkovité mikroorganizmy, zriedkavejSie aj
mlie&ne baktérie.

Z kvasiniek treba uviest predovietkym druhy rodu
Saccharomyces a Zygosaccharomyces*), a to S. cerevisiae
a S. oviformis resp. Z. bailii, Z mlieénych baktérii spo-
menieme hlavne druhy rodov Lactobacillus, Leuconostoc
a Pediococcus.

Tabulka 1. Priemernd dominancia a vyskyt kvasiniek
v mladych vinach roé. 1979 pred prvgm sto-
&enim z kalov (hodnoty z analyjzy 12 vzoriek

vina)
Zastipenie

Druh v kvasinko- y Oﬁ ?;Xé
kvasiniek vej flére [y

S. cerevisiae 59,1 86,7
S. oviformis 33,9 73,3
S. chevalieri 1) 13,3
Z. bailii 1,0 6,7
Rhodotorula sp. 43 13,3

Tabulka 2. Priemernd dominancia a vjskyt kvasiniek vo
ftasovgch vinach roé. 1978

1978). Vyskytuji sa len sporadicky dokonca v zrelych
sudovych vinach, kde vécSinou prevlada spolofenstvo
Saccharomyces cerevisiae — S. oviformis vedla koZko-
tvornych kvasiniek rodov Candida, Pichia alebo Hanse-

nula.

Vzhladom na odolnost Zygosaccharomyces bailii voti
beZnym vo vindrstve pouZivanym konzervaénym pro-
striedkom (oxid siri¢ity, kyselina sorbovd), moZno tieto

Tabulka 3. Kontaminaénd fléra kvasiniek v mustoch za-
hustenijch sacharézou a teplom

2 l £ AT
28 I EE=
Zahusteny 25 | Druh e
must 222 | kvasiniek | 88 |ESo
oo w IR b~
TSE | oB |@~9
olx | A iN >
Sacharé6zou 9 Zygosaccharo- 9 100,0
(vzorka I) myces bailli
Sacharé6zou 1 Rhodotorula sp. 1 100,0
(vzorka II)
Teplom 7 Torulopsis stella- 6 85,7
(vzorka I) ta
Torulopsis do- 1 143
mercqii ‘
Teplom 1 Torulopsis sp. i | 100,0
(vzorka II)

Zastpenie Vyskyt Tabulka 4. Kontaminaénd fléra zdsobnej nddrie vina
Druh v kvasinko- O %fngch Inick
kvasiniek vej flére (%] g ptRiciY
[%] Potet ‘ Zastupe-
Miesto kvasiniek| Druh jnie v kva-
Zygosaccharomyces bailii 98,3 100,0 odberu | v 1 ml | kvasiaiek . sinkovej
Saccharomyces rosei 17 16,6 vzorky vina | [ | flére
’ | ¥ | 1%]
|
Zasobna
nadrZ pred 24 102 Zygosaccharomyces 100.0
Ako vyplyva z roznych odbornych literdrnych prame- flasovanim i bailii y
fiov ako aj vlastnych skisenosti z vfskumu i praxe, p6- vina
vodcom lahkych, prachovych sedimentov aZ zdkalov fla-
Sovych vin byvaja Zygosaccharomyces bailii (syn. Saccha-
romyces bailii var. bailii). Tieto termo- a osmotolerantné ggggsaccharamyces =
kvasinky neb§vaji spravidla st&asfou kvasmkoyel flory B AR 26’3
prirodnych stanovidf, napr. réznych orgénov vini¢a, pody Candida krusei 7’9
vinohradov, zrejiceho a zrelého hrozna, mustu, ba ani Vino z ko- » | Candida pulcherrima 26
vina v &ase prvého a druhého stodenia z kalov (Mindrik ll:ﬁta pInig- | 1,6.10% | ~oy dida vini 15,8
¥ Candida zeylanoides 29,0
Candida sp. 2,6
Torulopsis stellata 2,6
Torulopsis sp.
*) Podla Kreger van Rij et al, (1984) a Barnetta et al. [1983) sa i =
Saccharomyces bailii uvadza ako Zygosaccharomyces bailii
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kvasinky oznacif za obzvladt nebezpetné pre budicu
akost a stabilitu flaSovych vin (Mindrik 1981).

Vyskyt Zygosaccharomyces bailii vo flaSovych vinach
nastolilo v minulych rokoch otazku, skadial sa tieto kon-
tamina&né kvasinky dostdvaji do flaSovych vin, ked sa
v mladych vinach vyskytuja celkom ojedinele (tabulka 1,
Mindrik 1980 a, b, c).

Jednym z moZnych stanovist v predvadzkovych pod-
mienkach vyroby vina by mohli byt zahustené musty (Mi-
ndrik, Hanicovd 1982, Mindrik 1983). Ako vidiet z tabul-
ky 2, je priemernd dominancia a vyskyt kvasiniek Zygo-
saccharomyces bailii v znackovych flasovych vinach vy-
kazujlce prachovy sediment, pomerne vysoky.

pred

Obr. 1 Zygosaccharomyces bailii — tvorba zygot
sporuldaciou. Fazovy kontrast, zvicSenie ca 900X

Pri Stddiu ekolégie kvasiniek a kvasinkovitych mikro-
organismov zahustenych mustov sme zistili, Ze v dvoch
mustoch zahustenych sacharézou (tzv. sladké rezervy) vy-
kazovala jedna vzorka vyluéne osmotolerantné Kkvasinky
Zygosaccharomyces bailii (tabulka 3). V muStoch zahus-
tenych teplom sme zistili vyluéne osmotolerantné druhy
rodu Torulopsis ++. To v nas utvrdilo domienku, Ze sa
Zygosaccharomyces bailii do vina moZu dostat v posled-

++) Podla Kreger van Rij et al. (1984) sa rod Torulopsis vElenil
do rodu Candida

Tabulka 6. Vplyv kyseliny sorbovej a Orthocidu 50 na fermentaénid aktivitu Z. bailii v muste (cukornatost 2209 . -1

nej faze vyroby aj z tychto stanovidt. Dalsim stanovisfom
by viak mohla byt zasobnd nadrZ na vino préd flalova-
nim alebo vlastna plniaca linka (tabulka 4). .

Rozsirenie Z. bailii vo flaSovych vinach sme dokéazali
v troch délezitych vinohradnickych oblastiach CSSR —
malokarpatskej, nitrianskej a znojemsko-mikulovskej.
V tabulke 5 uvddzame ako priklad zloZenie flaSov¢ch vin.
Znatkové vino Bacchus bolo odobraté priamo z flaSova-
cej linky. Ukézalo sa opif, Ze dominantnou zloZkou mik-
roflory je Z. bailii.

i

Tabulka 5. Kontaminaéni kvasinkovd fléra .Cersivo  na-
flasovaného vina

- |
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@ - Druh N
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Bacchus I 10 ) ! Z. bailii 5 100,0
Bacchus 11 15 3 Z. bailii 2 66,7
i C. zeylanoides 1 -33,3

Obr. 2 Zygosaccharomyces bailii — sporulujica Kkultdra,
Fazovy kontrast, zvdcSenie ca 900X

Origindl: E. Mindrik. Foto: G. Czech

Kyselina sorbovéa Orthocid 50
Aktivita
Kractnlok 0 50 100 150 200 300 10 25

[mg.1-1] [mg.1-1]
| -

Produkcia CO,
/300 ml po 30d 14,60 13,40 13,30 13,30 13,30 13,85 13,65 7,35
g/:ogl;njkgg ;}‘g’ml“ 8,60 8,71 6,63 6,47 6,63 6,65 7,57 |~ 6,40
Zvyskovy cukor |
g1~ po Bo.d 80 | 110 118 118 118 114 108 120

v
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Z dalsieho 3tddia fyziolégie tychto kvasiniek vyplynu-
lo, ¥e Z. Mgilii toleruje zvy3ené koncentracie kyseliny
sorbovej f[sorbanu draselného). Napriklad e3te 300
mg.1-1 kyseliny sorbovej (402.mg.1-! sorbanu drasel-
ného) nezabrénili kvaseniu mustu. Podobne toleruji tieto
kvasinky eite 25mg.1-! Orthocidu 50 (tabulka 6).

Z uvedenych prikladov vyplyva, Ze stabilizdcii vin so
zvySkom neskvaseného cukru proti biologickym zdkalom
treba venovat aj nadalej zvySent pozornost. Vzhladom na
odolnost Z. bailii vo&i kyseline sorbovej i oxidu siri¢ité-
mu (Rankine a Pilone, 1973), treba uprednostiiovat fy-
zikdlne met6dy, ako je membrénova filtracia alebo sta-
¢anie vina za tepla, pripadne kombinaciou oboch vysoko-
@éinngch spdsobov pred chemickou stabilizaciou. Dobré
vysledky s touto metédou ukézali, Ze fiou moZno odstranit
nielen beZné dokvasujice S. cerevisiae a S. oviformis, ale
prakticky vSetky mikroorganizmy vréatane Z. bailii. Sved-
¢ia o tom mimoriadne dobré skisenosti s membrdnovou
filtraciou exportnych vin vo Vindrskych zdvodoch, o. p.
v Nitre-LuZiankach v poslednych rokoch.

Literatdra

[1] BARNETT, J. A. - PAYNE, R. W. - YARROW, D.: Yeasts — Cha-
racteristics and identification, Cambridge University Press,
Cambridge 1983,

[2] KREGER van RIJ, N. |]. W, et al.: The Yeasts, a Taxonomic
Study. Elsevier Science Publishers, Amsterdam 1984.

[3] MINARIK, E.: Stidium ekolégie vinnych kvasiniek a kvasin-
kovych organizmov prirodnych a druhotnych stanovist (Dok-
torské diterdcia), Bratislava 1978.

(4] MINARIK, E.: Saccharomyces bailii — Erreger von Trilbungen
in Weinen mit Restsiisse. Mitt. Klosterneuburg 30, 1980a, €. 6,
S. 238—240.

[5] MINARIK, E.: Kvasinkovd flé6ra mladych vin a jej vplyv na
biologickt stabilitu vyrobkov vindrskeho priemyslu. Vinohrad
18, 1980b, &. 12, s. 278—280.

[6] MINARIK, E.: Kontaminujice druhy kvasiniek a kvasinkov§ch
mikroorganizmov vina a ich vlastnosti. Kvas. priim. 26, 1980c,
&. 9, s. 206—208.

[7] MINARIK, E.: Zur Okologie von Hefen und hefeartigen Mikro-
organismem abgefiiliter Weine. Wein-Wiss, 36, 1981, ¢&. 4, s.
280—285.

[8] MINARIK, E. - HANICOVA, A.: Die Hefeflora konzentrierter
Traubenmoste und deren Einfluss auf die Stabilitdt der Weine.
Wein-Wiss. 37, 1982, €. 3, s. 187—192.

[9] MINARIK, E.: Kontaminatné druhy kvasiniek a stabilita fla-
Sovych vin. Vinohrad 21, 1983, €. 7, s. 161—163.

[10] RANKINE, B. C. - PILONE, D, A.: Saccharomyces bailii, a re-
sistant yeast causing serious spoilage of bottled table wines.
Amer. ]. Enol. Viticult. 24, 1973, s, 55—58.

Minérik, E., Silhdrova, Z.: Zygosaccharomyces bailii —
skodlivd siitast mikroflory flaSov§ch hroznovyeh vin.
Kvas. pram. 31, 1985, ¢&. 2, s. 34—36.

Na zaklade dlhoro¢nych S$tadii kvasinkovej fléry vin
so zvyS8kom cukru sa v praci poukazuje na vyskyt kodli-
vych Zygosaccharomyces bailii vo flasovych vinach. Dis-
kutuja sa pri¢iny vyskytu a pripadné stanovistia v pre-
vadzke vinarskych zdvodov ako aj vhodné opatrenia na
elimindciu tychto kvasiniek.

Munapuk. E., Wuaraposa, 3.: Zygosaccharomyces bailii
~BpeJiHas COCTABHAS 4acTh MHKPO(JIOPHI GYTHIIOYHBIX BHHO-
rpagubix BHH. Keac. nmpym. 31, 1985, Ne 2, crp. 34—36.

Ha ocHoBe aoamroserHero uccleaoBaHust ApOXIKeBO
(Ga0psl BHH € OCTAaTKOM caxapa B pafioTe oTMeyaeTcs Ha-
XOXK/leHHe BpeaHbX Zygosaccharomyces balii B GyTbli04-
HbiX BHHaX. OGCy’Aal0TCs ero NPHYHHLI H B CBSA3H C Mec-
TOM B NDOH3BOACTBE BHHOJEJLHLIX 3aBOJOB, H TAKKEe MEpO-
NPHATHA B UeJAX SJAHMHHALHH 3THX IPHOKOB.

Mindrik, E. Silharova, Z.: Zygosaccharomyces bailii —
a harmful constituent of the microflora of bottled wines.
Kvas. prim. 31, 1985, No 2, pp. 34—36.

Based on long-term investigations on the yeast flora
of wines with residual sugar the occurrence of Zygo-
saccharomyces bailii in bottled wines could be confirmed.
Causes of occurrence and possible localities in the wine-
ries and suitable measures for the elimination of these
yeasts are shortly discussed.

Minérik, E. Silhdrovd, Z.: Zygosaccharomyces bailii —
ein schéddlicher Bestandteil der Mikroflora von Flaschen-
weinen. Kvas. priim. 31, 1985, No. 2, s. 34—36.

Anhand von langjéhringen Untersuchungen der Hefen-
flora von Weinen mit Restzucker wird auf das Auftreten
schddlicher Zygosaccharomyces bailii in Flaschenweinen
hingewiesen. Ursachen des Vorkommens und eventualle
Standorte in den Weinbetrieben werden erdrtert und
zweckméfige MaBnahmen zur Eliminierung dieser Hefen
diskutiert.




