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Vhodnym tuzemskym zdrojem bilkovinnych krmiv jsou
krmné kvasnice, které se v CSSR vyrab&ji predeviim ze
sacharidick§ch surovin — melasy, melasovych vypalki,
citrolouhdi a sulfitovych vyluh@i a mensi mnoZstvi je pro-
dukovéano ze syntetického ethanolu. MoZnosti zintenzivné-
ni stavajici vyroby krmnych kvasnic jsou limitovany ne-
dostateénym mnoZstvim nebo vysokou cenou pouZiva-
nych surovin. Pfi hledani novych perspektivnich surovin
pro ziskdvdni krmnych kvasnic se obraci pozornost ne-
jen na riizné, pfevazn& zemédélské odpady, ale zkouseji
se i jiné, méné obvyklé zdroje. Na naSem pracovisti byla
provéfovdna moZnost vyuZiti nékterych meziproduktd a
vedlej¥ich produktli z vyroby cukru. Bylo zkouSeno cel-
kem pé&t téchto sacharidickych materidlli, a to difuzni
3fava, téZka 3tdva, Cerny sirob, melasa a rafindda.

K hodnoceni byla zvolena kontinuédlni Kkultivace pfi
vysoké koncentraci kvasni¢né susiny s nasledujicim usu-
Zenim celého objemu kultivaéniho média. Tento zpiisob
pfFedstavuje bezodpadovou technologii a ma ve srovnani
s b&Znym postupem vyroby krmn§ch kvasnic nékteré
vyhody. Vynechanim separace kvasnic nevznika prevaz-
nad t4st znadné zneti§ténych odpadnich vod, coZ by pfi
realizaci vedlo k podstatnému sniZeni ndkladd na CiSténi
odpadnich vod a tim by se &astetn& kompenzovala vyssi
cena vychozich surovin. Dal3f vghodou je zvy3eni v§téZ-
nosti, nebot spolu s kvasnicemi se sudf jeSté dalsi latky
obsaZené v kultiva®nim médiu, a to jak extracelularni
produkty kvasni¢né biomasy, tak i nespotfebované nebo
nepfemé&n&né latky ze surovin. Na druhé stran& se vSak
tato vghoda mfiZe stat problematickou vzhledem k jakos-
ti findlnfho vyrobku, zvl43t& pfi pouZiti surovin s nizkym
kvocientem &istoty. PFi vyb&ru nejvhodnéj$i sacharidické
suroviny, pochézejici z vyroby cukru, bylo proto pfihli-
#eno nejen k vysledkiim, dosaZenym pfi kultivaci, aviak
posuzovala se také krmivafskd kvalita vyrobku; ta se
hodnotila podle chemického sloZeni a dale podle vy-
sledkil riistového pokusu na kryséch.

MATERIAL A METODIKA

PouZity mikroorganismus: Candida utilis RIFIS 239
(CCY 29-38-73); tento kmen se pouZivd pfi vyrob& krm-
nych kvasnic z melasy.

Sacharidické suroviny: zédkladni tdaje zkou3enych sa-
charidickych surovin jsou uvedeny v tabulce 1. Melasa
a rafindda predstavuji referen¢éni suroviny. Melasa je
pouZivanou surovinou pro vyrobu krmnych kvasnic a ra-
findda byla zvolena proto, Ze neobsahuje Zddné dopro-
vodné nedistoty. Afindda byla pouZivdna pro piipravu
inokula¢nich kvasinek pro v3echny kultivaéni pokusy.

Zivn3 médium: K piipravé Zivného média byly pouZi-
vany Ziviny ve formé& koncentrovanych zasobnich rozto-
ka.

a) zasobni roztok Zivnych soli —

35 ml 85 % H;PO,; p. a.
30 g KOH p. a.

Tabulka 1. Zdkladni tdaje o sacharidickich surovindch

(v %)
L]
b z g | 3| 8
8 s | Gai g - = <
a> | N2 Ee — ) =]
S8 a8 o = ] o =
l Qx | Hwm | O® = -4 <
sacharizace |75,1 |72,4 |620 79,6 — —
polarizace 474 |(-56,3 (52,0 47,8 [99,95 | 99,00
kvocient
Cistoty 63,1 |77,7 |839 | 600 — —
popel 199 | 112 | 6,1 10,4 | 0,004 0,19
dusikaté
latky — — 3,53 | 10,0 — —

32 g MgS04.7H,0 p. a.

0,5 g ZnS0y . 7H,0 p. a.

ad 1000 ml vodovodni voda
b) zésobni roztok Zeleza —

10,6 g FeCl; .6H,0 ad 1000 ml vodovodni voda
c) zéasobni roztok médi —

0,2 g CuS0;.5H,;0 p. a. ad 1000 ml vodovodni voda
d) zésobni roztok manganu —

0,1 g MnCl; . 4H,0 p. a. ad 1000 ml vodovodni voda.

Do fermentoru se davkovaly zdsobni roztoky Zivin po-
dle otekdvané produkce, a to na 1 g pfiristku kvasni¢-
né su$iny 1 ml zdsobniho roztoku zékladnich Zivngch
soli a po 0,1 ml zdsobnich roztokd stopovych prvki. Jako
zdroj dusiku byla pouZita mofovina v mnoZstvi 0,195 g
na 1 g piirGstku kvasniéné suliny. Zdrojem uhlfku a
energie byla zkouSend sacharidickd surovina.

Kultiva&ni zafizeni a postup

a) Priprava inokula&nich kvasinek — inokula¢ni kva-
sinky byly vyvedeny ze sbirkové kultury b&Znou propa-
gaci, jejimZ poslednim- stupn&ém byla jednordzova kulti-
vace ve fermentoru 30 1 v Zivném médiu s afinddou jako
zdrojem uhliku a energie. Po skonfeni kultivace byly
kvasinky odseparovdny na laboratorni odstfedivce West-
falia. Ziskanad kvasnitnd pasta s asi 23 % sudiny byla
uchovavédna v chladnici a byla pouZivdna jako inokulum
zejména pro kontinudlni kultivace ve fermentoru 3 L
KaZdych 7—10 dni byla pfipravovdna Cerstva pasta po-
stupem shodnym s poslednim stupngm propagace. Re-
lativng velké mnoZstvi inokulaénich kvasinek, potfebné
pro start kontinuélni kultivace ve fermentoru 30 1, bylo
pFipravovdno bezprostfedné pied pouZitim pfitokovou
fermentaci. K inokulaci pfitokové kultivace byla pouZita
kvasnitnd pasta vypd&stovand na afindd& a jako zdroj
uhliku slouZila sacharidickd surovina, ktera byla déle
zpracovdvéana v kontinudlnim pokusu.

b) Laboratorni sklengny fermentor 3 1 s G€innym obje-
mem 2,2 1 [1] — ot4a€ky michadla byly 25 Hz, mnoZstvi
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vzduchu 0,9—1,0 objemu vzduchu na 1 1 aéinného obje-
mu za minutu. Pfestup kysliku byl 140—150 mmol
0;.1-1, h-1 OU&inny objem fermentoru byl udrZovadn
pfepadem a pritck €erstvého média byl zajistén davko-
vacim Cerpadlem o vykonu 0—25 1.h-1,

Kontinualni kultivace probihala pfi vysoké koncentra-
ci kvasni¢né suSiny v limitu kysliku [2]. PoZadovana vy-
sokd koncentrace kvasni¢né suSiny byla pii limitu kys-
liku dosaZena pfi nizké ziedovaci rychlosti, ni#$i neZ
D = 0,1 h-1, ZFedovaci rychlost byla dale urena a re-
gulovéna podle rychlosti, s kterou byl produk&ni kmen
kvasinek schopen zpracovdvat substrdt [sachartzu) za
danych podminek na bun&nou hmotu. Pfi prvnich orien-
tatnich pokusech bylo totiZ zjiit&no, Ze se pfFi v&tsim
pfisunu substrdtu hromadi zna&né mnoZstvi t&kavych
metabolitli (etanol, kyselina octovd, ethylacetéat), coZ bylo
spojeno s niZ3im nériistem biomasy. Tohoto jevu jsme
vyuZili k nastaveni optimdlni koncentrace sachar6zy.
Dévkovaci Cerpadlo bylo propojeno s pristrojem Metrex
(VSCHT), kterym byly detekovény t&kavé metabolity.
Cerstvé médium bylo davkovano, kdyZ byla koncentrace
metabolitd niZ3i neZ nastavend reguladni hodnota; doba
chodu ¢erpad!a zavisela na velikosti regula&ni odchylky.

Teplota kultivace byla 33°C a pH bylo udrZovano na
4,1—4.2. K inokulaci kaZdého pokusu bylo pouZito tak
velké mnoZstvi kvasni¢né pasty, aby koncentrace kvasi-
nek v médiu byla hned od zatétku blizka poZadované vy-
soké rovnovaZné koncentraci. Priib&h kontinu4lni kultiva-
ce byl kontrolovéan v 1 hodinov§ch intervalech stanovenim
kvasniéné a celkové suliny a zbytkovych redukujicich
latek.

c) Laboratorni sklenény fermentor 30 1 s Géinnym ob-
jemem 15 1 [1] — je opatfen samonasdvacim michadlem
typu Waldhof; otd€ky michadla byly 15 Hz. Cerstvé mé-
dium bylo do fermentoru ddvkovdno bud membrénovym
Cerpadlem nebo pfivddéno samospidem ze zasobni lah-
ve. U¢inny objem fermentoru byl zajistén pFepadem.
Kultivacni teplota byla udrZovdna na 33°C a pH bylo
regulovdno na hodnotu 4,2—4,5. Prib&h kultivace byl
kontrolovdn stejné jako pfi kultivaci ve fermentoru 3 1.
Po skonéeni kultivace byl obsah fermentoru spojen s od-
talenym médiem a spojené médium bylo usuleno na
laboratorni rozpraSovaci su3arné. Pfed su3enim byla
provedena termolyza média v pafe po dobu 1 hodiny pfi
teplot& 70—80 °C.

Analytické metody: kvasni¢nd sulina v médiu byla
stanovena vaZkové po filtraci 5 ml vzorku pres sklené-
ny filtraéni kelimek S,, promyti destilovanou vodou a
vysu3eni pfi 105°C do konst. vahy; celkova su3ina v mé-
diu byla stanovena vaZkov& po odpafeni 50 ml vzorku
na Pt misce a vysuSeni pfi 105°C do konst. vahy; redu-
kujici latky byly uréeny mikrometodou podle Obergarda
[3]. Rozbor sulenych kvasnic byl proveden metodami
prfedepsanymi normou [4]; biologickd testace byla pro-
vedena riistovym pokusem na krysdch a vyjadFena bil-
kovinnym produk&nim faktorem PER, resp. % PER, vzta-
Zenymi na hodnotu PER kaseinu [5].

VYSLEDKY A DISKUSE

Pro biologickou testaci bylo tfeba pfripravit z kaZdé
zkouSené suroviny v&t3i mnoZstvi vzorku. Proto byly kul-
tivaéni pokusy provedeny ve dvou typech laboratornich
fermentorli, odlidngch velikosti. Zé&kladni ekonomické
parametry kultivace, vytéZnost a p-oduktivita, byly sta-
noveny ve fermentoru 3 1, ktery byl vybaven viemi po-
tfebnymi meéficimi a regulaénimi piistroji. Vzorky kvas-
nic pro chemicky rozbor a biologickou testaci byly pri-
praveny ve fermentoru 30 1 s G&innym objemem 15 1 pfFi
max. moZzném dodrZeni podminek jako pfi kultivaci ve
3 1 fermentoru,

1. Vysledky stanoveni zékladnich ekonomick§ch para-
metri

Stanoveni vytéZnosti a produktivity bylo provedeno
pfi kontinudlni kultivaci kvasinek ve fermentoru 3 1.
Jako vysledek byly vzaty primérné hodnoty odectené za
48 hodin kontinudlni kultivace po ustédleni rovnovaZného
stavu, tj. od 18. do 66. hodiny kultivace. Ziskané vysled-
ky jsou uvedeny v tabulce 2. Vzhledem k pouZité tech-
nologii, pFi které se susil cely objem kultiva&niho média,
jsou vytéZnost i produktivita vyjadfeny jednak na kvas-
ni¢nou, jednak na celkovou sudinu.

Tabulka 2. Ekonomické parametry stanovené pri konti-
nudlni kultivaci kvasinek na riznych sachari-
dickych surovindch

!
| =
. S S B R D -
Sg |2 8s| & | =
|28 | o8 | 82| B <
' O | B o w = -
' |
rovnova#na susina I
= kg_l |
celkova susina ! 83,3 |1170 | 917 {117,6 | 81,4
kvasni¢na suSina 60,4 |102,9 I 64,2 , 775 | 79,4
| |
sty
vytéZnost na polari- |
zaéni cukr % | |
celkovéa susina 703 | 70,3 | 76,7 |110,7 | 53,4
kvasni¢na sudina 51,0 | 61,8 |53,7 | 48,4 | 52,0
produktivita
g.1-1.h-1 |
celkova su3ina | .8,7 574171 i e
kvasni¢na su$ina 1.48. -1 501 50 31 51
| | |
zfedovaci rychlost ;
h-1 0,08 | 005 008 | 004 0,07
‘ |

Prvnim ddleZitym parametrem pifi posuzovéni vhod-
nosti sacharidické suroviny je vyt&Znost vztaZend na po-
larizaCni cukr. Nejlep3i vysledky byly ofekédvany u suro-
vin z potatecniho stadia vyroby cukru, ze kterfch nebyla
odstranéna sacharéza a byl proto zachovan vhodn§ po-
mér mezi zdrojem uhliku, sachar6zou a ostatnimi latka-
mi, které jsou v cukrovarnictvi zahrnovdny pod pojmem
wnecukry“; jsou to predevsim daldi C-latky, dusikaté
latky, vitaminy, riistové a mineralni latky. Tento pted-
poklad se splnil pfi zpracovani t&Zké 3tavy, u které do-
cilend vytéZnost 61,8 % byla ve srovnéni s ostatnimi su-
rovinami znaéné vysoka.

VytéZnosti kvasniéné sudiny z ostatnich surovin se po-
hybovaly vé&tsinou mirné nad 50 %, pouze u melasy byla
stanovena vyt&Znost 48 %. Uvedené hodnoty jsou pfimé-
Fené pro zpracovéani sacharidickych surovin, ale u difiz-
ni Stavy byla ofekdvana vytéZnost vyssi neZ dosaZenych
51 % ze stejnych diivodd jako u t&Zké Sfavy. Hor3i vy-
sledek je moZno pri¢ist komplikacim, vzniklym p#i zpra-
covéni difazni 3tavy v laboratornich podminké4ch. Sus-
pendovanéd pevna Cast, sestdvajici hlavné ze zbytkd rep-
né tkané&, ucpavala laboratorni €erpadla a potrubi, tak-
Ze bylo nutno pracovat s filtrdtem. Odfiltrovany kal byl
vracen do média aZ pred suSenfm. Pfi téchtc operarich
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vznikaly ztraty a kontaminace, které sniZovaly kultivac-
ni parametry.

Rozdil mezi vytéZnosti celkové a kvasniéné susiny
ukazuje na zneé¢isténi findlnich vyrobki, které pochazi
hlavné ze surovin. Toto zne€isténi je enormni pfi zpra-
covani melasy, nebof zde z celkové susiny vyrobku tvori
kvasni¢nd susina mén& neZ polovinu, a to 44 %. Vyrobky
ziskané z ¢cerného sirobu a diftzni $tavy obsahuji pod-
statnd méné balastnich ldtek a kvasnitna suSina v nich
zaujima 70 a 72,5%. Te&zka 3fava poskytla vyrobek
s 88 % kvasnitné sudiny a nej€ist3i krmné kvasnice byly
ziskadny z rafinddy. Obsahovaly 96 % kvasni¢né susiny.
Zbyla 4% byla tvofena v tomto piipadé extracelularni-
mi produkty a latkami, pochazejicimi z l1yze kvasni€nych
bunék. Z porovnéni obsahu kvasnitné susiny, resp. vy-
téZnosti vztaZené na kvasniénou sudinu s kvocientem
Gistoty prisludné sacharidické suroviny vyplyvé, Ze kvo-
cient Eistoty neni métitkem jeji vhodnosti pro ziskavéni
kvasnic. To proto, Ze kvocient istoty udéva kvantitativ-
ni vztah polarizace (obsah sacharbzy) k sacharizaci
(obsah veskerych latek) a nepodédvé Zd&dné informace
o kvalitativnim sloZeni necukernych sloZek.

Produktivita, vztaZena na Kvasni¢nou sudinu, byla s vy-
jimkou zpracovavané melasy znalné vyrovnand a pohy-
bovala se mezi 4,8 aZ 51 g.1-1.h~-1 Niz3i produktivita
pFi zpracovani melasy byla zpilisobena dlouhou dobou
zdrZeni kvasinek ve fermentoru, odpovidajici nizké zre-
dovaci rychlosti, D = 0,04 h—1. Vedle toho také velké
mnoZstvi necukrii, obsaZenych v melase a hlavné jejich
povaha, mély na rist kvasinek nepfiznivy vliv. Zfedova-
ci rychlost pfi kultivaci na téZké 3tavé se také ustdlila
na nizké hodnot®, a to 0,05 h—1; zde se v3ak na rozdil
od melasy projevil pfiznivy vliv nékterych ,necukri®,
jak je moZno usuzovat z hodnoty rovnovéZné kvasnitné
sudiny, dosahujici 102,9 g . kg —! média. Pfi zpracovani ra-
finady byla produktivita, vztaZend na celkovou susinu,
jen o malo vy3si neZ produktivita, vztaZend na kvasnic-
nou sudinu, coZ je logické vzhledem ke skutefnosti, Ze
rafindda je Cistd sachar6za, kterd je kvasinkami prak-
ticky beze zbytku asimilovdna. Pfekvapujici je nizka
produktivita celkové suSiny pfi kultivaci na t&Zké 3tavé
ve srovnani s diftzni 3tdvou, Cernym sirobem a mela-
sou.

2. Kvalita krmn§ych kvasnic vypéstovanfch na riiznych
sacharidickych surovinich

Krmivarska kvalita krmnych kvasnic, ziskanych z riiz-
nych sacharidick§ch surovin pouZitou technologii bez
odpadnich vod, je podrobné diskutovdna v predchéazejici
publikaci [6]. Zde uvedeme pouze souhrn vysledkd (ta-
bulka 3), ktery bude dopliiovat vysledky kultivaci tak,
aby zavéry o vhodnosti testovanych surovin byly dosta-
tetng podloZeny a objasnény.

Kvalita krmng¢ch kvasnic, ziskanych z rlznych sacha-
ridickgch surovin, byla posuzovédna podle chemického
sloZeni a podle vysledku testace na krysédch, tj. podle
indexu PER. PoZadavkiim na chemické sloZeni krmnych
kvasnic podle oborové normy [7] odpovidaly pouze kvas-
nice z rafinddy. U vzorkii krmnych kvasnic z difazni
stavy, téZké 3tavy a Cerného sirobu nevyhovoval obsah
popela (vy33i neZ 10 %) a kvasnice z melasy kromé toho
obsahovaly mnohem méné& bilkovin podle Barnsteina, neZ
pfedepisuje norma.

Vy33i nutriéni hodnoty, vyjadfené indexem PER, byly
stanoveny u kvasnic z t&Zké 3favy, které mély hodnotu
PER 0,79 tj. 28 % hodnoty kaseinu a déle u kvasnic z di-
fazni 3tdvy a rafinddy, u nichZ hodnoty PER Cinily 0,68
a 0,64, tj. 24 a 23 % hodnoty kaseinu; rozdily mezi témi-
to hodnotami PER nejsou statisticky priikazné. Priikazn&
niZ3i hodnota PER, a to 0,42, tj. 15% hodnoty kaseinu,

Tabulka 3. Chemické sloZeni a index PER kvasnic, ziska-
ngch z ridzngch sacharidickych surovin

el -

| <l ®

‘ .§ = g s o B g

S5 [ 8=| 58| = | §

| 8% B OB | = | =
susina % (978 | 975 | 970 | 97,1 | 97,3
N-latky % vsus. | 46,3 | 51,1 | 534 | 55,5 | 59,5
popel % vsus. | 12,0 | 160 | 129 | 186 | 88
bilkoviny podle
Barnsteina % vsu$. | 405 | 38,3 | 39,1 | 30,0 | 40,2
stravitelné
N-latky % vsus. | 348 | 434 | 465 | 48,1 | 52,3
koeficient
stravitelnosti 77 87 90 89 90
kyselost
mg KOH/100 g sus. 1250 (850 920 910 1360
PER 068 | 0,79 ’ 0,42| — 0,64
% PER 24 28 ! 15 — |23

byla uréena u kvasnic z ¢erného sirobu. Konetné& krmné
kvasnice z melasy mé&ly na riist pokusnych zvifat nega-
tivni vliv.

Nutriéni hodnoty sudenych krmnych kvasnic, ziska-
nych z t&¥ké a difazni 3tavy i z rafinady, jsou porovna-
telné podle indexi PER se sulfitovymi kvasnicemi z b&Z-
né vyroby [8] a s nepranymi kvasnicemi z melasy, vy-
rabénymi klasickou technologii. U kvasinek vypéstova-
nych na difdzni a téZké Stavé by mohlo byt toto srovna-
ni pfiznivé, aviak u kvasnic z rafinddy byla otekavédna
mnohem vy33i kvalita. Nizké nutriéni hodnoty kvasinek,
ziskangch bezodpadovou technologif, jsou zplisobeny be-
zesporu piftomnosti balastnich latek, a to nejen téch,
které jsou vnadeny pouZitymi surovinami, ale jak uka-
zuje pfiklad kvasinek z rafinddy i téch, které pochézeji
z metabolické €innosti kvasniénych bunék.

ZAVER

Testovéni vhodnosti riizngch sacharidickych surovin
pro vyrobu krmnych kvasnic bylo provedeno metodou
bezodpadové technologie. Tato metoda zdleZela v konti-'
nuélni kultivaci pfi vysoké koncentraci kvasni¢né suliny
s nasledujicim usu$enim celého objemu média bez pred-
chozi separace. Nejlepsi kultivaéni parametry poskytla
té7k4 3fava, na které byla dosaZena vyt&Znost 61,8 % a
produktivita 5 g.1-!.h~-1, vztaZeno na kvasniénou su-
Sinu. Dobré vysledky byly ziskany dale na difdzni Stave,
gerném sirobu a rafinddé. Z hlediska kvality vyrobku
posuzované podle chemického sloZeni byly lepst vysledky
stanoveny pFi zpracovani rafinady, diftzni 3tavy a Cer-
ného sirobu. Podle indexu PER byly nejkvalitn&j$i kvas-
nice z tézké 3tavy, dédle z rafinaddy a difdzni 3tavy. Me-
lasa neni pro vyrobu krmnych kvasnic bezodpadovou
technologii vhodna.

Technologie krmnych kvasnic bez odpadnich vod by
mohla byt provddéna pouze ve fermentorech s vysokym
pFestupem Kysliku. Dédle by bylo nutno peglivé zvazit,
zda ekonomické vyhody plynouci z likvidace nékladd na
gisténi odpadnich vod jsou tak velké, aby vyvaZily sku-
te¢nost, Ze se z kvalitnich a pomérné drahych surovin
ziskaji krmné kvasnice s jakosti srovnatelnou s jakosti
kvasnic, vyrobenfch z méné& kvalitnich a levn&jsich su-
rovin,
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n§ch sacharidickych surovin bezodpadovou technologii.
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K testovdni vhodnosti sacharidickych surovin pro vy-
robu krmnych kvasnic byla pouZita metoda bezodpadové
technologie. Tato metoda zaleZela v kontinudlni kultiva-
ci kvasnic pFi vysoké koncentraci kvasniéné suiny a
v usuden{ celého objemu kultivaénfho média. Soudasti
testu bylo hodnoceni krmivarské kvality ziskanych pro-
duktii. Pro zpracovani &erného sirobu a melasy neni po-
uZitd bezodpadova technologie vhodna. Lep3i vysledky
byly ziskény pFi zpracovani diftizni 3tavy, t&Zké sfavy a
rafinddy, kterd slouZila pouze jako referen&ni surovina.
Praktické pouZiti difizni a t&87ké 3tavy pro vyrobu krm-
nych kvasnic ziistdva problematické, hlavné vzhledem
k hor3i krmivafské kvalité findlnich vyrobki.

Puibapxosa, M., Pyr, M.: MoayuenHe KOPMOBBIX APOXKiKeil
H3 PasHBIX THNOB CAXapPOCOAEPKAIIEro CHIPbS NMPH MOMOLIH
Gesorxonnoit Texnonorun. Ksac. npym. 31, 1985, Ne 5, cTp.
105—108.

s HCHBITaHAS  TOJAXOAMMOCTH caxapocojepxaniero
ChIpbSi /Il MPOH3BOACTBA KOPMOBLIX APOMKKedl Obl1 TpH-
MEHEH MeToJ G6e30TXOAHOH TeXHOJOrHH. DTOT MeTox 3a-
KJIOYAeTCs B HENpepLiBHOM KYJAbTHBHDOBAHHH NPH 60.b-
WO KOHUEHTPAUHH APOKIKEBOro CYXOro BelleCTBA H B cyni-
Ke BCero o6beMa KyabTYpsiibHOM cpens, CocTaBHOI YacThio
HCTIBITaHHA GbII0 HCNMHTaHHE KOPMOTO KA4YeCTBA MOJYYEH-
HBHIX npoaykToB. Jlas mepepaGOTKH uepHOro cHpoma H Me-
Jacchl MpHMEHeHHast 6e30TXOJAHasi TeXHOJOTHS He ABJASeTCs
noxxonsiueil. Jlyumne pesy/ibTathl GblJH TIOJYYeHB TIPH Te-
pepaboTke AH(GY3IHOHHOrO COKa, CryLeHHOTO cHpona H
OYHLIEHHOTO COKa, KOTOPHIH CJOYXHJ TOJLKO B KauecTpe

*

HCMBITATeAbHOro o6pasua cuipbs. ITpakTnueckoe npumene-
nue anQQysnonHoro coka M CryleHHoro cmpona s npo-
H3BOJCTBA KOPMOBLIX JIPOZKAKeil ocraeTcss npoGaeMaTHYHbIM
BBH/ly YXYJUUHBIIETOCS KOPMOBOIO KAauecTBa KOHEUHHIX NPO-
JLYKTOB.

Rybarova, J. - Rut, M.: Fodder Yeast Production from Va-
rious Sugar Substrates Using Wasteless Technology.
Kvas. priim. 31, 1985, No. 5, pp. 105—108.

The method of wasteless technology for a testing of
a suitability of various sugar substrates was used. The
method was based on the following procedure: yeasts
were continuously cultivated at a high concentration of
the biomass dry weight and then the broth was dried.
The dried material was also evaluated on a base of the
feeding test. This procedure is not suitable for the
treatment of black syrup and molasses. Better results
were obtained with raw juice, thick juice and refined
sugar. Refined sugar served only as a comparative raw
material. A practical use of raw juice and thick juice
for fodder yeast production remain unsolved due to wor-
se feeding quality of the final product.

Rybéafové, ]J. - Rut, M.: Erzeugung von Futterhefe aus
verschiedenen saccharidischen Rohstoffen mittels ah-
fallireier Technologie. Kvas. prim. 31, 1985, Nr. 5,8
105—108.

Zum Testen der Eignung saccharidischer Rohstoffe zur
Futterhefeerzeugung wurde die Methode der abfallfreier
Technologie angewendet. Diese Methode beruhte auf
der kontinuierlichen Kultivation der Hefe bei hoher Kon-
zentration der Hefetrocken-Substanz und auf der Ab-
trocknung des gesamten Volumens des Kultivationsme-
diums. Zu den Testen gehorte auch die Bestimmung des
Futterwerts der gewonnenen Produkte. Fiir die Verar-
beitung von Melasse und Schwarzsirup ist die gepriifte
abfallfreie Technologie nich geeignet. Bessere Ergebnisse
erzielte man bei der Verarbeitung von Diffusion
saft, Dicksaft und Raffinade, die nur als Referenzroh-
stoff diente. Die praktische Ausniitzung von Diffusionssaft
und Dicksaft zur Futterhefeerzeugung bleibt jedoch pro-
blematisch, und zwar im Zusammenhang mit dem vermin®
derten Futterwert der Finalerzeugnisse.




