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V predchéddzajiacich pracach sme sa podrobnejSie za- 1980, MINARIK, VOJTEKOVA 1981, MINARIK 1983, MINA-
oberali ekolégiou, fyziolégiou, biochémiou a technologic- RIK, SILHAROVA, JUNGOVA 1983). Dokazali sme, Ze naj-
kymi vlastnostami kontamina&nych druhov vinnych Castej$imi povodcami zékalov a sekunddrneho kvasenia
kvasiniek sudovych (tankovych, cisternovych] vin a za- sudovych vin st druhy rodu Saccharomyces. Z nich sa
riadeni vindrskych prevddzkarni (MINARIK, BACHOVA najastej$ie vyskytuja S. oviformis a S. cerevisiae.
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60 aZ 70 % sekundarnych fermentacii vin so zvy3kom
neskvaseného cukru, najmé tzv. jarné dokvaSanie nedo-
kvasenych mladych vin, spdsobuji prave tieto kvasinky.

Systematické prieskumy mikrofléry flaSovych vin uka-
zali, Ze vedla obligatnych S. owviformis a S. cerevisiae sa
v hotovych vyrobkoch, ktoré vykazuji prachové jemné
zdkaly, pripadne druhotné kvasenie, Casto vyskytujia aj
osmotolerantné a chemorezistentné S. bailii var. bailii
(MINARIK 1980). Zistilo sa, Ze stanovisfom tychto kvasi-
niek, ktoré sa na vini¢i, v muste a v sudovych vinach
prakticky nevyskytuji alebo len sporadicky, ojedinele,
moze byt zariadenie vindrskych prevadzkarni, najmé fla-
Sovacia linka, ako aj must zahusteny sachar6zou pouZi-
vany na tpravu vina, tzv. sladka rezerva (MINARIK, HA-
NICOVA 1982).

Za nucelom preverenia Gé¢innosti stabilizaénych zdsahov
a dodrZiavania vhodng¢ch sanitaénych opatreni zabezpe-
Cujicich prevenciu prachovych mikrobidlnych zakalov a
zabréanujicich vSeobecne neZiadicej aktivite kvasiniek
a kvasinkovitych mikroorganizmov vo flaSovych vinach,
vySetrili sme 19 sudovych a flaSovych vin ro¢. 1982—1984
na kvalitativne zloZenie kvasinkovej fléry v réznych pre-
vadzkariiach Moravskych vinafskych zavodd. k. p. Mi-
kulov, a to v Mikulove, Kyjove, Velkych Pavloviciach
a Ostrave.

MATERIAL A POUZITE METODY

VySetrili sme odrodové, znatkové a zmesné vina roc-
nika 1982—1984 juhomoravskej proveniencie. Kvasinky
sme izolovali obvyklou rutinnou Kochovou zriedovacou
metodou alebo membrdnovou filtraciou s nasledujicou
kultivdciou na membranach vyrastnutych kolénii kvasi-
niek na Petriho miskdch so sladinovym agarom. Z kaZ-
dej vzorky vina sme izolovali pokial moZno maximdlne
8 kmenov. V 7 pripadoch sme kvasinky vébec nezazna-
menali. Po izolacii sme z vyrastnutfch kolonif na Petri-
ho miskédch vybrali o moZno makroskopicky odli¥né je-
dince.

Do identifikdcie a klasifikacie sme izolaty udrZovali na
Sikmom sladinovom agare pri teplote miestnosti (20 aZ

Tabulka 1. Prehlad kvasiniek izolovanjch zo sudovich
(tankovygch, cisternovych] vin juhomoravskej

Tabulka 2. Prehlad kvasiniek izolovanjch z flaSovyjch
vin juhomoravskej proveniencie

proveniencie
|
Pocet
Vino (roénik, Druh Potet
i i oznatenie) ké:z:i:'ov kvasiniek |kmefov

Moravské vinaf- Rizlink vla3sky { (-] S. cere- 8
ské zavody, k. p., | 1984, sudové | visiae
prev. Mikulov v & 59 (100 hl)
Moravské vinaf- | Rizlink vlassky 8 S. cere- 4
ské zavody, k. p., | 1984, sudové visiae
prev. Mikulov v. &. 61 (100h1) | S. ovi- 2

| formis
Moravské vinaf- | Rizlink rynsky ] S. ovi- 8
ské zdvody, k. p., | 1983, cisternove, formis
prev. Bzenec/ v. & T-28 (126,4
Kyjov R
Moravské vinaf- | Miller-Thurgau — — -
ské zavody, k. p., | 1984, cisternove,
prev. Bzenec/ v. €. 8 (velkoobj.
Kyjov nadrz) 3 484,5 hl
Moravské vinaf- | Miller-Thurgau 3 S. ovi- 3
ské zavody, k. p., | 1984, tankové formis
prev. Bzenec/ 127,1 hl, v. & T-101
Kyjov
Moravské vinaf- | Tramin 8 S. ovi- 6
ské zdvody, k. p., | 1984, tankové formis
prev. V. Pavlovice | V. & T-151
Moravské vinar- Veltl. zelené -— =< -
ské zavody, k. p., | 1984, tankové,
prev. V. Pavlovice | V. & T-134
Moravské vinaf- Smés I b 6 S. cere- 4
ské zdvody, k. p., | 1983, v. & 3 visiae
prev. Ostrava (vodojem stied) S. ovi- 2

formis

[ » Podet
Vino (roc¢nik Druh Potet
Prevddzkaren 3 x izol. ing
F oznacenie) Sn ety kvasiniek |kmenov
L l
Moravské vinaf- Rizlink vlaSsky l (] I H. ano- 6
ské zédvody, k. p., | 1982, v, &. | | mala var.
prev. Mikulov 23-09-83 ‘ anomala
Moravské vinaf- | Romance bild 5 | S. bailii 5
ské zavody, k. p., | 1983, v. & var. bailii |
prev. Mikulov | 39-09-84 |
| \ 3
Moravské vinar- Moravské bilé | 3 | S. bailii 2
ské zavody, k. p., | 1983, v. &. | var. bailii
prev. Mikulov | 38-09-84 l Torulop- 1
| sis sp.
Moravské vinaf- | Dia I b ‘ 8 S. cere- | 1
ské zavody, k. p., | 1983, v. &. \ visiae
prev. Mikulov | 26-07-84 S. ovi- | 5
‘ formis
Moravské vinar- Poesie = -~ : o=
ské zdvody, k. p., | 1983, v. &. | |
prev. Mikulov 12-04-84 ‘ | |
Moravské vinaf- Rizlink vla$sky | 3 ' S. bailii 3
ské zavody, k. p., 1983, v. €. | | var. baili:
prev. Mikulov 45-08-84 |
| | |
Moravské vinaf- | Rulandské Zerve- 6 S. ovi- 6
ské zdvody k. p., | né 1983, v. & formis
prev Mikulov 49-09-84
Moravské vinaf- Marysa bila — | — —
ské zévody, k. p., | 1983, v. ¢, | [
prev. V. Pavlovice | 63-2-85 | |
Moravské vinaf- | Zlaty dukét ‘ - ! - \ -
ské zavody, k. p., | 1984, v. €. | L [
prev. V. Pavlovice | 53-12-84 ‘ |
| |
Moravské vinaf- Karat | — L e Rt
ské zéavody, k. p., | 1983, v. €.
prev. V. Pavlovice | 8-8-84 ‘
Moravské vinaf- Rizlink rynsky — — | -
ské zavody, k. p., | 1983, v. &
prev. V. Pavlovice | 25-11-84 [ ]

24 °C). 1zoléciu, identifikdciu a klasifikdciu kvasiniek sme
uskutoc¢iiovali podla LODDER ET AL. (1970) s prihliadnu-
tim na prace KOCKOVE]-KRATOCHVILOVE] (1982) a
vlastné skisenosti (MINARIK 1978).

VYSLEDKY A ZHODNOTENIE PRIESKUMU

V tabulke 1 a 2 uvadzame prehlad o identifikacii kva-
siniek a kvasinkovitfch mikroorganizmov izolovang§ch
z réznych sudovych, tankovych, cisternovych a flasovych
vin znojemsko-mikulovskej a bzenecko-straZnickej vino-
hradnickej oblasti.

SUDOVE, TANKOVE A CISTERNOVE VINA

VySetrili sme 2 sudové, 3 tankové a 3 cisternové vina
(tabulka 1). Sudové vino Rizlink vladsky ro&. 1984 (v. &.
59) vykazovalo vylu€ne S. cerevisiae, Rizlink vladsky rod.
1984 (v.&. 61) dokva3ajice S. cerevisiae a S. oviformis.

Cisternové vina Rizlink rynsky ro& 1983 (v. & T-28)
a Smés 1 b ro€. 1983 obsahovali bud vylu&ne dokvésajice
S. oviformis alebo spolotenstvo S. cerevisiae — S. ovifor-
mis. Cisternové vino vo velkoobjemovej nadrZi Miiller-
-Thurgau ro€. 1984 (v. & 6) nevykazovalo kvasinky ani
kvasinkovité mikroorganizmy vébec.

V tankovych vinach Miiller-Thurgau ro¢. 1984 (v. &. T-
-101) a Tramin ro&. 1984 (v. & T-151) sme zistili len do-
kvasajace S. oviformis. Veltlinske zelené ro¢. 1984 (v. &.
T-134) kvasinky nevykazovalo. Sm&s Ib z vodojemu
vykazovala S. cerevisiae a S. oviformis.

FLASOVE VINA

V3etky flasové vina roé&. 1983 zo zavodu Mikulov obsa-
hovali s vynimkou vina znalky Poesie ro€. 1983 (v. &.
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12-04-84),kvasinkyrodu Saccharomyces.Prekvapenim bolo
vino Rizlink vlaSsky ro€. 1982 (v. & 23-09-83), ktoré vy-
kazovalo vyluéne koZkotvorné aerdbne Hansenula ano-
mala var. anomala, ktoré maja aj slab3iu kvasnd schop-
nost (tabulka 2).

V 3 flasovych vinach dominovali S. bailii var. bailii:
v Moravskom bilom ro&. 1983 (v. &. 38-09-84), Rizlinku
vlasskom ro¢. 1983 (v. &. 45-08-84) a v Romanci bilé ro¢.
1983 (v. €. 39-09-84).

Ziadne kvasinky sa nenasli vo flaSov§ch vinach ro&.
1983 a 1984 zo zadvodu Velké Pavlovice.

Z uvedenych vysledkov vyplyva, Ze kym v sudovych
vinach prevladaja S. cerevisiae a S. oviformis, kvasinky
so zna¢nou odolnostou voéi alkoholu a s hlbokou prekva-
sovacou schopnostou, ktoré vyvolavaji ¢asto sekundarne
kvasenie sudovych vin so zvySkom neskvaseného cukru,
moZno z flaSovych yin izolovat aj obdvané S. bailii var.
bailii, ktoré sa do vina dostdvaji hlavne zahustenym mus-
tom a zo zariadenia flaSovacej linky. DOraznd hygiena
a sanitdcia zariadenia vo vinarskych prevadzkariach
a minimélny pocet Ziv§ch kvasni¢nych buniek v staca-
nych vinach si preto podmienkou uspeSnej préace pri
flaSovani.

V tabulke 3 st zhrnuté chemické parametre flaSovych
vin oboch zdvodov. Obsah zvy3kového sacharidu zo za-
vodu Mikulov bol medzi 2,92 (Dia vino) a 13, 60 4 bt
obsah volného oxidu siri¢itého 20—30mg.1-!, hladina
celkového SO, 140—234 mg.1-!, obsah alkoholu 11,01—
11,74 % obj. FlaSové vina zo zavodu V. Pavlovice vyka-
zovali vSeobecne vy33i obsah cukru (10,0—22,7 g.1-1),
ale aj vyssie koncentrdcie voIného SO; (26—38mg.1-1)
a alkoholu 11,29—12,57 % obj.). Vo vSetkych pripadoch
(okrem Dia vina) boli flaSové vina stabilizované pripust-
nou davkou kyseliny sorbovej, resp. sorbanu draselného.

Dolezitym kritériom mikrobiologickej stability flasové-
ho vina je bezosporu pocet Zivfeh buniek kvasiniek
v hotovom vyrobku, ktor¢ by mal byf minimélny, nakol-
ko aj ojedinelé bunky rezistentnych S. oviformis alebo
S. bailii vay. bailii sa mdZu po istom Case rozmnoZif do

Tabulka 3. Chemické zloZenie flaSovych vin juzinej Mo-

ravy
o W kyse- | kyse: fot coont
. 4 v 5
Oznadenie vina % CRETY | Ty liny < e
%obj. [g.1-1|g.1-1|g.1-1 mg.1-1
|
Rizlink vlaSsky | 11,74 | 1002 | 8,80 ? 0,48 28 | 140
1982, v. &. | |
23-09-83 |
Romance bild | ‘11,55 | 13,60 | 8,00 0,57 27 210
1983, v. &. 39 l‘
Moravské bilé 11,3 | 768 | 49 | 070 28 218
1983, v. &. |
38-09-84 ‘
Dia1b 11,05 | 292 | 570 0,53 30 207
1983, v. €.
26-07-84 :
[ ‘ |
Poesie | 1146 | 1288 | s70 | ose | 28 229
1983, v. &. | { '
12-04-84 | w ‘
Rizlink vladsky | 11,18 | 09,98 ' 5,80 ' 0,47 28 234
1983, v. &. | |
45-08-84 |
Rulandské &er- | 11,01 924 | 810 | 080 20 180
vené 1983, v. &. { | | ‘
49-09-84 L | “
Mary3a bila | 11,63 | 1000 | 50 | 068 | 37 166
1983, v. & ‘ ;
63-2-85 i
|
Zlaty dukat 12,18 | 13,3 50 | 052 8 | 1905
1984, v. €. |
53-12-84
Karat 1983, v, &. | 11,28 22,70 53 0,68 28 173
8-8-84
Rizlink rynsk¢ | 12,57 | 11,10 | 51 0,58 26 128
1983, v. &. ,‘
25-11-84

takej miery, Ze vznikd jemny prachovy sediment alebo
zévoj. Idedlny stav nastdva po sterilnej filtrdacii vloZko-
vym filtrom s filtraénymi vloZkami EK alebo po membra-
novej filtracii.

DoterajSie skdsenosti s membranovou filtraciou alebo
s kombinaciou membréanovej filtracie s teplym std€anim
vina do flia§ (50—51 °C) jednozna&ne potvrdzujd, Ze trva-
It a bezpeCni mikrobiologicka trvanlivost hotov§ch fla-
Sovych vin moZno skutofne docielif len totdlnou elimi-
néciou vSetk§ch mikroorganizmov.

S ohladom na povinné zniZenie hladiny celkového
oxidu siri¢itého vo vinach na 180—200mg.1-! v zmysle
hygienickych poZiadaviek Ministerstva zdravotnictva CSR
a SSR o cudzorodych latkach v poZivatindch obligatérne
platnych od 1. 1. 1986, bude do zavedenia sterilného plne-
nia vina do flia§ vo v3etkych flaSovacich strediskach,
kde sa flaSujd vina so zvySkom cukru, nevyhnutné, aby
sa striktne dodrZiavali zdsady hygieny a sanitdcie nielen
flaSovacich liniek, ale celého technologického zariadenia
prevdadzkarne a aby sa flaSovali vina s minimdlnym poé-
tom Zivych kvasniénych buniek. Je pochopitelné, Ze do-
vtedy treba vyuZivat pripustné koncentracie inhibitorov
[SOz,lkyseliny sorbovej) pre vina s obsahom cukru= 5
Tl

Vysledky tohoto prieskumu mikrofléry, ale aj vysledky
nedavneho V. medzinarodného konkurzu vin v Nitre uka-
zali, Ze tam, kde sa stabilizdcii vina, hygiene a sanitacii
vyrobnych zariadeni venuje maximdalna pozornosf, tam
sii aj pripady nepodarkovosti z titulu kvasni¢nych zédka-
lov minimélne.

MoZno dafaf, Ze sa v priebehu 8, pédtro¢nice bude po-
stupne zavadzaf sterilné flaSovanie tak, aby bolo moZné
udrzat vysoka kvalitu ¢eskoslovenskych vin a docielit
poZadovant dlhodobi stabilitu.

Autori dakuji s. M. PetruSovej za technicki spoluprdcu.
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Ekologické Stadium kvasiniek sudovych, tankov§ch a
cisternovych juhomoravskych vin opét potvrdilo, Ze k do-
minantnej zloZke mikrofléry patria Saccharomyces ovi-
formis a S. cerevisiae. Vo flasovych vinach prevladajd
vedla nich aj osmotolerantné a chemorezistentné S. bailii
var. bailii. PodCiarkuje sa vyznam striktného dodrZiava-
nia prisnych zasad hygieny a sanitdcie a nutnost precho-
du na sterilné flaSovanie vin so zvy$kom neskvaseného
cukru.

Munapuk, 3., llunaraposa, 3., MNpywa, K: Hdpoxxu wu
APOXKKeBble MHKPOOPraHH3Mbl PA3JHBHBIX H OYTbIIOYHBIX
euH lOxnoit Mopasuu. Ksac. npym. 31, 1985, Ne 11, c1p.
257—260.

IKONOrHYecKoe Hccel0BaHHe APOoXiKell BHH B GOuKax I
BIIH B TaHKax H uucrepHax mu3 obaactn MOxuoft Mopasuu
CHOBA TMOATBEPAHJO, YTO K AOMHHaHTHOM cocTaBasiouled
MHKpoda0pLl OTHOcATCA Saccharomyces oviformis w Sac-
charomyces cerevisiae. B GYTBINOYHBIX BHHAX KpOMe HHX
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npeobaafalT Takxe OCMOTOJEPAHTHHIE H XHMOCTOMKHE
S. bailii var. bailii. [lonyepkuBaeTcs 3HaueHHe CTPOTHX
NPHHIUIOOB THrHeHbl H CaHHTADHHIX MEpPONpHSATHA H He-
06X0HMOCTb Tepexoia K CTePHJBHOMY PO3JHBY B GYTHIJIKH
€ OCTaTKOM HecOPOXEeHHOro caxapa.

Minérik, E., Silhdrové, Z., PriSa, K.: Yeasts and Yeast-
-like Microorganisms of Bulk and Bottled Wines in South
Moravia. Kvas. prim., 31, 1985, No. 11, pp. 257—260.

Ecological studies on yeasts of bulk wines stored in
barrels, tanks and cisterns originating from different
South Moravian wineries confirmed the dominance of
Saccharomyces oviformis and S. cerevisiae in the yeast
flora. In bottled (shelf] wines osmotolerant and chemo-
resistant S. bailli var. bailli prevail next to S. oviformis
and S. cerevisiae. The importance of strict principles of
hygiene and sanitary measures as well as the necessity

of sterile bottling of wines with residual sugar in the
wineries is underlined.

Minéarik, E., Silhérova, Z., Priia, K.: Hefen und hefear-
tige Mikroorganismen von Faf- und Flaschenweinen
Siidmédhrens. Kvas, prim., 31, 1985, Nr. 11, S. 257—260.

Okologische Untersuchungen an Hefen von FaB- Tank-
und Zisterneweinen aus verschiedenen Lokalitdten Sid-
miéhrens bestétigten, dass Saccharomyces oviformis und
S. cerevisiae den dominanten Teil der Hefeflora dieser
Weine bilden. In Flaschenweinen iiberwiegen neben den
bereits genannten Hefearten auch die osmotoleranten und
chemoresistenten S. bailii var. bailii. Die Bedeutung der
strikten Einhaltung von Grundsédtzen der Hygiene und
Sanitation sowie die Notwendigkeit des Uberganges zur
sterilen Flaschenabfiillung von Weinen mit Restzucker in
den Weinbetrieben wird unterstrichen.



