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PribliZné 80 % susiny jeéného zrna tvofi polysacharidy,
z nichZ vétsina jsou linearni polymery glukosy. Ty se
deli na dvé skupiny, a to a-glukany a g-glukany.

¢-glukany — Skrob — tvofi zdkladni zdroj polysacha-
ridd, potfebny pro vyvoj embrya a jsou hlavni sloZkou
pivovarského extraktu. g-glukany jsou sloZeny z gluko-
sovych jednotek, vdzanych vazbami 8-1,3 a g-1,4. Vzdjem-
ny pomér vazeb §-1,3 a $-1,4 je asi 3:7. g-glukany sesté-
vajl z frakce rozpustné ve vodé (gumovité latky) a z frak-
ce hemicelulosové, ve vodé nerozpustné. Ty se vyskytuji
jak v endospermu, tak i v pluchach a jsou vazany na
bilkoviny a jiné latky, s nimiZ tvofi stavebni sloZku bu-
néénych stén.

Pri sladovani a pfi rmutovéni se B-glukany ¢éaste¢ne
Stépi plsobenim fady enzymi. NejdtleZit&jsi z nich jsou
[1]:

1. endo-$-1,4-glukan-4-glukanohydrolasa EC 3.2.1.4,

2. jecna endo-g-glukanasa (endo-$-1,3-1,4-glukan-4-gluka-
nohydrolasa) EC 3.2.1.7.3,

3. endo-g-1,3-glukanasa EC 3.2.1.6,

4. f-glukansolubilasa.

g-glukansolubilasa je vlastng kyseld karboxypeptida-
sa. Je pfritomna jiZ v je€menu, aktivuje se b&hem maceni
a kliceni. Pisobi jako prvni enzym z tohoto systému, pFi-
pravuje pole pro Cinnost ostatnich g-glukanas tim, Ze
uvoliiuje g-glukany ze sloucenin s proteiny. Je stabilni
vii¢i vysokym teplotdm a zachovavd si aktivitu i b&hem
rmutovani a hvozdéni.

Endo-g-1,4-glukanasa je ve velké mife obsaZena v plu-
chéch a snad pusobi pFi degradaci celulosy.

Ukolem §-1,3-glukanasy je hydrolyzovat g-glukan uvol-
nény béhem sladovani.

Jetna endo-g-glukanasa ze sladu hraje roli pFi §t&peni
smidenych vazeb g-glukanu. V plivodnim nebo maéeném
jeCmenu je bud nepfitomna nebo neni aktivovédna, jeji
aktivita silné nariistd b&hem klifeni. Jefna endo-g-glu-
kanasa je termolabilni a bez patfi¢né opatrnosti se bé-
hem hvozdé&ni aplné& znici.

Optimum pisobeni endo-g-glukanasy se riizni podle
riznych autorii a pohybuje se v rozmezi pH 4,7—5,8. Vy-
¢iSténa m4a optimalni piisobeni pFi pH 54 [2]. Jeji akti-
vita se stupnuje kyselinou giberelovou.
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Vysledek plisobeni téchto enzymi se jevi jako cytoly-
tické rozlusténi sladu, které je diileZité pro dobré zpra-
covani sladu ve varné. UmoZiuje pFechod extraktivnich
latek v plné mire do roztoku, zajisfuje dobrou filtrova-
telnost mladin i piv. Pro potfeby technologie piva je
nutno posuzovat cely komplex téchto faktord, jak mnoz-
stvi g-glukanii v jetmenu a sladu, tak také aktivitu cyto-
lytickych enzymi a jejich schopnost S$tEpit g-glukany
v mife potfebné pro vyrobu kvalitnich piv. Stanoveni
téchto latek oddélené& nemiliZe poskytnout spolehlivé in-
fermace pro pivovarskou vyrobu. Napiiklad vysoka akti-
vita solubilasy a nizky obsah g-glukanu ukazuji na vy-
borné vlastnosti je¢mene po strance rozlustitelnosti, na
druhé strané vsak, vzhledem k vysoké tepelné stabilits,
miiZe solubilasa uvolfiovat pfi rmutovdni vysokomoleku-
larni g-glukan, ktery pak jiZ neni déle rozit&povan. Tata
skutetnost ma pak negativni technologicky dopad pfi
vyrobé piva.

Obsah g-glukanii jeCmene je veliina s vysoce genetic-
kym zakdédovdnim, Zavisi tedy pfevdZné na odrids, aviak
i péstebni misto a vegetaéni podminky maji vliv. Velky
vyznam ma napf. doba seti. Pfi pozdni dobé& seti se zvy-
Suje obsah gumovitych latek v zrnu. Rovn&Z jetmeny
které vyrostly za horkého a suchého pocasi, obsahuji
vice gumovitych latek neZ ty, které mély béhem vegetace
prevazné chladno a vlhko [3].

Pri sladovani jde vlastné o tyto zdkladni postupy pfi
cytolyze jeC¢mene:

1. uvolnéni vysokomolekuldrnich g-glukand z komplexi

s bilkovinami a jinymi sloueninami;

2. Stépeni g-glukani s vysokou molekulovou hmotou na
g-glukany nizkomolekuldrni, popfip. aZ na glukosu

Narzifi [4] zdlraziiuje dostatetn& dlouhou dobu vedeni
sladu, aby byla umoZnéna €innost cytolytickych enzymi
a jako poZadavek udédva 1 den mé&ceni a 6 dni klieni.
Tento poZadavek je potvrzen i praci autord Erdala
a Gjertsena [5], ktefi sledovali zdvislost Gbytku viskozity
a @-glukani ve sladu béhem kli¢eni. =

Schuster et al. [3] sledovali chovdni gumovitgch latek
pri kli¢eni a zjistili, Ze se zvy3ujicim se stupném domo-
Ceni a délkou klieni jejich mnoZstvi ubyva. Teplota hro-
mad ovliviiuje zmény v gumovitych latkach tehdy, pro-
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Dny kli¢eni
Fof & | s e
| | [
moudka-3rot [%] 3,6 2,9 | 2.3 2.2 1 A7
viskozita [mPa . s} 2,08 1,89 1,78 1,73 “ 1,66
B-glukany ve sladu [%]) 054 | 0,57 | 0,45 | 0,35 | 0,30

bihé-1i jestd rozlu¥fovani a narlistd enzymovd aktivita ve
sladu. Pokusy s riizngmi odriidami ukazaly, Ze jeCmeny
bohaté na gumovité latky pres zdénlivé lepSi rozlusténi
sladu maji &asto neuspokojivou vytéZnost extraktu.

Z uvedengych udaji je ziejmé, Ze B-glukany a s nimi
souvisejici enzymovy komplex jsou dileZitou sloZkou
jemene a sladu a Ze je nutno se jimi zabyvat se zfe-
telem na jejich v§znam pro vyrobu piva a jeho konet-
nou kvalitu.

V literatufe existuje Fada metod na stanoveni aktivity
endo-g-glukanasy. V metodice EBC v3ak dosud Zadna
zakotvena neni.

Principidlng se vé&tSina metod zaklddd na stanoveni
Gbytku viskozity g-glukanového substrdtu piisobenim
endo-g-glukanasy. Rozdily mezi jednotlivymi metodami
jsou jednak v pouZitém substratu, jednak ve zplisobu sta-
noveni viskozity. Metodika popsand a zatazena v MEBAK
[6) pouZivd ke stanoveni viskozity rotani viskozimetr a
jako substrdt g-glukan firmy Novo Industri. PouZiti ka-
pilarnfho viskozimetru Ubbelohdeho pro stanoveni akti-
vity endo-g-glukanasy navrhli Bourne a Pierce [7], ktefi
jako substrat pouZili g-glukan pfipraveny z jeCmene po-
stupem Prece a Mackenzie [8]. Tento postup pfipravy je
viak zdlouhavy a vyZaduje specialni chemikalie. Analy-
tickda komise IoB [9] vypracovala metodu na stejném
principu, pouZivd rovngZ kapilarni viskozimetr. Lisi se od
predeslé v pouZitém substrdtu, kterym je komercni pre-
pardt firmy Biocon, Uvedenou metodu akceptovaly fili-
pinské pivovary a vyZaduji hodnoceni sladu podle tohoto
postupu. Pracovnici V3esvazového védeckovgzkumného
Gstavu pivovarského a nealkoholového primyslu
v Moskv#, pobotka Charkov (VNIIPBP) [10] pouZivaji
pro stanoveni endo-g-glukanasy Ubbelohdeho viskozimetr,
substrat si v3ak pripravuji sami origindlni, velmi jedno-
duchou metodou. Vodny v¢luh jetné moucky, pfedem
autoklavované, se srdaZi alkoholem a vysrdZeny g-glukan
se susi pfi teplot& mistnosti.

Vzhledem k vysoké cené dovozniho substrdatu Biocon
a k jeho t8Zké dosaZitelnosti jsme vyzkouSeli a pfejali
metodu pifpravy g-glukanu od sovétskgch v§zkumnygch
pracovnikil, kterd se ndm v plné mife osvéd¢ila. Substrat
Biocon pouZivdme pouze pro potfeby exportu.

Na jiném principu je zaloZena metoda stanoveni akti-
vity g-glukanasy radidlni difdzi [11). Jednd se o difazi
enzymu agar6zovym gelem obsahujicim g-glukanovy sub-
strat a kongod€erveii. Z velikosti odbarvené plochy se sta-
novuje aktivita enzymu.

Z ptrehledu metodik jsme vybrali metodu MEBAK, kte-
rou jsme modifikovali s ohledem na naSe soutasné moZ-
nosti.

V podstaté se sklada z péti asti:

— piiprava enzymového vyluhu,

— pfiprava roztoku substrétu,

— inkubace,

— méfeni zmé&n substratu,

— vypodlet aktivity enzymu.

Nejvétsim problémem bylo zajiSténi substrdatu, Vyftesili
jsme jej pfipravou g-glukanu podle praci VNIIPBP.

PRINCIP METODY

Plsobenim endo-g-glukanasy na roztok g-glukanu se
St&pf{ molekuly substrdatu, ¢imZ prabéZn& ubyva jeho vis-
kozita. Ubytek viskozity se méfi rotaénim viskozimetrem.
Zména prevrdcené hodnoty specifické viskozity je mirou
aktivity endo-g-glukanasy.

Piistroje a zarizeni

— analytické vahy s presnosti + 0,1 mg,
— vodni 14zné 50 °C, 98 °C,

— rotaéni viskozimetr Rheostat 2 z NDR (nebo jiny
typ),

— filtra&ni papir, modra péska,

— laboratorni sklo,

— rmutovaci ldzen,

— autokldv,

— odstiedivka.

Reagencie a roztoky

— g-glukan z jeCmene (vlastni pFiprava),
— fosfatovy pufr 0.1 M pH 5,7,

— roztok NacCl 0,5 %,

— ethylalkohol 96 %.

Provedeni

Priprava §-glukanového substrdtu

Je¢men jemné semeleme a autokldvujeme pfi 0,1 MPa
po dobu 1h. Vrstva mouéky pfi autokldvovdni neméa byt
vys8i neZ 2 cm. Potom mouku extrahujeme 5 objemy des-
tilované vody pfi 40°C 1h za stdlého nebo velmi Castého
michéni. Extrakt odcentrifugujeme a mouku podruhé
extrahujeme polovi¢nim objemem vody po dobu 30 min.
Po odstfed®ni pfiddme extrakt k prvnimu. Mouku promy-
jeme malym mnoZstvi vody a po odstfedéni zbylou kapa-
linu pFiddme k extraktu. Z takto ziskaného vodného
extraktu srazime g-glukan priddanim stejného objemu
96% ethylalkoholu. SraZeninu oddélime filtraci pfes si-
lonovou tkaninu, nékolikrdt dikladn& promyjeme lihem
a pii tom sraZeninu roztirame na tkaniné ty&inkou, Pak
sudime na Petriho miskdach pfi teploté mistnosti. VytéZek
g-glukanu ¢ini asi 3 % véhy jetmene, obsah polysachari-
dit vice neZ 80 %, bilkovin pram&rn& 2 %, vldha okolo
10 %. Specifickd viskozita 0,5 % roztoku nemé byt niZsi
nez 4. Preparat je bily préasek.

Priprava enzymového vjluhu

20 g sladové moucky se suspenduje ve 100ml 0,1 M
NaCl a 1 h michad pf¥i 20 °C. Filtruje se pfes modrou pés-
ku. PFi veétSi enzymové aktivité je nutno vyluh zFedit,
aby byl priibéh reakce linearni.

Priprava roztoku g-glukanu

2 g f-glukanu se dd do 100 ml kadinky a prida se asi
40 ml fosfatového pufru. Suspenze se prevede kvantitativ-
né do 100 ml odmérné baiiky, pfida se fosfatovy pufr
aZ do asi 90 ml. Barika se neché stdt 20 min ve vodni
lazni p¥i 98 °C, pak se roztok ochladi na 20°C a doplni
fosfatovym pufrem po znacku.

Inkubace a viskozimetrické méreni

20 m] roztoku substrdatu se vytemperuje na 50 °C a na-
pipetuje do 150 ml Erlenmeyerovy baiiky. Prida se 2 ml
sladového vyluhu, dobfe se promicha a rychle se da do
méfictho valce rotatniho viskozimetru. Pak se odefita
v intervalech 2 min viskozita po dobu 20 min, Prvni mé-
feni se mé provést nejdiive 6 min, 1épe 10 min po pfida-
ni enzymového vyluhu.

Vypodet aktivity enzymu

Re 3

® Ro

ns = specifickd viskozita

7Re = viskozita reakéni smési

7Ro = viskozita rozpoustédla

A Alns o 1000 pro slad vztaZeno na 1000 g

v sladu a 1 min

A = aktivita g-glukanasy ve vzorku

Al/n = zména prevrdcené hodnoty specifické viskozity
reaké&niho roztoku za 1 minutu

Gy = hmotnost vzorku v reakéni smési v g.

Z naméfenych hodnot na rotaénim viskozimetru se vy-
poéte ndsobenim faktorem pfislusného valce a rychlost-
niho stupné (z tabulek) odpovidajici viskozita ngrg, z ni
se vypocte specifickd viskozita us a jeji recipro¢ni hod-
nota 1/9s se nanese v zdvislosti na ase do grafu (obr. 1).
Smérnice prfmky odpovida aktivité endo-g-glukanasy
vzorku po pfepocteni na 1 kg za minutu.

Vysledky se udévaji v jednotkdch 1/%s na jedno dese-
tinné misto, Normalni hodnoty u plzeiiskych sladii 6—14
jednotek.
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Tabulka 2. Aktivita §-glukanasy s pouZitim ridzngch sub-
0,16 strdtii v jednotkdch IRV*
|
3 vzorek | Biocon Laboratorni ! Laboratorni
A | glukan glukan I ' glukan II
0,141~ |
lab. 1 1992 5 1788 3918
“ 2 1364 | 1478 zs;;g
L 3 1295 128 25!
& 0,12 4 1710 | 1545 3168
~ 5 1375 1385 2934
v-_
X 0 10_ Increase in reciprocal viscosity
d
v rlznych laboratofich a s rlznymi prepardty. Z ni je
008-— patrno, Ze i pfi pouZiti stejného substrdtu jsou mezi la-
4 l 1 l | boratofemi velké rozdily. PFi pouZiti rdzné p¥ipravengch

0 ] 018 20
T —miNn

Obr. 1. Reciproéni hodnoty specifické viskozity v zdvis-
losti na éase

II. CAST

Zhodnoceni metody

Analyzovali jsme touto metodou sérii sladli a pouzili
jsme vedle sebe substrat firmy Novo Industri a g-glukan
pfipraveny v na$i laboratofi. V tabulce 1 jsou uvedeny
vysledky téchto anal§z.

Tabulka 1. Hodnoty 3-glukanasy stanovené viskozimetric-
kou metodou za pouZiti dvou ruzngych sub-

stratu
Cislo Substrat Novo ‘ Substrat VOPS
vzorku j I
|
1 ‘ 23,1 26,4
2 27,8 30,9
3 } 27,4 315
4 24,4 27.3
5 | 25,5 28,4
6 23,0 | 25,8
7 26,4 28,5
8 35,2 43,1
9 | 38,4 48,3
10 i 18,8 32,9
11 | 29,1 38,0
12 | 32,5 38,9
13 31,5 47,6
14 { i1 | 24,5
15 | 22,1 ! 26,4

s-glukanh se vysledky nedaji prakticky srovndvat.

I na&c prexe poivrzuje zjSiéni uvedeneého autora. Stej-
nym zplsobem za pcuZiti autkldvovani, vyrobeny g-glukan
z jedné SarZe poskytoval diametrdlné& rozdilné vysledky
oproti druhé SarZi.

Hodnoty stanoveni u metod zjiStujicich enzymovou
aktivitu jsou velmi zédvislé na pouZitém substratu. Jeho
specifikace je obtiZna a také jeho priprava je zavisla na
mnoha okolnostech, takZe kaZda SarZe je jind a dava jiné
vysledky.

Viskozita jednoprocentniho substratu pfipravovaného
ve VOPS autokldvovanim je 4,59 mPa . s, u substrdtu Novo
byla naméfena 2,04 mPa.s.

Stanovili jsme reprodukovatelnost u analyz s g-gluka-
nem Novo a se substrdtem VUPS. Mira presnosti M’
u prepardtu VOUOPS byla *89%, u substrétu Novo
+ 13,3 0. Presnost stanoveni a absolutni hodnota vysled-
ki souvisi zfejmé&, kromé& jiného, s vychozi viskozitou
pouZitého substratu. Bathgate [9] v praci provadéné pro
analytickou komisi IoB se zabyval metodikou stanoveni
endo-g-glukanasy a mezi jinym i vybé&rem vhodného sub-
stratu. Z jeho vysledkd vyplyvd, Ze ddnsky prepardat Novo
se ukdzal nevhodny pro viskozimetrické stanoveni pro
svou nizkou specifickou viskozitu (4,4 £ 0,4 cSt). Jako
nejvhodné&jdi doporucuje g-glukan vyrobeny firmou Bio-
con, se specifickou viskozitou 21,4 cSt. V této praci je
publikovdna tabulka s vysledky stanoveni g-glukanasy

| Aktivita B-glukanasy
vzorek |— — —
| B-glukan I | B-glukan II
1 19,31 | 42,8
2 28,9 | 60,9
3 22,7 37,5

Baghate [9] dcporucuje pouZivani univerzdlniho stan-
dardriho substrdatu a kaZdé stanoveni srovndvat se stan-
dardnim kontrolnim sladem. Mimoto se musi vénovat vel-
ka péce pripravé roztoku substrdtu, aby se dosédhlo
shodnych vysledki.

Meiodicky je pro nas daleZitda varianta stanoveni
s-glukand podle IoB, kterou poZaduji jako kontrolni me-
todu Filipiny. PouZivd standardni substrdt od firmy Bio-
con, vysledky kaZdé série stanoveni se koriguji vzhledem
ke standardnimu sladu IoB, ktery se bere soufasné&
k analyze aktivity. Tento standard se pripravuje vZdy
pro 1 rok.

Popsanou metodou jsme zpracovali sérii exportnich
sladii s g-glukanem firmy Novo. Vysledky jsou uvedeny
v tab. 3. Vedle hodnot aktivity g-glukanasy jsou v tabulce
zachyceny i hodnoty jinych analytickych znakd, vyjadfu-
jicich cytolytické rozludténi sladu a rovn&Z hodnoty
extraktu, jehoZ uvolnéni je podminéno dobrou cytolyzou.
Matematickym zpracovdnim tdaji z tabulky dochézime
k zaveru, Ze viskozita je vysoce priikazné negativné za-
visld na aktivité g-glukanasy, R = 0,9081++ (r = 0,6226
pro p = 0,01). Stejnd, vysoce priitkaznd negativni za-
vislost byla nalezena i mezi hodnotami rozdilu extraktd
moucka-Srot a aktivitou g-glukanasy, R = 0,8507++
(r = 0,6226 pro p = 0,01). Hodnoty extraktu se pohybu-

Tabulka 3. Zdvislost hodnot 8-glukanasy na jinjch analy-
tickych hodnotdch sladu

e vz ‘ Viskozita l Extrakt Bilkoviny
g . i [mPa . s] [%] i [%]

P
i1 m . s B-8luka-
Rozc{{)fl%;n S| " nasa
i

|
| 809 | 110 |
81,2 | 11,0
| 87 11,1
| 81,7 11,0
81,4 11,2
81,3
80,9
‘ 816
| 819
| 82,5
82,1
79,8
l 80,5
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ji tésn& ped hranici priikaznosti pro p = 0,05 R =
= 0,4513, kritickd hodnota r = 0,4973.

Uvedené vysledky dokazuji uZiteCnost a zajimavost
stanoveni aktivity g-glukanasy pro vyjadfeni kvality sla-
du a jeho chovani v pivovaru. Je§té podstatn&jsi pro
orientaci v8ak bude soutasné vyhodnoceni obsahu B-glu-
kanl a ob& tyto hodnoty ve vzdjemném pomé&ru mohou
slouZit pro potfeby technologie sladu a piva i pro infor-
mace a usmérnéni Slechtitel pfi vybéru vhodnych sla-
dovnick¢ch odriid je¢meni.
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Ve strufném literdrnim piehledu byly probréany zpiiso-
by stanoveni aktivity endo-g-glukanasy. Pro zpracovani
a oveéfeni byla vybrdna metoda MEBAK s pouZitim sub-
stratu Novo i g-glukanu vyroby VOPS, Metoda je podrob-
né popsana.

Z uvedenych vysledkili vyplyva, Ze pro porovnédni hod-
not mezi laboratofemi je nutno bezpodmine&n& pouZivat
jednotnou metodu a stejny substrat, pfisn& dodrZovat
pfedepsané podminky metodiky a korigovat vgsledky
vzhledem ke standardnimu kontrolnimu sladu. Pro po-
tfeby vyzkumu je moZno pouZit substrat vlastni vyroby,
ovSem pro celou sérii pokusfi jednotny, tzn. stejnou SarZi
se stejnou specifickou viskozitou.
~ Z vysledkd byla vypo&tena vysoce pritkazna negativni
zavislost aktivity g-glukanasy na viskozit® a na rozdilu
extraktd moudcka-3rot.

Henteuxosa, M. - lonexanosa, A.: Tipo6aematuka onpee-
JeHHst §-TI0KaHasel siuMeHst W codofa. Keac. npym. 32,
1986, Ne 6, ctp. 121—124.

B xpatkom JauTepaTypHOM 0630pe LM paccMOTpeHI
€nocoGul ONpejieIeHlsi aKTHBHOCTH 3H0-A-roKanassl. [Toc-
Je o6paGoTkH M HcnbiTannst Obin u36pan metonq MEBAK

¢ nphHMmeHeHneM Kak cy6erpata Hoso, tak M g-raokaua
npouspojactsa BYIIC. Meroa mnoapoGro omnmcan.

M3 npuseseHHbIX pe3yJbTaTOB BHITEKaeT, YTO B LEJAX
CONoCTaB/eHHs BEJAHYHH pasHbIX JaGopaTopHit HeoGXOAHMO
HCNOJAB30BATh €/IHHBI  MeTOJ H OAHHAKOBHIL cyGcTpar,
cTporo cobJi0/1aTh YCTAHOBJEHHbIE YCJIOBHSI H IPOBECTH KOP-
PEKUHIO Pe3yJbT4TOB B OTHOWIEHHH K CTaHJapTHOMY KOH-
TpoAbHOMY coaony. Jlas ueneii HCCAe10BaHHS MOMKHO TpH-
MeHHTb cy6eTpar cOGCTBEHHOrO mNPOH3BOACTBA, OJIHAKO
CIHHBIH A8 LeN0il CepHH ONbITOB, T. €. TOT K€ IapK
C O/IHHAKOBOI Y/1€J1bHOM BA3KOCTHIO.

M3 pesyabratoB Oblla BBIYHC/IEHA BBICOKO JI0Ka3aTeb-
Hasi OTPHIATEAbHAsI 3aBHCHMOCTb AKTHBHOCTH §-TJIIOKaHa3bl
OT BHA3KOCTH H OT OTJIHYHA SKCTPAKTOB MYKa-moMo..

Nentwichovd, M. - DoleZalovd, A.: The Methods for g-
-Glucanase Determination of Barley and Malt. Kvas. priim.
32, 1986, No. 6, pp. 121—124.

Various methods for the determination of endo-g-glu-
canase activity are described in a brief literature review.
For the use and verification the MEBAK method, using
both the Novo substrate as well as g-glucane prepared
in Research Institute of Brewing and Malting, was
chosen. The method is described in details. The results
showed that for a comparison of the values among labo-
ratories it is necessary to use the same method, the same
substrate, to keep strictly the conditions of the method
and the results must be correlated with respect to the
standard malt. For the research needs it is possible to
use substrate of its own production, however of the same
batch with the same specific viscosity for a whole group
of experiments. From the results it was calculated the
very high negative activity dependence of g-glucanase
on viscosity and on the flour-grist difference.

Nentwichovd, M. - DoleZalova, A.: Problematik der
Bestimmung der $-Glukanase in Gerste und Malz. Kvas.
priim. 32, 1986, Nr. 6, S. 121—124.

Die Methoden der Bestimmung der Aktivitit der Endo-
-@-Glukanase werden zuerst in einer zusammenfassenden
Literaturiibersicht behandelt. Zur Bearbeitung und Prii-
fung wurde die MEBAK-Methode mit Anwendung sowie
des Substrats Novo, als auch des im Forschungsistitut fiir
Brauerei und Milzerei hergestellten g-Glukans. Die Metho-
de ist ausfiihrlich beschrieben.

Aus den angefiihrten Ergebnissen ergibt sich, daf fiir
die Vergleichbarkeit der Werte zwischen Laboratorien
unbedingt die folgenden Bedingungen gesichert werden
miissen: einheitliche Methode, das gleiche Substrat,
strenge Einhaltung der vorgeschriebenen Methodik, Kor-
rektion der Ergebnisse in Beziehung zu dem Standard-
-Kontrollmalz. Fiir Forschungs- und Versuchszwecke
kann das Substrat eigener Herstellung angewendet
werden, jedoch einheitlich fiir die ganze Versuchsserie,
d. h. die gleiche Charge mit der gleichen spezifischen
Viskositét.

Aus den Ergebnissen wurde eine beweiskriftige nega-
tive Abhéingigkeit der Aktivitdt der g-Glukanase von der
Viskositdt und der Extraktdifferenz Mehl-Schrot errech-
net.



