ZkusSenosti z amerického pivovarstvi

1. Uvod, suroviny, vyroba mladiny
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1. OVoD

V¢roba piva byla do Severnf i JiZnf Ameriky pfinesena
evropskymi, pfevdZn®& némeckymi sladky a pies staletou
tradici na novém kontinent& si uchovala silny evropsky
vliv. Zatimco v fadé jingch odvé&tvi primyslu a védy se
americké technologie prosadily nebo i ujaly vedeni,
ziistalo centrum technického pokroku v nasem oboru
v Evropé. Pfinosem, zejména v USA, jsou zkuSenosti
s extrémn& velkymi vyrobnimi jednotkami a dilirazné
ekonomické hledisko pfi vedeni pivovaru, nezbytné pro
udrZeni se v konkuren&nim boji. Chybi specializované od-
borné Skolstvi a v§zkumné zdkladna.

Evropskéd a americkéd piva nelze dobfe srovnévat. Ame-
rickd piva se nevyvinula z Ffemesln§ych vyrobki, jsou ty-
pickym priimyslovfm velkoproduktem. Nevyzna&uji se
vyrazngj$im individudlnim, tradiénim charakterem, Slad-
ci jsou vidy pod tlakem pfizplisobit se tomu typu piva,
které md v soufasné dob& na trhu nejv&t3f odbytovy
uspéch. Charakter piva je ovlivn&n déle klimatem, které
je ve Spojenych stdtech americkych, o Stifedni a JiZni
Americe nemluvé, podstatné teplejsi neZ v Evropg, a vy-
Zaduje leh&i typy piva.

Atkoli evropsti név3tdvnici vZdy vytykali americkym
piviim urgitou prdzdnost chuti a zna&né importy evrop-
sk¢ch piv do USA to potvrzovaly, je posledni velkd a ma-
sovd americkd inovace, tzv. lehké pivo, naopak dal3fm
potvrzenim odliSného ndvyku a nédzoru na pivo na ame-
rickém kontinents.

Ve svém piisp&vku bych se cht&l pFehledn® zminit
o charakteristickych zvla3tnostech americké pivovarské
technologie, pokud se takov§ pojem dé ¢4stedné& zobecnit,
a trochu Sifeji se dotknout dvou vyraznych a spornych
inovaci: varfeni a kvaSeni koncentrovanych mladin s na-
slednym fez&nim hotového piva vodou a tzv. lehkého
piva.

2. PIVOVARSKE SUROVINY

Varni voda se ve v&t§iné americkych pivovarii upra-
vuje tak, aby odpovidala normé& pro pitnou vodu, mé&la
nizkou alkalitu a obsahovala védpnik (optimdln& 100
‘mg .1-1, rozmez{ 80—140 mg.1-1).

Pro udrZeni hladiny védpniku se zddraziiuje, Ze stabi-
lizuje enzymy sladu, sniZuje pH, zlep3uje stékéni sraZe-
nim pektdtu vdpenatého, sraZi Stavelan vépenaty, av3ak
hlavn& poméhéd docilit svétlej3i mladinu, coZ je v ame-
rickém pivovaru dilleZitym poZadavkem.

4
Slady

Ke sladovdni se pouZivaji jak dvoufadé, tak Zestitadé

je¢meny. Sestifady je lacin&jf a ma vy33i enzymovou
aktivitu. Z exportnich divodid se zaCaly pé&stovat 3esti-
fadé jé€meny teké ve Francii a v daldich evropskych
produkéiiich oblastech. Zna&nd &4st americkych sladki
viak zastdvd nézor, Ze piva vyrobena ze sladu z dvoufa-
dého-jefmene maji lepsf chuf, nemluvd o vy33fm extrak-
tu a-jemné&jsi-plude t&chto sladi.
- Slechténi. jeCmentt se intenzfvn& v&nuji americké uni-
verzity a nep&stuji se odriidy star3i 10 let. Podobn& jako
u nas vytykaji pivovarnici Slechtiteldim jedmend, Ze je
vice zajimaji hektarové vynosy a odolnost proti choro-
bam neZ pivovarskd hodnota.

Kanadsky sladovnicky jefmen je vyhradn& S3estifady.
Pii maceni ve sladovn& se nepouZivd sprchovéni, protoZe
pti ponofovani se lépe vylouZi neZédouci latky z pluch.
PouZivani giberelové kyseliny je nezdkonné.

Pivovary obvykle udévaji obchodni sladovné pfi objed-
ndavkach podrobnou analytickou specifikaci, kterd musi
byt dodrZena. Jednotlivé poZadavky specifikace nejsou
extrémni, jsou v3ak ve svém souboru pro vyrobce sladu
naro&né.

Piiklad kompletni specifikace pro slad vyrobeny ze
Sestifadého a dvoufadého jeCmene uvadi tabulka 1.

Tabulka 1. PoZadavky americkfjch pivovard na jakost

sladu
Brady 2fady
Vzriist stfelky 0—1/4 < 3% < 3%
4—1 > 85% >85%
prerostld zrna > 4% > 3%
Vlédha < 41% < 4,1%
Extrakt v sudiné, moutka > 77,5% > 79,0%
Extrakt v sufin&, 3rot > 76,0% > 76,5%
Rozdil < 1,6% < 2,4%
Barva sladiny [podle Branda] 0,18—0,25 0,16—0,22
Cirost ¢ira opal
Viskozita [mPa . s) 1,55 1,50
Zcukieni 5 minut 10 minut
Viing sladiny normélni normélni
Diastatickd mohutnost
[jedn. W. K.] > 150 > 120
«-amylasa > 40 =35
Bilkoviny celkem [% v sul.] <135 <125

Surogdty sladu se pridavaji z ekonomickg§ch diivodd
a proto, Ze sniZuji plnost chuti piva, kterd se povaZuje
za neZadouci; surogéty téZ zvy3uji trvanlivost piva. Po-
uZivd se kukufice, ryZe, €irok, kukufiény 3Zkrob nebo
s:ér;u:oa a jednoduché cukry. Surogace 40 % kukufice je
b&Zna.

Chmel

Prim&rné americké pivo md 15 jednotek hoikosti,
z toho 10 je iso-a-hofkost. Chmel se nakupuje podle
obsahu e-kyselin. Je v3ak uZ roziifen nazor, Ze diFivejsi
zjednodulené zdiraziiovdni isohumulonu zanedbédvalo
kromé& g-podilu i fadu ddleZit§ch t&kavych sloZek, které
se zachovdvaji v pozménéné formé& v pivEé a podileji na
charakteru horkosti. Krom& dovozu aromatickych chmelil
(Zatec a Hallertau) pripravili 3lechtitelé nov&ji 2 odridy
amerického aromatického chmele — Custers a Cascade.

3. VLASTNI VYROBA PIVA

Srotovdni je v americk§ch pivovarech vyhradn& suché.
Americké slady, jak 6fadé tak i 2Fadé, maji hrub3i plu-
chu, kterd nevyZaduje zvla5t& Setrné zachédzeni.

PFi rmutovdni se &asto pouZivd velky vafdk na surogat.
Sladovy 3rot se vystird pfi 50°C a povafeny surogit se
potom pomalu pFierpdvd ke sladové vystirce. Rychlost
tohoto &erpani je néstrojem regulace vzestupu teploty
a plsobeni g-amylasy.
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Zarizeni pro scezovdni jsou v Americe velmi vykonna.
Pifes v3echny inova&ni pokusy zlistdva nejrozsifenéjsim
a nejlepSim systémem scezovaci kad. Scezuje se v ni 10
az 12 varek za den, coZ se povaZuje za nevyhodné malo,
protoZe jak sladinové filtry, tak strainmastery umoZiiuji
az 15 varek za den, U sladinovych filtrd byla pracnost
dalekosahle omezena. Zistavd vSak zdsadni nevyhoda —
nepruznosf, dand nutnosti dodrZovat stejné sypdani, aby
se ramy naplnily mlatem.

Strainmastery maji lep3i pritocnost, vylouzeni vsak
neni tak dobré a mldto je velmi mokré. Piesto je pouZiva
rada velkych firem, napr. Anheuser Busch.

Problém pivovarského scezovédni byl v USA konzulto-
vin s nejlep$imi odborniky, ktefi vzdali veskeré pokusy
o kontinualni scezovédni, doporucili neexperimentovat a
drZet se tradiéni kadeé.

Pri chmelovaru se dbd, aby se chmelovy extrakt prida-
val do kotle co nejdiive, aby byl dostatek ¢asu na izo-
meraci humulonu. Vali se standardné 90 minut. Tlak na
energetické idspory je men$i neZ v Evropé a zkrdcené
chmelovary pri vy38ich tlacich a teplotach se dosud ne-
prosazuji.

Je tfeba se zastavit u sloZeni americkyjch mladin. Ve
40. letech se za€alo s tzv. ,High gravity brewing®, tj.
vyrobou koncentrovanych mladin, jejich kvasnym zpra-
covanim a ndslednym fezanim chlazenou, odplynénou
a karbonizovanou vodou na poZadovanou pflivodni stup-
novitost.

Tento ekonomicky a kapacitné velice vyhodny zpifisob
vyroby se rychle roz8ifil a je dnes zaveden ve v3ech pi-
vovarech ve Spojenych statech americkych.

K tomu je dobie pripomenout pragmatismus americké-
ho primyslu a oprévnéné presveédfeni praktikil, Ze tech-
nickd novinka, kterd se rychle ujme a rozsifi ve viech
zavodech, je dobra. V Americe se uvadgji priklady: vitivé
kade, high gravity brewing, velkoobjemové kvasné tanky
a lehké pivo.

VétSinou se vaii mladiny se 16 % extraktu a dodatetng
se plvodni stupiiovitost upravuje na 11 %.

Vzriista tim nejen produktivita, ale vyrobend piva jsou
i stabilnéjsi jak v Cirosti, tak v chuti.

Tabulka 2. Priklady slozeni mladin

| 1% 16% | 8% | 18%
69 % sladu | 60 % sladu | 60 % sladu |46 % sladu
40 % kuku-|40 % kuku- | 40 % kuk. |27 % kukuf.
Fice rice [ sirupu ii] %% kuk. s.
Voda 89 % 84 0 84 % : 84 %
Karbohydraty 10,2 % 14,8 % 15,2% < | 151 9%
Karbohydraty | |
zkvasitelne 7,35 % 10,7 % 10,9 % 10,8 %
Karbohydraty ne
zkvasitelné | 27% 41% | 43% 4,3 %
celkovy dusik | [
[mg.1-17] | 800 1150 | 1140 | 760
Volny aminodusik |
[mg.1-1] [ 150 215 | 210 | 140
Lipidy i 37 | 54 | 49 38
|

Nevyhodou je vyS3i ztrata extraktu v mldté pro nutnost
tasného zastaveni scezovani. Resi se bud pouZivanim po-
slednich vystrelkd do priSti varky — primo pod plechy
(Schlitz) nebo pies zvlastni ohfivany tank (Anheuser -
Busch) — nebo se vafi mladina slabsi a koncentrace se
doplhuje kukuficnym sirupem.

40% surogace sladu kukufici je b&Zna, dba se vsak,
aby volny aminodusik pro vyZivu kvasnic byl minimalné
150 mg . 1-1 mladiny.

Pro srovnani uvadim sloZeni né&kolika mladin. Pravy
sloupec je extrémni, ale bdZny pripad, kdy se vafi 11%
mladina se 40% surogaci a ta se dodatedné jesté zesiluje
na 16% kukufiénym sirupem. Levy sloupec je srovnévaci
11% mladina.

Ferkl P.: ZkuSenosti z amerického pivovarstvi I. Kvas.
prim. 32, 1986, ¢. 6, s. 128—129.

Prvni Cast prispévku je po charakteristice amerického
pivovarského trhu vénovana poZadavkim kladenym slad-
ky v USA na vybér zakladnich surovin. Technologie se
prebird podle toku vyroby. Uvadéji se postupy a zatizeni
pouZivanad ve varné. Pozornost se vénuje vyrob& koncen-
trovanych mladin, ur¢enych pro Fedéni vodou po ukon-
ceni dokvasovéni,

®epka, .: Onwir amepukanckoro nusoBapennst (1. uacts.)
Ksac. npywm. 32, Ne 6, ctp. 128—129.

ITeppasi wacTh cTaThi NOCBANLECHA XapaKTepHCTHKE aMe-
PHKAHCKOTO TNHBOBAPEHHOTO pbIHKA I TPeGOBAaHHAM, Tpej-
ABIACMBIM AMEPHKAHCKHMH NHBOBapaMH K BbIGOPY OCHOB-
noro  cwipbsi.  Texsodorust paccmaTtpHBaeTrcsi N0 TOKY
npoussoacTBa. IIpHBOAATCA npHMEHSIOULHeCS CIOCOOH H
000py/l0BaHie BAPOYHLIX LeX0B. BHHMaHHe yieleHo Npou3-
BO/ICTBY KOHLEHTPHPOBAHHOTO OXMEJIEHHOrO cyc/Ja, HasHa-
UEHHOTO 1A pa3fas.icHHs BOJOI noctde a06pamKHBaHH.

Ferkl, P.: Experiences from American Brewing (Part I).
Kvas. priim. 32, 1986, No. 6, pp. 128—129.

The first part of the contribution is devoted to the
characteristics of the American brewing market and to
the quality requirements for basic raw-materials in the
U.S. A. The technology is described acording to the pro-
duction flow. The usual procedures and apparatures used
in a brewhouse are discussed. The preparation of con-
centrated worts for high gravity brewing is described.

Ferkl, P.: Erfahrungen aus der amerikanischen Brau-
industrie. I. Teil. Kvas. priim. 32, 1986, Nr. 6, S. 128—129.

Der erste Teil des Artikels ist neben der Charakteristik
des amerikanischen Biermarkts den Forderungen gewid-
met, die von den Braumeistern in den USA bei der
Rohstoffauswahl betont werden. Die Technologie wird
nach dem Schema des Produktionsflusses erotrtert. In
erster Reihe werden die Sudhaus-Anlagen und Verfahren
angefilihrt. Besondere Aufmerksamkeit widmet der Autor
der Herstellung konzentrierter Wiirzen, die nach der
Nachgédrung mit Wasser verdiinnt werden.



