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Problematika sifeni vin
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Uvod

Od 1. 1. 1986 vstoupila v platnost smérnice 50 ,O ci-
zorodych latkach v pozivatinach®, kterou vydalo v roce
1978 Ministerstvo zdravotnictvi CSR. Tato smérnice upra-
vuje obsah oxidu sifi¢itého volného a vedkerého na hod-
noty u bilych vin 30, resp. 180 mg.l-1 a u cervenych
vin 40, resp. 180 mg.1- L

Do 30. 12. 1985 byly povoleny hodnoty SO, volné a
vegkeré u bilych i cervenych vin piirodnich 30 a 250
mg.1-! pri pouZiti sorbanu u vin, kKterd nebyla o3etfe-
na sorbanem draselnym 40, resp. 300 mg.1-1.

Oxid sifitity plsobi ve viné jako antioxidant a zdaro-
veii jako konzervaéni, stabilizacni prostiedek. Ve viné
se vaZe na kyslik a tak ochrafuje vino pfed enzymovy-
mi a neenzymovymi oxidacemi. Zaroveil plsobi svymi
ainky na potlageni riistu skodlivych aerobnich mikro-
organismil.

Oxid sifitity se vyskytuje ve vingé ve formg& volného
oxidu siFi¢itého, presndji v disociované formé kyseliny
siticité. Volna kyselina siti¢ita se vaze postupné& na ace-
taldehyd a vznika véazana forma, kyselina aldehydsifi-
gita, Ve velké mife se rovnéZ vaze kyselina sifi¢ita na
kyselinu pyrohroznovou, kterd vznikd jako acetaldehyd
v priitbghu alkoholického kvaseni mo3tu. Byly provedeny
poloprovozni zkou3ky, jejichZz cilem bylo sniZit obsah
veskerého SO,.

Byl odzkouden vliv pridavku Polyclaru AT, bentonitu
a thiaminu do vina na nédvaznost oxidu sifi¢itého. Rov-
n&Z se posuzoval vliv zdkvasu gistych kultur kvasinek.

Polyclar AT — polyvinylpolypyrolidon (PVPP) miZe
z vina odstraiiovat hn&dé pigmenty, které vznikly en-
zymovou oxidaci fenolovych latek. Bylo zjiSténo. Ze
vtasnym pouZitim PVPP se miZe predejit vzniku hné-
dych naoxidovanych odstint barev bez daldiho pouZiti
S0,. Polyclar AT piisobi pouze na polyfenoly, viiCi ostat-
nim sloZkdam vin, piedevsim aromatickym podilim se
chové nete&nd. Doporutené davkovéni je 30—70 g.hl-L

Thiamin je diileZitou slozkou karboxylasy, ktera Stépi
kyselinu pyrohroznovou. Kyselina pyrohroznova snadno
vaZ¥e oxid siriGity, proto je Zadouci, aby jeji koncentra-
ce ve viné byla co nejmensi.

Vinné kvasinky jsou schopny thiamin syntézovat, ob-
sah thiaminu v priitbghu kva3eni stoupd, ke konci kva-
Seni klesa.

Nizk¢ obsah thiaminu maji hrozny z ranych dobie
dozravajicich odriid, rovnéZz hrozny napadené hnilobou
maji sniZeny obsah thiaminu. Piidavkem thiaminu do
kvasiciho mostu se sniZuje tvorba kyseliny pyrohrozno-
vé, podle né&kterych autorit se sniZuje soutasné mnoz-
stvi kyseliny pyrohroznové i a-ketoglutarové. Podle
Meyera ptidavek 0,5 mg. -1 thiaminu vede ke zFetelnému
snizeni celkového obsahu oxidu sificitého ve vine.

Bentonit je zemina typu montmoriloniti. Pridavkem
bentonitu jsou z vina eliminovéany bilkoviny, které mohou
zplisobovat zdkaly u vin v lahvich. Podle Farka3e ma
piidavek bentonitu vliv na rH vina. nebof bentonit od-
strafluje z vina Cast oxida&nich enzymi.

K porovnéni vlivu Gistého zdkvasu kvasinek se pouZi-
lo aktivnich sudenych vitdlnich kvasinek [ASVK) Blas-
tosel Kappa italské firmy Chemici Perdomini.

Tabulka 1. Jednotlivé varianty pokusi

e 1 obsah SC;
vz. Pouzity Mnozstvi | rmut  moSt dokvaSovani
prostredek
| [mg.1-1]
|
1. porovnavaci | E 70
2. Polyclar AT |s0g.hl=1] 0
3. Polyclar AT |s0g.hl="1| 20
4, porovndvaci | | 50 50 50
5. bentonit 50g.hl1-1) 50 50 50
6. bentonit | 50g . h1="1 i 70 70 70
7. porovnavaci | 50 50 50
8. thiamin |0,5mg .1-" 50 50 50
9. thiamin |0,1 mg.1-=" 50 50 50
10. porovnavaci |
11. aktivni suené |
vitalni kvasinky | |
[ASVK) |15g. hl=" 50 50 50

Experimentalni &ast

Tabulka 1 podava piehled o jednotlivych variantach
pokusii, které byly provadény v 50litrovych objemech
vina. S ohledem na nedostatek tuzemskych hrozni se
k pokusiim pouZilo vino II. skupiny jakosti, vyrobené
z dovezenych stolnich hroznii z Bulharska. Bentonit se
pridaval ve formé hydrogelu.

U viech vzorkii byla proveucaa soutasné prvii stac-
ka a vzorky byly nasledné jednordzové prisiteny dav-
kou 50 mg.1-! oxidu sifi¢iteho. V meésitnich interva-
lech se stanovovaly analytické hodnoty pokusnych vin.
Tabulka 2 podava piehled o ziskanych hodnotach.

Diskuse vysledkii

pridavek Polyclaru AT zietelné sniZuje nachylnost vi-
na k enzymové oxidaci. Odzkoudené davky pri minimal-
nich pridanych davkach zabezpetily obsah volného, G¢in-
ného SO, na hranici porovnatelné s vinem, které bylo si-
feno trojnasobnou, resp. vice neZ dvojnasobnou davkou
oxidu sifititého. RovnéZ senzorické hodnoceni ukazuje
na vhodnost pouZiti Polyclaru AT, chutové vlastnosti vin
byly lep3i neZ u vina neosetieného, porovnédvaciho.

Piidavek hydrogelu bentonitu do mostu nemé&l pod-
statny vliv na obsah veskerého oxidu sifi¢itého ve zkou-
genych vinech. Davkovan{ thiaminu se projevilo prede-
véim v tom, Ze se zvysilo mnoZstvi volného oxidu sifi-
gitého. Hladina veskerého oxidu sifi¢itého je shodnd se
srovnavacim vzorkem.

Kvageni Gistou kulturou ASVK nemélo vliv na obsah
oxidu sifigitého ve zkoumangch vzorcich.

Zaver

MnoZstvi veskerého SO, ve viné lze ovlivnit pridavkem
PVPP v davkach 20—50 mg.l1-!. Vliv piidavku bento-
nitu do mostu na mnoZstvi oxidu sifi¢itého ve viné ne-
byl zjistén. Piidavek thiaminu zvysil obsah volného
S0,, coZ umoZiiuje sniZovat d4vky sifeni a tim i veske-
ry SO,. Kva3eni mosti Cistou kulturou ASVK neovliviu-
je mnoZstvi volného a vazaného SO,.

Lektoroval doc. Ing. E. Mindrik, DrSc.
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Byl odzkou3en piidavek Polyclaru AT, thiaminu a
hydrogelu bentonitu do kvasiciho vinného mostu a je-
jich vliv na mnoZstvi volného a ve3kerého oxidu siFi€i-
tého.

Polyclar AT umoZiluje sniZit celkové davky sifeni,
aniZ nastaly oxida¢ni zmény vina.

Vliv hydrogelu bentonitu na hladinu SO, nebyl zjis-
tén. Pfidavky thiaminu zvy3ily obsah volného SO, coZ
umozZiiuje sniZit davky sifeni.

KvaSeni Cistou kulturou ASK neovlivnilo obsah oxidu
sifi€itého.
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174—175.

Boina uenwitana po6aska Iloankaapa AT, TnHammEa H
ruaporeas GeHTOHHTa B GPOAsiUIMI BHHOTPAJHLI COK M HX
BJAHSHHE HA KOJHYECTBO CBOGOJHOrO H CYMMapHOro CepHo-
KHCJIOTO rasa.

Toaukaap AT naer BO3MOMKHOCTb NOHH3HTH CyMMapHBIe
1036l cyab(HTanHH, Ge3 TOro, 4TOOB NPOH3OUIIH OKHC/IH-
TeabHble M3MEHeHHs BHHA. Biansuue rujporeis GEHTOHHTA
Ha YpOBeHb CEPHOKHCJIOro rasa He Gbl10 ycranosiaeHo. Jlo-
GaBKH THaMHHa TOBBICHJIH COjepiKaHHe CBOGOAHOro cep-
HOKHCJOFO rasa, YT0 NO3BOJHJIO TNOHH3HTL 103b CyJbpHTa-
ILHH,

Bpoxenne uncroit kyabtypoit ACK He okasano sausnue
Ha cOJepIKanHe CepPHOKHCIOro rasa.
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Priia, K. - Zajitek, M. - Vajéner, P.: Problems with Wine
Sulphuring. Kvas. prim. 32, 1986, No. 7—8, pp. 174—175.

The additions of Polycar AT, thiamine and hydrogel
of bentonite into the fermenting grape must and their
effect on the quantity of free and total sulphur dioxide
were tested. Polyclar AT permits to decrease the whole
dosage of sulphuring without any oxidative changes of
vine. The effect of hydrogel of bentonite on the SO,
level was not determined. The additions of thiamine
increased the level of free SO, that resulted in a lower
dosage of sulphuring. The fermentation with the pure
culture ASK had no effect on the SO, level.
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Priisa, K. - Zajitek, M. - Vajéner, P.: Problematik der
Schwefelung der Weine. Kvas. prim. 32, 1986, Nr. 7—8,
S. 174—175.

Es wurde die Zugabe von Polyclar AT, Thiamin und
Bentonit-Hydrogel zu den girenden Traubenmost er-
probt und der EinfluB dieser Zugaben auf die Menge
des freien und gesamten Schwefeldioxids verfolgt.

Polyclar AT ermdglicht die Herabsetzung der Gesamt-
schwefelungsgabe, ohne daff oxidative Weindnderungen
eintreten. Bei Bentonit-Hydrogel wurde kein Einfluf
auf das SO,-Niveau festgestellt. Die Thiaminzugaben
erhbhten den Gehalt des freien SO,, was eine Verrin-
gerung der Schwefelungsbagen ermoglicht.

Bei der G#rung mit reiner ASK-Kultur wurde kein
Einfluf auf den SO,-Gehalt festgestellt.
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volny
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1
8 40 27 24

12 22 22 24

5 28 24 23
12 33 23 18
35 49 44 27
32 S0 50 49
27 35 34 45

6 49 56 32
13 51 40 38

1 — znati listopad

4. porovnévaci| 24 31 18 32
7. porovnéavaci| 26 58 51 44
thiamin
I —

Prostiedek
1. porovnévaci
2. Polyclar
3. Polyclar
5. bentonit
6. bentonit
8. thiamin

9.
10. porovnavaci

11. ASK

Tabulka 2. Analytické hodnoty pokusnich. vin
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