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1. OvoD

Jednim z predpokladov pre udrZanie potrebnej stability
vina je primerany obsah kovov vo vine, ktorého podstat-
na céast tvori Zelezo. ZvySeny obsah Zeleza vo vine je
neZiadaci z hladiska moZnosti tvorby Zelezitych zékalov,
ako aj v dosledku jeho katalytického poOsobenia na
oxidacné procesy vo vine. ZvySené mnoZstvo Zeleza vo
vine sa preto zniZuje modrym ¢&irenim na hodnotu 2
aZ3mg.1-1

Na zistenie obsahu Zeleza vo vine, resp. G¢innosti
Cirenia, je potrebné mat k dispozicii vhodnta analyticki
met6du. V praxi sa najcastejsie pouZiva vizualna skiska,
predbeZnd a jemnd, ktorymi sa sifasne zistuje potreba
hexakyanoZeleznatanu draselného pri ¢ireni vina. Na
stanovenie obsahu Zeleza je dalej moZné pouZif jednodu-
cha vizudlnu met6du pomocou reagenénych a testovacich
roztokov. [2].

PouZivaja sa tieZ metody fotometrické, s pouZitim ro-
danidu amé6nneho alebo o-fenantrolinu, ktoré v3ak nie
sl univerzédlne a nedaji sa pouZit priamo napr. v gerve-
nych vinach. Zndma je tieZ metOda stanovenia Zeleza
z popola.

Pre priemyselni vyrobu sa poZaduja objektivne inStru-
mentédlne analytické met®dy. vhodné pre sériové ana-
lyzy so zédznamom. Tieto podmienky velmi dobre splia
polarografickd met6da stanovenia #Zeleza. pretoZe je
rychla, lahko reprodukovatelnd. pre d3slednd kontrolu
kvality dostatofne citlivd a presnd a zéroveii poskytuje
doklad. ktory je podkladom pre riadenie modernej
velkovyroby.

2. EXPERIMENTALNA CAST

2.1. Chemikélie a roztoky

a) Uhli¢itan sodny bezvody Na,CO;.

b) Roztok kyseliny 3Stavelovej: navaZzi sa 63 g
(COOH), .2H,0, rozpusti sa v 100 ml odmernej
banke asi v 90ml destilovanej vody (mierne za-
hriatej) a doplni sa destilovanou vodou po znacku
[ po vytemperovanie).

Roztok Zelatiny: 05g potravinarskej zelatiny sa
rozpusti za horica v 100 ml destilovanej vody.

Roztok 3tavelanu sodného: navaZzi sa 5,3 g Na.CO,,
rozpusti sa v 100 ml pripravenej kyseliny stavelovej
fc=cca 05mol.1-1), a ddkladne sa premie3a,
aby prebehla reakcia. Potom sa pridda 5ml 0,5 %
Zclatiny. Hodnota pH roztoku (4,4) sa podla potre-
by unravi pridavkom malého mnoZstva Na,COs, resp.
kyseliny stavefovej.

Standardny roztok siranu Zeneznato-amoénneho: na
apalytickych vahach sa navaZi presne 7,0180g
(NH)3#8(50,), . 6H.0 pa. a v 1000ml odmernej
"banke'seé rozpusti a doplni po znatku destilovanou
- vodou, okyselenou 1—2 kvapkami konc. H,S0,.
Tento roztok obsahuje 1g.1-1 Zeleza.
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2.2. Pristroje a pomécky

Na polarografické analyzy bol pouZity polarograf LP
55 so zapisovacom EZ 3. Ako zdroj sa pouZil stabilizo-
vany jednosmerny zdroj napétia 4 V. V3etky merania boli
robené v Kalouskovej polarografickej nddobke, s ‘porov-
ndvacou nasytenou kalomelovou elektrédou. PretoZe po-
larografické stanovenie Zeleza rusi pritomnost kyslika,
na jeho vypudenie bol pouzZity inertny plyn — dusik,
ktory sa privadza z tlakovej dusikovej bomby privodnou
hadi¢kou do Kalouskovej nadobky.

3. POUZITE METODY

3.1. Stanovenie Zeleza polarograficky, metédou sStandard-
ného pridavkn

Pri stanoveni Zeleza sa pouZiva ako zdkladny elektrolyt
roztok 3favelanu sodného [4)]. VyuZiva sa komplevo-
tvornd schopnost tohto ¢inidla. Katodickou redukciou
trojmocného Zeleza vznikd katodicka vilna a anodickou
oxidacion dvojmocného Zeleza vznikd anodickd vina.
V pritomnosti nadbytku tohto komplexotvorného €&inidla
sa polvinovy potenciédl katodickej viny redukcie zhodu-
j€¢ s polvinovym potencidlom anodickej oxidéacie. takZe
vznikd jedind oxida¢no-reduk¢énd vina [(redox-vina).
V¢ska viny ie imerné celkovei koncentrécii Zeleza v roz-
toku. Katodickd €ast viny nad nulovou liniou galvano-
metra je Gimernd koncentrécii Fe3+. anodickd &ast nod
nulovou liniou je fimernad koncentréacii Fe?+. Do Kalous-
kovej polarografickej nddobky sa odpipetuje 9 ml vina
a 11 ml 3favelanu sodného, roztok sa nechd 10 minat
prebub'dvat dusikom a zaznamend <sa redox-vina pri
anodicko-katodickom zapojeni pristroia [napr. rozsah
+ 1 azZ —1V) a pri citlivosti 1/10. Nulovi polohu zapi-
scvacta volime pribliZne v strede stupnice.

Po vyplachnuti sa odpipetuje 9 ml vina, prid4d sa podla
potreby 1—2ml 10-ndsobne zriedeného roztoku siranu
Zeleznato-am’®nnebo (1 ml odpoveda 0.1 meg Fe) a doplni
sa do 20 ml roztokom Stavelanu sodného. Zaznamena sa
zvySend vlna. Je to met6da Standardného pridavku s 2
roztokmi. Dostavame dvojicu vIn, charakterizujicu sku-
many roztok. Z rozdielu vy3ky vIn uréime vypoltom cel-
kovy obsah Zeleza vo vine.

Viipodet

Ak koncentracia Zeleza v analyzovanom vine sa oznadci
v a koncentrécia Zeleza v druhom roztoku. pochéadzaja-

ca zo Standardného pridavku Csz, potom plati:
Cs2.h

e,

h —

kde h, je vyska viny prislichajica obsahu Fe vo vzorke,
h, — vyska viny po Standardnom pridavku.

Cs.Vs

Dalej
vy

Cs2 =
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kde Cs je povodna koncentracia Zeleza v pridanom ob-
jeme Vs Standardu, {
Vi — celkovy objem roztoku po doplneni

Priklad vypottu
K 9ml vina priddme 2ml $tandardu a doplnime na
20 ml podla postupu. Potom

mg
0,1 < 2ml
C - = 0,01 iI-1, t.j. 10mg .1-1
S2 20 ml =00l mg.ml—"%, L. g -
10. My
aclCx= - — |mg.1-1]
h — hy

3.2. Stanovenie Zeleza polarograficky, metédou kalibrag-
nej krivky

V dalsich pokusoch pri zdokonalovani polarografickej
metidy sme vypracovali metddu stanovenia Zeleza s vy-
hodnotenim pomocou kalibraénej krivky [6].

Pri pokusoch sme pouZili rovnaké pristroje, nadobky
a chemikdlie ako pri met6de Standardného pridavku.

Problém, ktory nastdava pri konStrukcii kalibracnej
krivky, je simuldcia takych podmienok stanovenia (pH,
0% alkoholu, prip. obsah komplexotvornych zloZiek, dalej
pH roztoku 3favelanu sodného), aké si pri analyze
vzorky vina. Preto bela kalibraénd krivka zostrojena
z takych modelovych roztokov Fe?t (v podobe siranu
Zeleznato-am6nneho), ktoré obsahovali 11 % alkoholu,
mali pH pribliZne 3,3, pricom sa pH upravovalo kyselinou
vinnou.

KonS3trukcia kalibraénej krivky

Z roztoku siranu Zeleznato-amoOnneho, ktory obsahuje
1g.1-! Zeleza, sa odpipetuje 25 ml do 250 ml odmernej
banky a doplni sa po znafku destilovanou vodou. V pri-
pade, Ze chceme tento roztok dlh3ie prechovavaf, je
potrebné ho pred doplnenim okyselit 1—2 kvapkami
konc. H,S0,, aby sa zabrédnilo vypadnutiu Zeleza v po-
dobe hydroxidov. Roztok obsahuje 100 mg.1-1! Zeleza.
Z neho sa pipetuje do 100 ml odmernych baniek postupne
2, 4, 6. 8 atd ml a dopInf sa po znatku vodou, ktord
mé 11 % alkoholu a pH pribliZne 3.3 (upravené Kyselinou
vinnou a zmerané na pH-metri), ¢im sa ziska modelovy
roztok, zloZenim podobny vinu. V odmernych bankach
sii obsahy Zeleza 2, 4, 6, 8 atd mg.1-L

Zo 100 m! odmernej banky sa odpipetuje do Kalousko-
vej polarografickej nddobky 10 ml ¥tandardného roztoku
Ye'eza a 10ml roztoku S&tavelanu sodného. Aby boli
vietky daldie merania vyhodnocované pomocou ziskanej
kalibranej krivky korektné, upravime oH tchoto roztoku
vZdy na td istd hodnotu, napr. 440 prfdavkom bud
malého mnoZstva Na,CO, alebo roztoku kyseliny itave-
Tovej (pH kontrolujeme na pH-metri).

Roztok v Kalouskove] nédobke sa neché& prebublévat
10 mindt pridom dusfka a zaznamené sa redox-vlna pri
anodicko-katodickom zapojen{ pristrofa (rozsah + 1 aX
— 1V) a citlivosti 1/10, ktoref v¢3ka {e Gmerné prislus-
nému zndmemu obsahu Zeleza. Zmeranfm v¢Sok vIn,
odpovedaificim zndmvm obsahom Zeleza a nanesenfm do
grafu zévislosti 2 = f [¢) dostaneme analytickfi priamku,
ktorii méZeme napr. metédou najmensich Stvorcov upra-
vit do vhodného vzorca.

Postup stanovenia Zeleza vo vine

Pri analvze vzorky vira sa odpipetuje do Kalouskovej
nadobky 10 ml vina a 10 ml 3favelanu sodného, roztok
sa necha 10 minat prebubldvaf dusikom a zaznamend sa
vina. odpovedajiaca obsahu Zeleza vo vine za rovnakych
podmienok ako pri konStrukcii kalibracnej krivky.

Obsah Zeleza vo vine sa urCi odc¢itanim z kalibraénej
krivky alebo vypo&tom zo vzfahu ¢ = f (h).

4. VYSLEDKY A DISKUSJA

Polarografické stanovenia obsahu Zeleza met6dou 3tan-
dardného pridavku sme robili priamo v neupravenych
vzorkdch vin a ako porovnavaciu sme pouZili fotometric
ki metédu stanovenia Zeleza s pouZitim o-fenantrolinu
15]. Vysledky merani sa pri niZdich koncentraciach Ze-
leza vo vine zhodovali, pri obsahoch nad 10 ml.1-?

vznikli urcité rozdiely. Savisi to predovSetkym s tym,
Ze platnost Lambert-Beerovho zdkona, o ktory sa foto-
metrické metddy opieraji, je obmedzend na nizke kon-
centréacie. Okrem toho pri fotometrickych metbdach sa
pracuje s velmi malymi mnoZstvami roztokov (2—3 ml,
kedy uZ jedna kvapka moZe spdsobit velka chybu, dalej
¢asto dochadza k usadzovaniu farbiva na steny kyvety
atd. POsobenie subjektivnych chy¢b je pri polarografii
minimalizované, limitny difazny prad je v celom rozsahu
priamo umerny koncentracii elektroaktivnej latky a moz-
no priamo analyzovat aj kalné a ¢ervené vina bez pred-
chadzajiacej Gpravy.

V tabulke 1 sa uvedene hodnoty obsahu Zeleza vo
vzorkdch bielych sudovych vin z JRD, stanoveni polaro-
graficky a fotometricky.

V tabulke 2 si uvedené hodnoty obsahu Zeleza vo
vzorkdch bielych flaSovych éirenych vin z Vinarskych
zdvodov stanovené polarograficky a fotometricky.

V tabulke 3 je uvedeny obsah Zeleza, stanoveny pola-
rograficky vo vzorkdch ¢ervengch vin.

Tab. 1 Stanovenie Zeleza vo vine polarograficky a foto-
metricky v bielych sudovyjch vinach

Obsah Fe v mg . 1-1
stanoveny
Vzorka vina hy (cm) hy (cm)
polaro- foto-
, sgraficky metricky
|
Rizling vlassky 41 10,0 6,95 7.3
Semling 82 46 10,5 7,80 8,2
Veltlin zeleny 4,7 9.4 10,00 11,2
Muskat Otonel 44 11,1 6,57 7.1
Rulandské 4,65 12,2 6,16 6,4
Rizling rynsky 4,05 10,7 7,40 7.8
hy — vy¢3ka viny prislichajica vzorke vina

h, — vySka vlny prislichaiica vzorke vina so S$tandardnym pri-
davkom Zeleza

Tab. 2 Stanovenie Zeleza vo vine polarograficky meto6-
dou kalibratnej krivky a fotometricky vo fraso-
vych é&irengch vinach

Obsah Fe v mg.1-1
stanoveny

Vzorka vina ky (cm) hy (cm)

polaro- foto-

graficky | metricky
Neuburg 82 2,0 7,8 3,50 3,6
Veltlin zeleny 2,2 8,7 3,38 35
Modr. zlatd perla 2,3 8.8 3,54 3,7
Muskétovy skvost 2,2 10,0 2,82 2,9
Ratiansky v¢ber 2,3 9,15 3,38 38
Rizling rynsky 24 9,85 3,22 33

Tab. 3 Polarografické stanovenie Zeleza v &ervengch

vinach

Obsah Fe
vzorka vira J hy (cm) hy (cm) | (mg . 1-1)
Korunovaéneé 3,4 7,85 ~4,00
Rulandské modré 2,9 6,45 4,18
Rubeso 3,55 6,9 5,30
Frankovka 3,25 7,85 3,70
Klatorné Cervené l 3,6 8,1 4,00

Na obr. 1 je dvojica kriviek, odpovedajica polarogra-
fickej analyze bieleho sudového vina. Obsah Zeleza je
6.57 mg .11

Na obr. 2 je dvojica kriviek, odpovedajuca polarogra-
fickej analyze flaSového &freného vina. Obsah Zeleza je
282mg.1-L

Zelezo moZno stanovit vo vine aj v podobe inych
komplexov, napr. s kyselinou 3tavelovou, vinnou, citrg-
novou, ale z neupravenej vzorky vina sa najlepsie me-
ratelnou vinou prejavuje z roztoku sfavelanu sodného.
Sledoval sa charakter a zéavislost vy3ky viny od pH,
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Obr. 1. Polarograficky zdznam analjzy bieleho sudového
vina — metdda S3tandardného pridavku (Cre =

=657 mg.1-1)

100

Tab. 4 Stanovenie Zeleza vo vine polarograficky a foto-

__-E

Obr. 2. Polarograficky zdznam analyzy &ireného vina —
metéda 3tandardného pridavku (Cre = 2,82 mg.
il=1)

pricom sa pH upravovalo pridavkom C,H,0; a Na,;COs.
Vyska a charakter viny sa v rozmedzi pH 0—5 prakticky
nemenia. Ked podla postupu pipetujeme 9 ml vina a 11 ml
roztoku 3tavelanu sodného, pH roztoku je asi 4,6 (podla
pH vina, ktoré byva okolo 3,3), pri zloZeni roztoku 9 ml
vina, 2ml 3tandardu a 9 ml 3tavelanu je pH okolo 4,5,
teda je v rozmedzi 0—5.

Prebubldvanie roztoku dusikom je nevyhnutne potreb-
né na to, aby sa vypudil vzduch, resp. kyslik, ktory sa
moZe prejavit dokonca svojim maximom. Optimalna doba
prebubldavania je 10 min., po tejto dobe sa pri citlivosti
1/10 viny vyrazné a bez oscilacii. Z takychto vIn sa velmi

presne da urc¢it ich vy3ka predlZenim priamkovych use- -

kov a zmeranim kolmej vzdialenosti priesetnikov. Ako
alternativny plyn mozno pouZif aj CO,.

Pri stanovovani Zeleza polarograficky pomocou kali-
braénej krivky sme opéf porovnavali vysledky merani
s vysledkami fotometrickej metody a zistili sme velmi
dobrii zhodu vysledkov stanoveni, ako to vidiet z ta-
bulky 4.

Stanovenie Zeleza vo vinach metodou kalibra¢nej kriv-
ky sme rozpracovali v snahe zjednodusif, urychlit
a spresnit analyzu. Aj ked si konStrukcia kalibralnej
krivky vyZaduje ur¢ity €as a zvySena preciznost pri
priprave a dprave roztokov, takato krivka je vZdy platna
v pripade, Ze sa v3etky nasledujice analyzy robia za
rovnakych podmienok (rovnaké objemy, Cas kvapky,
prietok crtuti atd.) Pri stanoveni Zeleza vo vine met6dou
kalibracnej krivky sta¢i na stanovenie jedna analyza
oproti dvom pri metéde Standardného pridavku a zjed-
nodudi sa aj pipetovanie, &im sa zdroveii zniZi aj prav-
depodobnosft vzniku chyby.

Presnosf polarografickej analyzy je v rozsahu 2 aZ

metricky
| | Obsah Fe v mg.1-!
2 stanoveny
vzorka vina :Vy’e_‘:k[eél;liny [~ :
polaro- | foto-
‘ graficky | metricky
veltlin zeleny 4,20 6.6 6,8
Rulandské biele 2,85 4.0 41
Silvan zeleny 3,85 5,8 6.4
Rizling vlaSsky 3,18 4,6 4,2
IrSay Gliver 3,76 5,7 6,0
Modransky Miiller 1,65 1,7 1,6
Pesecka lednka 14,31 25,4 25,0°

.

vzorka bola pred stanovenim zriadena

30 zo stanoveného mnoZstva latky. BeZne moZno sta-
novovat elektroaktivne latky v koncentraénom rozsahu
10-2 a%¥ 10-5 mol .1-1 [7].

Pre S3tatistické vyhodnotenie merania obsahu Fe sa
vzorka Veltlinu zeleného (tab. 4) polarografovala 10-kréat
a zo ziskanych hodndt sa vypoditala smerodajna od-
chylka a interval spolahlivosti, na hladine vyznamnosti
0.05. Vysledky merani a vypoctov intervalu spolahlivosti
¢ uvedené v tabulkdch 5 a 6.

Tab. 5 Hodnoty obsahu Zeleza pre 3tatistické vyhodnote-
nie merania

Cislo

merania
n

Vyska viny |
h (cm)

Obsah Zeleza
(mg.1-1)

N et [
BEERBERESE
ORI DOD

CO®ENDU WS
W e e e
Nynsbahwl
JdAdREERGES

[

Tab. 6 Statistické vyhodnotenie vysledkov z tab. 5

Symbol ‘ Nazov | Fe (mg.1-1)
|
P ‘ Priemer | 6,547
R variaéné rozpitie | 0,370
s ‘ smerodajna odchylka | 0,120
S | Interval spolahlivosti l 6,547 + 0,085

Polarografické stanovenie Zeleza metddou kalibragnej
krivky je oproti metéde $tandardného pridavku rychle;Sie
a presnejdie a je vhodné aj na sériové analyzy vin.

5. UPLATNENIE POLAROGRAFIE PRI KONTROLE CIRE-
NIA VINA

Vyzreté vina urcené pre trh sa scelujd, ¢€iria, filtrujd
a plnia do flias. Utelom ¢&irenia je preventivne odstrane-
nie prebytoéného Zeleza nad 3 mg.l-! z vina (pri-
padne aj inych kationov a podla potreby aj bielkovin],
¢im sa zabrani vzniku zdkalov v hotov§ch v§robkoch.

Pri kontrole obsahu Zeleza a ud€innosti €irenia vina,
sa s vfhodou da uplatnit polarografia. Pri vyuZiti pola-
rografickej analyzy na kontrolu obsahu Zeleza vo vine
a kontrolu tGéinnosti &irenia postupuje sa tak, Ze sa
urobi polarografickd analyza obsahu Zeleza v pdvodnych
vinach pred ¢irenim a vo vinach po ¢&ireni. Podla vy3ky
vIn, resp. podla obsahu Zeleza vo vine, uréi sa dévka
éiriaceho prostriedku. Z polarogramov vin po ¢ireni sa
zisti, €¢i sa obsah Zeleza dostatotne zniZil (na 2 aZ
3mg.1-1), ¢o je predpokladom, Ze vino bude stabilné
oproti kovovym zakalom.
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5.1. Kontrola obsahu Zeleza vo vine a dcinnosti ¢irenia
vina polarograficky pomocou $tandardného pridavku

Postup pri kontrole obsahu Zeleza vo vine a uc¢innosti
¢irenia vina polarograficky metddou Standardného pri-
davku je viditef z polarografickych zdznamov na obr. 1
a 2. Na obr. 1 je dvojica kriviek, odpovedajiica polaro-
grafickej analyze bieleho surového, neéireného vina, kde
je obsah Zeleza 6,57 mg.1-!. Obsah Zeleza je vysoky a je
potrebné ho zniZit &irenim o 4 mg.1-. Na obr. 2 je
dvojica kriviek polarografickej analyzy toho istého vina
po ¢ireni, pri¢om obsah Zeleza je 2,82mg.1-'. Z pola-
rografickych zédznamov vyplyva, Ze Ccirenie vina bolo
a¢inné, obsah Zeleza sa dostatofne zniZil a vino po
naflaSovani bude stabilné oproti Zelezitym zdkalom.

5.2. Kontrola obsahu Zeleza a ifinnosti €irenia vina po-
larograficky metédou kalibra&nej krivky

Postup pri kontrole obsahu Zeleza vo vine a u¢innosti
Cirenia vina polarograficky met6dou kalibracénej Krivky
je vidiet z polarografickych zdznamov na obr. 3. Krivka
1 je polarograficky zdznam z pdvodného vina pred &ire-
nim, v ktorom je obsah Zeleza aZ 14,90 mg.1-1. Krivka
2 je polarograficky zdznam analyzy vina po €ireni, pricom
obsah Zeleza je 3,21mg.1-!. Z polarografickej analyzy

o)

—F
Obr. 3. Polarografické zdznamy analyzy bieleho vina —
— metdéda kalibraénej krivky.
Krivka I — pred ¢irenim rCI-‘e = 14,90 mg . 1-1)
Krivka 2 — po ¢ireni [Cpe = 3,21 mg . 1-1)

E

Polarografické zdznamy analjzy &ervengch vin
— metéda kalibraénej krivky.

Krivka 1: Vavrinecké ervené (Cg, = 6,94 mg.1-1)
Krivka 2: Portugalské modré (Cpe = 3,00 mg .1-1)
Krivka 3: Frankovka (Cg, = 5,26 mg.1-")

Obr. 4.

vyplyva, Ze Cirenie vina bolo G¢inné a obsah Zeleza sa
zniZil na poZadovani mieru, napriek velmi vysokému
obsahu Zeleza v povodnom vine.

Na obr. 4 sa polarografické zdznamy analyzy rdznych
druhov ¢&ervenych vin. Z polarografickych zdznamov
vyplyva, Ze obsah Zeleza v €ervenych vinach je podstatni
nizsi ako vo vinach bielych. Kontrola obsahu Zeleza vo
vine je doleZitd z hladiska dalSieho vyvoja a oSetrovania
vina.

Proces Cirenia a sedimentécie trva podla pouZitej me
tody 10 aZ 20 dni. Polarografické zdznamy o obsahu Ze
leza umoZiuju doslednejSiu kontrolu v priebehu tech-
nologického procesu a tym aj operativnejsie riadenie
tohoto procesu, ¢o v kone¢nej faze ma vplyv na kvalitu
a stabilitu vina.

Uplatnenie polarografie pri kontrole &irenia vina ma
oproti inym metoédam viac vyhod, pretoZe stanovenie
Zeleza je rychle, dostato€ne presné, da sa pouZif aj v &er-
venych vinach a poskytuje zdznam. Stanovenie obsahu
Zeleza vo vine polarograficky, po dokladnom zapracovani,
je velmi jednoduché a stdva sa rutinnym. Presnosf sta-
novenia je zdvisla od presnosti davkovania a od¢itania
velkosti limitnych pradov, &iZe vy3ky viny.
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V praci sa uvadzaji polarografické metddy stanovenia
obsahu Zeleza v bielom a €ervenom vine, a to polaro-
grafickd metéda stanovenia Zeleza pomocou Standardné-
ho pridavku a modifikovana metéda pomocou kalibraé&nej
krivky. Stanovenie Zeleza vo vine pri pouZiti met6dy
kalibratnej krivky trvd aj s vyhodnotenim cca
12—15 mindt. Uvedend metéda je rychla, dostatotne
presndé a poskytuje doklad, preto je vhodna aj
pre sériové analyzy vo velkovyrobe a na kontrolu obsahu
Zeleza pred plnenim vina do flias.

®apkaw, Sl. - Kosau, §l.: Moasporpaduueckoe onpenenense
COAEPKAHHA JKeJle3a W ero npUMeHeHHe NPH KOHTPOJe OcBe-
Thenus BHHa. Ksac. npym. 33, 1987, Ne 2, ctp. 39—43.

B paGore npuBoasTcs noasiporpagHueckHe - MeTOBI
onpejejeHnsl COJEpKaHHs Kede3a B 0eJOM H KpacHOM BH-
HaX, H TO NOASpOrpaMyecKHil MeTON ONpeje’eHHs xKeaesa
TIPH MOMOMLIH CTAHAAPTHON J00aBKH H MOJAH(GHUHPOBaHHbIE
METO/Ibl NpH NOMOILH KaanGposounoii Kpusoii. Omnpenee-
HHE JKeJe3a B BHHE NPH NOMOLIH MeTOAa KaaHGPOBOYHOM
KPHBOI JVIHTCS M ¢ 06paGoOTKOM Pe3y/IbTaToB NPHGIHIHTE. b-
HO 12—15 munyT. IlpHBOASiMECST METOAL GHICTPOAENCTBY-
IOLHE , JIOCTATOMHO TOYHbIE H MPEJOCTABJAIOT A0KAa3aTeb-
CTBO, BCJCACTBHE YEro OHH NMOAXOAAT M AJS CePHIHBIX aHa-
JIH30B B KPYNHOTOHA/KHOM NPOH3BOJACTBE H /S KOHTPOJsS
CONepKaHHA zKesle3a mnepejl Pa3JHBOM BHHA B OYTHIJIKH.

Farka$, ]J. - Kovag, ].: Polarographic Determination of
Iron Content and Its Application in a Control of Wine
Clarification. Kvas. priim. 33, 1987, No. 2, pp. 39—43.

The following polarographic methods for the iron
determination in white and red wine are described: the
method using the standard addition and the modified
method using a calibration curve. Using the latter
method the iron determination in wine lasts from about
12 to 15 min including the evaluation. This method is
quick and its accuracy is suitable for analyses in a
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wholesale wine manufacture, e.g. before the wine-

-bottling.

Farka$, ]|. - Kovaé, ].: Polarographische Bestimmung des
Eisen-Gehalts und ihre Anwendung bei der Kontrolle der
Kldirung von Weinen. Kvas. priim. 33, 1987, Nr. 2, S.
39—43.

In dem Artikel werden die polarographischen Methoden
der Eisengehaltbestimmung in Weif- und Rotwein ange-

filhrt, und zwar die polarographische Methode der
Eisenbestimmung mittels Standardzugabe und die modi-
fizierte Methode mittels der Kalibrationskurve. Die
Bestimmung des Eisens im Wein bei Applikation der
Methode der Kalibrationskurve dauert incl. der Aus-
wertung 12—15 Minuten. Die gepriifte Methode ist
schnell, ausreichend genau und gewdéhrleistet einen
Beleg, sodaB sie auch fiir Serienanalysen in der Grof-
produktion und fiir die Kontrolle des Eisengehalts vor
der Abfiillung des Weines in Flaschen geeignet ist.



