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Jednym z faktorov, ktoré ovplyviiuju kvalitu vinnych
destilatov a z nich vyrobenych brandy, si kvalitativne
ukazovatele vina uréeného na destilaciu. Zavisia v prvom
rade od odrody hrozna, od pddno-klimatickych podmie-
nok, v ktorych vini¢ rastie a plodi a od technologii
spracivania hrozna. Na vyrobu sa pouzivaju vina z bie-
lych mustovych odrdd hrozna v $tadiu jeho technickej
zrelosti. Hrozno prichadza na spracovanie a prebera sa
podla poziadaviek platnych pre biele suché vina. To
znamena, 7e musi byt zdravé, pretoze pri vyrobe vina
na palenie je vylitené pouZivat oxid siricity, ktory ne-
gativne vplyva na kvalitu vinnych destilatov. Je zname,
ze pri destilacii vin o3etrenych SO, sa tvoria tioétery,
ktoré vinnym destilatom dodéavaji drsni chut. Okrem
toho oxid siri¢ity brzdi oxidac¢ne-reduk¢né procesy po-
Cas vyzrievania vinneho destilatu, to zase mozZe nega-
tivne ovplyvnit tvorbu harmoénie v bukete a chuti, ty-
pickych pre akostné vinne destilaty.

Starotna prax ukazala, Ze vina na vyrobu vinnych
destilatov by mali mat svetlcZltd farbu bez cudzej vone
a pachuti, mali by obsahovat najmenej 8 % obj. etanolu,
najmenej 4,5 g.1-! titrovateInych kyselin a najviac
15 mg .1~} celkového oxidu siri¢itého.

Pri destilacii vin, zodpovedajicich tymto poZziadav-
kam, vytvaraja sa priaznivé podmienky pre zlozZité reak-
cie, ktorych sa zacastinuja neprchavé (sacharidy, dusi-
katé a fenolové zlaceniny, neprchavé kyseliny a iné),
ako aj prchavé [aldehydy, alkoholy, kyseliny, prchave
fenoly, estery, furfurol, oximetylfurfurol a iné) zloZky
a aktivne sa podielaji na vytvarani buketu vinnych des-
tilatov a brandy.

Stacasna technolégia destilacie vin na vyrobu vinnej
palenky a'ebo surovych destilatov pokladd za nevyhnut-
né oddelit predkvap a dokvap od strednej frakcie des-
tilacie.

Oddelenie predkvapu sa vysvetluje tym, Ze je v nom
velké mnoZstvo aldehydov, esterov, vy3sich alkoholov,
metylalkoholu, furfurolu a inych zloZiek, ktoré potom
vyrazne zhorduji chufové vlastnosti brandy. Podla pozo-
rovani T. S. Chijabachova je vyraznid neprijemna vOna
predkvapu z velkej ¢asti podmienenda nadbytotnym
mnoZstvom 3-metylbutylacetatu, etyloktanoatu, etylfor-
métu, etylacetatu a 2-butanolu.

Potas destilacie vina prechadzaji okrem neZzelatel-
nych zloZiek do vinneho destildtu niektoré zlozky (etyl-
hexanoat, etyloktanoat, etyldekanoat, terpénové latky a
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iné), ktoré sa v optimalnom mnozstve podielaju na  Tabulka 1. ZloZenie prchavijch ldtok vo vinach na pdlenie
tvorbe typickej arémy a chute vinnych destilatov a (mg.1-1)
brandy.

Z toho vyplyva, Ze predkvapy sa pre svoj2 neprijemné ‘ Vino
chutové vlastnosti nepouZivaji na vyrobu brandy a da- Por. sky [

i = . , -+ ey | Zlozky . Davka Davka
vaji sa na rektifikdciu, kym stredné frakcie destilacie cislo | Kon- m‘ =1 | 2g )
idd na vyzrievanie do dubovych sudov alebo do emailo- trolné | \§ Unhlia | ake akla
vanych kovovych tankov, do ktorych sa umiestnia du- - -
bové hranolky. Dokvapova frakcia sa prilieva do vina 1. Etanal 16,00 6,60 10,80
alebo do surového vinneho destilatu a znova desti'uje. 2. flwlaceté! 87,70 108,80 105,10
Po pidindsobnom vrateni dokvapovej frakcie na destiia- L | peoniti ol e s
ciu sa tato frakcia oddeli a dava na rektifikaciu. 5. | 2-metylpropanol 93,70 9570 | 95.90

Podla zvy3enych kvalitativnych ukazovatelov vinnych 7. | 3o oot L = | 29
destilatov sa pri klasickej technologii predkvapova i do- g ’5-t‘1ydrnxg'pmpunnut 74:.;[) | 55:50 | 65:40
kvapova frakcia po pédfnasobnej destilacii nepouzivaji 9. + zlozky celkom 556,30 503,40 498,30

po p i ep j ‘ : ] | 22220 | 2034
pre Vf[‘[)bl.l brandy. Okrem toho vzrasta pacas odobe- 10, \7..:“.' A]i\uhnl? celkom ‘.“3,.(1‘ 292,70 285,80
rania predkvapovej i dokvapovej Casti podiel pracnosti

a to sa potom negativne odraZza na vlastnych nédkladoch
vyroby.

Cielom né4sho vyskumu bolo preto vypracovaf racio-
nalnu technolégiu vy¢roby vinnych destilitov a jej za-
vedenie do praxe — technolégiu, pri ktorej by sa pri
destilacii vina alebo surového destilatu ziskané pred-
kvapové a dokvapové frakcie neoddelovali od hlavnej
frakcie, pretoZe by uZ negativne nevplyvali na chutové
vlastnosti a nezhor3ovali chemické a organoleptické
ukazovatele brandy.

Experimentédlne préce pri rieSeni tejto tlohy sa robi’i
v poloprevadzkovych podmienkach v rokoch 1982 az
1984.

Za pokusny material sme zvolili vino odrody Rkacite-
li. Hrozno pre kontrolné a pokusné vzorky vin sa zbe-
ralo v ¢ase jeho technickej zrelosti (cukornatost 16 az
17 %, obsah kyselin 6—7 g.1-1). Kontrolné vino sa pri-
pravovalo podla zauZivanej technolégie. Pokusné vzor-
ky mu3tu sa predbezne o3etrovali chladom a plnili do
kvasnych nadob, do ktorych sa pridaval adscrbent-ak-
tivne uhlie o3etrené vrelou vodou, a to v davkach 0,5 —
10—15—20—25a3g.1"%

Po dokvaseni sa vina stacali z kvasniénych kalov, sta-
novovali sa jednotlivé chemické a organoleptické para-
metre a destilovali sa charentskou metédou na vinny
destilat na tom istom destilaénom zariadeni. Ziskany
surovy vinny destilat z kazdého variantu sa rozdelil na
dve €asti a realizovala sa frak&na destilacia s odberom
predkvapu 1,5°C a bez odberu predkvapovych frakcii.

Prchavé zlozky pokusnych a kontrolnych vin, suro-
vych vinnych destilatov a vinnych dastilatov sa skama-
li plynovou chromatografiou podla metodiky T. S. Chi-
jabachova. V ¢lanku sa uvadzaji uddaje z roku 1984,
pretoZe vysledky z predchddzajacich rokov si totoZné.

Vysledky ukazuji, Ze dokvasanie hroznového mustu
pri o3etreni davkou 05 g.1-! aktivneho uhlia neprinies-
lo Ziadny vysledok v zlepsSeni kvality vina a z neho
ziskaného vinneho destilatu, kym pri davke 25 a 3 g.
.1-! sa ich chutfové vlastnosti Ciastotne zhor3ovali.

Na zaklade tychto vysledkov sme v roku 1984 rozde-
lili egalizovany hroznovy mu$t na tri Casti. Prva cast
sme dali kvasit podla klasickej technolégie, druhu a
tretiu ¢ast sme oSetrili ddvkou 1,0, resp. 20g.1-' ak-
tivneho uhlia.

Chemicky rozbor vin na pélenie ukazuje, Ze v porov-
nani s kontrolou sa v pokusnych vzorkdch mnoZstvo
etanolu sniZilo o 0,09 % obj., obsah extraktivnych latok
a kyseliny 2 3-dihydroxybutandiovej sa v nich znizil iba
velmi maélo; v pokusnych vzorkach sa zistilo tiez znize-
nie obsahu ce:kového dusika o 4,76 az 25,85 "0.

P.ynova chromatografia vin ukazuje, ze z kvantitativ-
neho hladiska sa jednotlivé zlozky od seba navzajom
odliSuji (pozri tab. 1), najméd o do sumy vSetkych aro-
matickych latok. U pokusnych vin sa v porovnani s kon-
trolou znizil ich obsah o 10,5 az 11,63 %. V pokusnych
vinach sa zniZil tieZ obsah takych zloziek. ako je eta-
nal, metanol, 2-metylbutanol, 3-metylbutanol, ktoré pri
vy$Som obsahu negativne vpiyvaji na Kkvalitu vinnych
destilatov. V porovnani s kontrolou je v pokusnych
vzorkach suma vy3dich alkoholov o 14,00 az 16,75 0 niz-
Sia.

Preto dokvasanie hroznového mustu s pridavkom ak-
tivneho uhlia vyvoldva zlepSenie chemického zloZenia

vin a to zasa kladne vplyva na ich senzorické hodnote-
nie. Pokusné vina sa vyznaCuji prijemnou arémou,
miernym obsahom kyselin a pri senzorickom hodnoteni
dostavali v priemere o 0,2 l2psie hodnotenie ako kon-
trolné vina.

Piynovd chromatografia surovych vinnych destilatov
(tab. 2) ukdazala, Ze obsah prchavych zloZiek je tiez od-
lisSny, ako ostatne ich obsah vo vinach, z ktor§ch boli
dostavali v priemere o 0,2 b. lep3ie hodnotenie ako kon-
vzorkach znizuje obsah aromatickych latok o 23,24 a%
25,27 %, kym obsah vy3sich alkoholov o 2,29 az 18,46 %,
a tak sa chemické zloZenie pokusnych vzoriek zlepsilo.

Tabulka 2. ZloZenie prchavijch ldtok v surovom vinnom
destildte (mg .1-1)

Surovy vinny destilat
Por. z vina ktor(’-‘,z vina ktoré
cislo Zlozky z kontr, dostalo dostalo
vina | davku davku
1g.1-1 2g.1-1
akt. uhlia | akt. uhlia
1. Etanal 24,57 8,64 | 21,46
2. Dietoxyetan 212,90 8,55 51,80
3. Etylacetat ! 201,80 198,90 163,50
4, Metanol 190,20 145,20 154,20
5 Proparol | 139,42 143,00 141,50
6. 2-metyipropanal 213,10 218,80 221,70
7. 2-metylpropanol ! 59,15 60,64 79,96
8. 3-metylbutanol | 310,45 283,50 166,30
9. Etyl-2-hydroxypropar.oat 57,46 75,09 | 124,32
10. Prchave latky celkom | 1409,05 1142,32 | 112474
11, Vyséie alkoholy celkom | 722,12 705,94 | 609,46

Ako sme uz uviedli, jednotlivé vzorky surového vin-
neho destilatu sme pred frakénou destilaciou rozdelili
na dve Casti. Prva c¢ast sme destilovali s vylicenim
predkvapovej Casti, kym pri druhej Casti sa predkvapo-
va Cast pripajala k hlavnej frakcii.

Z udajov tab. 3 vyplyva, Ze vysledky plynovej chro-
matografie prchavych zloZiek sd pri pokusnych a kon-
trolnych vzorkach vinnych destilatov podstatne odlis-
né. Najmd suma v3etkych prchavych latok sa v pokus-
nych vzorkach vinnych destilatov v porovnani s kon-
trolou znizi'a o 22,52 az 24,79 "6, kym pri vy3sich a‘ko-
holoch o 25,76 aZ 36,97 %.

Celkovy obsah prchavych latok a vysiich alkoholov
pokusnych vinnych destilatov bez predkvapovej frakcie
sa v porovnani s kontrolou, tj. destiiatom podla klasic-
kej technolégie, znizil o 17.09 az 24,31 %. V pokusnych
vzorkdch vinnych destilatov sa zniZuje tieZ mnoZstvo
metanolu, o mé zasa pozitivny vplyv na ich organolep-
tické charakteristiky.

Pri pouziti uvedenej technolégie vyroby vina pre vin-
ne destilaty a pri ich destildcii, alebo destilacii surové-
ho vinneho destildtu bez odberu ukvapovej frakcie, sa
ziskavaju vinne destiladty s lep3im chemickym zloZenim.
Najma to, ze v Cerstvo vypalenych vinnych destilatoch
je nizdi obsah prchavych latok, dodava destiiatu pri-
jemnd vonu a jemnu, harmonickd chut. Ak vinny desti-
lat, ktory zodpoveda uvedenym poziadavkam, vyzrieva
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Tabulka 3. ZloZenie prchavijch ldtok kontrolngch a pokusngch vinnych destildtov (mg.1-1)
vzorky vinneho destilatu
Por. " = Davkalg.1-1 Davka2g.1-1
¢islo Zlozka Kontrola akt. uhlia akt. uhlia
bez | s_ redk-\;lt;njﬁ bez .‘gz;edkvapaal bez ¥ s px:ed-k-vapom
predkvapu | P | predkvapu : predkvapu
1L Etanal 21,46 57,02 38,80 40,02 24,36 45,50
2. Etylformaét 80,08 76,60 - 119,14 — 130,20
3. Dietoxyetan 42,82 72,60 48,80 45,50 36,80 | 59,40
4, Etylacetat 910,70 646,5 503,6 704,25 740,20 | 767,50
5. Metanol 651,40 572,5 444,10 603,75 393,70 | 517,50
6. Propanol 521,90 529,70 418,0 381,80 369,30 | 376,00
7. 2-metylpropanal 632,90 629,20 476,0 548,00 466,10 | 476,20
8. Butanol 5,92 4,40 4,80 11,50 3,31 9,00
9. 2-metylbutanol 154,6 196,00 166,59 125,70 100,70 133,30
10. 3-metylbutanol 716,32 836,0 610,0 620,0 593,6 596,00
11. Hexanol 11,84 13,20 9,12 11,96 8,40 6,00
12. Etyl-2-hydroxypropanoat 42,83 42,24 89.32 69,00 63,00 82,80
13, Prchave latky celkom 792,77 | 3679,96 2800,0 3280,62 2790,47 3197,4
14. Vyssie alkoholy celkom 2043,48 | 22015 1684,51 1690,96 1541,41 1596,5
15. Degustacné hodnotenie v bodoch 7,84 8,00 | 8,10 8,30 7,83 8,06
| | | |

v dubovych sudoch alebo v kovovych emailovanych tan-
koch naplnenych dubovymi hranolkami, nastava opti-
malny priebeh oxidatne-redukénych procesov. Vdaka
tomu nadobuda vinny destilat typickd arému a chuf,
obohacuje sa o zloZky z dubového dreva a o rad novo-
vzniklych prchavych arémotvornych zloziek.

Skumali sme organoleptické charakteristiky pokus-
nych a kontrolnych vinnych destilatov. Vo vSetkych pri-
padoch bolo senzorické hodnotenie pokusnych vzoriek
lepsie ako kontrolnych destilatov. Vinny destilat z vina,
vyrobeného podla klasickej technolégie s odberom
predkvapovej frakcie (kontrola), mal uspokojivé chu-
fové vlastnosti, hoci v chuti bol trocha drsny (degus-
tatné hodnotenie 7,84 boda). Ta ista kontrolna vzorka,
vyrobend bez odberu predkvapovej frakcie, ma v porov-
nani s predchadzajicou lepSiu chut (hodnotenie 8,0 bo-
da).

Kontrolné destilaty z vina, ktoré dokva3alo za pritom-
nosti davky 1 g.l-! aktivneho uhlia, maji prijemnd,
Cistli vofiu a jemnd chuf. Osobitne v3ak vynikd vinny
destilat ziskany bez odberu predkvapovej frakcie. Ma
prijemnd odrodovi arému a pomerne jemnd, harmo-
nickd chut (degustatné hodnotenie 8,3 boda].

Vinne destilaty vyrobené z vina, ktoré dokvasalo
s davkou 2 g.1-1 aktivneho uhlia, vykazuja lepsie vy-
sledky organoleptickych ukazovatelov ako kontrolné
destilaty, ale sid trocha hor3ie ako vzorky destilatov
ziskanych z vin o3etrenych ddvkou 1 g.1-' aktivneho
uhlia.

Preklad Dr. Jozef Drozd
Lektoroval Ing. A. Dobo3

Sirbiladze, A. L.: Otazky technolégie vyroby vina urie-
ného pre vyrobu vinneho destilatu. Kvas. pram., 34, 1988,
€. 2, s 42—44.

DokvéZanim vina s pouzitim davky 1 g.1-! aktivneho
uhlia sa dostava surovina s lepsimi chemicko-organo-
leptickymi ukazovatelmi. Pri destiicii vin vyrobenych
podla tejto technolégie, alebo z nich vypéaleného vinne-
ho destilatu netreba odoberat predkvapovii frakciu. Tak
dostdvame vinne destilaty pomerne vysokej kvality.

Zaujem vzbudzuje tiez ekonomické vyhodnotenie tejto

technolégie. Pri jej prevadzkovom vyuziti sa dosahuje
dspora 898,78 rublov pri 100 hl destilovaného vina.

Cupbuaanze A. Jl.: Bonpocbl TEXHOJOrHH NPOH3BOACTBA
BHHA, MPENHA3HAYEHHOTO JJsi TMPOH3BOACTBA BHHHOTO JHC-
THaasaTa, Kpac. npym., 34, 1988, Ne 2, crp. 42—44.

IMyrem 100paHBaHHA BHHA ¢ mnpHMeHeHnem 1r..a-1
AKTHBHOTO YTVl NOJYYAeTCs Chbipbe € JYYIIHMH XHMHKO-
-opraHojlenTHYecKHMHi cBoficTBaMH. TIpH JAMCTHANSUHH BHH,
NpOH3BEAEHHbIX 10 NPHBEICHHOA TEXHOJOTHH, HIH H3 HHX
NOJyYHBLIErOCH BHHHOTO JHCTHISTA He Hajlo OTGHpaTh
roJ1oBHy (¢pakunio. Takum 00pasoM NOJyualTCss JHCTH-
JJSTH OTHOCHTEIBHO BBICOKOTO KAauecTBa.

Ilpu 3KkcniIyaTauHOHHOM HCIOJIBL30BAHHH 3TOH TEXHOJIOTHH
jgocTHraeTcst 3koHoMmus 898,78 py6.aein npu 100 ra BHHA.

Sirbiladze, A. L.: Technology of Wine Production Used
for Wine Distillate. Kvas. pram., 34, 1988, No. 2, pp.
42—44,

Using addition of 1 g.1-1 of active carbon during the
after fermentation of wine, the substrate with better
chemicosensorial paramaters can be obtained. Using this
substrate for the distillation, the high volatile fraction
need not to be removed to achieve wine distillates of a
high quality. Using this technology on a plant scale,
the saving of 898.78 Rb with 10 m? of distilled wine is
achieved.

Sirbiladze, A. L.: Technologische Probleme der Her-
stellung von Weinen fiir die Weindestillatproduktion.
Kvas. priim. 34, 1988, Nr. 2, S. 42—44.

Durch Nachgérung des Weines bei Applikation eines
Zusatzes von 1 g.1-1! Aktivkohie wird ein Rohstoff mit
besseren chemischorganoleptischen Eigenschaften er-
zielt. Bei der Destillation der nach dizser Technologie
erzeugten Weine oder des aus ihnen gebrannten Wein-
destillats braucht die Vorlauffraktion nicht abgenommen
werden, soda® Weindestillate relativ hoher Qualitédt er-
zielt werden.

Bei der Betriebsrealisierung dieser Technol!ogie wird
eine Einsparung von 898.79 Rubl pro 100 hl destillierten
Weines erreicht.



