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ovoD

Biologicka a fyzikaln&-chemicka stabilita piva patfi
mezi zdkladni faktory, které urcuji kvalitu piva [1, 2].

Pozadavky na trvanlivost piva po dobu nékolika mésicii
a% jednoho roku neustale rostou. Proto se vyzkumna pra-
covidté a praxe zabyvaji priib&Zné& problematikou optima-
lizace stabilizaénich technologii, a to jak z hlediska
strojn&-technologického zafizeni, tak i uplatiiovdnim G-
¢innych, zdravotn& nezavadnych stabiliza¢nich pFipravki.

Podminkou tsp&3né stabilizace piva jakymkoli postu-
pem je pouZiti kvalitnich surovin a jejich vhodné sklad-
by, zajisténi plynulé a pro dany typ piva nejvhodné&jsi
- technologie, dokonalé filtrace a zabrdnéni oxidaci tohoto
népoje v zdvéretnych vyrobnich féazich [1, 2].

Ze 3iroké 3kaly stabilizaénich pFipravkil se dnes do-
staly do popfedi zdjmu pivovarnikii vedle adsorbenti
dusikatych latek vyrdb&nych na bazi kiemifitych xero-
gelt a hydrogeli [1], adsorbenty polyfenolovych slou-
&enin [5, 6, 7, 8]. Tento trend souvisi s vysledky vyzku-
mi, které prokézaly vysokou reaktivitu polyfenolov§ch
latek v tvorb& koloidnich zédkalli. Souasn& se v praxi
potvrdilo, Z¥e sniZenfm hladiny ur&itych polyfenolovych
sloudenin v pivu se pfiznivé zvysi nejen jeho koloidni,
ale i organoleptické stabilita.

Vedle uvedenych stabilizatori se v praxi riiznych za-
hrani¢nich pivovarl stale uplatiiuji starsi typy pfipravki,
jako je tanin [1, 3, 4] se sraZejicim Gfinkem na dusikaté
latky, proteolytické enzymové stabilizatory [1, 2] se Sté-
pici aktivitou viigi v§Semolekularnim polypeptidim nebo
antioxida¢ni latky typu kyseliny askorbové nebo enzymu
glukosaoxidasy.

V predloZeném ¢lanku je podéna informace o dosa-
vadnich zkuSenostech pracovnikii pivovaru Gambrinus
s funkci specidlnfho stabiliza&niho filtru typu HFN 200
ST, vyrdb&ného druZstvem Destila Brno. Dédle jsou inter-
pretovany poznatky o adsorp&ni a stabilizaéni dcinnosti
adsorbentii dusikatych latek s obchodnim nézvem Kostro-
sorb vyrab&nym v NDR (VEB Bad Kostrid), Ceskosloven-
ského adsorbentu polyfenolovych slou¢enin Amidap (Vv§-
robce Spolana Neratovice, k.p.) a zahrani¢niho stabili-
zatoru s obdobnou tGé&innosti Polyclar AT (v¢robce firma
GAF Co. USA) na 12% pivo Své&tovar. ;

ZARIZENI PRO STABILIZACI A FILTRACI PIVA V ZAVO-
DE GAMBRINUS

Soudasny zplisob filtrace a stabilizace 12% lahvového
exportnfho leZdku Sv&tovar v zavodé Gambrinus se pro-
vadi podle stanoveného technologického postupu.

PFi stabilizagnf filtraci na lince se zapojenym filtrem
HFN 200 ST se vyuZivad adsorbenti, které priznivé ovliv-
finji koloidnf stabilitu piva.

Linka je tvorena tiemi filtry: kfemelinovym, stabili-
zatnim a EK filtrem. Stabilizaéni postup je technicky
zajisfovan naplavenim uréitého podilu stabilizaénfho pro-
sttedku na filtra¢ni sita a dalSim kontinualnim davko-
vanim stanoveného mnoZstvi sorbentu do predfiltrova-
ného piva (kifemelinovym filtrem). Ov&Fovany stabiliza&ni
filtr HFN 200 ST (obr. 1 a 2) je prototypovym zafizenim,
vyjrobce DESTILA — Brno [17].

POUZITE STABILIZACNI PRIPRAVKY

Amidap

Amidap je stabilizator, ktery adsorbuje polyfenolové
sloueniny piva. Pripravek vyrdbi Spolana Neratovice,
k. p. na bazi modifikovaného polykaprolaktamu. Stabiliza-
tor byl vyvinut v tymové spolupraci katedry polymerdl a
katedry kvasné chemie a bioinZengrstvi VSCHT Praha ve
spoluprdci s biochemickym oddélenim VOPS Praha [9].

Polyclar AT

Polyclar AT (PVPP) je nerozpustna forma polyvinyl-
pyrolidonu. Jedna se rovnéZz o adsorbent polyfenolovych
slou¢enin, jehoz vyrobcem je firma GAF Corporation,
N.Y. USA [10].
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Obr. 1. Schéma filtru Destila HFN 200 ST [zjednodu$eno)

1 — téleso filtru s naplavovacimi sity a dutym hfidelem,
2 — zasobnik stabilizatoru, 3 — svickovy filtr, 4 — obé-
hové Cerpadlo, 5 — davkovaci Cerpadlo, 6 — vodni tur-
bina, 7 — vraceni suspenze stabilizdtoru po regenerac
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Dbr. 2. Filtr Destila HFN 200 ST

Kostrosorb

Kostrosorb je adsorbent dusikatych latek pripravovany
na bazi kPfemicitého xerogelu. Vyrobcem je VEB Bad
Kostrid, NDR.

PRACOVNI POSTUP PRI STABILIZACI

Vodné suspenze stabilizacniho prostiedku o koncentra-
ci 10% hm. se ohfeje na 80 °C v davkovaci.

Filtr se naplni za protitlaku 0,2 MPa pivem piedfiltro-
vanym na kfemelinovém filtru. Pfitomny vzduch se vy-
tésni roztoCenim nosnych sit filtru. Po doplnéni filtru a
zapojeni do okruhu se nadavkuje k naplaveni zakladni vrst-
vy asi 1 hl suspenze stabiliza¢niho prostfedku (tj. 500
g.m~—2). Filtr se nech& na zaCatku stabilizagniho cyklu
v cirkulaci aZ do dosaZeni poZadovan$ Cirosti filtratu.

Po ukoné¢eni stabilizace stanoveného mnoZstvi piva se
filtr zapoji do cirkulace. Rozptylena suspenze stabilizac-
niho prostfedku se usadi na sitech (provadi se vizudlni
kontrola prizory télesa filtru). Stabilizované pivo se
z filtru vytlali oxidem uhli€itym ve sméru filtrace pfes
sita do zdsobniho tanku. Zbytek piva pod poslednim (nej-
niz8im) sitem se prefiltruje pridavnym svickovym filt-
rem za protitlaku oxidu uhli¢itého.

Obvyklym pripadem ukonceni stabilizace je spotfebo-
van! stabilizadni suspenze. Stabilizaci je moZné také
ukont¢it po prefiltrovani stanoveného mnoZstvi piva.
V tomto pfipadé se v télese filtru necha pivo do druhého
dne pod tlakem oxidu uhlic¢itého.

Regenerace stabilizacniho prostfedku se provad! dvou-
stupiiové dvouprocentnim vodnym roztokem hydroxidu
sodného (ohfatym na 80°C). V prvnim stupni se pouZiva
roztok louhu z druhého stupné prede$lé regenerace.

Cely stabilizani filtr v€etné svitkového dofiltru pro
tzv. dofiltraci se protiproudné naplni horkym roztokem
hydroxidu sodného, ktery se necha cirkulovat zarizenim
15 aZ 20 minut. Louh se vytlaci tlakovym vzduchem (0,3

aZ 0,4 MPa) do odpadu. Po promyti horkou vodou se
stejny postup opakuje v druhém stupni s tim rozdilem,
Je pouZity roztok hydroxidu sodného se preferpa do za-
sobniku a vyuZije se pfi dalsi regeneraci.

Po vyplachu horkou vodou a zchlazeni studenou vodou
se provadi neutralizace naplng filtru plynnym oxidem
uhli¢itym. Doporutuje se dodrZovat tlak mezi 0,3 aZ 0,4
MPa a tlakovy spad 0,05 MPa. Kontrola neutral’zace se
provadi pH papirky.

Zregenerovan§ stabiliza&ni prostfedek se roztoenim
a oplachnut.m sit tlakovou vodou pfeterpa zpé&t do dav-
kovace. Zbytky prostfedku pod poslednim sitem filtru
se prederpavaji pres pridavny svickovy filtr. Ubytek po-
uZitého prostfedku v jednom cyklu filtraéni stabilizace
dosahuje nejvy$e 1% pavodni davky. V literatufe [17]
se doporucuje stabilizaéni filtr po péti cyklech neutra-
lizovat 1 aZ 2% roztokem kyseliny dusitné. Neutralizace
se provadi cirkulaci roztoku kyseliny po dobu 20 aZ 30
minut (¢ = 20°C). Po vypousténi kyseliny se provad{
vyplach studenou vodou. V provozu sz tato operace usku-
te¢iiuje aZ po 3 mésicich pouZivani jedné néplné filtru.
Vyroba i pouZiti jsou chrdn&ny patentem v CSSR i v za-
hraniéi.

ANALYTICKE METODY POUZITE PRO KONTROLU STABI-
LIZACE

Pro stanoveni béZngych analytickych hodnot piv stabi-
lizovanych riznymi zplsoby byla pouZita metodika po-
psana Vandurou et al. [11]. Barva byla stanovena meto-
dou EBC na Helligeho komparatoru [12], polyfenoly
metodou Jerumanise [13], anthokyanogeny podle Harri-
se a Rickettse [14], aminodusik podle Mdndla [15]. Roz-
pustény kyslik v pivu byl méfen oximetrem fy WTW.
Trvanlivost piva se stanovila ve dnech (pivo uschovino
v temné mistnosti pfi 20 °C), Sokovaci zkousky se pro-
vedly podle Kriigera [16]. Koncentrace sorbentu v sus-
penzi byla stanovena susenim pfi teploté 60°C do kon-
stantni hmotnosti. Senzorické hodnoceni bylo provddéno
tFi¢.ennou zavodovou degustaéni komisi.

ZISKANE VYSLEDKY A JEJICH DISKUSE

F-o porovnani vlastnosti piv a Géinnosti pouZivangch
<.ab lizaénich prostfedkl byla vybrdna jednotna partie
129% lahvového piva Svétovar vyrobend stanovenym tech-
rologickym postupem. Provozni ové&fovéni bylo provade-
ro 8 mesici v béZnych provoznich podminkdch pivovaru
Gambrinus. Pro rozbory byly odebirdny vzorky piv u filt-
ri a pasterovaného lahvového piva.

Byla vyzkou3ena stabilizaéni filtrace s pfidavkem Kos-
trosorbu a postupy s riiznymi davkami sorbentii Amidap a
Polyclar AT.

Ze zjisténych vysledkd uvedenych v tabulkdch 1 aZ 5
vyplyva, Ze stabilizaéni postupy zaloZené na adsorpci
polyfenolovych latek jsou u&inné&jsf neZ postupy zaloZené
na adsorp:i bilkovin.

Tabulka 1. Vlastnosti piva stabilizovaného Kdstrosorbem

Druh filtrace
Hodnoceny znak = =
jednoduchﬂ'jednoduché dvojité
Koncentrace plivodni mla- 1 [
diny (% hm.) | 12,1 } 12,0 | 119
Alkohol (% hm.) | 3.8 | 3,6 | 3,7
Barva (j. EBC) 12 12 ‘ 12
CO, (% hm.) 0,35 0,35 0,32
Pénivost (L) | = | 108,8 106,3
Davka stabilizatoru (g.hl="| 71.4 [ 66,6 120,0
Siranovy test [
puvodni pivo 0,9 1,8 i |
stabilizované pivo 2,7 2.5 34
[ml nasyceného roztoku
[NH,);SO, na 10 ml]
Sokovaci zkouska
(potet teplych dnil) 1 1 ’ 2
Trvanlivost (dny) 30 32 69
Ubytek celkovych rozpou3té-
nych dusikatych latek
(mg/100 ml) 3,15 1,28 3,15
(%) 43 17 46
Rozpudtény 0, (mg.1-1) 0,21 0,34 | 0,13
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Postup pfidavéani pripravku Kostrosorb spolu s kieme-
linou do nefiltrovaného piva — tzv. jednoduchéa filtrace,
je malo a&inng (viz tab. 1). Obytek celkovych dusikatych
latek se pohyboval v hodnotach 1,7 aZ 4,3 % z plivodniho
mnoZstvi v pivu. PFiznivéjsi vysledky byly prokazany pri
stanoven{ sfranového testu, kdy rozdil pifed stabilizaci a
po stabilizaci se pohyboval 0,7 aZ 1,8 ml spotieby nasy-
ceného roztoku sfranu amonného a bylo dosaZeno po
stabilizaci hodnot 2,5 aZ 2,7 ml. Trvanlivost piva dosa-
hovala podle vysledku Sokovaci zkousky ,,jednoho teplé-
ho dne“, skutetna trvanlivost byla 30 dni.

U¢innéjsi je zplsob tzv. dvojité filtrace, kdy nasleduje
po predfiltraci piva 80% déavkou kfemeliny na druhém
filtru dofiltrace s 20% podilem kfemeliny s piidavkem
120 g Kdostrosorbu na 1 hl piva. Ubytek celkovych dusi-
katych latek byl 4,2 %, rozdil hodnot tzv. siranového
testu pfed a po stabilizaci byl 2,3 ml a dosahoval hod-
noty 3,4 ml u stabilizovaného piva. Trvanlivost podle
Sokovaci zkousky byla 2 ,teplé dny" a zjisténa primérné
skutedna trvanlivost 69 dni. Tento stabilizaéni postup
je vSak z provozniho hlediska nevfhodny z diivodi sni-
Zeni kapacity filtraéni stanice o jednu tfetinu.

PFi stabilizaci piva Polyclarem AT v dadvce 60 g.hl-!
bylo dosaZeno tbytku 44 % polyfenold a 70,6 % antho-
kyanogeni z plvodnfho mnoZstvi v pivu. PFi Sokovaci
zkousce pivo mélo trvanlivost 11 ,teplych dnd* a pfi pro-
voznich podminkédch bylo dosaZeno priimé&rné standardni
trvanlivosti 83 dny (viz tab. 2 a 4).

Pfi sniZenf dévky Polyclaru AT na 40 g.hl-! piva byl
ibytek polyfenolit 25,8 %, anthokyanogent 73,8 %, trvan-
livost pii Sokovaci zkoudce 5 ,teplych dnd“ a skutetna
trvanlivost 71 den (viz tab. 2 a 4).

PFi ddvkovéni Polyclaru AT 20 g.hl—! piva byl dbytek
polyfenold 32,9 %, anthokyanogend 49,9 %, trvanlivost pFi
Sokovaci zkouSce 4 aZ 5 ,teplych dni“, skutetna trvanli-
vost 55 dnil (tab. 2).

Tabulka 2. Piva stabilizovand adsorbenty polyfenolovgch
latek

Druh stabilizétoru l Polyclar AT Amidap
Davkovéni (g.m-1 | 2 | o | e | 0
Obytek (mg.1-1) 73,0 59,9 1045 21,8
solyfenolﬁ (%) 329 258 440 10,1
bytek (mg.1-1) 26,1 36,3 40,4 16,9
anthokyanogeni (%) 49,9 73,8 70,6 318
Sokovaci zkou$ka (teplé dny) 4 5 11 6
Trvanlivost (dny) 55 71 83 81
Tabulka 3. Sokovact zkouska
PouZity Druh Déavkovéani Potet
stabilizdtor stabilizace (g.hl=1) .teplych dnii*

Kostrosorb jednoducha 120 1
Kostrosorb jednoduchéa 120 3
Kdstrosorh dvojita 120 2
Polyclar AT } — | 20 4
Polyclar AT | —_ 40 5
Polyclar AT | - 60 11
Amidap - | 60 | 6

Tabulka 4. Trvanlivost 12% piva Svétovar stabilizovaného
Kdostrosorbem, Polyclarem AT a Amidapem

Mésic Trvanlivost [dny]
provedeni Dédvka stabilizdtoru
stabilizace min. [ max. l [~
Leden Kdstrosorb 120g . hl-1 62 75 69
Onor Kostrosorb 120 g . hl1-! 64 74 69
Bfezen Kdstrosorb 120g. hl-1 56 81 70
Duben Polyclar AT 40¢g.hl=? 69 72 J1
Kvéten Polyclar AT 40g.hl=? 56 86 73
Cerven Polyclar AT 40g.hl=" 59 81 72
Cerven Amidap 60 g . h1-1 5? 82 78
Cervenec Amidap 60 g . hl-? 30° 107 86
Srpen Amidap 60 g . h1=1 66 96 86
Zari Amidap 60g.hl1-1 56 90 85

Pozn. * pokusné sniZena ddavka Amidapu na 40 g. hl-?

Ubytek anthokyanogend pii sniZeni provozni déavky
adsorbentu o jednu tfetinu se prakticky neprojevil, za-
sadni pokles byl zaznamenédn aZ prFi sniZeni déavky na
20 g.hl-1.

SniZenim provozni davky adsorbentu o jednu tfetinu
doslo k poklesu trvanlivosti uvddéné v ,teplych dnech*
pii 3okovaci zkouSce. Tento vyvoj pii dalSim sniZovéni
davky Polyclaru AT nebyl zjistén. Pfi hodnoceni skutetné
trvanlivosti nebyla prokdzdna podstatna zavislost na po-
uZité davce stabilizatoru. Toto zjisténi ma znany prak-
ticky vyznam, nebof lze dosahovanou trvanlivost pova-
ZYovat za dostatefnou a sniZit tak v provoznim méfitku
davku Polyclaru AT na 40 g.hl-1.

Stabilizaci piva Polyclarem AT do3lo ke sniZenf barvy,
které je umérné pouZité davce adsorbentu. ZlepSeni pé&-
nivosti piva, které uvadi firemni literatura [10], nebylo
prokéazéano.

Zkousky s adsorbentem Ceskoslovenské vyroby Amidap
byly tsp&3né a dosdhlo se poZadovangch vysledki (tab.
2'aZ 4). PFi pouZivani ddvky Amidapu 60 g.hl-! piva byl
zjiStén Gbytek polyfenolii v upravovaném pivu 10,1 %,
anthokyanogenti 31,8 %, trvanlivost pfi Sokovaci zkou3ce
5 a¥ 6 ,teplych dni“ a skutetna trvanlivost 81 dndl. Pfi
provoznich podminkach pouZivani Amidapu byla dosaho-
véna trvanlivost piva 85 aZ 86 dnili. Vysledky potvrdily
opravnénost nazoru na zaménitelnost dovozového adsor-
bentu polyfenolov§ch latek za domaci piipravek Amidap.

Z hodnoceni vysledkil senzorické analyzy vyplyvd, Ze
viechny pouZité zplsoby stabilizace piva se neprojevily
negativné z hlediska pfipadné zmény charakteru organo-
leptickgch vlastnosti 12% lahvového piva Svétovar.

Z hodnocenf ekonomickych hledisek shrnutych v tab. 5
vyplyva:

1. PouZivani adsorbenti Polyclaru AT a Amidapu je
finanén& vyhodns&j3i neZ stabilizace Kostrosorbem. PFi
rotni vyrob& 140 tisic hl stabilizovaného piva predsta-
vuji ndklady na Kostrosorb pfi davce 120 g-hl—1 263 760
K&s. PFi pouZivani Amidapu v dévce 60 g.hl~! je celkovy
naklad 19 241 K¢&s, tj. vznika aspora 233 509 Ké&s (uvedena
cena Amidapu je za v§vojovy v§robek). PFi pouZiti Poly-
claru AT v davce 40 ghl-! celkovy naklad predstavuje
11 214 K&s, tj. vznika uspora 252 546 KCs.

Tabulka 5. Orientaéni porovndni ndkladi na stabilizaci
piv pomoci sorbentii bilkovin a polyfjenoli (roénl potreba
140 000 hl piva)

dédvka 120g.hl-!
cena 15,70 K&s/kg

Kiistrosorb
spotifeba stabilizatoru
nédklady na stabilizator

16 800 kg/rok
263 760 Kés/rok

Polyclar AT
spotieba stabilizdtoru
naklady na stabilizétor

| ddvka 40g. hl-1*
cena 178 Kcs/kg

ddvka 60g.hl-?
spotieba stabilizdtoru 95 k r(t
ndklady na stabilizdtor 16 910 K€s/rbk

63 kg/rok
11 214 Kés/rok

dédvka 60g.hl-?

| cena 270 Ké&s/kg
(za vyvojovy
vzorek)

Amidap
spotieba stabilizdtoru
naklady na stabilizator

93 kg/rok
19 251 Kés/rok

2. P¥i pofizovacich nédkladech stabilizaéniho filtru HFN
200 ST 678 171 K¢&s je pii roénim objemu 140 000 hl stabi-
lizovaného piva ve srovnani se stabilizaci Kdstrosorbem
névratnost investice T pocitana podle vzorce:

investi&. ndklady +napli stabilizatoru

T =
zisk
pro Polyclar AT 2,75 roku, pro Amidap 2,88 roku.

3. Lze doporuéit pouZivani Amidapu s rofni dsporou
devizovych prostfedki asi 11 214 Kés.

Tento rozbor je velmi pFibliZny, protoZe v provozu
nebylo moZno zhodnotit samostatng naklady na energie
a vodu.

Z technického hlediska se zabudovanim uvedeného sta-
bilizaéntho filtru HFN 200 ST zvg3ila celkova kapacita
filtrace o jednu tfetinu (tento nariist neni plynuly v jed-
notlivgch pracovnich dnech z divodu regenerace adsor-
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bentu). PoZadavky na prostorové uspofddani a vlastni
techniku prédce stabilizace nejsou naro¢né. V provoznich
zkouskach bylo zjiSténo, Ze kapacita zasobnikli na sor-
bent v pfipadé Polyclaru AT je pro ddvku 10 hl pFeby-
te€na. Polyclar AT se totiZ &astedn& splavuje z okrajd
sit filtrG, hromadi na jeho dné& a pfi dofiltraci zahlcuje
pomocny svickovy filtr. Proto byla celkova néaplii sniZe-
na o 10 %. Tyto problémy se pfi pouZiti Amidapu nepro-
jevily.

Davkovani Polyclaru AT (davka 40 g.hl-!) ma pred
Amidapem tu provozni vyhodu, Ze se davkuje mensi
mnoZstvi sorbentu na 1 hl piva. Tim lze na jednu napla-
vovaci davku stabilizovat vétsi objem a sniZit podet re-
generaci v prepoétu na 1 hl stabilizovaného piva.

ZAVER

Pri stabilizaci 12% piva Svétovar bylo dosaZeno nej-
niZz8iho efektu jednoduchou filtraci a stabilizaci Kbstro-
sorbem, lep3ich vysledkii dvoustupiiovou stabilizaci Kost-
rosorbem, kterou se v3ak vyrazné sniZuje kapacita filt-
raéni stanice.

Stabilizace piva pomoci adsorbenti bilkovinnych frakci
je ve srovnani s adsorbenty polyfenolovych latek méné
acinna.

PFi porovnani efektu stabilizace adsorbentu polyfeno-
lovgch latek byla vyzkou3ena riznd naplavovaci dédvka
pripravku Polyclar AT a jednotnd davka pfipravku Ami-
dap. Vysledky potvrdily moZnost sniZit ddvku Polyclaru
AT z 60 g.hl-! o jednu tfetinu p¥i dosaZeni poZadovangch
vlastnosti piva. Bylo zjisténo, Ze i piva stabilizovana
Amidapem odpovidaji narokim odbérateld a lze v b&Z-
nych provoznich podminkédch zkuSebniho zévodu a da-
ného typu piva garantovat 3mési¢ni trvanlivost piva.

Senzorickym hodnocenim 12% piva Své&tovar, stabili-
zovaného v3emi zkouSenymi stabilizatnimi prostfedky,
nebyl zjiftén Zadny negativni vliv na organoleptické
vlastnosti tohoto vyrobku.

Z ekonomického hlediska je pouZivdni adsorbentd Po-
lyclar AT a Amidap ve srovnani s pripravkem Kostrosorb
vyhodné. Lze doporucit z divodi Gspory devizovych pro-
stiedkil feskoslovensky adsorbent Amidap.

Stabilizaéni filtr HFN 200 ST se v provoznich podmin-
kdch 8mé&si¢niho ovéfovani v pivovaru Gambrinus plng
osvddéil. 12% lahvové pivo Svétovar stabilizované pfi-
pravkem Polyclar AT nebo Amidap odpovidalo viem po-
7adavkiim CSN 56 6635, kritériim zatazeni do 1. stupné
jakosti a narokiim zahraniénich odbérateld.
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Grabmiiller, V. — Zitek, P.: Stabilizace 12% lahvového
piva Svétovar na stabilizatnim filtru HFN 200 ST. Kvas.
priim., 34, 1988, &. 7, s. 198—201

V ¢lanku jsou predloZeny praktické vysledky ovérovani
stabilizace 12% piva Své&tovar na stabilizaénim filtru &es-

koslovenské vyroby pii pouZiti adsorbentd polyfenolovgch
latek, a to zahrani€niho pfipravku Polyclar AT a &eske-
slovenského stabilizdtoru Amidap a dale adsorbentu du-
sikatych latek Kostrosorb.

Ze zjisténych vysledkd vyplyva lep3i a€innost a mensi
ekonomickd ndaroénost pfi pouZivani adsorbentidi poly-
fenolovych latek. Vyhodou adsorbentii s udéinnosti na
polyfenolové slouceniny jsou rychlda néavratnost investo-
vanych prostfedki a moZnost tuspory devizovych pro-
stfedkl pouZitim pFipravku Amidap. Byla potvrzena za-
ménitelnost adsorbentu Polyclar AT Amidapem.

Stabilizaéni filtr HFN 200 ST se v provozu osvédiil a
piva stabilizovana pfi pouZiti obou zkou¥enych pfipravki
odpovidala viem poZadavkim CSN 56 6635.

Tpabmioanep, B. — 3utex, I.: Cra6uanzaums 12%-Horo
G6yThinoyHoro nusa CeeToBap Ha cTaGHausywomem $uaLTpe
HFN 200 ST. Kpac. npyM., 34, 1988, N 7, ctp. 198—201.

B cratbe npeacTaBseHbl NMPAaKTHYECKHE pe3yJbTaThl He-
nbiTalHs craGuan3aukn 12%-Horo nuBa CseroBap Ha cra-
6uaH3yiolleM  (HIbTPE  YEXOCJ0BAUKOro  INPOH3BOJCTBA,
¢ npHMeHeHHeM aJcopOeHTOB NOJH(EHOABHBIX BellecTs,
u To 3apybexnoro npenapata Ilonukaap AT u oreuect-
BEHHOro ctabuausatopa AMHIan H jaJjee aiacopbenra aso-
THCTHIX BellecTB Kactpocop6.

H3 nonyuyeHHbIX pe3ynbTaToB BHITEKaeT Gogbluas 3dipek-
THBHOCTL H MeHbHlassi 3KOHOMHYECKas 'rpeﬁonaTenbuocrb
NIPH NpHMeHEHHH ancopOeHTOB NOJH(EHOJbHBHIX BelllecTs.
[TpenmyutecTBOM ancop6eHTOB C AEHCTBEHHOCTHIO Ha NOJH-
(heHOTbHBIE COEJIHHEHHsl fBJSETCH CKOpPas BO3BPAaTHOCTD
BJOKEHHBIX CPEACTB H BO3MOXXHOCTb SKOHOMHH BaJioOT MpPH
npHMeHeHHH mnpenapata AMHaan. Buja noareepikieHa 3a-
MeHHMOCThL aacopbenta Iloaukaap AT Amuaamnom.

Crabuausyouii ¢uastp HFN 200 ST onpasiah cebs
NpH 3KCNJyaTallHH H TNHBA, cTabHJIH30BaAHHbIE NpH npHMeE-
HeHHH 000HX HCCJeayeMbIX TNpenapaToB COOTBETCTBOBAJH
Bcem TpeGoBaHHAM uc. HOpmbl 56 6635.

Grabmiiller, V. — Zitek, P.: Stabilization of 12 % Bottled
Beer Svétovar with Filter HFN 200 ST. Kvas. prim., 34,
1988, No. 7, pp 198—201

12 % beer Svdtovar was stabilized by filtration on
Czechoslovak filter using polyphenol adsorbents Polyclar
AT and Czechoslovak preparate Amidap. Also the ad-
sorbent Ko&strosorb for nitrogen compounds was used.
The results revealed that using polyphenol adsorbents
the higher efficiency and lower costs can be achieved.
The advantages of polyphenol adsorbents are the fast
recovery of investment costs and the saving of exchange
using the domestic preparate Amidap. The function of
the filter HFN 200 ST was verified on the plant scale
and beers that were stabilized with both preparates tes-
ted were in accordance with the Czechoslovak Standard
No. 56 6635.

Grabmiiller, V. — Zitek, P.: Stabilisiernng des 12 % Fla-
schenbieres ,,Svétovar” auf dem Stabilisationsfilter HFN
200 ST. Kvas. prim., 34, 1988, Nr. 7, S. 198—201

In dem Artikel informieren die Autoren iiber die prak-
tischen Ergebnisse der Betriebsversuche mit der Stabili-
sierung des 12 % Markenbieres ,,Svétovar" auf dem Sta-
bilisationsfilter tschechoslowakischer Provenienz, bei
Applikation von Polyphenole-Adsorbenten, und zwar des
ausldndischen Préparats Polyclar AT, des tschechoslo-
wakischen Stabilisators Amidap und weiter des Stick-
stoff-Adsorbents Kdstrosorb.

Die erzielten Ergebnisse zeigen eine hBhere Wirksam-
keit und auch Wirtschaitlichkeit der Adsorbenten der
Polyphenole. Zu den Vorteilen der Adsorbenten mit Wir-
kung auf Polyphenolverbindungen gehdrt neben der
schnellen Amortisation der Investitionsmittel auch die
Mioglichkeit der Devisenersparnis durch den Einsatz des
Prdparats Amidap. Die Austauschbarkeit des Polyclar AT
mit dem Adsorbents Amidap wurde in dem Versuchen
bestétigt.

Der Stabilisationsfilter HFN 200 ST hat sich im Betrieb
bew#dhrt und die mit den beiden getesteten Prdparaten
stabilisierten Biere entsprachen allen Anforderungen der
tschechoslowakischen Staatsnorm 56 6635.



