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1. GvoD

V souCasné dobé se pohybuje v Madarsku ro¢ni spo-
tfeba piva okolo 11,2 mil. hl, v€etn& 2 mil. hl importo-
vanych prevazné z CSSR a &astecné z PLR, NDR, NSR,
Jugoslavie a Rakouska. Hlavnim diivodem rczsifovani do-
savadnich Kkapacit pivovard (popf. vystavba novych

zdvodl) je vysoky podil dovazeného piva ze zahraniti.
Do roku 1983 se zajistovaly finanéni prostfedky pro roz-
voj pivovarského pramysiu ze statni pokladny. V roce
1984 byla zahajena vystavba dvou pivovari financova-
nych hospodarskym sdruzenim nékolika podniki (pivo-
var Komarom) a zemeédélskym druzstvem Mezbek (pivo-
var Martfii). Pfi vystavbé pivovaru Komarom se ¢esko-
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slovenské strojirenstvi vyznamné& podilelo na dodavce
vyrobniho zaFizeni a zajiStovalo hlavni dozor pfi monta-
#i t&chto dovezenych soubori:

1. pFijem a zpracovani surovin, 2. varna, 3. chlazeni
mladiny a flotace, 4. propagace Cisté kultury a kvasnit-
né hospodatstvi, 5. filtrace piva, 6. lahvovna a staceci
tanky, 7. suddrna odpadnich kvasnic, 8. sanita¢ni stani-
ce, 9. chlazeni.

Pro tsek kvadeni a dokvaSovéani se vyuZivaji cylindro-
konické tanky (CKT), které vyrcbila madarska firma
Vegyépszer Salgotarjan z plechii, dovezenych od 3Svéd-
ské firmy Awesta. K tpravé technologické vody se po-
uZilo zaFizeni pro reverzni osmozu firmy Christ, Svycar-
sko. Vystavbu ¢&istirny odpadnich vod zajidtovaly madar-
ské firmy.

2. VYSTAVBA PIVOVARU

Pro umist®ni nového pivovaru v Madarsku o rofni ka-
pacité 250 tis. hl s Ceskoslovenskym zafizenim byl vy-
psan konkurs, ktery vyhrala Zupa Koméarom. Pro toto
rozhodnuti byly v podstaté t¥i hlavni divody:

1. energetické zazemi zdvodu Komaromi Kbolojipari
Vallalat (KKV) na zpracovani ropnych vyrobki,

2. kvalifikovani pracovnici,

g. kratkd dopravni vzdalenost dodavaného zafizeni
z CSSR.

Vystavbu pivovaru financovalo hospodafske sdruzeni
se statni pijékou, z které se hradil také nakup zafize-
ni z nesocialistickfch zemi. Nejv&t3i podil akcii (70 %)
vlastni KKV a olejaiské podniky, zbyvajici Cast pripada
na statni statky a zemé&délské podniky. Hodnota zék!ad-
nich fondd pivovaru, vEetn& ob&znych fondd, je 900 mil.
Huf (vyjaddfeno v cenach z r. 1985).

V prvnim ¢&tvrtleti 1984 byl uzavien kontrakt na ¢s.
dodavku strojnfho zatizeni a dne 2. 5. 1984 byla slav-
nostné zahéjena vystavba. Prvni vyrobni tdsek (lahvov-
na) se dokoné&il v srpnu 1987 a soufasné se zacalo stacet
pivo, kupované z madarskych a slovenskych pivovari.
Spole¢n# s lahvovnou se uvedla do provozu lipravna vo-
dy, kompresorova stanice, chlazeni, sanitatni stanice €. (|
a Cistirna odpadnich vod. Hlavni ¢ast pivovaru, varna,
chlazeni mladiny, CKT a filtrace piva zahajily vyrobu
v IL. &tvrtleti 1988. Stavebni prace zajidtovaly madarské
firmy, mont&# technologického zaFizeni byla svefena fir-
mé Vegyépszer ve spolupraci s €s. $éfmontazi a s fir-
mou Alfa-Laval.

3. VYROBNI SOUBORY

3.1 P¥ijem a zpracovani surovin

Suroviny se mohou pfijimat bud ze Zelezni&niho va-
gbnu (madarska dodavka), nebo z ndkladnich aut (do-
davka ZVU Hradec Kralové). Obg ¢€asti pFijmovych li-
nek se setkavaji u automatické 100 kg vahy a odtud je
jiz dal3i dsek spole&ny. Pro slad jsou k dispozici tFi za-
sobni sila o celkové kapacité 450 t, ddle jedno silo
pro r¢zi (50 t) a jedno pro kukuFi¢nou krupici (45 t).
PFi zachovani dostateén& dlouhych dojiZdécich Casii
linky mezi jednotlivymi surovinami pfi pFijmu je zajis-
téno dobré oddéleni surogatil od sladu. Vykon prijmové
linky je 17 t.h—1

Obdobn& i pFi 3rotovani je dopravni trasa spolefna
pro slad a surogdty aZz k €isti¢ce sladu, pfed kterou se
rozdéluje. Také zde je nutno dodrZovat dojizdéci Casy,
aby se zabranilo pfipadnym ztratam surogatii propadem
na Gisti€ce sladu. V lince pro slad, kromé& automatické
vahy (50 kg), jscu dva 3estivdlcové srotovniky, kazdy
o vykonu 5 t.h-1 Za automatickou védhou (50 kg) pro
surogéaty je zafazen kladivkovy mlyn pro ryZ (madar-
skda vyroba, vykon 3 t.h-1). Kukufi¢na krupice po od-
vazeni se dopravuje pfimo do zésobniku pro Srot.

Srot uréeny k vystirani se pfipravuje do tFi zasobni-
kii, kazdy zasobnik ma objem odpovidajici sypani pro
jednu varku. S ohledem na pouZivanou surogaci (kuku-
fice, ryze) se vy&lenil jeden zasobnik psuze pro smés
surogatt s urcitou &asti sladového 3rotu (prvni vystir-
ka) a zbyvajici Gast sladu se Srotuje do nékterého ze
zbyvajicich dvou zasobnikdi (druha vystirka). PFi uve-
deném postupu a pottu zasobnikii nelze Srotovat pro

Obr. 1. Velin varny pivovaru Komdrom

vice varek najednou. Vykon vystiraci linky je 15 t.h-L.

Cely Gsek prijmu a zpracovani surovin lze ovladat
z velinu ve varné. Toto uspofddani umoZiiuje obsluze
dobry piehled o probihajicich operacich a funkci zafi-
zeni. V pfipadé potfeby nebo poruchy automatického
rezimu, lze v3echny stroje a dopravni cesty ovladat ruc-
né z velinu ve varné nebo pfimo z mista poruchy.

3.2 Varna

Ve varné jsou dvé rmutovystiraci panve (RVP), sce-
zovaci kad (SK), mladinova panev (MP), sbérnd nadoba
predku (SS), zasobnik tekutého cukru (ZC) a kontinual-
ni ciz (CHC). Kromé& uvedenych nadob je u varny umis-
téno samostatné silo na sladové a chmelové mlato.

Technické udaje

RVP — @ 3,55 m; objem 272 hl; otdfky michadla 23 nebo 26 min-7;
cerpadlo 12 nebo 18 hl.min-1?

SK — @ 5,6 m; objem 390 hl; plocha dna 24,6 m?; zatiZeni dna pri
celosladove varce je 179 kg . m—2

MP — vnitfni vafdk, cirkulaéni michéni Cerpadlem; @ 4,5m;
objem 375 hl

$S — lezata nadoba; objem 265 hl

ZC — vyldpény stojaty tank; @ 24m; objem 130hl; odmérnd
oteviena nadova ma objem 63hl a @ 0,9m

c*:)c Ahlvylkon 1000 hl.h-" pfi nejvy3si ddvce hldvkového chmele
370 g . hl—

Silo na sladové mlédto — @ 4m; vydka 7,12 m; objem 600 hl
Silo na chmelové mldto — objem 250 hl
vyhoz sladovéko mlata — rondorf, Maschinenfabrik KG:. vykon

220 kg . min—"1; vlhkost 80 %; 300 kPa; 3 N m?. min-",

:ff»echny technologické nadoby jsou z nerezavéjici oce-
1 ‘
Priimérna doba jedné varky se pohybuje od 10 ho-
din 30 minut do 11 hodin. Z této doby pfipada 20 minut
na vystirani, 212 minut na rmutovani, 278 minut na sce-
zovani véetné odpofinku, 15 minut na zahFivani do va-
ru, 90 miut na chmelovar a 20 minut na Cerpani mladi-
ny. Za 24 h lze pfFipravit 54 varky pFi vytraté mezi la-
boratofi a varnou 1,75 %.

Vedkeré pracovni tGkony pfi rmutovani a chmelovaru
se ovladaji z hlavniho velinu, priib&h scezovdni z po-
mocného panelu, ktery je umistén u scezovaci kadé.
Pro automaticky proces rmutovani lze nastavit dva pro-
gramy. Na celni desce ovladaciho panelu je schematicky
vyznaceno propojeni jednotlivich nadob, polohy venti-
li a ukazatele teplot, takZe obsluha miize sledovat po-
dle svételné signalizace spréavnost zadaného tkonu.

K urychleni stékani predku se vyuZiva zafizeni pro
odtok shora, jehoZ posun se Fidi podle nastaveného kro-
kového €asového intervalu. Snimand zména tlakové di-
ference pri scezovani, kterd se pirena3i na ukazatel,
umoZiiuje hodnotit utaZeni a nutnost profiznuti filtrac-
ni vrstvy mlata.

Z dalsiho pomocného panelu, kter§ je umistén
u chmelového cizu, se ovldda Cerpani mladiny do vifi-
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vé kdadé. Podle hladiny mladiny v cizu (maximalni a
minimélni zaplnéni) se otvirda nebo =zavird regulaéni
ventil na vytoku z mladinové panve. Otevieni ventilu
je blokovano pfres cerpadlo cizu.

3.3. Chlazeni mladiny a flotace

Hrubé kaly se odstranuji ve vifivé kadi (VK] a obsah
jemnych kalt se snizuje flotaci (flotatni tank — FT).
PFi dostatetné dlouhém odpc€inku ve VK (45 min) a
pomalém ¢erpani poslednich 60 az 70 hl mladiny je
usazeni hrubych kald ve!mi dobré. Chlazeni mladiny se
ovladd automaticky po nastaveni poZadované spilaci
teploty a teploty vratné vody.

Technické idaje

VK — @& 3.6 m; vySka 3.9 m; objem 280 hl

Tank na kaly — objem 5hl; kaly z vifivé kddé se mohou vracet
do scezovaci kadé nebo se dopravuji pfimo do sila pro sladové
mlato

Deskovy chladi¢ — priatok 250 hl.h-7; zchlazeni z 95°C na 5 °C;
otepleni vratné vody na 75 aZ 80 °C; zadrZené¢ mnoZstvi mladiny
v chladi¢i je 3,5 hl

FT — @ 3,2m; vy$ka 6,7 m; objem 330 hl; konické dno; maximdlni
pietlak 70 kPa

Vsechna technologickad zafizeni jsou z nerezavéjici oce-

1i.
3.4 Cylindrokénické tanky

Pro hlavni kva3eni a dokvaSovani se pouZivd dvacet
cylindrokonickych tanki (CKT). KuZelova dna zasahuji
do spole¢né obsluZné mistnosti. V jejim stfedu je umis-
téno pét spojovacich panell, kazdy pro Ctyfi tanky. pfes
které se tanky napojuji pryZovymi hadicemi na prislus-
néd potrubi. Na panelech se volitelné polohy propojuji
spojovacimi koleny. Uvedené panely jsou spojeny pev-
nym potrubim se 3estym centrdlnim panelem, ke které-
mu je pfivedeno mladinové potrubi od flotagnich tankd,
potrubi k odstfedivce piva, k filtracni stanici a potrubi
k sanitacni stanici. Také u tohoto centralniho panelu se
pouZivaji spojovaci kolena pro napojeni na odpovidajici
potrubi. Hradici pfistroje, manometry a vzorkovaci ko-
houty jsou vyvedeny od jednotiivich CKT na prislusné
spojovaci panely. Pojidtovaci ventily na hornim viku
tankli (pretlakové a podtlakové) jsou chranény proti
vod& a chladu. Tanky, které maji Ctyfi chladici zOny,
véetn& chlazeni kénusu, se plni a vyprazdiuji pouze je-
dinym koncovym potrubim, jeZ usti do vrcholu kuZelo-
vého dna. Cely povrch tankll je izolovan.

Teplota pfi kvaseni se Fidi automaticky podle rucéné
nastavenych hodnot na ovladacich panelech. Teplotni
rezim lze podle potfeby ménit v pribéhu kva3eni. Vzni-
kajici oxid uhli¢ity p¥i kvaSeni se zatim nevyuZiva.
Pred filtraci se musi pivo cdstfedovat.

Technické tdaje

CKT — @ 3,6 m: vySka 14,7 m; vrcholovy thel konického dna 759
celkovy objem 1195 hl; plnici objem 1000 hl- max. zaplnéni 84 %;
maximdln{ pfetlak 200 kPa; vnitfni povrchova uprava kuZele Ra =
= 0,6, vélcové Casti Ra = 0.8 aZ 1,0

Odstfedivka na pivo — BRPX 413 SGD — 31 C; otacky 5500 min-—T1:
maximélni vykon 250 hl.h-1 max. Gfinnost 96 %; vstupni tlak
100 kPa, v¢stupni 160 kPa

Obr. 2. Zdsobni sila pro slad a surogdty

Obr. 3. Cylindrokdnické tanky

VSechny technologické nadoby jsou z nerezav&jizi oceli.

3.5 Propagace &isté kultury a kvasnitné hospodafstvi

V propagatni stanici jsou dva kvasné vilce [(KV] pro
rozmnoZovani Cisté kultury a sterilator (S) pro sterilaci
provozni mladiny. Privod sterilniho vzduchu do jednot-
livgch nddob je napojen pres vatové filtry. Na hornim
viku nadob jsou pojiStovaci armatury, manometry,
osvétlovaci télesa, zorna skla, privody a odvody vétra-
ctho vzduchu, pFipadn& unikajiciho oxidu uhliéitého.
Kvasné valce maji michadla k zaji$ténf homogenizace
prokvasené mladiny pied prepousténim do rozkvasngch
tankd (RT). Duplikdtor u sterilatoru se pouZiva k vy-
hiivani i k chlazeni mladiny, zatimco u kvasnych valci
a rozkvasnych tankid jsou duplikdtory zapojeny pouze
na ledovou vodu. V8echny nadoby v propagacni stanici
jsou z nerezavéjici oceli.

Nastaveni poZadované konstantni teploty v kvasnych
valcich lze ovladat ru¢né nebo automaticky. Priabéh te-
plot se zaznamendva na zapisovadi.

Sebrané kvasnice se uchovavaji po proprani na vib-
racnim sité ve dvou vanach o obsahu 20 hl. Vany jsou
oteviené nerezové nadoby s mirng kénickym dnem. Niz-
ka teplota pFi uskladnéni se udrZuje duplikatory. Nad
treti vanou, stejného objemu, je stabilng zavéSeno vib-
racni sito.

Odpadni kvasnice se Cerpaji do zasobni leZaté ote-
viené nadoby [(objem 80 hl), ze které se dopravuji do
suSdrny kvasnic. Po Ctvrté generaci se kvasnice vytazuji
Z Provozu.

3.6 Filtrace piva

Filtrani stanice je umisténa v t&sné blizkosti pfFe-
tlatnych tankli a lahvovny. Kombinace naplavovaciho
deskového filtru s deskovym filtrem zaji$fuje velmi dob-
rou circst filtrovanych piv. Ke kazdému filtru je napo-
jen vyrovnédvaci tank o obsahu 35 hl. Oba tyto tanky
jsou spojeny s tfetim tankem, ktery je urfen pro jima-
ni protla€ek a pfipadné prvnich podili piva z CKT. Oba
filtry maji ru€ni uzavirani s hydraulickym dotahovacim
zarizenim. Ke sledovani cCirosti je zabudovan priitokovy
nefelometr Sigrist (Svycarsko) a zaFizeni na dosycova-
ni piva oxidem uhlicitym (madarska vyroba). Obé& zafi-
zeni nebyla zatim uvedena do provozu.

Technické tdaje

Naplavovaci deskovy filtr — filtracni plocha 57 m?;
hl .h—1: hlinikové filtratni rosty a ramy

Deskovy filtr — filtraéni plocha 110 m?; priitck 220 hl.h=1; fil-
tracni rosty jsou vyrobeny z plastické hmoty

priitok 285

3.7 Susarna odpadnich kvasnic

Odpadni kvasnice se susi na dvou valcovych susar-
nach, které jscu napojeny na dvé dvejice vyhtivacich
nadob pro ¢éastetné ztekuceni biomasy. PFitok prede-
hiatych a ztekucenych kvasnic se reguluje podle ota-
tek susicich valcl, ze kterych se usuSené kvasnice se-
Skrabuji a dopravuji k pytlovéani. PFi zku3ebnim provo-
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zu se dosahoval projektovany vykon 30 kg suchych
kvasnic za hodinu s obsahem 90 % suSiny.

3.8 Lahvovna a staceci tanky

Stroje pro lahvarenskou linku jsou pFevdZné& Cesko-
slovenské vyroby a dodaly je tyto firmy:
My&ka lahvi Kontima — Chot&bofské strojirny
Plnici moncblok Rotus 86 (vykon 48 lis. lahvi za ho-
dinu) Chot&bofské strojirny

Vkladaé a vyklada& Univin, Univex — Chot&boiské
strojirny

Paletizator s depaletizatorem PZO 2 — Strojobal Olo-
mouc

Mycka prepravek MP 1500 A — Strojobal Hradec Kra-
lové

Tunelovy pastér Holstein a Kappert — NSR

Etiketovatka Nagema (2 kusy) — NDR

Detektor &istoty lahvi Optiscan — Bary Wehmiler
Maximéalni vykon lahvarenské linky je 24 tisic lahvi za
hodinu.

Osm stadecich tankii zajidfuje maximalné jednodenni
zdsobu pfisludného druhu vyrab&ného piva. V jedné
smé&n& se zfiltruje objem jednoho CKT [asi 1000 hl) do
Sty pretlaénych tankli (objem 260 hl). Staceci tanky
jsou lezaté nerezové tlakové nddoby s pevné zabudova-
nymi mycimi hlavami.

3.9 Pomocné provozy

Hlavni v§hodou pFi vystavbé pivovaru byla moZnost
vyuZiti zakladnich energetickych zdroji z kombinatu na
zpracovani ropnych vyrobkli KKV Komarcm. Z tohoto
zdvodu se privadi para (16 t.h—! tlak 800 kPa) aelek-
tricka energie pres transformacni stanici. Pro vlastni
potiebu pivovaru se vybudovalo pouze chladici zafizeni
a kompresorova stanice na vyrobu stlateného vzduchu.

Chladici stanice o vykonu 1020 kW ma pé&t kompre-
sorll (dodavatel CKD Choceii). Dva kompresory zajisfu-
ji chlazeni CKT a dal3i dva se vyuZivaji pro akumulaci
chladu v ledové vodé. Ch'adicim médiem u CKT je mi-
nusol (obdoba u néds pouZivané solanky) s pfisadou an-
tikorozniho ¢&inidla. Ledovou vodou se chladi pFimo
mladina v deskovém chladici, steri'ator, kvasné valce,
rozkvasné tanky a pivo u staeciho apardtu. Nepfimo se
chladi ledovou vodou prostcry skladu chmele, propa-
gatni stanice, rozkvasnych tanki, filtracni stanice a
statecich tanki. Paty kompresor je rezervni a milze se
vyuzit pro chlazeni minusolu nebo ledové vody. Provoz
chladici stanice je Castetné automatizovan.

Kompresorovd stanice, ktercu dodala firma Alfa-La-
val, ma CtyFi 3roubové kompresory (Mohrer TEW 110,
vykon kazdého kompresoru je 360 m*.h-! tlak 700
kPa) a jeden pistovy kompresor pro rozvod sterilniho
vzduchu. Provoz stanice je pln& automatizovéan. Uréitou
nevyhodou je vyroba pouze studeného vzduchu, takZe se
musi vzduchové potrubi sterilcvat parou.

Vysoce efektivni a moderni je Gpravna technologické
vody, pracujici na principu reverzni osmézy zpiisobem
cross-flow. ZafFizeni pro dpravu vody dodala 3vycarska

Obr. 4. Spojovaci panel u cylindrokénickych tanki

Obr. 5. Filtraéni stanice

firma Christ, Sedm filtra¢nich moduld (membrany Film-
tec) ve dvou stupnich upravi za hedinu 26 m? vody.
Studniéni voda s celkovym obsahem so!i do 5000 mg.1-1
a pH hodnotou do 7.7 se steriluje UV zdfenim a zbavuie
se oxidu uhliditého. PFed vstupem do prvniho stupné,
ktery tvoif &€tyfi moduly, se upravuie pH do kyse-
16 oblasti kyselinou sirovou a priddvd se 6 g he-
xametafosfdtu sodného na 10 hl vody. Vstupni tlak
v prvnim stupni je 24 MPa a vystupni tlak 02 MPa.
Ve druhém stupni (t¥i moduly) se voda déale upravuie
na prakticky destilovanou vodu. Pro technologické tce-
ly, napF. pro pfipravu mladiny, se pouZivd voda o tvr-
dosti odpovidajici 50 mg CaO.1-! o hodnoté pH 54.
Zatizeni vyZaduje pouze dopliovani pridavanych latek
do davkovaéii. Po ukonceni cyklu a vy€erpani membran
se zaftizeni samo€inn® zp&tnym proplachem vycisti a
nastavi vychozi pivedni parametry. Pofizovaci cena to-
hoto zafizeni byla 60 tis. SF a jist& neni bez zajimavos-
ti, ¢ o ndkupu rozhodla v podstaté ekologicka situace
po dobudovani vodniho dila Gab&ikovo-Nagymdros, ne-
bof b®%n4 iontoménitovd dpravna by nedmé&rn& zatéZo-
vala odpadni vedy solemi po regeneraci katexovych a
anexovVch filtrd.

Z ekologického hlediska bylo také FeSeno zpracovani
odpadnich vod a tento soubor byl uveden do provozu
jako jeden z prvnich Gisekdi pivovaru_[(madarskd dodév-
ka). Vykon ¢&istirny odpadnich vod (COV) ie 1250 hi za
den. to odpovida pfiblizn& pfi produkci 10 hl odpadni
vody na 1 hl piva ronfmu vystavu 350 tisic hl piva. Pi-
vovar méa tFi kanalizace, fekédlni, technologickou a che-
mickou. VSechny t¥i druhy odpadnich vod se nejdfive
mechanicky &isti. Fekdlni vody se potom pouZivaii jako
¥ivna pfida pro flota®ni bio'ogicky systém, v némZ se
tisti technologické odpadni vody. Chemické vody. pfe-
devdim louh z mydek a sanitani roztoky. se jimaiji
v nadr#i o obsahu 500 hl, ve které se neutralizufi a po-
tom se btidavaji k technologickym odpadnim vodém.
Vody z COV se vypoustdji do Dunaje. Soufet chemické
a biologické spotieby kysliku nesmi pfesdhnout 150 mg
0,.1-1, reakce vod musi byt neutrélni nebo mirnZ al-
kalicka bez mechanickych necistot.

4, TECHNOLOGIE

4.1 Varna

Pro viechny vyrab&né druhy piva (12, 11, 10,5 % mla-
diny) se pouZiva dvourmutovy zplsob s dvoji vystirkou.
Prvni vystirka se zpracovdvd jako prvni rmut, zbyva-
jici €ast sladového 3rotu se vystie samostatne pfi tep-
lot& 50 aZ 52°C do druhé RVP. Prvni rmut obsahuije vzdy
celé mnoZstvi surogati, aby se zabezpefilo dokona'é
zmazovaténi a povafeni 3krobového mazu. Teplotni re-
Zim pfi rmutovéni se upravuje podle skladby a mnoZ-
stvi surogati. PFi chmelovaru se davkuje nejdFive
chmelovy extrakt Horstal (30% né&hrada za chmel), dru-
ha davka je hlavkovy madarsky chmel (30 %) a posled-
ni davka je hlavkovy Cesky chmel (40%). Podle potFe-
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by se koncentrace mladiny pf¥ed ukon&enim chmelovaru
upravuje tekutym cukrem. MnoZstvi vyrdZené mladiny
je vzdy 260 hl.

4.2 Chlazeni mladiny a flotace

Spilaci teplota mladiny CtyF varek, urenych pro je-
den CKT, se postupné zvySuje ze 6 na 9°C. K zajisténi
dobrého flota¢niho uginku se musf dosidhnout koncen-
trace kysliku v mlading minimalng 10 mg.1-!. Z toho-
to divodu se udrZuje pfi spilani ve flotadnim tanku
(FT) pretlak 70 kPa a priitok vzduchu 14 m3.h-1 pres
flotacni svicku. Obsah jemnych kali v mladiné po flo-
taci se pohybuje mezi 40 aZ 100 mg.1-!. Doba zdrZeni
ve FT je primérné& 4 hodiny.

4.3 Kvasny proces

Mladina se zkvaSuje v CKT jednofazovym zpilischem
(technologie podle firmy Alfa-Laval). Primé&rna zakvas-
né teplota je 8°C. Na jeden hl mladiny se davkuije
1000 ml vare¢nych kvasnic. Po zv¢3eni teploty na 10°C
(b&Zné za 36 aZ 48 h) se zapne chlazeni v takovém roz-
sahu, aby se uvedena teplota udrZova'a v priitb&hu dal-
Siho kvadeni, které obvykle trvd 9 dni. Potom se tank
zahradi (zdéanlivé prckva3eni 75 aZ 78 %). béhem 24 a%
30 hodin se mladé piva zchladi na 5°C a odousti se
hlavni podil usazenych kvasnic. PFi této teploté leZi pi-
vo 7 az 8 dni a za tuto dobu klesne koncentrace diace-
tylu pod 0.2 mg.1-! Pfed zchlazenim piva pa 0°C se
odpusti zbyvajici €ast usazenych kvasnic. Za dal3ich
9 dni se pivo odstfedi do jiného CKT a prFipravi se k fil-
traci. Po zahrazeni CKT se zvysi pPetlak v tanku maxi-
méalné na 100 kPa. Neodstfed&né pivo nelze prakticky
filtrovat, protoZe prvni podily (asi 100 aZ 120 hl) obsa-
huji v prim&ru 3,2.10° bun&k v 1 ml. Jeden kvasny cyk-
lus pfi vyrob& 12% piva trva bez manipulaéni doby 28
aZ 29 dni. Zatim nebyla odzkou3ena technologie tlako-
veého zplsobu (pretlak 180 aZ 200 kPa), jehoZ vyrobni
doba by méla byt asi o 7 dni krat3i.

4.4 Propagace tisté kultury

Cistd kultura pro tlakové kvaseni [Weihenstephan
W 34) byla dovezena z NSR. V souctasné dob& se pouZi-
va také pro iednofazovy zpisob. Ke sterilaci se odebira
z FT 13 a¥ 14 hl provozni mladiny. Cist4 kultura se
pomnoZuje ve dvcu kvasnych vélcich (propagatorech)
o obsahu 7hl. K ziskdni dostate¢ného mnoZstvi technic-
ky Cisté kultury pro zakva3eni jednoho CKT se vvuZiva
tFi rozkvasnych tanki, kaZdy o p!nicim obiemu 250 hl.
Na pIny objem se rozkvasné tanky dopliiuii p» pFepus-
téni Cisté kultury nadvakréat. Podle proeramu vedeni &is-
té ku'tury miiZe se rozkvaSend mladina z propagacni
stanice pfevaddét do rozkvasnvch tankil jednou nehn
dvakrat tydné&. PFi kva%eni v RT se udrZuje konstantni
teplota 10°C.

4.5 Filtrace

Odstfedéné pivo z CKT se donravuie dn vvrovnavaci-
ho tanku pfed kfeme'inovém filtrem b¥etlakem steril-
niho vzduchu 140 kPa. Pfedfiltrované pivn z k¥emelino-
véhn filtru odtékd& dn druhého vvrovnavaciho tankn.
kter¢ ie napoien na deskr~v¢ filtr. Prot'aékv 7 onfedeslé
tiltrace. shrom4¥d&né ve sb&rném tanku fasi 25 hl) <e
nostupné pfidavaii do piva pFed kfeme'inovem filtrem.
Cirost zfiltrovaného piva se pohvbuje mezi 02 a¥ 0.3 i
EBC (mé&Fi se na zakalometru Langov&).

Pivovar ma k disnozici kfemelinv firmv Tohns Man-
vil'e (USA). a t~ Hyflo Super Cel. Standard Suner Cel a
Ce'ite 577. Ke kfemelinovému filtru dondala &s. strana
naplavovaci deskv Bronwmov — ND 3000 a krom3& toho
pivovar v'astni de<ky Filtrodur firmv Filtrox (Svérar-
sko). Pro deskovy filtr 1ze nouZit filtra¢ni vlo*ky C 10 —
Vertex Broumov nebo AF 71 H Filtrox (bezazbestové).

4.6 Lahvové pivo

BZhem zkuSebniho provozu se vyrabdly dva druhy
svét!ého piva. 12% Fregatt a 10.5% Tallercs. Pn ukon-
teni garan&nich zkou3ek se zahéajila vyroba 11% piva
Matr6z. Rozdfl mezi jednotlivfmi druhy je zplisoben
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Obr. 6. Ukdzka etikety z pivovaru Komdrom

skladbou sypéni (surogace pouze kukufici nebo spoled-
né s ryzi) a obsahem hofkych latek v pivé. Chemicky
rozbor 12 a 10,5% piva je uveden v tabulce 1.

Tabulka 1. Chemicky rozbor piv

[ Lahvové pivo
12% | 10,5%
|
zdanlivy extrakt (% hm) ’ 2,25 [ 1,58
Skutecny extrakt (% hm) 4,13 3,28
Alkohol (% hm) | 4,19 | 3,7
Pivodni koncentrace
mladiny (% hm) | 12,25 10,61
Zdénlivé prokvadeni (%) | 81,7 85,1
Skutec¢né prokvadeni (%) | 66,3 69,1
Horkost (IH) 345 23,0
Cirost (j. EBC) 0,25 0,19
Diacetyl (mg.1=1) 0,17 0,17
5. ZAVER

Obdobné jako u jinych pivovarii se potitalo také p¥i
vystavbé’ tohoto zdvodu v budoucnu s roziifenim jeho
kapacity. V projektu je zajiSténa meocZnost rozdifeni var-
ny, zvySeni poctu CKT a pretlaénych tankd. Po roziife-
ni by se zvysila kapacita pivovaru na dvojnasobek. Sou-
Casné se planuje i vystavba sladovny s rofni v§robou
15 tis. t sladu.

Vyrabéné 12% pivo Fregatt cdpovidd svym charakte-
rem Ceskému typu piva, zatimco 10,5% pivo Talleros
s vy38i surogaci kukufice méa typickou chuf lehkého
piva s velmi dobrym nasycenim oxidem uhli¢itym. Treti
druh piva Matréz (11%) tvofi pFfechod mezi ob&ma dru-
hy piv. Prvni ohlasy obliby naznaduji, Ye zejména piva
Matr6z a Talleros budou obchodné& velmi isp&3na.

Zavérem vyslovuji autofi pod&kovani vedeni zavodu,
zvla5té panu dipl. ing. F. Pau'imu za vytvofeni dobr¢ch
pracovnich podminek p¥i uvAdéni jednotlivfch vyrob-
nich dsekil do provozu a za informace o v¢stavbé& pivo-
varu a zafizenf, jeZ dodaly jiné zahrani¢ni firmy.

Lektorovala prof. Ing. Gabriela Basarovd, DrSc.

Kahler, M. - Surédi, [.: V§stavba nového pivovaru Komé-
rom v Madarské lidové republice. Kvas priim., 34, 1988,
&. 12, s, 355—360.

Pfi vystavbé nového pivovaru Komédrom v MLR se v§-
znamné podilelo Ceskoslovenské strojirenstvi na dodav-
kach hlavnich vyrobnich soubori. V obdobi zkuSebniho
provozu [II. &tvrtleti 1988) se zahajila vyroba na vsech
technologickvch tsecich. Soubé&Zné se uvedlo do provo-
zu oddé&leni CKT. které nebyly soucasti dovozu z CSSR.
Béhem garantnich zkouSek se splnily vSechny projek-
tované parametry. Ze t¥i druhd vyrab&nych piv dosahlo
nejvétsiho odbytu 10.5% pivo Talleros. Celkovd plano-
vand vyroba v souCasné dobé je 250 tis. hl za rok.
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Kaaep, M. — llypans, fl.: MocTpoiika HOBOro nmuBoOBapeH-
Horo 3aBoga Komapom B Benrepckoit Hapoauoit Pecnyban-
ke, Kpac. npym., 34, 1988, Ne 12, ctp. 355—360.

Ilpu noctpoiike HOBOro nHBOBapeHHoro 3aBoaa Kowma-
pom B BHP 3nauuTeabHoe yuacTHe NpHHAJIO Y4eXocCJa0Ball-
KOe MAallHHOCTPOeHHe NPH NOCTaBKaX [IVIABHBIX IPOH3BO-
CTBEHHBIX KOMIJIEKCOB. B nepnoa mcnbiTaTenbHOf 3Kcnaya-
Tauuu (2-oft kBaptaa 1988r.) HayaJochb NMPOH3BOJACTBO Ha
BCEX TEXHOJOrHyeckHX yyacTkax. OnHOBpeMeHHO OBIJIO 1aHO
B skciayaTtauHio otaedaende LIKT, xortopoe He Bxoamuao
B KoMmmilekc BBo3HMbli 3 UCCP. B Teuenne rapanTHiiHBIX
HCNBITAHHA ObIIH BLINOJHEHH BCe NPOEKTHPOBAHHBIE Tapa-
metppl. M3 Tpex THNOB mNpOH3BOAAIIMXCA NHB HauGogee
BbICOKOTO cObiTa jocturao 10,5 %-noe nuBo Taazepoc.
CymmapHoe I/1aHHPOBaHHOE NPOM3BOJACTBO Tenepb COCTa-
Baget 250 Twic. I 3a roj.

Kahler, M. - Suraii, ]J.: Construction of New Brewery
Koméarom in Hungary. Kvas. prium. 34, 1988, No. 12, pp.
355—360.

The Czechoslovak machine industries significantly
participated in the construction of new brewery Koméa-
rom in Hungary. During the trial operation (2nd quar-
ter of 1988) the production has been started in all

technological sections. Simultaneously the department
of conical bottom vessels, that was not imported from
Czechoslovakia, has been taken into operation. During
acceptance tests all the projected parameters were
achieved. From three types of produced beers the hig-
hest consumption has been achieved with 10.5 % Tal-
leros beer. At present the whole annual production is
25.105 hl.

Kah'er, M. - Suréai, J.: Aufbau der neuen Brauerei Ko-
méarom in der Volksrepublik Ungarn. Kvas. prim., 34,
1988, Nr. 12, S. 355—360.

An dem Aufbau der neuen Brauerei Koméarom in der
Volksrepublik Ungarn beteiligten sich in betrdchtlichem
Ausmaf die tschechoslowakischen Maschinenfabriken
durch Lieferungen wichtiger Produktionsanlagen. Im Sta-
dium des Probebetriebs (II. Quartal 1988) wurden alle
technologische Abschnitte in Betrieb gesetzt, darunter
auch eine Abteilung von ZKT, die aus der CSSR nicht
importiert wurden. Im Verlauf der Garanzproben wur-
den alle projektierten Parameter gewdhrleistet. Aus den
drei in der Neubrauerei erzeugten Bieren erreichte das
10,5 % Talleros den grissten Absatz. Die Gesamt-Pro-
duktion wird gegenwdrtig mit 250000 hl pro Jahr ge-
plant.
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