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UvoD

I pfi dodrZovini zikladnich technologickych poZa-
davki pro vyrobu koloidné stabilnich piv je pro zabezpe-
Ceni soucasnych ndrokd na trvanlivost nucena naprosta
vétSina pivovaru pouZivat pomocné materidly uréené ke
zvySeni odolnosti piva viidi vzniku koloidnich zikald.

Diky zménam politickych a ckonomickych podminek
v minulych tfech letech se také nasemu pivovarskému
primyslu otcviela Sirokd nabidka stabiliza¢nich prostfedki
riznych zahrani¢nich vyrobeil a dodavatelii. Objevuji sc
i ndznaky tuzemskych podniki o uplatnéni svych vyrobki
v tomto sméru.

Tato nesporné pfiznivi situace s sebou ovSem pfindsi
poticbu kvalifikovaného vybéru jak z hlediska vhodného
typu stabiliza¢niho prostfedku, tak také jecho kvality
a soucasné zabezpeceni kontroly této kvality a jeji stan-
dardnosti vstupni laboratorni kontrolou.

Jestlize volba vhodného stabilizaéniho prostiedku,
resp. principu stabiliza¢ni technologice zaloZené na kombi-
naci koloidnich stabilizitori s riiznou specifitou icinku je
moZni na zikladé detailni znalosti technologie vyroby
daného typu piva, jeho extraktové skladby, techno-
logickych moZnosti aplikace, poZadavku garantované
trvanlivosti a v neposledni fadé riznych omezeni danych
hygicnickymi predpisy a jinymi zvlaStnimi poZadavky
odbératcle, pak pfi snaze o kontrolu kvality a zejména
¢innosti stabiliza¢nich prostiedkii vyvstivaji nckieré
problémy, které jsou pfedmétem naScho sdéleni.

MOZNOSTI ANALYTICKE KONTROLY STABI-
LIZACNICH PROSTREDKU

Na rozdil od analytické kontroly zikladnich surovin pro
vyrobu piva, podrobné popsané v obeené uznivanych
sbirkdch pivovarsko-sladafskych analytickych metod [1, 2, 3,
4], nejsou postupy pro kontrolu stabilizacnich prostiedki
podobnym zpiisobem kodifikoviny. Ur€itou vyjimku
piedstavuje pouze pichled metodik pro kontrolu adsorpcnich
stabiliza¢nich prosticdku v "Analytice MEBAK" [2], kierd je
viak diky svému plivodu orientovdna pouze na adsorbenty
dusikatych a polyfenolovych litek, zatimco v pfipad¢ dalSich
stabilizanich prostfedkii (proteolytické enzymy, kyselina
askorbovd) uvidi pouze metody slouZici k priikazu jejich
pfidavku do piva. To plati i o $ifcji zaméfenych publikacich,
jako je napf. "Beer Analysis" [5].

Za t&chto podminek je odbératel, vyrobee piva, odka-
zin na kontrolu podle dodavatelem deklarovanych para-
metri pfipadné sjednanych kritérii kvality ¢i dcinnosti.

TimovSem soucasné ziskiva odbératel prostor pro uplatné-
ni svych poZadavki na smluvné zakotvené, analyticky
stanovitelné parametry doddvanych stabiliza¢nich
prosticdku.

Relativné jednoduchy problém z tohoto hlediska
piedstavuje mikrobiologicka kontrola. Mikrobidlni konta-
minaci vSech prostiedku uzivanych ke koloidni stabilizaci
je moZzno pomérné snadno kvantifikovat i specifikovat
podle jednotlivych skupin mikroorganismil, véetné tzv.
mikroorganismi kazicich pivo. RovnéZ garance vyrobct
jsou v tomto pfipad¢ vétSinou jasné formuloviny.

TotéZ plati o obsahu cizorodych litek (napf. uhlo-
vodikil a 1¢7kych kovi), které jsou rovnéZ snadno stano-
vitelné s vyuZitim principti metod uZivanych pro kontrolu
kvality piva (atomovi absorpCni spektrometrie, plynovi
chromatografic, vysokotlaki kapalinovi chromatografic).

Hiife definovatelnd je senzorickd nezivadnost stabi-
lizaCnich prostfcdki. V tomto je ticba posuzoval
pfedeviim senzorické vlastnosti roztoku nebo vyluhu
stabiliza¢niho prostfedku bud’ odpovidajiciho zicd’o-
vacimu poméru pfi redlné koncentraci nebo s urcitou
rezervou za vySSich koncentraci. Napfiklad dlce MEBAK
[2] s testuji z hlediska ovlivnéni chuti a viiné adsorp¢ni
stabiliza¢ni prostiedky v divee 2,5 g na 0,5 1 piva, zatimco
podle analytiky EBC je dorucovina davka 2,5 g na 11 piva,
oviem pouze pro filtracni prostiedky [1]. Vedle davek jsou
samozicjmé definoviny dalsi parametry - teplota a doba
plisobeni i zpusob provedeni.

MoZnosti dopadi aplikace stabiliza¢nich prostfedki na
senzorické zmény b&hem skladovini piva dané vlastnim
principem plisobeni - sniZovini koncentrace dusikatych
a polyfenolovych litek - miiZe byt samozicjmé pfedmétem
samostatnych odbornych studii, netyka se vSak zminénych
testd, které postihuji okamZity vysledek aplikace zkou-
Seného stabilizitoru.

Vedle doposud zminénych viceméné univerzilnich krité-
rii, zarucujicich hygicnickou a senzorickou nezivadnost, je
pro uZivatele rozhodujici posouzeni G¢innosti jednotlivych
prostiedkii umoZiiujici vzijemné srovndni z hlediska nutnych
nikladi na dosazeni pozadovaného clektu.

V tomto sméru je relativné jednoduchd situace pfi
hodnoceni proteolytickych enzymii pouZivanych pro
koloidni stabilizaci piva. Bez problémii je stanoveni akti-
vity enzymu za vyrobcem stanovenych podminek, kieré
oviem casto predstavuji optimdlni podminky piisobeni
daného cnzymu znac¢né odli$né od redlnych hodnot pH
a teplot odpovidajicich provozni aplikaci. I kdyZ je moZno
s urditym zjednoduSenim prepocitivat hodnotu protco-
lytické aktivity stanovené rliiznymi postupy na jednotny
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ziklad [6], je pfi posuzovini rliznych proteas dopo-
ruCovanych pro /Icps‘;cni koloidni trvanlivosti piva nutno
vychézet ze srovnini's aktivitou papainového standardu , 4.
nC]LﬂSICjI uZivaného enzymu ke koloidni stabilizaci s tim,
Zc podminky pilisobeni jsou srovnatelné s redlnou apllkam,
nebo je zjiSténa zivislost aktivity na teploté a pH.

Jestlize se pro stanoveni d¢innosti koloidnich stabi-
lizdtorli piva na bizi proteolytickych enzymi s ispéchem
vyuZivd definovanych substritl (napf. kasein, hemoglo-
bin), pak pro dalSi stabiliza¢ni prostfedky - tanin, polya-
midové adsorbenty polyfenoli, kiemicité gely a soly ¢i
bentonity adsorbujici proteiny se vhodnou testovaci litku
nahrazujici Siroké spektrum prekurzordi zikalu v pivu
dosud nalézt ncpodafilo.

To je diivodem, pro¢ vyrobei v i&chto pfipadech uvidéji
fadu objektivné stanovnclnyth charakieristik nabizeného
produktu, kieré sice souvisi s jeho G¢innosti, ale neurcuji ji
jednozna¢né a spise dokumentuji standardnost vyroby.

Tak sc pro tanin uvidi zastoupeni jednotlivych frakei
podie velikosti molekuly, kieré je stanovitelné technikou
vysokouunnc kapalinové chromatografic [8] s tim, Ze toto
sloZeni urCuje rychlost reakee s prolcmy piva.

Pro silikagelové prostiedky je vétSinou uvidén obsah
SlOz, velikost vnitiniho povrnhu objem poru piipadné
prumcr péri. Tyto hodnoty sice do jisté miry ilustruji
sorpéni vlastnosti, ale jak vyplyvi z nasich studii s polya-
midovymi sorbenty, nelze jednoznaéné usuzovat z veli-
kosti povrchu sorbentu na jeho sorpcni kapacitu [9). Ta je
ovlivnéna napf. v pfipadé chemisorpce také poctem
volnych skupin schopnych tvofit vodikové muxlky

Méné ¢asto jsou jiZ uvidény hodnoty priito¢nosti, obje-
mu za mokra, velikosti Cistic (pfipadné i po pisobeni
ullra/vuku) kieré jsou rozhodujici pro posuzovini
mozZnosti aplikace béhem kiemelinové filtrace [10] nebo
v pfipad¢ regencrovanych polyamidovych sorbentdi ve
specidlné konstruovanych stabilizacnich filtrech.

Vyjimku v tomto sméru pfedstavujiidaje firmy Schenk
[11], kterd navic pro svilj produkt na bizi uu()/pu.slného
polyvmylpyrohdonu (PVPP) udivi pfi dodivce sorpéni
li¢innost cxpcdovanc SarZe v procentech, coZ znameni
srovndni se sorpcni schopnosti standardu, uchovivaného
firmou, stanovenou na neménném typu piva.

Snahu o exakini hodnoceni sopéni kapacity demonstruje
i tzemsky vyrobee regencrovatelného sorbentu polyfenold
Amidap (Spolana, a.s. Neratovice), kdyZ deklaruje sorpéni kapa-
citu na zikladé sorpee flavanolového glykosidu rutinu [12).

Tento ndstin moZnych pristupii ke kontrole kvality stabi-
lizacnich prosifedkii na ziklad& hodnot deklarovanych jejich
vyrobci, pfipadné podle postupii zakotvenych v analytickych
kodexech ukazuje, Ze zikladnim problémem ziistivi jedno-
duché objektivni posouzeni stabiliza¢ni Gcinnosti konkrétni-
ho prosticdku, nebol’ srovnivaci provozni zkousky i pfi
akceptovani velké Casové nirocnosti a znacnych nikladech
prakticky neumoZiiuji srovnini za dokonale standardnich
podminek. Proto jsme pro tento icel vypracovali a prakticky
ovE&fili postup "¢tvriprovozni modelové stabilizacni filtrace”.

MODELOVA CTVRTPROVOZNI STABILIZACNI
FILTRACE

Pfi ndvrhu modelové stabilizacni filtrace bylo cilem
dosdhnout maximalniho pribliZeni zplisobu aplikace stabi-

lizacnich prostfedki v provoznich podminkich pfi
soucasném zajiSténi reprodukovatelnosti provedeni.
Snahou bylo dodrZet tyto zisady:
a)aplikovat adsorbent formou priichodu piva jeho
vrsivou s dobou kontaktu odpovidajici provozni
filtraci,
b)divkovat stabiliza¢ni prostfedck, pfipadné smés
stabilizitorli, v mnoZstvi odpovidajicim provoznim
podminkim,
¢)pfi manipulaci vyloucit oxidaci vzduSnym kyslikem
a pouZivat pivo nasycené oxidem uhlicitym,
d)objem piva pro jednu zkousku volit tak, aby bylo
moZno porovnivalt rizné varianty na identickém
pivu a soucasnc takto upravené pivo stocit do lahvi
a pasleroval.

Vysledkem téchto poZadavki je zafizeni sloZené z téchto
casti:

a)tlakovi occlovi lihev s kapalnym oxidem uhlicitym,

b)transporini sud objemu 1 hl (s vyhodou lypu I\EG)

opalfeny manometrem bud’ na llpl'dVLllLlll uzivéru
nebo v pfipadé typu KEG na epovaci armatufe,

c)modclovy svickovy filtr Stela-Meta Filters, typ 1052

s filtra¢ni plochou 1,4 x 10%m?,
d)deskovy filtr 0,2 x 0,2 m zaloZeny filtraénimi deska-
mi Scitz K 150 s celkovou filtra¢ni plochou 0,24 m?,
¢)pictlacny tancik z nerezavéjici oceli objemu 17 1
vybaveny  manometrem, plnicim  kohoutem
a odpousiécim ventilem,

f) rucni sticeci pfistroj s dlouhou plnici trubkou,

g)rucni korunkovacka.

Vlastni provedeni je nisledujici. Pivo uréené ke stabi-
lizacincbo k testovini stabilizacnich prostiedki se odebere
do transportniho sudu pfedpInéného oxidem uhlicitym na
vystupu z provozniho kicmelinového filtru. Na pokusny
svickovy filtr se naplavi vodou zikladni vrstva kfemeliny
ve dvou Castech:

1)Hyflo Supu Cel (HSC) v mnoZstvi odpovidajicim

750 g/m>
2)HSC + Filter Cel (FC) 6:4 v mnoZstvi odpovidajicim
250 g/m®

Na takto pfipravenou vrstvu kiemeliny se naplavi
pfisluSnd ddvka stabiliza¢niho prosticdku nebo smési
prostiedkil, pies kicrou sc pak po oddéleni protlicky (1,5
1) filtruje pivo do pretla¢ného tandiku opét piedplnéného
oxidem uhlic¢itym. V tanc¢iku je objem 17 I stabilizovaného
piva homogenizovin. V pfipadé velmi jemnych stabi-
lizacnich prostfedkl s velkym filtraénim odporem je
mozno zvysit jejich priito¢nost smichdnim s hrubou kieme-
linou (HSC).

Deskovy filtr je zafazen za svickovy filtr na zikladé
zjisténi, Ze v nékterych pripadech ncjjemnéjéfiésluc teslo-
vanych sorbentti pronikaji vrstvou kiemeliny aZ do piva.
Tento deskovy filtrse pred kaZdou zkouskou zaklidd novy-
mi deskami a steriluje obvyklym zplisobem protékajici
horkou vodou. Tim je climinovino pfipadné nestejné
ovlivnéni vysledku urcitym sorpCm'm cfektem novych
desck, ktery je nutno uvazovat pii filtraci relativné malych
objemil piva vzhledem k filtra¢ni plosc (17 10,24 m?).

Stabilizované pivo z tanciku je ruéné stoceno do lahvi
vyplichnutych oxidem uhlic¢itym a pasterovino ve vodni
lizni v mife odpovidajici 30 pastera¢nim jednotkim.
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Popsany postup umoZiiuje pfipravit 25 az 30 lahvi
objemu 0,5 1 jednoho vzorku.

MOZNOSTI VYUZITI MODELOVE CTVRTPRO-
VOZNI STABILIZACNI FILTRACE

Modelovi stabiliza¢ni filtrace se jiZz v minulosti velmi
dobic osvédcila pfi testovani Gcinnosti jednotlivych vyvo-
jovych stupiii adsorbentu polyfenolovych litek na bizi
kopolymeru polyelhylenoxid-poTykaprola ktam [9, 13].

Moznosti, které tento zplisob ovéfovini stabilizaCnich
prostiedkil umoZiuje, miiZe ilustrovat pfiklad srovndvajici
ti¢innost ¢tyf riznychsilikagelovych adsorbentt (tab. 1, 11,
obr. I). Standardnost provedeni jednotlivych stabi-
lizaénich filtraci dokumentuji vyrovnané hodnoty
zdkladniho chemického rozboru. Urcité diference
v ucinnosti srovndvanych prostfedkil naznacuji jak zvole-
na analytickd kritéria, tak pfedev§im zmény Cirosti béhem
teplotniho Sokoviéni na obrdziu 1.

Tab.Il Porovndni ucinnosti silikagelovych sorbentii - vybrand
analytickd kriteria pokusnych piv

SR sorbent | sorbent | sorbent | sorbent
A B C D
60g/hl | 60g/hl | 60g/hl | 60g/hl
Anthokyanogeny 37,5 36,5 36,0 37,5 37,5
(mg/1 000 ml)
Celk. polyfenoly 157 154 146 157 147
(mg/1 000 ml)
Flavanoly 16,13 15,45 15,74 15,84 15,74
(mg/1 000 ml)
Celkovy dusik 65,28| 63,38 63,38| 61,09 60,33
(mg/100 ml)
Bilkovinny dusik 19,4 19,2 18,3 18,8 20,2
(mg/100 ml)
Siranovy test 0,85 1,5 2.55 2,05 1,45
(ml/10 ml)
Isoslouceniny 249 24,6 22,1 25,1 24,5
(mg/1 000 ml)

Tab.I  Porovndni cinnosti silikagelovych sorbentii - zdkladni
analytickd charakteristika pokusnych piv
SR sorbent | sorbent | sorbent | sorbent
A B ¢ D
60g/ml | 60ghl | 60ghl | 60g/ml

Extrakt (%) 1,61 1,59 1,61 1,60 1,60
zdanlivy
Extrakt (%) 3,50 3,55 3,56 3,55 3,54
skuteény
Alkohol (%) 4,12 422 4,22 4,22 4,26
Extrakt (%) 11,51 11,74 11,75 11,74 11,81
piv. mladiny
Prokvaseni (%) 86,0 86,5 86,3 86,4 86,5
zdanlivé
Prokvaseni (%) 69,6 69,8 69,7 69,8 70,0
skute¢né
Barva  (m") 314 31,1 31,4 306 | 31,9
pH 4,53 4,56 4,56 4,59 4,59

SR - neupravené pivo, A,B,C,D - pivo upravené silikagelovymi
adsorbenty riizné provenience

SR - neupravené pivo, A,B,C,D - pivo upravené silikagelovymi
adsorbenty razné provenience

Je samoziejmé, Ze stejnym zplisobem je mozno oveéfit
dvé rlizné SarZe jednoho adsorbentu. Odstrafiuje se tak
zisadni obtiZz provdzejici provozni ovéfovini, a o
prakticky nerealizovatelné zabezpeceni stejného piva pro
skuteéné standardni provedeni provozni stabilizace, které
vyZaduje dosaZeni ustleného stavu (davkovani, pritok)
minimilné po dobu plnéni jednoho pietla¢ného tanku,
nehledé na problémy s oddélenim protlacek resp. opako-
vanym naplavenim filtra¢ni vrstvy "nekontaminované"
predchozim stabilizdtorem.

Vyznamnou vyhodou tohoto postupu je bezproblémova
realizace vétsiho poctu stabiliza¢nich filtraci, napfiklad pfi
optimalizaci ddvkovini dvou stabiliza¢nich prostiedki
s odli$nou specifitou pusobeni, jak ukazuje pfiklad vybéru
neji¢innéj$i varianty kombinace adsorbentu polyfenolii
Polyclar R s kiemicitym gelem sorbujicim proteiny pro pivo-
var garantujici koloidni trvanlivosti piva del§i nez 6 mésici.

Spektrum celkem osmi ovéfovanych variant je zfejmé
z legendy tabulek III, IV a obrdzku 2. Opé¢t se ukazuje
standardnost provedeni jednotlivych zkouSek ve vyrovna-

Tab.Ill Optimalizace stabilizacniho postupu - zékladni analytickd charakteristika pokusnych piv

SR SQ60g/ml | SQ60g/ml | SQ40g/hl | SQ 40g/hl

P 50g/hl P 40g/hl P 30g/hl P20g/hl P 30g/hl P 20g/hl P 30g/hl P 20g/hl
Extrakt (%) 2,02 2,01 2,01 2,06 2,06 2,05 2,06 2,06 2,01
zdanlivy
Extrakt (%) 392 3,90 3,90 3,92 393 3,92 3,92 3,93 3,92
skute¢ny
Alkohol (%) 4,16 4,13 4,12 4,11 4,13 4,13 4,12 4,11 4,11
Extrakt (%) 11,98 11,91 11,89 11,89 11,94 11,93 1191 11,90 11,89
piv. mladiny
Prokvaseni (%) 83,1 831 83,1 82,7 82,7 82,8 82,7 82,7 83,1
zdanlivé
Prokvaseni (%) 67,3 673 67,2 67,0 67,1 67,1 67,1 67,0 67,0
skute¢né
Barva (m") 31,0 293 289 29,6 30,4 29,9 29,5 29,7 30,6
pH 4,59 4,60 4,60 4,61 4,61 4,61 4,61 4,61 4,61

SR - neupravené pivo, P - Polyclar R, SQ - Stabiquick 83
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Tab.lV Optimalizace stabilizaéniho postupu - vybrand analytickd kriteria pokusnych piv
SR ' SQ60g/hl | SQ60g/Ahl | SQ40ghl | SQ40gml
PSOghl | P40ghl | P30ghl | P20ghl | P30ghl | P20ghl | P30ghl | P20g/m

Anthokyanogeny 36,0 19,0 18,5 215 24,5 21,5 225 21,0 23,5
(mg/1 000 ml)
Celk. polyfenoly 144 103 9% 109 125 113 121 106 119
(mg/1 000 ml)
Flavanoly 15,69 732 6,31 8,47 10,54 8,62 10,11 8,62 10,21
(mg/1 000 ml)
Bilkovinny dusik 21,0 204 19,4 204 21,1 21,0 19,9 19,6 19,6
(mg/1 000 ml)
Siranovy test 085 1.05 1,05 1,05 1,0 1,55 1,55 1,25 1,35
(m1/10 ml)
Isoslouceniny 25,6 246 23,1 25,2 25,7 25,2 253 25,2 252
(mg/1 000 ml)

SR - neupravené pivo, P - Polyclar R, SQ - Stabiquick 83

nosti hodnot zikladnich analytickych kritérii, ale i v soula-
du zmén koncentrace sledovanych prekursori koloidniho
zikalu s pouZitymi divkami zkouSenych sorbenti.
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Obr. 1. Porovndni ucinnosti silikagelovych sorbentii - testovani
koloidni stability pokusnych piv
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Obr. 2. Optimalizace stabilizacniho postupu - testovani koloidni
stability pokusnych piv sokovaci zkouskou

Ucelnost takto provedené optimalizace naznaluji
vysledky Sokovacich zkouSck na obrazku 2., ze kierych

vyplyvda optimdlni varianta pro dan¢ pivo z hlediska
koloidni stability 30 g/hl Polyclaru R a 40 g/hl Stabiquicku
83. Soucasné Ize z1échto vysledkii konstatovat, Ze v daném
pfipadé sniZeni davky Polyclaru R pod 30 g/hl je provizeno
zhorSenim koloidni stability i pfi zvySeni davky sili-
kagelového prostiedku.

Takto pojatd optimalizace postupu koloidni stabilizace
realizovatelna popsanym postupem modelové stabiliza¢ni
filtrace béhem dvou dnil (bez analytického vyhodnoceni
vzorku) by byla v provoznim méfitku prakticky neusku-
tecnitelnd.
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Skach, J. - Voborsky, J. - Miky3ka, A. - Sruma, T.: MoZnosti
kontroly stabilizacnich prostiedki a optimalizace koloidni
stabilizace piva v praxi. Kvas. prim., 39, 1993, ¢. 2,5.34 - 38

Po struéném shrnuti metod pouZivanych pro kontrolu
prostfedkd uZivanych pfi koloidni stabilizaci piva je popsdn
postup tzv. "modelové stabilizacni filtrace", ktery umoZiiuje za
pfesné definovanych podminek srovnatelnych s provozni aplikaci
hodnotit icinnost adsorpénich stabiliza&nich prostiedki.

Popsanym zplisobem je moZno piipravit az 30 lahvi koloidné
stabilizovaného piva pro podrobné analytické i senzorické hodnoceni.

Na piikladech je dokumentovdno jak srovndni ucinnosti
riznych prostfedkl na jednom druhu piva, tak optimalizace
skladby stabilizdtord adsorbujicich bilkovinné, resp. poly-
fenolové prekurzory koloidnich zdkall.

IlIkax, U.-Bo6opcku, A.-Muxkuwmka, A.-Illpyma, T.:
Bo3moKHOCTH KOHTPOAs cpeactB crabuamsagum u
ONTUMM3AYHMU KOAAOMAHON cTabMAM3aAyMM nuBa B
npakTuke. Ksac. npym., 39, 1993, H °2, cp.34 - 38

IMocae kpaTkoro CBEAEHHA METOAOB, UCTIOAB3YEMBIX JAA KOHTPOAA
CPEACTB, MPUMEHAEMBIX NPU KOAAOMAHOIN cTabuamsayuu nuea,
onuceBaeTcA cnocob T. Ha3. "MOAEABHOrO CTAGHAM3MpYIOLYETO
dHABTPOBaHMA", KOTOPBIH MO3BOAAET MPH TOYHO OMPEAEAEHHBIX
YCAOBHAX, CPaBHWUMbIX C NPOM3BOACTBEHHBLIM MPHAOXKEHHEM,
NPOBOAMTL OYEHKH aACOPOLHMOHHBIX CPeACTB cTabMAM3ayHH.
OnucanneiM cnocobom MOkHO NpuroToButs 40 30 ByTbiAOK
KOAAOMAHO CTabMAM3IMPOBAHHOrO nNHUBa AAA N0APOLHOI
AHAAHMTHYECKOMN M ceHcopHoi obpaboTku.

Ha npumepax aoxymenTupyerca kak cpaeHenue 3¢ppekTHBHOCTH
pa3sHBIX CPEACTB AAA OJHOTO COPTA NMBA, TAK M ONTHMU3ALMA COCTABA
ctabuaunsaropos, aacopbupyrowynx OGeakoswe, uau xe
NOANUEHOABHbIE MPEKYPCOPbI KOAAOHAHBIX My TEN.

Skach, J. - Voborsky, J. - MikySka, A. - Sruma, T.: Possible
Checking of Stabilizing Methods and Optimization of Colloi-
dal Stability of Beer in Practice. Kvas. prim. 39, 1993, No. 2,
pp 34 -38

A bricl review of methods that are used for the checking of
the colloidal stability of beer is mentioned. Further, a procedure
of "the model stabilizing filtration" which permits an evaluation
of adsorption stabilizing compounds under strictly defined condi-
tions comparable with those at the plant application is described.
This procedure permits to prepare up to 30 bottles of coloidaly
stabilized beer for an analytical and sensorial evaluation.

The efficiency of different preparates as well as the opti-
mizaion of their mixture on the adsorption of protein and polyphe-
nol precursors of colloidal haze are showninindividual examples.

Skach, J. - Voborsky, J. - Mikyska, A. - Sruma, T.:
Moglichkeiten der Kontrolle der Stabilisicrungsmittel und
der Optimalisierung der kolloidalen Bierstabilisierung in
Praxis. Kvas. prim. 39, 1993, Nr. 2, S. 34 - 38

Nach ciner zusammenfassenden Ubersicht der fiir die Kontrolle
der kolloidalen Bierstabilisierungsmittel angewandten Methoden
wird das Verfahren der sog. "Modell-Stabilisicrungs-Filtration"
beschrieben, das bei genau definierten, mit der Betriebsapplikation
vergleichbaren Bedingungen die Beurteilung der Wirksamkeit der
Adsorplions-Stabilisierungsmittel ermaglicht.

Bei Applikation der beschreibenen Methode kénnen bis
30 Flaschen kolloidal stabilisierten Bieres fiir die ausfiihrliche
analytische und sensorische Auswertung aufbereitet werden.

Auf Beispielen wird nicht nur der Vergleich der
Wirksamkeit verschiedener Mittel auf ciner Biersorte doku-
mentiert, sondern auch die Optimalisierung der
Zusammensctzung und Kombination der Stabilisatoren,
Welche die EiweiBhaltigen bzw. Polyphenol-Precursoren der
kolloidalen I'riibungen adsorbieren.



