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Práce chmelařského odděle-ní bývala vždy vý-
Znamnou složkou činnosti VUPS, za|oŽeného j1ž
r r. 1887. Z období po I. světové válce jsou známé
práce Dr. Stádníka, který se zabýva| otázkami
struktury cr- a B-hořkých kyselin. Ve válečných le-
tech a po II. světové válce se objevují v literárních
citacích jména Dr. Salače a prof. Dyra, z jejichŽ
nejznámějších prací je revize klasického Wóllme-
ror.a l-ztahu pro výpočet hořkosti chmele, v 50. le-
tech a později je to pak Ing. Vančura, který pra-
cor.al na diferencovaném dávkování chmele nazá.
kladě měkkých a 6-tvrdých pryskyřic a zaslouŽil
se zeiména o zavedení výroby chmelového extrak-
tu u nás '

\ejméně od r. 1950 se ve Výzkumném ústavu
Irr or arském a sladařském provádí systematické
sledor'ání analytických údajů u čerstvě sklizeného
..hme1e. Soubor těchto zpráv představuje řadu
l.lmplerních údajů, které po období minimálně
.i5 .et charakterizují vývoj pivovarské hodnoty
.nnelu z České, pozděj i  i  moravské a slovenské
:ě.t l te1ské oblast i .

oc ceskych. moravských a slovenských pěstite-
.- ..iebiráme l'zorky čerstvě sklizeného usušeného
:i .:rele l  prúběhu skl izně nebo bezprostředně po
:.i: Prul pir ol arskou výrobu tak získáváme zákIad-

ní nezbytné informace charakterizující pivovar-
skou hodnotu čerstvých chmelů. Včetně vzork.i ze
Slovenské republiky se zpracovává obvykle okolo
80-90 vzorků chmele. Vyhodnoceni ana\ýz a prů-
měrných hodnot se provádí zv|ášť pro každou pě-
stitelskou oblast.

Vzhledem k tomu, že se v zemich s vyspělou
chmelařskou a pivovarskou výrobou jiŽ delší do-
bu používá nová varianta Wóllmerovy metody,
přešli jsme v posledních letech při analytickém
hodnocení pryskyřičných frakcí chmele na tuto
novější (Ganzlinovu) modifikaci Wóllmerovy me-
tody, která je součástí Analytiky EBC a Analytiky
MEBAK. Tato nová varianta dovoluje ve zdoko-
nalených podmínkách extrakce pryskyřičných slo-
žek dosáhnout vyšších, skutečným hodnotám lépe
odpovídajících výsledků. Vedle celkových, měk-
kých a tvrdých pryskyřic se stanovují o-hořké ky-
seliny jako konduktometrická hodnota titraci 2 oÁ,
pÍip, 4 % metanolickým roztokem octanu olovna-
tého na poloautomatickém titračním zaÍizeni ťtr-
my Metrohm.

Vedle zmíněného stanovení cr-kyselin jako kon-
du ktometrické hodnoty, zaÍ azujeme v posledních
čt1'řech letech i jejich specifické stanovení kapali-
novou chromatograÍií (o-HPLC).
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A, Žatecká oblast
Přehled vývoje pivovarské hodnoty našich

chmelů ze žatecké oblasti od r. 1956 znázorňuji
grafy 1-2. Svislou čárou je graf l rozdělen do

sicky gravimetrickou metodou)' za20|eÍ v období
|974-1994 (v r. l989 posouzení sklizně nebylo
provedeno) byl (jako konduktometrická hodnota)
4,2oÁ hm. v sušině. V souhlasu s těmito zprávami,
týkajícími se pozvolného poklesu obsahu cr-kyse-
lin, je i jistý pokles obsahu celkových a měkkých
pryskyřic (graf2). Vzhledem k vyrovnanosti těch-
to hodnot zejména od začátku 80. let (viz dále) vy-
vstává otázka,jak dalece se na jejich zmiňovaném
poklesu skutečně podílí přechod na novou analy-
tickou metodu.

Pokus o nalezení regresní závislosti v těchto ob-
dobích nedává s ohledem na poměrně malé mnoŽ-
ství údajů při značných rozdílech obsahů zmině-
ných frakcí v jednotlivých ročnících statisticky vý-
znamné výsledky, i když v případě cr-kyselin, cel.
kových a měkkých pryskyřic naznačuje dlouhodo-
bě jistý klesající trend.

B. Moravská oblast
Vedle.-žatecké je další významnou pěStitelskou

oblastí České repuutity oblast moravská. Chmele
z této oblasti mají vynikající jakost' odrůdová
skladba je zde stejná jako na Žatecku, pěstují se
prakticky výhradně klony žateckého poloraného
červeňáku.

U moravských chmelů se sledování analytic-
kých hodnot provádí od r. 1982. Průměrná KH za
toto období (do r. 1995) je 3,8 % hm. v sušině. Po-
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dvou oblastí. ob|ast nalevo od r. l956 do r. 1973
představuje období, kdy se stanovení cr-kyselin
provádělo původní Wóllmerovou metodou, tedy
gravimetricky, po vysráŽení humulonu roztokem
octanu olovnatého. Počínaje rokem |9,74 se obsah
cr-kyselin stanovuje konduktometrickou titrací oc-
tanem olovnatým a vyjadřuje se jako kondukto-
metrická hodnota. Yztah mezi výsledky obou me-
tod není přesně znám aje tudíŽ obtíŽné objektivní
srovnání obou částí grafu. V letech, kdy se přechá-
zelo od jedné metodiky ke druhé, však existova|
názor, že u čerstvě sklizených chmelů jsou výsled-
ky obou metod dobře srovnatelné. Pokud by tomu
tak bylo, byl by zde patrný trend jistého poklesu
obsahu cr-kyselin. Tento úbytek pil'or.arské vydat-
nosti a to nejen u žateckého, ale praktickv u r'šech
tradičních evropských odrůd. je jiŽ řadu let před-
mětem sledování předních er ropských chmelař-
ských institutů' Důvod1. tohoto jer u nejsou přesně
známy, ale předpokládá se l'edle obecného vlivu
intenzif ikace pěstol.ání chmele rnapř. šíře spon)
i v l iv změn půdních a kl imaticklch podmínek.
Průměrný obsah a.kl .sel in za lS 1et r.  období
|956- 1973 byl  5.0 .: ' -  hm' r  sušiné rstanor 'eno kla-
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rovnámd.li tento údaj s průměrnou KH chmelů ze
žatecké oblasti za stejné období (4,0 %),je zřejmé,
Že se chmele z obou oblastí nijak výrazně svou pi-
vovarskou vydatností neliší. S výjimkou ročníků
|992 až 1995 se ovšemjedná o údaje získané starší
modifikací WÓllmerovy metody. V roce 1995 by-
la pro tuto oblast zjištěna průměrná kondukto-
metrická hodnota 3,7 0Á hm' v sušině. Průběh ob.
sahu cr.kyselin stanovených jako konduktometric-
ká hodnota a obsahu celkových a měkkých prys-
kyřic v období let 1982 až |995 znázorilji grafy 3
a 4. Porovnáním údajů v grafech 1 až 4 zjistime za-
jímavou skutečnost, že v průběhu sledovaného
období není na prvý pohled patrný žádný výrazný
úbytek obsahu cr,-kyselin (KH), ani celkových
a měkkých pryskyřic ani v žatecké, ani v moravské
pěstitelské oblasti.

Kubíěek, J.: Dlouhodobý trend vyvoje pivovarských
vlastností chmelů české provenience. Kvas. prům.,
42, |996, č. 2, s. 4|-43.

Jsou uvedeny výsledky analytického sledování
průměrného složení pryskyřic u sklizní chmele
pro období 1950-1995 v žatecké oblasti
a |982-1995 v moravské oblasti České republiky.
Z lvedených výsledků za 45|et je patrný nevelký
dlouhodobý pokles obsahu cr-kyselin, celkových
a měkkých pryskyřic u těchto aromatických chme-
lů. Není ovšem vyloučena souvislost tohoto pokle-
su pivovarské hodnoty se změnami pouŽívaných
analytických metod. Výsledky od počátku 80' let
do současnosti naznačují jistou stabilizaci hodnot
pryskyřičných frakcí v žatecké a moravské oblasti.

Kubíček J.: Long-term Development Trend of
Brewing Properties of Czech Provenience's Hops.
Kvas. prům., 42, |996, No. 2, p. 4|-43.

The results of analytical monitoring an average
resin composition of hop harvests for the period
1950- 1995 in the Žatec region and 1982- 1995 in
Moravian region of the Czech-'Republic are sum-
marized. From presented results covering 45 years
a slight long-term decline in cl-acid, total and soft
resin content of aroma hops is evident. Naturally,

the connection of this decline in brewing value
with the changes of applied analytical methods
cannot be excluded. The results since the begin-
ning of the 1980s until the present time indicate
certain stabilization of resin fractions' values in
the Žatec and Moravian regions.

Kubíček, J.: Langfristiger Trend der Entwick|ung
der Brauerei-Eigenschaften bei Hopfen tsche-
chischer Provenienz. Kvas. prum. 42, 1996,
Nr. 2, S. 41-43.

Der Artikel enthált die Ergebnisse des Monito.
rings der durchschnittlichen Hárzezusammenset-
zung der Hopfenernten 1950-1995 in der Saazer
Gegend und l982- l995 in dem máhrischen Hop-
fenanbaugebiet' Aus den erwáhnten 45-jáhrigen
Ergebnissen ist bei diesen aromatischen Hopfen
eine nicht grosse langfristige Senkung in dem Ge-
halt der cr-Sáuren. Gesamt- und Weichharze. Es
ist jedoch nicht ausgeschlossen, dass diese Ab-
nahme des Brauwertes mit den Ánderungen der
angewendeten analytischen Methoden zusam-
menhángt. Die Ergebnisse seit dem Anfang der
80. Jahre zeugen von einer bestimmten Stabilisie-
rung der Harzfraktionenwerte in der Saazer und
máhrischen Gebiet.

Ky6uuerq fl.: Mnoro,rerrruň TpeHA pa3BIlTI{í nu.
BoBapeHHbIx cnoňcrn xue.neň qe[Icxoro npo[cxo.
l(Aenr{n. Ksac. npyM. 42,1996, Ne 2, crp. 4l-43.

flpuno4arcx pe3yJrbrarbr aHa ryrr uq,ecKoro uc-
creAoBaHr4q cpeAHero cocTaBa cMon IIpu ypoxae
xMeJrr B rrepr4o4 1950-95 rr. s o6racru )tareu
u |982-95 rr. s o6Jacrn Mopanuu 9emcroň
pecny6,ruru. Ý1z npuseAenHblx pe3yJIbTaToB 3a
45 ner Bururcs se6olruroe AoJrroBpeMeHHoe rro-
HI{xeHIlÍe ct,-KI,IcJIoT' cyMMapHblx I4 MqIKuX cMoJrI
B 9TI1Íx apoMaTuqecKux xMeJ'Ix. He ZcKJIIoqeHa
oAHaKo cB'I3b tllzBoaapeurrorž ueHHocTI4 c Il3MeHe.
}lVIfl íIl npI4MeHÍeMbIX aHaJII'ITIAqeCKI4X MeTO.IIOB.
Pesymraru or Haqana 80-ux roroB Ao Harlero
BpeMeHLI IIoKa3bIBaIoT oIIpeAeneHHyIo cra6utu-
3aIII/Ířo BeJII{III{H Qparuuň cMoJI B o6Iacrqx Xa.
Teu ýI Mopanur.

zÁKoN o PoTRAVINAcH, PoTRAVNÍ rrulHA
|ng' BEDŘ|CH ŠKOPEK, CSc., Ministerstvo zemědě|ství ČR

Klíěová slova: potraviny, zákon, legislativa, připravované změny

Příprava zákona o potravinách byla od samého o koncepci systému dozoru a kompetence kontrol-
počátku tvorby (od r' 1988) provázena řadou ob- ních orgánů, které nebyly prakticky a jednoznaě-
tižných překážek. Z poěiúkv' to byly vleklé spory ně dořešeny (na úrovni zainteresovaných ministrů
o koncepci a strukturu zitkona, dále rozpad fede- a vlády samotné) dodnes. Mezitím byla zrušena
race koncem r. |992 posunul práce téměř o celý bez nezbytné minimální náhrady řada zastaralých
rok' následné vleklé spory (trvajici již 3 roky) předpisů usměrňujících problematiku potravin,


