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follten Parameter ist z.Z. so gros, das es als notwen-
dig erschien, ein einfaches Punksystem zu bildern, in
dem ein Bedeutsamkeitsmas der einzelnen Kompo-
nenten erwogen wird.

Allein auf diese Weise ist es mÓglich, eine einfache
Orientierung bei Auswahl der meist geeigneten Sorten
oder Proben zu erreichen.

Kocapx, K.: fiapauerpbr KaqecrBa flqMerrfl r{ co-
noga. Kvas. prym., 42; 1996, No. 6, crp. 20I-206.

B crarse rrprrBo[LlTcq coBoKyrrHocrr, coBpe-
MeHH}'Ix rpe6onarruů Ha napaMeTpbl KaI{e-

cTBa flqMeH' I{ coJIoAa, I{altvl}lafl KJIaccIlÍqecKIlÍMI4

(npopacranl{e, coAepxanue 6erra, MexaHr{r{ecKr{e
cBoIicrsa I4 Ap.), no rpe6osaHllÍ Kacarculvecfl co-
[epxaHrrr KoHTaMrlHr4pyroilIrax Berr{ecrB. Ko:ru-
rrecrBo Ha6nrogaeublx napaMerpoB Aocrr{raer
ceňqac TaKoro BblcoKo|o ypoBH', qTo [pI4BeIo
x ueo6xonl{MocTl4 co3AaHI{' npocroIž cI{cTeMbI
IIyHKToB' n xoroporž o6cpK1aeTcÍ cTeIIeHb 3HaqI4-
TeJIr,Hocrrr IaHAr{Br{AyaJrbHbrx KoMrroHeHToB. Tons-
Ko 3TI4M cnoco6olr Mo)KHo goůrra r npocroIZ
opI,IeHTarIr4r4 B [poqecce noq6opa caMbrx rrogxo-
Arrrlux coproB unu upo6.

NoVĚ PoVoLENÉ oDRŮoY JARNíHo JEČMENE
V ČEsKÉ nepuBL|cE
RNDr. KAREL KosAŘ, CSc., lng. VRAT|SLAV PSOTA, CSc.
Výzkumný ústav pivovarský a s|adařský Brno

Klíěová slova: ječmen, odrŮda, slad

Dne 2.| . 3. 1996 proběhlo zaseďáni Státní odrůdové
komise (SoK) MZe ČR pro obiloviny, jedlé luskoviny
a přadné rostliny. Jednání řídil Ing. J. Petr, DrSc., před-
seda SoK. Toto jednání bylo historicky poslední, pro-
tože v letošním roce byla činnost odrůdové komise
ukončena. Důvodem ukončení je přijetí nového zákona
,,o odrudách, osivu a sadbě pěstovaných rostlin..' který
vstoupí v platnost |.7. 1996.

Tento zákon stanoví, že Státní kontrolní a zkušební
ústav zemědělský v Brně tSKZUZ)je státním správ-
ním úřadem v oblasti zkoušení odrůd. To znamená, Že
zapsáni odrůdy bude správním úkonem, který provede
\KZUZ, proti kterému bude možno se odvolat správ-
nim řizenim k Ministerstvu zemědělství. Ministerstvo
vytvoří odvolací komisi, která se bude k případu svo-
lávat. Tato komise podáná|ez, d. podklady pro minis-
tra. abv v odvolání mohl rozhodnout.

Účástníci tohoto správního řízení mají právo se in-
formovat o všech podkladech' které se Íizeni týkají.
odrůda bude zaregistrována' je-li odlišná, uniformní,
stálá a má-li užitnou hodnotu. odrůda má užitnou hod-
notu, představuje-li souhrnem svých vlastností ve srov-
nání s jinými registrovanými odrůdami alespoň v ně-
které pěstitelsky významné části České republiky
zÍejmý přínos buď pro pěstování nebo pro její využití,
případně pro produkty od ní odvozené. Toto zjištění
musí samozřejmě přesahovat náhodné vlivy'

Pod těmito navenek nezávadnými formulacemi se
skqývá pro sladovnický prumysl ,,čertovo kopýtko...
Zákon je velmi liberální. Ministerstvo nemůŽe nikomu
nic nařídit, dokonce ani vydávání Seznamu doporuče-
ných odrud. Dříve zcela běŽné plošné hodnocení no-
vých odrud v husté síti státních zkušebních stanic se
zméni zásadním způsobem' nehledě na skutečnost, že
vzhledem k limitovanému rozpočtu na státní správu do-
jde k redukci zkušebních stanic nejméně o jednu tře-

tinu' V České republice existuje' narozdi| od států bu-
dujících reá|ný kapitalismus již delší dobu' téměř vý-
hradně síť státních zkušebních stanic. Jejich snížení,
které by nebylo doprovázeno nárůstem soukromých
stanic, by způsobilo snížení informační hodnoty uka-
zatele sladovnické jakosti' nehledě na skutečnost, že
budou povolovány odrůdy, které vykážipozitivní vlast-
nosti jen vjedné lokalitě. o to více bude zá|ežet na peč-
livém mikrosladování a následné ana}ýze v našem
ústavu.

MATERIÁL A METoDY
Vzorky odrůd ďodáváSIšZÚZBrno kaŽdoro čné ze čtyÍ

státních odrudových zkušeben. Pro mikrosladovací
zkoušku byl použit podíl zrna nad sítem 2,5 mm. Mikro-
sladování vzorků o stejné hmotnosti probíhalo v mikro-
sladovně Seeger za následujících podmínek ÍIl (tab. ]).

Ječmen a slad byl ana|yzován podle metodiky EBC
[2' 3]. Byly zjišťovány následující parametry: bílkoviny
v sušině zrna, extraktivnost v sušině, relativní extrakt

Tabulka l

NÁvoD PRo MIKRosLADoVÁNÍ vZoRKÚ
Parametry Rozpětí Doporučeno
Cas (h) Celková doba sladování

z toho máčení
klíčení

t42-146 144
72
72

Stupeň domočení (7o)
Počátek klíčení
Konec klíčení

4446
4244

45
43

Teplota ("C) Máčení
KIíčení
Počátek hvozdění
Konec hvozdění

I4-16
t4-16
3842
'78-82

15
15
40
80

odrůdy jarního i ozimého ječmene musí být sladovány
stejně. Nesmí být pouŽity přísady.
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Tabulka 2

STATNÍ oDRÚDoVE ZKoUŠKY ČBsrÉ REPUBLIKY 1995
Průměry technologických hodnot zrna a sladu ze sklizňových ročníků |993_1995

Bílkoviny v suš. zrna (7o) Extrakt v suš. (7o)
|993 |994 1995 a |993 1994 1995 a odrůda

Relativní extrakt při 45 "C Kolbachovo číslo
1993 1994 1995 A 1993 1994 1995 Aodrůda

RUBÍN
NOVUM
AKCENT
FORUM
OLBRAM
KRONA
ATRIBUT
FAMIN
PEJAS
DITTA
SIGNAL

I '9 l0.ó l  l .3
1.4 10.7 10.4
r.4 10.8 r0.9
1.4 10.2 r 1.0
r .9 10.8 I 1.5
1.8 i l .0 11.0
2.3 1t.2 r 1.6
1.1 11.0 r0.4
| .6 r0.5 10.3
1.4 i l .0 1r.0
1.8 1.4 11.0

254
255
284
294
243
348
278
LZ3

23t
2'78
158

11.3 8t.8
r0.8 82.1
11.0 81.3
r0.9 82. I
11.4 82.4
r1.3 8r.9
Ir.7 8t;7
r1.0 81.3
10.8 80.7
r 1. r  81.8
LI.4 19.9

82.5 82.3 82.2
81.6 82.5 82.1
81.6 81.7 81.5
83.0 82.1 82.6
83.1 82.9 82.8
825 823 82.2
81.7 82.4 81.9
8l .8 82.5 81.9
81.4 82.2 81.4
81.7 82.2 81.9
19.8 80.4 80.0

RUBÍN
NOVUM
AKCENT
FORUM
OLBRAM
KRONA
ATRIBUT
FAMIN
PEJAS
DITTA
SIGNAL

odrůda

42.9 45.2
45.8 42.2
48.0 44.9
40.1 31.6
43.3 41.2
47.0 40.8
49.4 45.6
45.5 41.4
41.9 36.8
37.9 32.0
36.8 33.8

44.3 44.1
44.6 44.2
46.8 46.6
37.4 38.4
43.5 42.7
42.\ 43.3
45.9 47.0
41.6 42.8
38.8 39.2
34.6 34.8
35.1 35.2

45.0 49.7
45.7 44.9
47.3 47.3
45.5 46.0
45.0 47.8
49.2 49.5
48.0 50.4
45.0 44.9
42.4 45.3
40.8 36.2
4r.6 40.8

49.8 48.2
49.4 46.7
48.9 47.8
45.9 45.8
47.1 46.8
49.t 49.3
50.9 49.8
41.2 45.1
48.2 45.3
40.9 39.3
43.1 41.8

Diastatická mohutnost (1.WK) Stupeň prokvašení 7o
odrůda 1993 |994 |995 a 1993 |994 |995 a

Friabilita (7o) B-glukany ve sladině (mg/l)
1993 1994 1995 A t993 1994 1995 A

RUBÍN
NOVUM
AKCENT
FORUM
OLBRAM
KRONA
ATRIBUT
FAMIN
PEJAS
DITTA
SIGNAL

RUBIN
NOVUM
AKCENT
FORUM
OLBRAM
KRONA
ATRIBUT
FAMIN
PEJAS
DITTA
SIGNAL

259 il6 251
137 75 138
216 124 205
113 146 208
152 52 153
131 T 131
186 nz 202
195 126 205
284 145 256
232 308 357
t]] 184 230

209
l l7
182
176
i19
l t l

t67
t75
228
299
191

295
255
299
359
265
335
310
r86
210
29r
186

327
303
355
411
328
392
360
289
268
367
)14

292 82.5 82.5 83.2 82.7
211 83.4 80.6 82.6 82.2
313 82.6 8r.3 83.6 82.5
355 83.2 82.r 82.9 82.1
219 82.8 81.7 82.3 82.3
3s8 83.9 84.0 82.6 83.5
316 80.9 79.8 80.4 80.4
233 82.0 80.8 81.5 81.4
236 80.0 79.3 80.8 80.0
312 82.8 81.6 82.1 82.2
189 8r.8 80.5 80.1 80.8

78.1 90.0 77.0 81.7
8'7 .6 87.8 85.8 87.1
82.6 88.ó 84.9 85.4
88.0 90.8 83.3 87.4
85.2 92.9 84.3 87.5
85.3 93.5 84.4 81.1
85.0 9r.0 82.5 86.2
82.3 90.0 85.5 85.9
74.6 84.9' . l8;t  79.4
71.3 11.9 66.2 69.8
80.1 83.1 14.3 79.2

Tabulkct 3 při 45 .C, Kolbachovo číslo, diastatická mohutnost,
dosaŽitelný Stupeň prokvašení' friabilita, obsah B-
glukanů ve sladině.

U sledovaných odrůd byl stanoven ukazatel sla-
dovnické jakosti |4l na zák|adé tříletých průměrů
z hodnot dosažených u výše uvedených technolo-
gických parametrů.

VÝSLEDKY A DISKUZE
V roce 1996 ukončilo státní odrůdovó zkoušky

jedenáct odrůd. Ztohoto množství bylo na posled-
ním zasedání odrůdové komise povoleno sedm od.
růd. odrůdy jarního ječmene byly hodnoceny na zá-
kladě mikrosladovacích zkoušek a analytického
rozboru vzorků vyrobeného sladu z pokusů \KZUZ
sklizňových ročníků 1993_1995, Výsledky jsou
uvedeny v tabulkách 2 a 3.Yýzkumný ústav Pivo-
varský a sladařský hodnotí povolené odrůdy násle.
dovně.

odrůda OLBRAM (BR-4415) vykazovala v prů-
běhu zkoušek vynikající parametry ve všech sledo-
vaných znacich. Měla vysoký obsah celkového ex.
traktu, vykazovala velmi vysokou enzymatickou
(proteolytickou, amylolytickou a cytolytickou) ak-
tivitu, velmi pÍiznivý stupeň prokvašení anízký ob-
sah B-glukanů ve sladině. Vzhledem k dosaženým
hodnotám technologických znaků byl'a zaŤazena
mezi odrůdy výběrové s bodovým ohodnocením 9
(8.77]'.

odrůda KRONA dosáhla ve všech hodnocených
parametrech vynikajících hodnot. Má příznivý ob-

STATNÍ oDRÚDoVÉ ZKoUŠKY ČesrB REPUBLIKY 1995
UKAZATEL SLADOVNICKE JAKOSTI
t Průměr sklizňových ročníků | 993_|995 t

BZ E RE K DM DSP FRI BGL USJ
RUBIN 1i.3 82.2 14.1 48.2 292 82.1 81.7 209

7.8ó 7.50 9.00 9.00 9.00 9.00 4.09 1.00 5.95
NOVUM 10.8 82.1 44.2 46.7 zit 82.2 87.1 111

9.00 7.00 9.00 9.00 7.80 9.00 9.00 9.00 7.94
AKCENT 41.8 3r3 82.5 85.4 r82

9.00 9.00 9.00 8.31 3.88
i  1.0 81.5 46.6
9.00 4.00 9.00 6.03

FORUM 10.9 82.6 38.4 45.8 355 82.7 87.4 116
9.00 9.00 3.80 9.00 9.00 9.00 9.00 4.84 6. l0

OLBRAM 11.4 82.8 42.7 46.8 219 82.3 87.5 I 19
6.11 9.00 9.00 9.00 8.87 9.00 9.00 9.00 8.TT

KRONA 1 1.3
1.86

82.2 43.3 49.3 358 83.5 81 .1 113
7.80 9.00 9.00 9.00 9.00 9.00 9.00 8.25

ATzuBUT11.1 81.9 41.0 49.8 316 80.4 86.2 161
3.29 6.00 9.00 9.00 9.00 4.73 9.00 6.28 6;74

FAMIN I 1.0
9.00

81.9 42.8 45.1 233 8r.4 85.9 r75
ó.00 9.00 9.00 2,13 7.40 8.89 5.006. r8

PEJAS 81.4 39.2 45.3 236 80.0 19.4 228
3.50 5.40 9.00 3.13 3.67 t .46 1.00

10.8
9.00 3.63

DITTA r 1.1 81.9 34.8 39.3 312 82.2 69.8 299
9.00 6.00 I .00 r .48 9.00 9.00 1.00 1 .00 2.91

SIGNAL II.4 80.0 35.2 41.8 189 80.8 19.2 191
6.11 1.00 1.00 5.48 1.00 5.80 t .23 1.18 1.80

Vysvětlivky: BZ _ obsah bílkovin v sušině zma; E _ extrakt r sušině
sladu; RE_ relativní extrakt při 45 "C; K _ Kolbachovo číslo: DM - dias.
tatická mohutnost; DSP _ dosažitelný stupeň prokvašení; FRi _ friabilita:
BGL - obsah p-glukanů ve sladině; USJ _ ukazate] sladovnické.jakosti'
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Sah extraktu' vynikající aktivitu proteolytických, amy-
lolytických a cyto]ytických enzymů, velmi pÍíznivý
stupeň prokvašení a nizký obsah B-glukanů ve sladině.
Vykazuje velký rozdíl mezi hodnotami relativního ex-
traktu při 45 "C a Kolbachovým číslem. Vzhledem
k dosaženým hodnotám technologických znaků patří
mezi odrůdy výběrové s bodovým ohodnocením 8
(8.2s).

odrůda ATRIBUT (SG.s 167) má příznivý obsah
extraktu, vynikaj ící aktivitu proteolytických, amyloly-
tických a cytolytických enzymů, normální stupeň pro-
kvašení a obsah B-glukanů ve sladině. Vzhledem k do-
saženým hodnotám technologických znaků se řadí
k odrůdám výběrovým s bodovým ohodnocením 7
(6.81).

odrůda FAMIN (HE-6124) mápÍíznivý obsah ex-
traktu, vynikající aktivitu proteolytických a cytolytic-
kých enzymů,pÍiznivý stupeň prokvašení, nižší aŽ prů-
měrnou diastatickou mohutnost a uspokojivý obsah
B-glukanů ve s|adině. Vzhledem k dosaženým hodno-
tám technologických znaků patří mezi odrůdy výbě.
rové s bodovým ohodnocením 6 (6.18).

PEJAS (CE-685) je odrůda s niŽším až středním ob-
sahem extraktu, s průměrnou proteolytickou aktivitou,
s nižší diastatickou mohutností a středním stupněm pro-
kvašení' s velkým rozdílem mezi hodnotami relativního
extraktu při 45 "C a Kolbachovým číslem. Ve dvou ze
tří sledovaných let vykázala nevhodné hodnoty friabi-
lity a obsahu B-glukanů ve sladině, patří mezi odrůdy
nevhodné pro sladařský průmysl s bodovým ohodno-
cením 4 (3.63).

odruda DITTA vykazovala průměrný obsah ex-
traktu, vysokou diastatickou mohutnost a velmi příz-
nivý stupeň prokvašení. Avšak aktivita proteolytických
a cytolytických enzymů dosahovala nizkých hodnot.
Také obsah B-glukanů ve sladině dosahoval nepÍizni-
vých hodnot. Vzhledem k dosaženým hodnotám tech-
nologických znaků (především k hodnotám relativního
extraktu při 45 oC, Kolbachova čísla, friability a ob-
sahu B-glukanů ve sladině) patři mezl odrůdy ne.
vhodné pro sladařský průmysl s bodovým ohodnoce.
ním 3 (2.97).

odrůda SIGNAL dosahovala v průběhu zkoušek ve
většině sledovaných parametrů nevhodných hodnot.
Pouze v parametrech Kolbachova číslo a dosažitelný
stupeň prokvašení dosahuje průměrných hodnot. Vy-
kazuje velký rozdíl mezi hodnotami relativního ex-
traktu při 45.C a Kolbachovým číslem. Řadí se mezi
odrůdy nevhodné pro sladařský průmysl s bodovým
ohodnocením 2 (1.80).

Z výše uvedeného přehledu je zřejmé' Že se do stá-
vající sestavy povolených odrud dostaly tři odrůdy ne-
vhodné pro sladařské účely (PEJAS' DITTA' sIG-
NAL) a čtyři Výběrové odrůdy (OLBRAM' KRONA'
ATRIBUT' FAMIN). Dvě z výběrových odrůd
(OLBRAM' KRONA) překročily v bodovém ohodno-
cení ukazatele sladovnické jakosti hranici osmi bodů,
což znamená, že ve všech hodnocených parametrech
dosahují nadpruměrných až vynikajících hodnot.

ZÁvĚR
V roce 1996 bylo po tříletých zkouškách povoleno

sedm odrůd jarních ječmenů. odrůdy PEJAS (4)'
DITTA (3) a SIGNAL (2) nesplňují požadavky slado-
vnického prumysiu' odrůdy OLBRAM (9)' KRONA
(8)' ATRIBUT (7) a FAMIN (6) byly zaÍazeny mezi
odrůdy výběrové.
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Do redakce došlo 20.1. ]996

Kosai K.-Psota, V.: Nově povo|ené odrůdy jarního
ječmene v České republice. Kvas. prům., 42, 1996,
č. 6, s. 206-209.

V České republice končí činnost Státní odrůdové ko-
mise při MZe CR a novým zákonem ,.o odrůdách,
osivu a sadbě..byla přijata liberálnější pravidla pro po-
volování odrud v ČR, což s sebou nese jistá nebezpečí
pro Zpracovatelský průmy s| azvýrazřruje roli VÚPS při
hodnocení odrud sladovnických ječmenů. V roce l996
bylo povoleno sedm odrůdjarníchječmenů (v závorce
uvedena hodnota ukazatele sladovnické jakosti). od-
růdy PEJAS (4)' DITTA (3) a SIGNAL (2) nesplňují
poŽadavky sladovnického průmyslu. odrůdy oLB-
RAM (9), KRONA (8), ATRIBUT (7) a FAMIN (6)
byly zaÍazeny mezi odrůdy výběrové.

Kosai K.-Psota, V.: New Permitted Spring Barley
Varieties in the Czech Republic. Kvas' prům. 42,
1996, No. 6,p.206-209.

The activity of the State varieties Commission at the
Ministry of Agriculture of the Czech Republic comes
to and end and by means of the new Act ,,On Varieties,
Seed and Seedling" a set of more liberal rules for va-
rieties permission in the Czech Republic have been
accepted, which harbours certain risks for processing
industry and malting during assessment of malting bar-
ley varieties. In 1996, seven spring barley varieties have
been permitted for used (a malting Quality Index Va-
lue is given in the parenthesis). The PEJAS (4), DITTA
(3), and SIGNAL (2) varieties do not meet standards
of the malting industry, whereas OLBRAM (9),
KRONA (B), ATRIBUT (7) and FAMIN (6) have been
ranked among selective varieties.

Kosař, K. - Psota, V.: Neugenehmigte Braugersten-
sorten in der Tschechischen Republik. Kvas. prum.,
42,1996, Nr. 6, S. 206-209.
In der Tschechischen Reoublik endet die Tátiskeit der
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Staatlichen Sortenkomission bei dem Landwirtschafts-
ministerium der ČR und mit dem Gesetz úber,,Sorten,
Saatgut und Pflánzug,, wird eine liberalere Regulierung
der Sortengenehmigung in der ČR beschritten. Diese
Ánderung bringt jedoch bestimmte Gefahren fi.ir die
verarbeitende Industrie mitsich, wodurch die Rolle des
Forschungsinstituts fiir Brauerei und Málzerei bei der
Bewertung der Braugerstensoften noch bedeutender
wird. In dem Jahr 1996 wurden sieben Sorten von Brau-
gersten genehmigt (in Klammern ist der Wert der Mál-
zereiqualitát angeftihrt). Die Sorten PEJAS (4)' DITTA
(3) und SIGNAL (2) entsprechen nicht den Forderun-
gen der Málzereiindustrie. Die Sorten OLBRAM (9)'
KRONA (8), ATRIBUT (7) und FAMIN (6) wurden zu
den Spitzensorten (erster Qualitat) eingereiht.

Kocapx<, K. - Ilcora, B.: flonnre pa3penaeMbre
pa3HoBIIAHocTII BecenHero 

'qMenq 
n 9eilcxoů

pecnydrrure. Ksac. ilpyM., 42, 1996, Ň 6, crp.
206-209.

B 9eurcrotl pecrrydrrure oKaHI{I.ÍBaeTcfl Áer'-
TeJIbHocTb |ocyqapcrnerrHoů KoMIIccI4I4 pa3Ho-
nngHocreů pacreHraů npu MurmcTepcTBe ceJlb-
cKofo xo:xůctna, I1Í B HoBoM 3aKoHe ,,O pas-
HoBptgHocrsx pacreHnfi, iloceBHbrx MareprraJrax
r.r MarepraaJrax AJrfl nocaAKr.r 6unn npunxrsr 6onee
ru6epa;nnsre npaBr.rJra no pa3peueHr.rro Ha npu-
MeHeHI4e paerronu1uocreů, IITo HeceT c co6oů
onpeAeJIeHHbIe oIIacHocTI{ ÁJt'fl nepepa6arsma-
roulelf [poMblrxIerrHocTr{ r4 noAr{epKr,rBaeT poJrb
LIccnegoeareJlbcKoro I.ÍHcTIlTyTa IÍvIBa vI coJIoAa npl{
oIIeHKe pa3HoBr.'rAHocreri sq\4eueft yttn coJro[o-
parrleHrrr. B 1996 rony 6rrno AaHo pa3perrreHrae Ha
ceMb copToB BeceHHIlx x.nrerreů (n cxo6rax ilpI,rB9-
WITCfl, BeJIpItIITIHa IIOKa3aTeJIfl Kar{eCTBa COJIOAa).

PaaHonrannocru fl3flC (4), AI4TTA (3) ra CI,I|HAJI
(2) ue I4cnoJrrurror T pe6onauux npoMbrrrrJreHHocrr{
corroAa. Pasnonugnocrn OJIBPAM (9), KPOHA
(8)' ATPI4B )rI (7) u ÓAMI4H (6) 6urru nxrrlol{eHbl
B pa3HOBr4AHOCTrl Bbrcilrefo COpTa.

ZLEPSENA SUROVINA PRO VYROBU SLADU A PIVA
Ing. JoSEF PROKEŠ, Výzkumný ústav pivovarský a s|adařský Brno
|ng. MAR|E SPUNAROVA, CSc', Zemědě|ský výzkumný ústav KroměříŽ, spo|. s r. o.
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1. ÚVoD
Jarní sladovnický ječmen je nejdůležitěj ší surovinou

pro výrobu sladu a piva. Kromě tuzemské spotřeby je
slad i výhodnou vývozní komoditou.
Výroba kvalitního sladu apivavyžaduje neustálé šlech-
tění sladovnického ječmene s cílem omezit v ječmeni
tvorbu technologicky nežádoucích látek, které mohou
mít negativní vliv na jakost sladu a hotového piva.

Ječmen, takjako některé další plodiny, obsahuje ant.
hokyanogeny. Tyto flavonoidy jsou v kyselémprostředí
štěpeny nabezbarvé katechiny a na červené kyanidiny,
které sráŽejí proteiny vpivu' a tím způsobují nebiolo-
gický závojový zákaI piva.

V technologickém procesu výroby piva se zabraňuje
tvorbě zákalu piva přidáním chemických stabilizátoru,
které zpomalují tvorbu záka|u snížením koncentrace po-
lyfenoliclcých sloučenin. Nevýhodou tohoto zásahu je
následná nižší kvalita piva s redukovanou stabilitou pěny.

Používání stabilizátorů může být nahrazeno i biolo-
gicky' d. zpracováváním ječmenů bez obsahu antho-
kyanogenů. Používáním bezanthokyanogenových ječ-
menů se zvýší koloidní stabilita piva. To přinese nejen
ekonomické úspory ve sníŽení nákladů, ale i soulad se
současnými oprávněnými hygienickými poŽadavky vý.
roby potravin bez přídavných chemických látek.

Již několik let jsou ječmeny bez anthokyanogenů
podrobeny světovému výzkumu a sledování z hlediska
genetické tvorby odrud, hospodářských vlastností, che.
mického složení látek v zrně ječmene, technologie vý-
roby a kvďity sladu a kvality piva.

Bezanthokyanogenové ječmeny mohou být izolo.
vány z odrůd ječmene vlivem mutageneze [1, 2]. Ge-
netická podstata bezanthokyanogenových ječmenů
spočívá v tom, že vlivem mutace je blokována biosyn-
téza anthokyano genů kontrolovaná j ednoduchým rece-
sivním genem. Dva nejdůležitější geny blokující pro-
dukcí anthokyanogenůjsou ant 13 a ant I7 I3l.

Chemické složení látek v zrně bezanthokyanogeno-
vých ječmenů je poněkud odlišné od klasických ječ-
menů. Podle [4] mají bezanthokyanogenové ječmeny
většinou vyšší obsah bílkovin neŽ klasické ječmeny.
obsah škrobu a minerálních látek je podobný jako
u všech ostatních ječmenů. Rozdíly se projevují v hod-
notách viskozity, obsahu extraktu a p-glukanů. Kla-
sickéječmeny obsahují více anthokyanogenů a celko.
vých fenolů neŽ bezanthokyanogenové ječmeny, ale
obsah taninů není rozdílný.

V hospodařskýcb'znacich' především těch, které se
podílejí na dosažení výnosu, jsou určité změny. U in-
dukovaných materiálů se často vyskytuje silný pleio-
tropní efekt, projevující se zhoršenými výnosovými
charakteristikami [5, 6,7) a silnou náchylností k cho-
robám, zvláště padlí travnímu a hnědé skvrnitosti [8].
Ve srovnání s klasickými ječmeny mají i relativně nižší
hmotnost 1000 zrn.

V této prácijsou zveřejněny dosud ziskané výsledky
v rámci grantového projektu GA ČR [9]. V článku je
uvedeno srovnání hospodařsky důležitých znaků aja-
kostních ukazatelů bezanthokyanogenových ječmenů
s klasickými standardními jarními ječmeny.


