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folgten Parameter ist z.Z. so gros, das es als notwen-
dig erschien, ein einfaches Punksystem zu bildern, in
dem ein Bedeutsamkeitsmas der einzelnen Kompo-
nenten erwogen wird.

Allein auf diese Weise ist es moglich, eine einfache
Orientierung bei Auswahl der meist geeigneten Sorten
oder Proben zu erreichen.

Kocapx, K.: [lapameTpbl KauecTBa iMMeHsi H CO-

aoga. Kvas. prym., 42, 1996, No. 6, cTp. 201-206.
B craThe npHBOIMTCS COBOKYIHOCTH COBpE-

MEHHLIX TpeboBaHMII Ha TNapaMeTpbl Kaue-

CTBa SIUMEHS M CONOJa, HAYMHAS KJIACCHUYECKHUMH
(npopacranue, conepkanue 6enKa, MeXaHHueCKHe
CBOMCTBA M [Ip.), 0 TpeboBaHus Kacaroluecs co-
JepKaHus KOHTAMUHUPYIOIUX BellecTB. Komu-
4ecTBO HaOMIOfaeMbIX MNapaMEeTPOB [OCTHIAET
ceifyac Takoro BBLICOKOTO YPOBHS, UTO TPHUBEIO
K HEOOXOAUMOCTH CO3JlaHMsl MPOCTON CHCTEMBbI
MYHKTOB, B KOTOPOI 00CYKIaeTcs CTENeHb 3HAUH-
TEJLHOCTH HHIMBUYAIbHBIX KOMIIOHEHTOB. ToJb-
KO 3THM crnocoboM MOXKHO [ONTH K MHPOCTOH
OpUEHTALMKU B mpolecce nojdopa caMblX HOIXO-
ASUIUX COPTOB MITH NMPOO.

NOVE POVOLENE ODRUDY JARNIHO JECMENE

V CESKE REPUBLICE

RNDr. KAREL KOSAR, CSc., Ing. VRATISLAV PSOTA, CSc.

Vyzkumny uUstav pivovarsky a sladarsky, Brno
Klicova slova: jecmen, odruda, slad

Dne 27. 3. 1996 probéhlo zasedani Stitni odrudové
komise (SOK) MZe CR pro obiloviny, jedlé luskoviny
a pradné rostliny. Jednani fidil Ing. J. Petr, DrSc., pfed-
seda SOK. Toto jednani bylo historicky posledni, pro-
toze v letodnim roce byla ¢innost odrudové komise
ukonéena. Divodem ukoncenti je prijeti nového zakona
.0 odrudach, osivu a sadbé péstovanych rostlin®, ktery
vstoupi v platnost 1. 7. 1996.

Tento zdkon stanovi, Ze Statni kontrolni a zkuSebni
dstav zem&d&lsky v Brné (SKZUZ) je statnim sprav-
nim tfadem v oblasti zkouSeni odrid. To znamend, Ze
zapsani odrady bude spravnim tukonem, ktery provede
SKZUZ, proti kterému bude moZzno se odvolat sprav-
nim fizenim k Ministerstvu zemédélstvi. Ministerstvo
vytvori odvolaci komisi, kterd se bude k piipadu svo-
lavat. Tato komise podé nélez. tj. podklady pro minis-
tra, aby v odvolani mohl rozhodnout.

Utastnici tohoto-spravnihe fizeni maji pravo se in-
formovat o vSech podkladech, které se fizeni tykaji.
Odruda bude zaregistrovana, je-li odli§na, uniformni,
stdld a ma-li uZitnou hodnotu. Odruda ma uZitnou hod-
notu, pedstavuje-li souhrnem svych vlastnosti ve srov-
nani s jinymi registrovanymi odrudami alespon v né-
které péstitelsky vyznamné &asti Ceské republiky
zfejmy piinos bud pro péstovani nebo pro jeji vyuzili,
piipadné pro produkty od ni odvozené. Toto zjisténi
musi samoziejmé presahovat ndhodné vlivy.

Pod témito navenek nezdvadnymi formulacemi se
skryva pro sladovnicky pramysl ..Certovo kopytko™.
Zdkon je velmi liberdlni. Ministerstvo nemtZe nikomu
nic nafidit, dokonce ani vydavani Seznamu doporuce-
nych odrud. Diive zcela béZné plosné hodnoceni no-
vych odrid v husté siti statnich zkuSebnich stanic se
zméni zasadnim zpusobem, nehledé na skutecnost, Ze
vzhledem k limitovanému rozpo¢tu na statni spravu do-
jde k redukci zkuSebnich stanic nejméné o jednu tfe-

tinu. V Ceské republice existuje, na rozdil od stati bu-
dujicich redlny kapitalismus jiz delsi dobu, témér vy-
hradné sit stiatnich zkuSebnich stanic. Jejich snizeni.
které by nebylo doprovidzeno nartstem soukromych
stanic, by zputsobilo sniZeni informa¢ni hodnoty uka-
zatele sladovnické jakosti, nehledé na skutecnost. ze
budou povoloviny odrudy, které vykazi pozitivni vlast-
nosti jen v jedné lokalité. O to vice bude zdleZet na pec-
livém mikrosladovani a nasledné analyze v naSem
lstavu,

MATERIAL A METODY

Vzorky odriid doddva SKZUZ Brno kazdoroéné ze Gtyf
statnich odradovych zkuSeben. Pro mikrosladovaci
zkouSku byl pouzit podil zrna nad sitem 2.5 mm. Mikro-
sladovani vzorku o stejné hmotnosti probihalo v mikro-
sladovné Seeger za nasledujicich podminek [1] (tab. ).

Je¢men a slad byl analyzovan podle metodiky EBC
[2.3]. Byly zjiStovany nasledujici parametry: bilkoviny
v sudiné zrna, extraktivnost v susiné, relativni extrakt

Tabulka 1
NAVOD PRO MIKROSLADOVANI VZORKU

Parametry Rozpéti | Doporuceno

Cas (h) Celkova doba sladovini 142-146 144
z toho maceni 72
kli¢eni 72

Stupen domoceni (%)
Pocatek kliceni 4446 45
Konec kliceni 4244 43

Teplota (°C) Mideni 14-16 15
Kli¢eni 14-16 15
Pocitek hvozdéni | 3842 40
Konec hvozdéni | 78-82 80

Odrtdy jarniho 1 ozimého je¢mene musi byt sladovény

stejné. Nesmi byt pouzity prisady.
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Tabulka 2
STATNI ODRUDOVE ZKOUSKY CESKE REPUBLIKY 1995
Priiméry technologickych hodnot zrna a sladu ze skliziovych roéniki 1993-1995
Bilkoviny v sus. zrna (%) Extrakt v sus. (%) Relativni extrakt pfi 45 °C  Kolbachovo ¢islo
Odrada 1993 1994 1995 @ 1993 1994 1995 @ Odruda 1993 1994 1995 @ 1993 1994 1995 @
RUBIN 119 106 113 113 81.8 825 823 822 RUBIN 429 452 443 441 450 497 498 482
NOVUM 114 107 104 108 82.1 81.6 825 82.1 NOVUM 458 422 446 442 457 449 494 46.7
AKCENT 114 108 109 11.0 81.3 81.6 817 Bl.5 AKCENT 480 449 468 466 473 473 489 478
FORUM 114 102 11.0 109 82.1 83.0 827 826 FORUM 40.1 376 374 384 455 460 459 4538
OLBRAM 119 108 11,5 114 824 831 829 828 OLBRAM 433 412 435 427 450 478 477 468
KRONA 11.8 11.0 11.0 11.3 819 825 823 822 KRONA 47.0 40.8 421 433 492 495 49.1 493
ATRIBUT 123 11.2 11.6 11.7 81.7 81.7 824 819 ATRIBUT 494 456 459 47.0 48.0 504 509 498
FAMIN 11.7 11.0 104 11.0 813 818 825 819 FAMIN 455 414 41.6 428 450 449 472 457
PEJAS 1.6 105 103 10.8 80.7 814 822 814 PEJAS 419 368 38.8 392 424 453 482 453
DITTA 11.4 11.0 11.0 11.1 81.8 81.7 822 819 DITTA 379 320 346 348 408 362 409 393
SIGNAL 1.8 114 11.0 114 799 798 804 80.0 SIGNAL 36.8 338 351 352 41.6 408 43.1 418
Diastatickda mohutnost (j. WK)  Stupen prokvaSeni % Friabilita (%) B-glukany ve sladiné (mg/1)
Odrida 1993 1994 1995 @ 1993 1994 1995 @ Odrida 1993 1994 1995 & 1993 1994 1995 @
RUBIN 327 254 295 292 825 825 832 827 RUBIN 78.1 900 77.0 81.7 259 116 251 209
NOVUM 303 255 255 271 834 806 826 822 NOVUM 87.6 87.8 858 87.1 137 75 138 117
AKCENT 355 284 299 313 826 813 836 825 AKCENT 826 88.6 849 854 216 124 205 182
FORUM 411 294 359 355 832 821 829 827 FORUM 88.0 90.8 833 874 173 146 208 176
OLBRAM 328 243 265 279 828 81.7 823 823 OLBRAM 852 929 843 875 152 52 153 119
KRONA 392 348 335 358 839 840 826 835 KRONA 853 935 844, 877 1310 77 131 113
ATRIBUT 360 278 310 316 809 798 804 804 ATRIBUT 850 91.0 825 862 186 112 202 167
FAMIN 289 223 186 233 82.0 808 815 814 FAMIN 823 90.0 855 859 195 126 205 175
PEJAS 268 231 210 236 80.0 79.3 808 80.0 PEJAS 746 849 787 794 284 145 256 228
DITTA 367 278 291 312 828 816 82.1 822 DITTA 713 719 662 69.8 232 308 357 299
SIGNAL 224 158 186 189 81.8 B80.5 80.1 80.8 SIGNAL 80.1 83.1 743 792 177 184 230 197

Tabulka 3

STATNI ODRUDOVE ZKOUSKY CESKE REPUBLIKY 1993

UKAZATEL SLADOVNICKE JAKOSTI
(Pramér skliziovych ro¢nika 1993-1995)

BZ: E RE K DM DSP FRI BGL|USI
RUBIN (113 822 441 482 292 827 81.7 209

786 7.50 9.00 9.00 9.00 9.00 4.09 1.00|5.95
NOVUM [10.8 B82.1 442 467 271 822 871 117

9.00 7.00 9.00 9.00 7.80 9.00 9.00 9.00|7.94
AKCENT|11.0 81.5 466 47.8 313 825 B854 182

9.00 4.00 9.00 900 9.00 900 831 3.88]6.03
FORUM |109 826 384 458 355 827 874 176

9.00 9.00 380 9.00 9.00 9.00 9.00 484]6.10
OLBRAM| 114 828 427 468 279 823 875 119

6.71 9.00 9.00 9.00 887 9.00 9.00 9.00|8.77
KRONA [11.3 822 433 493 358 835 877 113

786 7.80 9.00 9.00 9.00 9.00 9.00 9.00|8.25
ATRIBUT | 11.7 819 470 498 316 804 862 167

329 6.00 9.00 900 9.00 473 9.00 6.28|6.74
FAMIN |11.0 819 428 457 233 814 859 175

9.00 6.00 9.00 9.00 273 740 889 5.00|6.18
PEJAS 108 814 392 453 236 80.0 794 228

9.00 350 540 9.00 3.13 367 146 1.00]|3.63
DITTA |11.1 819 348 393 312 822 698 299

9.00 6.00 1.00 148 9.00 9.00 100 1.00|297
SIGNAL | 114 800 352 418 189 808 792 197

671 1.00 1.00 548 100 580 123 148|180

Vysvétlivky: BZ — obsah bilkovin v suSiné zra; E — extrakt v susiné
sladu; RE- relativni extrakt pfi 45 °C; K - Kolbachovo Eislo; DM - dias-
tatickd mohutnost; DSP - dosazitelny stupen prokvaseni: FRI - friabilita;
BGL — obsah p-glukant ve slading: USJ — ukazatel sladovnické jakosti,

pri 45 °C., Kolbachovo ¢islo, diastaticka mohutnost,
dosazitelny stupeii prokvaseni, friabilita, obsah [-
glukanti ve slading.

U sledovanych odrud byl stanoven ukazatel sla-
dovnické jakosti [4] na zdkladé tfiletych praméra
z hodnot dosaZzenych u vyse uvedenych technolo-
gickych parametri.

VYSLEDKY A DISKUZE

V roce 1996 ukoncilo statni odriadové zkousky
jedenact odrad. Z tohoto mnoZstvi bylo na posled-
nim zaseddni odridové komise povoleno sedm od-
rud. Odridy jarniho je¢mene byly hodnoceny na za-
kladé mikrosladovacich zkousek a analytického
rozboru vzorki vyrobeného sladu z pokusi SKZUZ
sklizovych roc¢niku 1993-1995. Vysledky jsou
uvedeny v tabulkdch 2 a 3. Vyzkumny ustav Pivo-
varsky a sladarsky hodnoti povolené odriidy nésle-
dovné.

Odriida OLBRAM (BR-4415) vykazovala v pri-
béhu zkousek vynikajici parametry ve v8ech sledo-
vanych znacich. Méla vysoky obsah celkového ex-
traktu, vykazovala velmi vysokou enzymatickou
(proteolytickou, amylolytickou a cytolytickou) ak-
tivitu, velmi pfiznivy stupen prokvaseni a nizky ob-
sah B-glukani ve sladiné. Vzhledem k dosaZenym
hodnotdm technologickych znaki byla zafazena
mezi odrudy vybérové s bodovym ohodnocenim 9
(8.77).

Odriida KRONA doséhla ve v8ech hodnocenych
parametrech vynikajicich hodnot. Ma pfiznivy ob-
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sah extraktu, vynikajici aktivitu proteolytickych. amy-
lolytickych a cytolytickych enzyma, velmi pfiznivy
stuperi prokvaseni a nizky obsah -glukant ve sladiné.
Vykazuje velky rozdil mezi hodnotami relativniho ex-
traktu pii 45 °C a Kolbachovym ¢islem. Vzhledem
k dosazenym hodnotim technologickych znakt patii
mezi odriady vybérové s bodovym ohodnocenim 8
(8.25).

Odrida ATRIBUT (SG-S 167) ma piiznivy obsah
extraktu, vynikajici aktivitu proteolytickych, amyloly-
tickych a cytolytickych enzym, normalni stupefi pro-
kvaSeni a obsah B-glukant ve sladiné. Vzhledem k do-
sazenym hodnotam technologickych znaki se fadi
k odridam vybérovym s bodovym ohodnocenim 7
(6.81).

Odrida FAMIN (HE-6124) mad piiznivy obsah ex-
traktu, vynikajici aktivitu proteolytickych a cytolytic-
mérnou diastatickou mohutnost a uspokojivy obsah
B-glukant ve sladiné. Vzhledem k dosazenym hodno-
tam technologickych znaku patfi mezi odrudy vybeé-
rové s bodovym ohodnocenim 6 (6.18).

PEJAS (CE-685) je odriuda s niz§im aZ stfednim ob-
sahem extraktu, s primérnou proteolytickou aktivitou,
s niZsi diastatickou mohutnosti a sttednim stupném pro-
kvaSeni, s velkym rozdilem mezi hodnotami relativniho
extraktu pii 45 °C a Kolbachovym ¢islem. Ve dvou ze
tii sledovanych let vykdzala nevhodné hodnoty friabi-
lity a obsahu B-glukani ve sladiné, patii mezi odridy
nevhodné pro sladarsky primysl s bodovym ohodno-
cenim 4 (3.63).

Odrada DITTA vykazovala pramérny obsah ex-
traktu, vysokou diastatickou mohutnost a velmi priz-
nivy stupen prokvaseni. AvSak aktivita proteolytickych
a cytolytickych enzymi dosahovala nizkych hodnot.
Také obsah B-glukanu ve sladiné dosahoval nepfizni-
vych hodnot. Vzhledem k dosazenym hodnotam tech-
nologickych znakt (pedevsim k hodnotam relativniho
extraktu pii 45 °C. Kolbachova ¢isla, friability a ob-
sahu B-glukant ve sladiné) patii mezi odrudy ne-
vhodné pro sladaisky primysl s bodovym ohodnoce-
nim 3 (2.97).

Odrada SIGNAL dosahovala v prabéhu zkousek ve
vétsSiné sledovanych parametrt nevhodnych hodnot.
Pouze v parametrech Kolbachova &islo a dosazitelny
stupeni prokvaSeni dosahuje priamérnych hodnot. Vy-
kazuje velky rozdil mezi hodnotami relativniho ex-
traktu pii 45 °C a Kolbachovym &islem. Radi se mezi
odriidy nevhodné pro sladatsky primysl s bodovym
ohodnocenim 2 (1.80).

Z vySe uvedeného piehledu je zfejmé, Ze se do sta-
vajici sestavy povolenych odrud dostaly tfi odriidy ne-
vhodné pro sladaiské ucely (PEJAS, DITTA, SIG-
NAL) a ctyfi vybérové odrudy (OLBRAM, KRONA,
ATRIBUT, FAMIN). Dvé z vybérovych odrad
(OLBRAM, KRONA) piekro¢ily v bodovém ohodno-
ceni ukazatele sladovnické jakosti hranici osmi bodi,
coZ znamend, ze ve vSech hodnocenych parametrech
dosahuji nadpramérnych az vynikajicich hodnot.

ZAVER

V roce 1996 bylo po tiiletych zkouskich povoleno
sedm odrid jarnich je¢menu. Odrady PEJAS (4),
DITTA (3) a SIGNAL (2) nespliiuji pozadavky slado-
vnického primyslu. Odrady OLBRAM (9). KRONA
(8), ATRIBUT (7) a FAMIN (6) byly zarazeny mezi
odrady vybérové.
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Kosar, K.-Psota, V.: Nové povolené odrudy jarniho
je¢mene v Ceské republice. Kvas. pram., 42, 1996,
¢. 6, s. 206-209.

V Ceské republice kon¢i ¢innost Statni odriidové ko-
mise pfi MZe CR a novym zdkonem ,.O odriddch,
osivu a sadbé™ byla prijata liberalné;si pravidla pro po-
volovani odriid v CR, coZ s sebou nese jistd nebezpeci
pro zpracovatelsky primysl a zvyraziiuje roli VUPS pii
hodnoceni odrid sladovnickych je¢ment. V roce 1996
bylo povoleno sedm odrud jarnich je¢ment (v zdavorce
uvedena hodnota ukazatele sladovnické jakosti). Od-
rudy PEJAS (4). DITTA (3) a SIGNAL (2) nespliuji
pozadavky sladovnického primyslu. Odrudy OLB-
RAM (9), KRONA (8), ATRIBUT (7) a FAMIN (6)
byly zatazeny mezi odriidy vybérové.

Kosar, K.—Psota, V.: New Permitted Spring Barley
Varieties in the Czech Republic. Kvas. prim. 42,
1996, No. 6, p. 206-209.

The activity of the State varieties Commission at the
Ministry of Agriculture of the Czech Republic comes
to and end and by means of the new Act ,.On Varieties,
Seed and Seedling™ a set of more liberal rules for va-
rieties permission in the Czech Republic have been
accepted, which harbours certain risks for processing
industry and malting during assessment of malting bar-
ley varieties. In 1996, seven spring barley varieties have
been permitted for used (a malting Quality Index Va-
lue is given in the parenthesis). The PEJAS (4), DITTA
(3). and SIGNAL (2) varieties do not meet standards
of the malting industry, whereas OLBRAM (9).
KRONA (8), ATRIBUT (7) and FAMIN (6) have been
ranked among selective varieties.

Kosar, K. — Psota, V.: Neugenehmigte Braugersten-
sorten in der Tschechischen Republik. Kvas. pram.,
42, 1996, Nr. 6, S. 206-209.

In der Tschechischen Republik endet die Tdtigkeit der



KVASNY PRUMYSL
roc. 42 / 1996 — cislo 6

209

Staatlichen Sortenkomission bei dem Landwirtschafts-
ministerium der CR und mit dem Gesetz iiber ,,Sorten,
Saatgut und Pflinzug” wird eine liberalere Regulierung
der Sortengenehmigung in der CR beschritten. Diese
Anderung bringt jedoch bestimmte Gefahren fiir die
verarbeitende Industrie mitsich, wodurch die Rolle des
Forschungsinstituts fiir Brauerei und Milzerei bei der
Bewertung der Braugerstensorten noch bedeutender
wird. In dem Jahr 1996 wurden sieben Sorten von Brau-
gersten genehmigt (in Klammern ist der Wert der Mil-
zereiqualitdt angefiihrt). Die Sorten PEJAS (4), DITTA
(3) und SIGNAL (2) entsprechen nicht den Forderun-
gen der Milzereiindustrie. Die Sorten OLBRAM (9),
KRONA (8), ATRIBUT (7) und FAMIN (6) wurden zu
den Spitzensorten (erster Qualitit) eingereiht.

Kocapxk, K. — Ilcora, B.: HoBble paspemaembie
PA3HOBHAHOCTH BeceHHero siamensi B Yemckon
pecnyosmke. Ksac. npym., 42, 1996, Ne 6, crp.
206-209.

B Yemnickon pecnyOnMKe OKaHUMBAETCHA Jies-
TENBHOCTL ['OCYlapCTBEHHON KOMMCCHH Pa3HO-
BUJTHOCTEN pacTeHuit npu MHHHCTEPCTBE Celb-
CKOTO XO3sicTBa, W B HOBOM 3akone , O pas-
HOBHM/IHOCTSIX PACTEHMH, MOCEBHBLIX MaTepHanax
1 MaTepuanax jijisi nocajku ObLTH NPHHATHI Oosee
JbepanbHbIe TpaBuia MO paspelieHrio Ha MpH-
MEHEHHE Pa3HOBHJHOCTEH, YTO HECET ¢ coboi
OMNpeJIeTICHHbIE  ONACHOCTH [yis  nepepabaThbiBa-
IOLIEH TPOMBIIIIEHHOCTH U TOJYEPKUBAET POJb
HccnenoBaTenseKoro MHCTUTYTA THBA U COJIONA HPH
OLIEHKE pa3HOBMJIHOCTEH STUMEHell IS COJOJIo-
pamennsi. B 1996 rogy 6b110 jaHO pa3pelieHue Ha
CEMb COPTOB BECEHHUX siUMEHEN (B CKOOKax IPHUBO-
JMTCSL BENWYMHA TIOKA3aTensi KadecTBa COJOja).
PasnoBugHocTr [124C (4), IUTTA (3)u CUTHAJT
(2) HE HCNONHAOT TPEOOBAHUS MPOMbIILIEHHOCTH
conopa. Pasnoeupnocrn OJIBPAM (9), KPOHA
(8), ATPUBYT (7) u PAMUWH (6) Gb11H BKITIOUEHbI
B Pa3HOBH/IHOCTH BBICILIETO COPTA.

ZLEPSENA SUROVINA PRO VYROBU SLADU A PIVA

Ing. JOSEF PROKES, Vyzkumny Ustav pivovarsky a sladarsky, Brno
Ing. MARIE SPUNAROVA, CSc., Zemédsélsky vyzkumny Ustav Kroméfiz, spol. s r. o.

Klicova slova: jecmen jarni, anthokyanogeny, sladovani, slad

1. UVOD

pro vyrobu sladu a piva. Kromé tuzemské spotieby je
slad i vyhodnou vyvozni komoditou.

Vyroba kvalitniho sladu a piva vyZaduje neustélé $lech-
téni sladovnického je¢mene s cilem omezit v je¢meni
tvorbu technologicky nezddoucich latek, které mohou
mit negativni vliv na jakost sladu a hotového piva.

Jecmen, tak jako nékteré dalsi plodiny, obsahuje ant-
hokyanogeny. Tyto flavonoidy jsou v kyselém prostiedi
Stépeny na bezbarvé katechiny a na ¢ervené kyanidiny,
které srazeji proteiny v-pivu, a tim zpusobuji nebiolo-
gicky zavojovy zakal piva.

V technologickém procesu vyroby piva se zabraiiuje
tvorbé zakalu piva pridanim chemickych stabilizatort,
které zpomaluji tvorbu zékalu snizenim koncentrace po-
Iyfenolickych sloucenin. Nevyhodou tohoto zdsahu je
naslednd nizsi kvalita piva s redukovanou stabilitou pény.

Pouzivani stabilizatori mtze byt nahrazeno i biolo-
gicky, tj. zpracovavanim jeémenu bez obsahu antho-
kyanogenii. PouZivanim bezanthokyanogenovych jec-
menu se zvy$i koloidni stabilita piva. To pfinese nejen
ekonomické tspory ve snizeni ndkladu, ale i soulad se
soucasnymi opravnénymi hygienickymi pozadavky vy-
roby potravin bez pfidavnych chemickych latek.

Jiz nékolik let jsou je¢meny bez anthokyanogent
podrobeny svétovému vyzkumu a sledovani z hlediska
genetické tvorby odriid, hospodéiskych vlastnosti, che-
mického sloZeni latek v zrné€ je¢mene, technologie vy-
roby a kvality sladu a kvality piva.

Bezanthokyanogenové je¢meny mohou byt izolo-
vany z odriid je¢mene vlivem mutageneze [1, 2]. Ge-
netickd podstata bezanthokyanogenovych je¢ment
spociva v tom, Ze vlivem mutace je blokovina biosyn-
téza anthokyanogenii kontrolovana jednoduchym rece-
sivnim genem. Dva nejdilezitéjsi geny blokujici pro-
dukci anthokyanogent jsou ant 13 a ant 17 [3].

Chemické slozeni latek v zrné bezanthokyanogeno-
vych je¢ment je ponékud odlisné od klasickych jec-
ment. Podle [4] maji bezanthokyanogenové je¢meny
vétSinou vyssi obsah bilkovin nez klasické je¢meny.
Obsah Skrobu a minerilnich latek je podobny jako
u viech ostatnich je¢ment. Rozdily se projevuji v hod-
notich viskozity, obsahu extraktu a B-glukanu. Kla-
sické je¢meny obsahuji vice anthokyanogenu a celko-
vych fenolii nez bezanthokyanogenové jeémeny, ale
obsah tanint neni rozdilny.

V hospodéfskych znacich, predevsim téch, které se
podileji na dosaZeni vynosu, jsou ur¢ité zmény. U in-
dukovanych materidli se Casto vyskytuje silny pleio-
tropni efekt, projevujici se zhorSenymi vynosovymi
charakteristikami [5, 6, 7] a silnou nachylnosti k cho-
robam, zv1asté padli travnimu a hnédé skvrnitosti [8].
Ve srovndni s klasickymi jeémeny maji i relativné nizsi
hmotnost 1000 zrn.

V této préci jsou zvefejnény dosud ziskané vysledky
v rdmci grantového projektu GA CR [9]. V ¢lanku je
uvedeno srovnani hospodéisky duleZitych znak a ja-
kostnich ukazateli bezanthokyanogenovych je¢ment
s klasickymi standardnimi jarnimi je¢meny.




