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Oneskoreny za¢iatok kvasenia mustu,
vleklé. nedokonalé kvasenie alebo pred-
casné zastavenie kvasného procesu hrozno-
vého mustu st obcasnym zjavom pri vyrobe
vina. Pri¢iny byvaju rozne. NajcastejSie ich
viak spdsobuju neZiaduce fyzikilne podmi-
enky (nizka teplota kvasenia. vysoky osmo-
ticky tlak dosledkom vyisej koncentricie
cukru), Castejdic viak nedostatocna vyziva
vinnych kvasiniek. tj. nedostatok Zivin. vi-
taminov a rastovych litok. K nedostatkom
dusikatych latok patria hlavne amoénne soli
a aminokyseliny. Nedostatok vitaminov
sposobuje nizka koncentricia tiaminu, na-
jmii v mustoch z botrytického hrozna.

Prietahy kvasenia mustu vedd casto
k vzniku neziaducich sprievodnych Litok.
ako st prehaveé Kyseliny asirne zlaceniny (si-
rovodik). Predcasné zastavenie Kvasenia
byva spdsobené predCasnou vycerpanostou
Kvasiniek. zviicSia nedostatkom Zivin, pre-
dovietkym nedostupnostou  asimilovatel-
nych dusikatyeh zdrojov. Aj nevhodne zvo-
leny kmen Kkvasinick moZe sposobit
nedokonalé prekvasenie mustu. resp. pred-
¢asné zastavenie fermentacného procesu.

Laton-Lafourcade a Larue [1] zd6raznili
vyznam faktorov preZivania kvasiniek: do-
stupnost sterolov vo fize dokvasania mladého
vina. ktoré zvviuji preZivanie kvasiniek.

PrediZenie staciondrnej fizy kvasinick,
resp. periody negativneho prirastku mozno
pri kvaseni mustu docielit aplikiciou vhod-
ného kmena aktivnych suchych vinnych
kvasinick (ASVK) podporené pouzitim
kombinovaného preparatu  zlozeného zo
znamych stimulitorov kvasenia: bunkovych
stien kvasiniek (BSK), amonnyceh soli, vita-
minu B, a dostupnosiou kyslika a sterolov,

Na moznosti vyuzivania BSK sme upo-
zornili uz divnejsie |2, 3]. Trioli [4] nedidvno
ukidzal na priklade testovania 34 kmenoy
ASVK., ako mozno urychhit fermentacny
Start a zkratit dlzku fermenticie mustu apli-
kiaciou kombinovaného pripravku FER-
MAID" .E". ktory vyvinula spolo¢nos( Lal-
lemand (obr: 1. 2).

Ukdzalo sa, ze v pripade hroznového
mustu kvaseného spontinne. bez zikvasu
ASVK. nedochidza za prvé dva dni ku kva-
seniu. Za pritomnosti FERMAIDu sa lagovi
tiza skriti asi o 50 % (obr. 1). Priemerni
dizka kvasenia bez tohoto pripravku trvi 12
dni. pridavok kombinovancého  preparitu
urychli priebeh kvasenia tak. ze sa docieli za
7 dni (obr: 2).

Zistilo sa. Zze pri rovnakej teplote bolo

mozné tymto pripravkom skratit
dizku  fermenticie mustu  asi
0 30 %. Uc¢inok pripravku zavisi
od pouzitcho kmena ASVK. Ni-
ektoré kmene skratili trvanie kva-
senia az o 50 %. kym iné. mene]
vykonné kmene. nereagovali sig-
nifikantne.

Pridavok FERMAIDu
liva zvysenie produkcie glycerolu
asi 0 | % a izl signifikantne
tvorbu pyruvitu pocas fermenti-
cie. Tvorbu prechavyeh Kyselin pri-
pravok prakticky neovplyviuje:
jej produkcia zavisi takmer vy-
lu¢ne na pouzitom kmeni ASVK.
Podobne nema FERMAID jedno-
znacne vplyv na obsah Kyseliny
jablénej. ani na hladinu kyseliny
jantdrovej, Zdd sa viak, ze kon-
centricia titrovatelnych kyselin je
za jeho pritomnosti pocas Kvase-
nia mierne znizend.

Vivo-

Zlozenie preparitu FER-
MAID" ,E*

Pripravok sa v podstate sklada
7 kombindcie Kvasni¢nych Zivin
[5]. Jednou z dolezityeh zloziek
je bezpochyby preparat BSK, kto-
rvch stimulaény acinok na zivé
bunky vinnych kvasiniek a na al-
koholovi fermenticiu mustu je uz
davnejsie znamy [6.7]. BSK maju
0.1, schopnost adsorbovatl  pre
kvasinky toxické litky. ako st re-
zidud  pesticidov. najmi  viak
mastné kyseliny Ce. Cya €y, [8].
Dodavaji muStu minerdlne latky
a obohacuji ho aj nenasytenymi
mastnymi Kyselinami.

FERMAID obsahuje aj tiamin.
(NH,1).80,.(NH,)-HPO,. Amonne
soli prispievaju k syntéze amino-
Kyselin a proteinu, tiamin je fak-
torom ovplyviujicim  rychlost
rastu  kvasiniek, nenasyten¢
mastné Kyseliny a steroly podpo-
rujd rast a koncentriciu kvasnic-
nych buniek. steroly prispievaji
k predizenej zivotnosti buniek
kvasiniek (..faktor prezivania®™).

Prehlad Géinku pripravku FER-
MAID sa uvadza v rabulke .

MoZzno konstatovat, ze oboha-
tenie hroznového mustu bunko-
vymi stenami  kvasiniek. Zivi-
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Obr: 1. Rychlost zaciatku kvasenia 34 1éznvmi kmermi
vinnveh kvasiniek s pridanim a bez pridania Fermaidu
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Mnohostranny iicinok pripravku FERMAID™ [E* na vinne

Problémy pri
kvaseni

UcCinnos( preparitu
FERMAID

Dive kvasinky a
baktérie produkuju
oxidacné latky
spotrebujice v muste
vitaminy. Poas
akuvity kvasiniek sd
potrebné znacné
mnoZstvi vitaminov

Obohatenie mustu
potrebnymi vitaminami
# preparatu kvasiniek.
VyviZené zisobenic
komponentmi vitaminov
optumilneho zlozenia

S T |

Obsah dusika sa v

muste silne zniZuje

— extrémnym Cirenim,

— divou mikroflérou,

- podou, pocasim,
znizenim divok
hnojiv

Komplexnou ponukou
dusika vo forme

- fosfitu amonneho,

— siranu amonneho,

— aminokyselin,

~ kvasniéneho extrakin

Tvorba neZiadiceho
karbamanu etylového

Znizuje produkeiu
karbamanu etylového

Obsah kyslika mustu
sa zniZuje

silnym Cirenim mustu
— divymi kvasinkami

a bakténiami

Osobitny efekt na
viazanie molekul
kyslika, ¢im sa

zvysi jeho dostupnost

Cirenim sa silne
minerilne latky
Znizuji

Obohatenie mustu
potrebnymi mineralnymi
latkami

Nizky obsah kyslika
a sterolov negativne
ovplyviiuje kvasenie

Specidlne produkty buniek
kvasiniek poskytuju
dostatok nenasytenych
mastnych kyselin

Diva mikroflora
spotrebuje nenasytené
mastné kyseliny

Membriny kvasiniek vo
Fermaide obsahuja
nenasytené mastné
kyseliny
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Obr. 2. DIZka kvasenia 34 réznvmi kmenmi vinnveh kva-

siniek s pridanim a bez pridavku Fermaidu

nami. rastovymi taktormi a vitaminom moze
preventivne zabezpecit hladky. neruseny pri-
cbeh alkoholove) fermentiacie mustu aj za
nepriaznivyeh fyvzikilnyeh a chemickych
podmienok a tym aj zlepsSit budice senzo-
ricke vlastosu vina.
Ucinnost pripravku FERMAID mozno
teda zhrnut takto:
I. Poskytuje komplexnia ponuku dusika vo
forme aminokyselin a amonnych soli.
2. obohacuje must vyvizenymi zlozkami vi-
taminu.
3. viaze molekuly kyslika. ¢im sa jeho do-
stupnost kvasinkam zvySuje,

mastnymi F.:
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