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Z vyzkumu a praxe

NEJSLAVNEJSI ERA CESKEHO PIVOVARSTVI
Prof. Ing. GABRIELA BASAROVA, DrSc., Ustav kvasné chemie a bioinzenyrstvi, VSCHT Praha

RNDr. KAREL KOSAR, Vyzkumny Ustav pivovarsky a sladafsky, a.s. Praha

Obdobi od druhé poloviny 19. stoleti. kam
sahaji pocitky prumyslové vyroby piva na
tzemi naseho stitu, je nazyvané zlatym vékem
Ceského pivovarstvi. Bylo to obdobi obecné
uznavané za ndstup nejveétsi slivy ceského pi-
vovarstvi a jeho nejvyznamnéjSiho vlivu na
vyvoj tohoto oboru ve svété.

Prumyslova vyroba piva v Ceském kralov-
stvi navizala na hluboké tradice pfedchozich
stoleti femesIného pivovarstvi, vyvoje vyroby
piva v méstskych, Slechtickych a klasternich
pivovarech a v neposledni fadé na snahu na-
Sich predku pfipravovat pivo nejlepsi kvality,
coz vyrazné podporily reformatorské price
prosazované v pivovarstvi v 18. stoleti legen-
diarmim sladkem F.O.Poupétem.

Nejdulezitéjsi byla skutecnost, ze se v dané
dobé dynamicky vyvijely vSechny atributy po-
tiebné pro rozvoj oboru: nejen technologie, ale
1 legislativa, organizace hdjici zajmy pivovar-
nika, doméci vyroba strojnich zafizeni. véda,
vyzkum. odborné Skolstvi, a byl k dispozici
domaci kapital.

LEGISLATIVA

Velky vyznam sehrily zmény v legislativé.
ZruSeni zdkona o propinac¢nim pravu (ome-
zoval vystavbu pivovari) v roce 1868 umoz-
nilo zakladani novych pivovari. V letech
1869-1880 bylo postaveno 34 privovirec-
nych, akciovych, druzstevnich a soukromych
pivovaru, byla rekonstruovina a rozSifena vy-
roba v fadé predevsim Slechtickych pivovaru
a mnoho malych vyroben bylo uzavieno.
V ramci pokracujici vyrazné koncentrace vy-
roby piva do vétSich celki se v Cechich v le-
tech 1835 az 1900 snizil pocet pivovari z 1087
na 804 (tj. o 283 zdavodu), pfitom celkova
produkce piva stoupla z 1 966 004 hl na
11967 813 hl.

Podle nové dariové soustavy z roku 1852
se platilo nejen podle mnoZstvi vyrobené mla-
diny. ale i podle jeji ..sladkosti™, tj. °S. od roku
1888 podle mnoZstvi piva a jeho stupiovitosti,
coz svéd&i o prohlubovini laboratorni kontroly
kvality piva v dané dobé.

ORGANIZACE

Dynamicky vyvoj sladaiské a pivovarské
vyroby podporovaly svou ¢innosti v té dobé
zakladané spolky, které se mj. staraly o vza-
jemnou informovanost pracovniku oboru,
0 ochranu a kvalitu vyrobki a v neposledni
fadé o podporu vychovy sladaiskych a pivo-
varskych odbornikii.

Nejvétsim byl Spolek pro prumysl pivo-
vamicky v Cechéch, zaloZeny v roce 1873,
ktery vydaval Casopis Kvas. Dilezitou roli
v rozSifovani vysokoskolské a stfedoSkolské

vyuky sehrilo Spolecenstvo sladku v hlavnim
mésté Praze, které vzniklo z puvodnich cechu,
pusobicich od roku 1456. Z nich se v r. 1750
vytvorilo sdruzeni ndkladniku, dale v roce
1859 poradek sladku a roku 1883 spolecen-
stvo. Malé pivovary si zalozily svoji organi-
zaci, kterd vydavala Casopis Pivovarsky obzor.
aZ v roce 1924.

SUROVINY

Optimalni podminky pro péstovani velice
kvalitnich pivovarskych surovin — je¢mene
a chmele — na tzemi naseho stitu byly v té
dobé jiz i v zahranic¢i dlouho znamé a ve velké
mife se tyto suroviny vyviZely.

SLADOVNICKY JECMEN

V 70. letech minulého stoleti se zacalo pro-
vadeét cilené Slechténi sladovnického je¢mene
achmele a vynikajici kvalita pripravenych od-
rud podporila jejich prioritni postaveni na za-
hrani¢nich trzich, pfispéla k standardizaci kva-
lity domdcich piv a stala se 1 zikladem
péstovini téchto surovin v zahranici.

Prvni moravskia odrida jecmene Kvasicky
hanécky, vyslechténa v roce 1872 Slechtite-
lem E. Proskowetzem starSim, se rychle roz-
Sifila do celé zapadni Evropy. Vynikajici od-
rida Hana Pedigreé¢ z roku 1884, kterou
pripravil E. Proskowetz mladsi, je jesté dnes
v genetickém zikladu fady vynikajicich za-
hrani¢nich odrid. Obdobné vyborné vlast-
nosti vykazovaly odrudy z Opavska, vy-
Slechténé R. Kneifelem. Odrudy Bohemia,
Moravia a Imperial, pfipravené J. Nolcem
v Cechdch, byly rovnéz piejimany zahranic-
nimi producenty je¢mene a odvozuji se od
nich i souCasné vynikajici odrudy napf. ve
Francii. Do roku 1904 se z Ceského krélov-
stvi vyviazelo znacné mnoZzstvi jeCmene. Na-
sledné prevazoval export sladu. Slechtitelské
uspéchy obdobi na prelomu stoleti pokraco-
valy za prvé Ceskoslovenské republiky, kdy
vynikala odruda Valtického jeCmene a v po-
loviné stoleti kratkostébelna odrida Diamant,
piipravena z Valtické odrady v roce 1956 mu-
tagennim Slechténim. Diky této odrudé cesky
sladovnicky prumysl predstavoval az do roku
1960 svétovou vyvozni jednicku pres tech-
nologické zaostavani, které zacalo kritce po
skonceni 2. svétové valky.

CHMEL

Chmel se do poloviny 19. stoleti péstoval
prakticky po celém tzemi dnesni Ceské re-
publiky. V druhé poloviné 19. stoleti se zacaly
diferencovat péstebni oblasti a produkce
chmele se soustredovala do pudné a klimaticky
nejvyhodnéjsich lokalit, kterymi byly v Ce-

chich Zatecko, Ustécko a okoli Falknova
(dne3ni Sokolov), na Moravé TrSicko. Péstebni
plochy se za obdobi let 1890-1907 zvysily
z 8 000 ha na 17 280 ha. Skoncila éra pésto-
vani chmele jako vinné révy na tyckovkich
a zakladaly se chmelnice dneSniho typu.
V praxi se postupné zaménily ptuvodni zele-
fidky za cervendky a nasledné za polorané aro-
matické Cervendaky, které — zvIaste ze Zatecka
— se staly svétovym standardem této suroviny.
O dlouho pretrvévajici ispéchy naseho chme-
laistvi se zaslouzili pfedevsim Slechtitelé H.
Floryk v Triicich, K. Semsch ve Vrbici a na-
sledné K. Oswald v Destnici, jehoz klony 31,
72 a 194 byly vynikajici.

Nemalou mérou k proslulosti ¢eského
chmele prispély Chmelarské spolky zalozené
vroce 1883 v Zatci a Trsicich, které prosadily
pozdéjsi prohloubeni zdkonné ochrany chmele
a jeho znamkovani (r. 1884 zndmkovna
chmele v Zatci, r. 1885 v Rakovniku ar. 1886
v Trdicich). Byly zakladany firmy obchodujici
s chmelem, modernizovalo se jeho suSeni, ba-
leni i transport (od roku 1870 se rozvijela Ze-
lezni¢ni doprava).

STROJIRENSKY PRUMYSL

Prorychly nastup primyslové vyroby sladu
a piva v Ceském kralovstvi v druhé poloviné
19. stoleti méla stézejni vyznam skute¢nost, ze
se domici strojirenské firmy — napt. J. Marti-
nek a spol., Br. Noback a Fritze, Novik a Jahn
(tyto tfi firmy se nachdzely v Praze v Bub-
nech), nejstarsi firma F. Ringhoffer v Praze
(zaloZena v roce 1771), pozdéji Skodovy zi-
vody Plzen, Ceskomoravska Kolben-Danék
a dalSi — specializovaly na vyrobu zafizeni pro
sladarstvi a pivovarstvi. Tyto firmy iniciativné
realizovaly na svou dobu velmi moderni ni-
méty Ceskych sladka a konstruktéra. Svymi
zafizenimi pak vybavovaly domici sladovny
a pivovary a Gspésné je vyvazely do mnoha
zemi v Evropé, ale i do Jizni Ameriky.

VYROBA SLADU

Zajem o velmi kvalitni ¢esky slad u zahra-
nic¢nich pivovart vyrazné stoupal. Proto se za-
Caly budovat obchodni sladovny, jejichz vznik
iniciovali bratii Kubelkové. V roce 1869 byly
uvedeny v ¢innost prvé 4 obchodni sladovny
v Brné, Jihlavé, Hodoniné a Bucovicich, v roce
1880 jich bylo na Moravé jiz 80 a v roce 1885
v Cechéch 16. Prevazovala vyroba svétlého
sladu.

Postupy kliceni a hvozdéni se mechanizo-
valy a uplatiiovala se pneumaticka zafizeni.
Snad nejvétsi rozruch v svétovych kruzich vy-
volal vynilez z roku 1878 — Zlabkové slado-
vadlo a hvozd bratii JeCmenu, které vyribéla
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Obr. 1 Zldbkovy hvozd brati Jecmenii

firma Br. Noback a Fritze a bylo jimi vyba-
veno celkem 64 domicich a zahrani¢nich sla-
doven ve Francii, Dansku, Svédsku, Némecku
a Rakousku (obr 1 — veskera vyobrazeni
v tomto sdéleni jsou pievzata z publikace:
Chodounsky, F.: Piispévek k déjinam ¢eského
pivovarnictvi, A. Wiesner, Praha, 1891).
Ziklady pneumatického procesu bezvadné
zvladl mlady inZenyr J. Heindl a v fadé sla-
doven doma i v zahranici se realizovalo jeho
pneumatické liskové sladovadlo a také pneu-
maticky buben na maceni (obr: 2) a posléze
i kliceni sladu. Koncem 19. stoleti se v doma-
cich sladovnich uplatnily Gallandovy bubny
prevazné od firmy F. Ringhoffer (obr: 3), které
tato firma ve velkém mmnoZstvi i vyvaZzela.
Dvojité hvozdy firmy Br. Noback a Fritze, kte-
rych bylo celkem vyrobeno 460, byly instalo-
vany nejen v domdcich, ale i v fadé evropskych
sladoven a v Jizni Americe. Kontinualné pra-
cujici hvozd byl odzkousen jiz v minulém sto-
leti podle vyndlezu Smolika. Pracoval na prin-
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Obr: 3 Gallandova
pneumatickd slado-
vna vyrdbénd fir-
mou F. Ringhoffer

cipu 5 oddéleni lisek pohybujicich se jedno-
duchym mechanismem a tvoricich nepretrzity
pas (obr. 4).

VYROBA PIVA
NejdulezitéjSim meznikem v technologii

i

nadob). Firma F. Ringhoffer zacala vyrdbét
varny, ve kterych dfevény a Zelezny materidl
byl nahrazen vyhradné médénym. Od roku
1846 se zacaly uplatiiovat varni panve vyhri-
vané parou (obr. 7— varni nadoba firmy Br. No-
back a Fritze). Sladek R. Homer zkonstruoval
v roce 1884 filtr na kalovou
mladinu. Obdobné se konstru-
ovaly i filtry na pivo. Filtrace
piva se rychle rozsifovala od
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Obr: 4 Kontinudlné pracujici lezaty hvozd, vyndlez Smolika

Ceského pivovarstvi 19. stoleti byl kompletni
prechod vSech pivovari na spodni kvaseni,
uskute¢nény v letech 1842 aZ 1884 a zavadéni
Cistych kultur kvasinek v praxi od roku 1885.
V letech 1868 — 1876 byly zavrSeny snahy
o ziskdni stability svétlé barvy piva. To vSe pfi-
spélo k vyrovnané a specifické kvalité piv vy-
rabénych v Ceském kralovstvi.

V nové budovanych tzv. strojnich velkopi-
vovarech ¢i v rozsifované vyrobé rekonstruo-
vanych starSich pivovart se stejné jako ve sla-
dovnich postupy modernizovaly a pfedevsim
mechanizovaly. Instalovala se tzv. mackadla
sladu (obr: 5 — zafizeni firmy Novik a Jahn) —
tim skon¢ilo mleti sladu ve mlynech na mouku.
Ve varniich se realizovaly mechanizacni prvky
pro plynuly pritbéh virek (obr: 6 — varna firmy
Br. Noback a Fritze s pfimym ohfevem varnich

prelomu 19. a 20. stoleti. Pi-
vovarské vamny, vyrdbéné Ces-
kymi firmami pro domaci i za-
hrani¢ni  odbératele, byly
vybaveny i zafizenim na suSeni
mlita — bud s pfimym, nebo
nepiimym ohfevem (obr. 8 —
susicka mlita firmy F. Ring-
hoffer na pfimé topeni).

Na useku kvaSeni a dokva-
Sovini se od roku 1850 ménily
kvasné kadé a lezacké sudy
z mékkého bukového dieva za
nadoby z tvrdého dubového
dreva, kovové kvasné nadoby
se zacaly uplatiovat az od po-
¢atku 20. stoleti.

Velkym pfispévkem pro vyrovnanou kva-

Obr. 5
a Jahn

Mackadlo sladu systému Novdk



KVASNY PRUMYSL
roc¢. 46 / 2000 - ¢islo 4

101

Obr. 6 Varna firmy Br: Noback a Jahn na primy ohrev

litu piv bylo zavadéni umélého chlazeni od
roku 1888 (obr 9 — tzv. zimotvorny stroj
systém Habermannov firmy Novik a Jahn).

Po roce 1890 nastal rozvoj sortimentu lah-
vovych piv instalovanim sticecich linek, je-
jichZ ro¢ni vykon viak odpovidal pouze hodi-
novému vykonu linek pracujicich v pivovarech
za prvé Ceskoslovenské republiky. V fadé pi-
vovaru byly v této dobé postaveny propagacni
stanice na kvasnice a byla zavadéna i paste-
race exportnich lahvovych piv.

V roce 1911 byly v pivovafe Protivin
zkouSeny dva cylindrokoénické tanky na kva-
Seni podle Nathana, kazdy o objemu 200 hl.
Vzhledem k odlisné kvalité piva z téchto na-
dob od tradi¢ni vyroby byla tato zafizeni jesté
pied prvni svétovou vilkou zlikvidovina.

SKOLSTVI, VEDA, VYZKUM

Nelze opomenout, Ze Ceské pivovarstvi na

Obr. 7 Varni nddoba firmy Br. Noback
a Fritze vyvhrivand pdrou
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Obr: 8 Susicka mldta podle Henckeho na primé vvhrivdni,

wrobek firmy F. Ringhoffer

pocatku primyslové éry si svou iniciativou za-
jistilo nadomaci padé vychovu vysokoskolsky
i stredoskolsky vzdélavanych odborniku
i vlastni vyzkum, coz rovnéz nemalou mérou
prispélo k jeho prioritnimu postaveni ve své-
tovém pivovarstvi.

Specializovand vysokoskolska vyuka pivo-
varskych odborniki byla na Zadost prazskych
sladkt zahdjena na prazskeé technice jiz v roce
1818, kdy prvnim prednasejicim byl prof. J.
Steimann. V letech 1824-1868 pusobil na
prazské technice prof. K. N. Balling. Tato své-
tové prosluld osobnost mj. odvodila attenuac-
ni zikony kvaSeni a vzorec vypoCtu tzv. stup-
fovitosti piva, které maji platnost dodnes.
V letech 1868-1899 prednisel pivovarstvi na
Ceské technice v Praze prof. A. Bélohoubek.
Kromé védecké a pedagogické erudice vyni-
kal organiza¢nimi schopnostmi a svou inicia-
tivou pfispél spolecné s majitelem prazskych
pivovart J.M. Scharym k zaloZeni prvni sla-
dovnické Skoly v rakouské monarchii v Pra-
ze v roce 1868. ZaslouZil se rovnéz o tspes-
né ukonCeni souboje mezi Vidni a Prahou
o zaloZeni Vyzkumného ustavu pivovarského
v Praze, ktery zahdjil svoji Cinnost v roce
1887.

Odroku 1899 prednasel pivovarstvi natech-
nice prof. K. Kruis, rovnéZ svétové uznivana
osobnost, ktera obohatila vyuku o enzymolo-
gii a podpofila i vznik Vy3si sladovnické Sko-
ly v Praze v roce 1910.

Z dalsich osobnosti pivovarské pedagogi-
ky a védy z obdobi nejvétsi slavy ceského pi-
vovarstvi je tfeba pfipomenout alespon ucite-
le pivovarské Skoly a druhého reditele
vyzkumného tstavu pivovarského v Praze F.
Chodounského. Diky jeho bohaté publikacni
¢innosti se nam zachovaly podrobné zpravy
opraxi., vyzkumu a osobnostech minulych vé-
ku v naSem pivovarstvi, ale i dokumentace za-
fizeni sladoven a pivovaru, ktera byla vyuzi-
ta v tomto sdéleni.

Z osobnosti prazské techniky, jejiz aktivni
¢innost spada do obdobi prvni Ceskosloven-
ské republiky, je tfeba pfipomenout prof. J.
Satavu. Ani u tohoto védce a pedagoga nelze
v kratkosti uvést jeho velky pfinos ¢eskému
pivovarstvi. Na pocatku naseho stoleti, stejné
jako dnes, odpurci piva striktné prosazovali
nazor o zhoubném vlivu konzumace alkoho-
lickych napojti. V malé publikaci ,,Pivo a hnu-

ti abstinen¢ni* shrnul prof. Satava tehdej3i po-
znatky o zdravotnich uc¢incich piva a vyslovil
nazor, ktery je potvrzen i souCasnymi lékar-
skymi vyzkumy. Svoje pojednani k této pro-
blematice prof. Satava konéi slovy: ..Boj me-
zi hlasanim stfidmého pozitku lihovych
napoju a mezi hlasanim aplné abstinence ne-
ni ni¢im jinym, nez bojem mezi feckou sof-
rosine (umirnénosti) a mezi askezi. boj mezi
mravnim idedlem nového véku a stredovéku™.

Na technice v Brné byl v roce 1920 zalo-
Zen Statni vyzkumny ustav kvasného pru-
myslu, kde zajistoval chod tzv. Moravské sla-
dovnické Skoly vyznamny sladafsky odbornik
V.V. Zila.

Z kratké pripominky nejslavnéjsiho ob-
dobi ¢eského pivovarstvi pielomu 19. a 20.
stoleti je zfejmé, Ze prioritniho postaveni Ces-
kého pivovarstvi ve svété bylo docileno do-
konalou pfipravou vyvoje viech oblasti, za-
jistujicich rozvoj oboru, obétavou snahou
nasich predku, kterym se podafilo vyjimec-
nym zpusobem dostat na vysokou troven

Obr: 9 Tzv. zimotvorny stroj systému Haber-
mannov

kvalitu surovin, techniku, technologii, kvali-
tu vyrobku, na ¢emz méla nemaly podil i na
danou dobu vysoka droven védy, vyzkumu
a vychovy stiedoSkolsky a vysokoskolsky
vzdélanych odbornikd.

Zpracovano podle prednadsky
na 18. P-S dnech, rijen 1999 Prithonice
Do redakce doslo 28. 1. 2000



