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1 UvoD

Diskuse o vyuzitelnosti odrid ozi-
mého jeCmene jako suroviny pro slado-
vnicky primysl u nas nabyvaji na inten-
zité s postupem Slechtitelského pokroku
u této plodiny. Sou€asné jsou téZ ovliv-
nény dobrou ¢&i Spatnou kvalitou nebo
kvantitou sklizné jarniho sladovnického
je€mene, coz je bohuzel priklad sklizrio-
vého roku 2000.

V Némecku testovali v pribéhu Sesti
let Sestifadé a dvouradé odrudy ozi-
mého jeémene spolu s odradami jarniho
je€mene. Nezaznamenali vyznamné
rozdily ve vynosech ozimych a jarnich
odrid jeémene. Ozimé odridy vsak
mély vyssi podil pfedniho zrna, vy3$si ob-
sah dusikatych latek, vyrazné zpozdéné
kliceni a horsi rozlusténi bunécné stény
[13]. Diky Slechtitelskému pokroku se
podafilo dosahnout zvySeni extraktiv-
nosti a urcitého snizeni obsahu dusika-
tych latek. Cytolytické rozlusténi je vSak
zatim na nizké urovni, coz se projevuje
hor§imi hodnotami friability a obsahu
B-glukant ve sladiné.

Odrady ozimého jeémene reaguji na
pfisun dusikatych latek citlivéji nez od-
rudy jarniho jeémene. V némeckém dva-
cetiletém sledovani mély ozimé odridy
v praméru o 0,9 % vys$si obsah dusika-
tych latek nez odrady jarniho jemene.
Ve sledovaném obdobi mély ozimé od-
riady pouze ve dvou letech nizsi obsah
dusikatych latek nez odrudy jarniho jec-
mene. Tyto vysledky v praxi znamenaji,
Ze riziko nepfiznivého zvySeni obsahu
dusikatych latek je pro péstitele vyssi
u ozimych odrud nez u odrud jarniho jec-
mene [12, 13, 14]. V Ceské republice je
urover hnojeni nizsi, zvlasté uroven vap-
néni, kterd velmi negativné ovliviiuje
pudni Grodnost, na kterou je jarni je¢men
velmi citlivy. Vzhledem k tomu nemusi
byt v Ceské republice zvy$eny obsah du-
sikatych latek takovym problémem.
Ozimé jeCmeny maji ¢asto naprosto ne-
dostateény obsah dusikatych latek
(9%)[16].

2 PRODUKCE OZIMEHO JECMENE

NejvétSimi producenty ozimého jec-
mene v Evropé jsou Némecko (9203 tis.
1), Francie (7884 tis. t), Spanélsko (4539
tis. t) a Velka Britanie (4340 tis. t) [15].
Némecko uvadeélo v roce 1998 pét od-
rid dvouradého ozimého jeémene
s dobrou nebo primérnou sladovnickou
kvalitou. Nejvétsi plochy zaujimaly od-
rudy Tiffany (13,4 %), Regina (12,5 %)
a Angora (3,4 %).

Ve Francii byla uvadéna sladovnicka
kvalita u jedenacti odrid ozimého jec-
mene. Nejvétsi vyznam mély dvouradé

odrudy Clarine (6,2 %), Sunrise (5,4 %),
Labea (2,3 %), Angora (1,8 %), a Sesti-
fadé odrudy Esterel (21,7 %), Plaisant
(8,7 %), Maeva (4,7 %) a Mathias
(1,4 %).

Velka Britanie uvadéla 14 odrud
dvouradého ozimého je€mene s dobrou
nebo primérnou sladovnickou kvalitou.
Na plochach osetych timto jecmenem
mély nejvétSi procentické zastoupeni
odrudy Regina (33,7 %), Intro (11,7 %),
Fanfare (11,3 %), Pastorel (6,6), Hanna
(5,7 %), Fighter (4,8 %), Halcyon
(4,5 %), Gleam (3,2 %), Vertige (2,6 %).

Ve Spanélsku byly uvadény dvouradeé
odrady Sunrise (5,2 %) a Clarine (4,1 %)
a Sestifadé odrudy Dobla (5,5 %) a Plai-
sant (3,3 %) s prumérnou sladovnickou
kvalitou.

Také nékteré dalsi staty Evropy uva-
dély v roce 1998 odrudy ozimého jec-
mene se sladovnickou kvalitou. V Ra-
kousku se péstovaly odridy Astrid,
Labea a Bonita; v Madarsku odrady An-
gora a Plaisant; v Bulharsku odrtdy Ob-
zor a Alfa; v Italii odridy Puffin a Plai-
sant.

Z jakého mnozstvi ozi-
mého je¢mene je nakonec
opravdu vyroben slad, ne-

kladnich parametri ozimého a jarniho
jeémene na zakladé pokusi EBC
v Némecku pfinasi tab. 1.

Vynos ozimého je¢émene byl v né-
meckych pokusnych stanicich v sedmi-
letém pruméru lepsi o vice nez 0,5 tha.
Také v Ceské republice je ozimy jeémen
vynosnéjsi nez jarni [8]. Podil pfedniho
zrna byl v ramci téchto pokusl lepSi
u jarniho je€mene v pruméru o necela
3 %. Rozdily v obsahu dusikatych latek
mezi jarnim a ozimym jeémenem nejsou
v sedmiletém praméru vyznamné. Nej-
vétsi rozdil byl zaznamenan ve sklizrio-
vém roce 1993, kdy mél ozimy jeCmen
12,4 % a jarni jen 10,8 %.

3.2 Slad a sladina

Srovnani analytickych parametra
sladu a sladiny z ozimého a jarniho je¢-
mene pfinasi tab. 2.

Extraktivnost ozimych odrud ve srov-
nani s jarnimi byla v tomto sedmiletém
sledovani nizsi o 2 %. Pouze v roce 1995
byla na srovnatelné drovni s jarnim jec-
menem.

Tab. 1 Srovnani zakladnich parametru ozimého a jarniho
jeémene — pokusy EBC, Némecko

ni pravdépodobné znamo. = 1999 1998 1997 1996 1995 1994 1993|Pramér
Nejvétsi evropsti produ- | Vynos [Vha]
centi ozimého je¢mene |jamijetmen | 57 62 64 58 54 54 53| 57
patii rovnéz mezi nejvétsi [oZmyjelmen | 61 69 72 52 60 63 54| 62
vyvozce sladu, aviak svou | Podil pfedniho zrna [%]
potiebu jeémene mohou |jamnijeémen | 950 936 920 899 886 746 942| 897
také pokryt piné ze své pro- ozimy jeémen | 91,3 894 860 850 748 87,7 923| 866
dukce jarniho je¢mene. Obsah dusikatych latek v zrnu [%)
e ) jamijeémen [ 102 105 98 107 106 109 108 105

3 SROVNANI OZIMEHO ozimy jeémen | 105 10,7 90 105 99 101 124| 104

A JARNIHO JECMENE

NA ZAKLADE

VYSLEDKU POKUSU
EBC V NEMECKU

Tab. 2 Analytické parametry sladu a sladiny z ozimého a jar-
niho jeémene — pokusy EBC, Némecko

Pokusy EBC se u nas | 1999 1998 1997 1996 1995 1994 1993 |Prumér
konaji pouze s odrudami  [Extrakt v susiné zma [%)
Jarnhojecrere, proio Y10 lamijeémen @24 836 836 &27 818 B16 813 824
gu?:}?ovgzlr?%k; :ografzgg ozimy jecmen | 814 818 804 80,1 81,6 803 784/ 807
nejblizs! [1.'7]:':’ 59“g°’e°h jamijecmen | 466 468 478 442 470 422 398] 449
%dsftléga :;é:“v’v Cr’é rlnec i":;é‘é ozimy jeémen | 426 428 400 37,7 464 435 346| 411
Diastaticka mohutnost [j. Wi
jsou prevazné odrudy [—— f K]" 293 2 2
dvoufadé, ale do téchto ':;-'"J-eieémené"'e" e & 5 |
testi jsou pfihlasovany Dosm:iiml ¢ stuped prokvasent %]
i odridy vicefadé (Sesti- [—— ny
I\:adé) Tzn.. e pod ozna- pmueémen 806 826 828 806 80,1 79,7 803| 81,0
Eenim OZil:l:ly' jedmen joou ozimy jeémen | 80,2 809 810 798 812 812 786| 804
v nize uvedenych tabul- fﬂ:l{lﬂu[%] e T %
kach pruméry dvoufadych | ami jeémen
i Sestifadych odrad. SN = N B % B N7
Obsah -glukani ve sladiné [mg/l
3.1 JeEmen jamije¢men [ 95 107 105 158 84 156 176| 126
Srovnani nékterych za- [ozmyjeémen | 205 152 202 284 113 255 350 228
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V sedmiletem sledovani proteolytic-
kého rozlusténi se odrazi krome vlivu ag-
roekologickych podminek jednotlivych
sklizovych roéniku také nastup moder-
nich odrid jarniho jeémene se silnou
proteolytickou aktivitou. Proteolyticka
aktivita ozimého je¢émene ma téz vzru-
stajici trend, ale pouze mirny. V sedmi-
letém praméru byl rozdil mezi jarnim
a ozimym jeCmenem v hodnoté Kolba-
chova Cisla 4 %, ale v letech 1996 a 1997
to bylo 7 %.

Amylolytické rozlusténi bylo v tomto
sledovaniv priméru lepsi u ozimého jec-
mene. Nejvétsi rozdil byl v roce 1995
a nejmensi v roce 1997.

Kvalita slozeni sladiny se odrazi
v hodnotach dosazitelného stupné pro-
kvaseni. Tyto hodnoty byly v sedmiletém
praméru nevyrazné nizsi u ozimého jec-
mene. Pouze v letech 1994 a 1995 byly
hodnoty prokvaseni vyssi u ozimého jec-
mene pfiblizné o 1 %.

Aktivita cytolytickych enzyma je u ozi-
mého jeémene vyrazné nizsi nez u jar-
niho je€mene, a to 0 12 % v neprospéch
ozimého. V letech 1994, 1995, 1998
a 1999 dosahla friabilita u ozimého jec-
mene strednich az vysokych hodnot.
V ostatnich letech dosahovala hodnot
vyrazné nepfijatelnych.

Rozpad bunéénych stén je rovnéz
charakterizovan obsahem B-glukanu ve
sladiné. U ozimého je€émene byl v se-
dmiletém pruméru o 100 mg/l vyssi nez
u jarniho je€mene. Je mozno konstato-
vat, ze pouze v letech 1995, 1997 a 1999
se hodnota tohoto parametru pohybo-
vala u ozimého jeémene na akceptova-
telné urovni. V tabulce je mozno za-
registrovat jisty Slechtitelsky pokrok
u odrid jarniho i ozimého je¢mene
v tomto znaku.

VySe uvedené vysledky byly ziskany
pfi sedmidennim vedeni (ij. tfi dny na-
macka a Etyfi dny kliceni). Proto jsou pfe-
devsim hodnoty obsahu B-glukan( lepsi
nez u nasich nize uvedenych soubor(.

4 SROVNANI JARNIHO A OZIMEHO
JECMENE NA ZAKLADE VZORKU
UKZUZ

Soubory odrud jsou ze zku$ebnich
stanic UKZUZ vybirany nejprve na za-
kladé obsahu dusikatych latek a na-
sledné podle obsahu extraktu u dvou
kontrolnich odrad. Mikrosladovani je

Sestidenni (tfi dny s namackou a tfi dny

kliceni), ukonéené 23 h trvajicim hvoz-

dénim [11].

4.1 Sklizen 1999

Ze sklizné 1999 mGzeme porovnat je-
den soubor ozimého jeémene (SDO)
s tfemi soubory jarniho jeémene
(JJ/SDO, JJ/R 2-3, JJ/R 1)(viz tab. 3).

V souboru ozimého jeémene (OZ/
SDO) bylo pét odrid (nesladovnické od-
rudy Marinka a Babylone, sladovnicka
odrada Tiffany a dvé nové zkou$ené od-

rudy bez sladovnické jakosti).
V souboru jarniho jeEmene

Tab. 3 Porovnani ozimeho jecmene (OZ) s jarnimi jec-
meny (JJ) — sklizen 1999, UKZUZ

nych odrad. V souboru jarniho Ve Whal| 62| 62 53 | 62
jecmene JJ/R 2-3 bylo 28 pie- | phegn zmo ol et | o5 | o4 | ot
vazné registrovanych slado- |pysikatélatkyvzmu [%]| 116 | 106 | 105 | 105
vnickych odrld, ale i nadéjnych | Exirakt [%]| 809 | 83| 82 | 82
sladovnickych odrid v regist- E::i;aem é?s;’g g,; ig.g ﬁ-g ig.g
racnim fizeni.V souboru’ jarniho Diastaticka mohutnost[WK] | 284 | 329 | 330 |28

je€mene JJ/R 1 bylo také 28 od- Dosaiteiny st. prokvadeni %] | 815 | 804 | 806 | 809
rud, ale prevazné odrid v re- Friabilita [% 65' 31' 81I 31'
gistraénim fizeni. B-glukany ve sladiné [mgA]| 399 | 213 | 213 |217

Vynos souboru ozimych od-
rud byl stejny nebo nizsi nez
u soubort odrad jarniho jec-
mene. Také podil pfedniho zrna

Tab. 4 Srovnani vlivu sladovani u ozimého a jarniho
jecmene — pokusy EBC, Madarsko

byl u souboru ozimych odrud Ozimy jecmen | Jarni jeémen
niz$i nez u soubort jarniho je¢- | poéet odrid 6 7 6 7
mene. Dusikaté latky v zrmu  [%] 9,5 95 12,1 12,1
Soubor ozimého jeEmene lI:E‘xt'rakl I8 4 [%] gOJ 8gg 23'4 815
mél ve skliziiovém roce 1999 | Rel. exiraki 45 7.7 | 42 9 | 459
0 1 % vy3&i obsah dusikatych | Kolbachovo Cislo 432 | 462 | 450 | 492
&tk ria b lo& : Diast. mohutnost  [.WK] [ 245 264 413 408
alek nez soubory jeCmene Jar- | pog st prokvaseni  [%]| 817 | 822 | 818 | 833
niho. Tato situace byla zpuso- | Friabilita [%]| 78 86 86 84
bena obecné vy$8im obsahem | p-glukany ve sladiné [mg/l]| 343 | 221 | 262 | 184
dusikatych latek v zrnu ozi- |[6-3estidenni vedeni sladu, 7-sedmidenni vedeni sladu (EBC)

meho je€mene ve zkuSebnich
stanicich.

Extraktivnost byla pfiblizné o 1 %
nizsi u ozimého jeCmene, coz kores-
ponduje s némeckymi vysledky.

Hodnoty relativniho extraktu pfi 45 °C
byly u ozimého jeEmene jen o malo nizsi
nez u soubort jarniho jeémene. Kolba-
chovo ¢islo bylo u ozimého jeémene nej-
nizsi, ale vzhledem k dnesSnim poza-
davkim na proteolytické rozlusténi bylo
v podstaté na pozadované urovni.

Amylolytické rozlusténi bylo u vSech
¢ty soubortd na vynikajici Grovni.

Kvalita sladiny byla nejpfiznivéjsi
u souboru ozimého jeCmene. U ostat-
nich souborl byla normalni.

Velmi slabou strankou ozimého je¢-
mene jsou parametry friabilita a obsah
B-glukant ve slading, coz se potvrdilo
i v tomto sledovani.

5 VLIV PRODLOUZENI SLADOVANI
NA KVALITU SLADU Z OZIMEHO
JECMENE

Pro zjisténi vlivu prodlouZeni sladovani
na kvalitu sladu z ozimého je¢mene bylo
vyuzito vysledkl zkou$ek jecmene v ram-
ci EBC v Madarsku. V tomto souboru byly
dvé odridy jeémene jarniho a osm odrid
jecmene ozimého (fab. 4) [9].

Z tab. 4 je ziejmé, Ze prodlouZeni sla-
dovani o jeden den kli¢eni se u ozimého
je€mene v podstaté neprojevilo na hod-
notach extraktivnosti. Hodnoty relativ-
niho extraktu pfi 45 °C a Kolbachova
Cisla sice u ozimého jeémene vzrostly,
ale jarni je€men na prodlouzené vedeni
reagoval vyraznéji.

Aktivita amylolytickych enzymu u ozi-
mého jeCmene se zvysila jen mirné
a u jarniho jeémene vibec. Kvalita slo-
Zeni sladiny vzrostla, ale u jarniho jec-
mene vice.

Prodlouzeni sladovani o jeden den se
vyrazné projevilo na odbouravani bu-
nécnych stén a hodnoty friability dosahly
v podstaté optimalni urovné. Obsah 3-glu-
kanu klesl v priméru o vice nez 100 mg/l.

Prodlouzeni vedeni o jeden den zlep-
Silo pochopitelné v8echny enzymatické
aktivity ozimého je€mene, nejvice vsak
cytolytické rozlusténi.

6 0ZIMY JECMEN V CESKE
REPUBLICE
6.1 Sortiment

Podle Seznamu odrud zapsanych ve
Statni odridové knize Ceské republiky
bylo k 1.7.2000 registrovano osm odrid
dvouradého ozimého jeCmene (Agrilo,
Babylone, Duet, Jolante, Marinka,
Marna, Monaco, Tiffany) a deset odrid
vicefadého ozimého jeCmene (Borwina,
Kamil, Kromir, Kromoz, Lunet, Luran,
Luxor, Okal, Sigra a Silke).

Pfestoze je Ceska republika tradié-
nim vyrobcem sladu z jarniho je€mene,
byla a je kazdoroéné zkousena v ramci
registracéniho fizeni sladovnicka kvalita
nékterych odrid ozimého je¢mene. Na
sladovnickou kvalitu téchto odrid jsou
kladeny stejné pozadavky jako na od-
rady jarniho jeémene. Rada zahranig-
nich sladovnickych odrad ozimého jec-
mene testovanych v ramci registraéniho
fizeni neprokazala v Ceské republice
svou sladovnickou kvalitu. Tyto odrldy
nebyly registrovany vibec nebo byly re-
gistrovany pouze jako nesladovnickeé.
Teprve v roce 1999 byla registrovana od-
rida ozimého je¢mene Tiffany jako sla-
dovnicka.

6.2 Charakteristika odrudy Tiffany
Odruda Tiffany vykazuje vysoky ob-
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sah extraktu ve sladu, vysoka je téZ ak-
tivita proteolytickych a amylolytickych
enzymu. Slozeni sladiny je optimalni.
Nejslabsim mistem odridy je sice cyto-
Iytické rozlusténi, ale hodnota friability je
na akceptovatelné urovni. Obsah B-glu-
kan( ve sladiné v pribéhu sledovanych
let vyrazné kolisal od hodnot pod 200 az
po hodnoty kolem 300 mg/l [10].

6.3 Pohled zpracovatelského
pramyslu na ozimy jecmen
V Ceské republice ma zpracovatelsky
prumysl k odridam ozimého jeémene
nasledujici prfipominky:

-V Ceské republice se slad vyrabi tra-
di¢éné z odrud jarniho jeémene. Za-
kaznici jsou na to navykli, ve svych za-
kazkach vétsinou uvadi ,slad z jarniho
jeémene* nebo konkrétni odridu jar-
niho jeCmene.

— Kvalitativni parametry, a to predevsim
v oblasti cytolytického rozlusténi, jsou
u odriad ozimého jeCmene vétsinou
nedostate¢né. Obsah B-glukanu je
dnes vyznamnym ekonomickym para-
metrem.

— Vykupni cena ozimého je€émene vzhle-
dem k jeho vynosim v Ceské repub-
lice nebude vyrazné nizsi ve srovnani
s vykupni cenou jarniho je¢mene.

— Soucasny vykup jarniho a ozimého
je€mene v jedné sladovné s sebou
pfinasi nebezpe€i smichani téchto
dvou plodin.

— Odridy ozimého je€mene s kvalitou
blizici se kvalité sladovnické jsou ves-
més uréeny do tradi¢nich oblasti pé-
stovani sladovnickych odrad jarniho
jeCmene.

7 ZAVER

Porovnavame-li jarni a ozimé odrady
je€mene z hlediska sladovnické kvality,
vidime u stavajiciho sortimentu odrad
ozimého jeCmene tyto klady a zapory:

Klady:

— Nizsi, ale z hlediska dnesnich poza-
davku optimaini uroven proteolytic-
kého rozlusténi.

—Vysoké hodnoty amylolytického roz-
lusténi.

— Normalni az velmi pfiznive slozeni sla-
diny.

— Ozimy jeémen vétSinou unika pfisus-
kim v dobé tvorby zrna a destum
v dobé sklizné, coz byl pfipad roku
2000.

— Vzhledem k vy$8imu vynosu je pésto-
vani ozimého je€mene rentabilnéjsi.

Zapory:

—Vynosy a podil predniho zrna na
urovni jarniho jeémene nebo nizsi.

— Niz&i extrakt.

— Horsi cytolytické rozlusténi doprova-
zené — nizkou friabilitou,

— vysokym obsahem [-glukanu
ve sladiné.

— Vy8§i riziko nepriznivého zvySeni du-
sikatych latek pfedevsim pfi vysoke
urovni hnojeni.

U odrad ozimého jeémene je proka-
zatelny znacény Slechtitelsky pokrok, ktery
pravdépodobné povede k vyslechténi
dalsich odrid se standardni az vybéro-
vou sladovnickou kvalitou. Takové odrudy
by potom mohly slouzit jako alternativni,
rezervni zdroj pivovarské suroviny v pfi-
padé neurody a jinych nepfiznivych fak-
tort ovliviiujicich kvantitu a kvalitu jarniho
jeémene i v Ceské republice.
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vnického. Kvasny Prum. 47, 2001, ¢. 3,
s. 66—68.

Vyznam sladovnického jeCmene jako alter-
nativni pivovarské suroviny roste se Slechtitel-
skym pokrokem, ale i s nepfiznivym pribéhem
pocasi v daném roce. V praci je na zakladé za-
hrani¢nich vysledku, vysledkl z pokusu EBC
a vysledk( hodnoceni odriid v Ceské republice
porovnan ozimy jeémen s jarnim jeémenem
z hlediska jeho vyuziti jako suroviny pro vyrobu
sladu. VyuzZiti ozimého jeémene v Ceské re-
publice je vyrazné ovlivnéno tradici. Tiffany je
doposud jedinou registrovanou (1999) slado-
vnickou odriidou ozimého jeémene v Ceské re-
publice.

Psota, V.: Winter Barley from the Aspect of
Malting. Kvasny Prum. 47, 2001, No. 3,
p. 66-68.

The significance of the brewing barley as
an alternative brewing material rises thanks
to the progress of selection but even due to
unfavourable course of weather in the given
year. On the basis of the results in foreign

countries and of the experiments in EBC as
well as of the results from the variety evalu-
ation in the Czech Republic, the winter bar-
ley is being compared in this article with the
spring barley from the aspect of its utilization
as a raw material for the production of malt.
The use of the winter barley in the Czech Re-
public is influences strongly by the tradition
as winter barley Tiffany is the only so far
(1999) registered malt variety in the Czech
Republic.

Psota, V.: Wintergerste aus dem Stand-
punkt des Malzers. Kvasny Prum. 47, 2001,
Nr. 3, S. 66-68.

Die Bedeutung der Braugerste als des al-
ternativen Brauereirohstoffes wachst mit
dem Fortschritt der Ziichtung, aber auch mit
dem unglnstigen Verlauf der Witterung in
dem konkreten Jahr. In der Arbeit wird auf-
grund der auslandischen Ergebnisse, der Er-
gebnisse der EBC — Versuche und der Er-
gebnisse der Sortenbewertung in der
Tschechischen Republik die Wintergerste mit
der Sommergerste verglichen, und zwar aus

dem Standpunkt inrer Anwendung als Roh-
stoff zur Malzerzeugung. Die Ausnitzung der
Wintergerste in der Tschechischen Republik
ist in markanter Weise von der Tradition be-
einflusst. Tiffany stellt bisher die einzige
(1999) registrierte Braugerstensorte der Win-
tergerste in der Tschechischen Republik dar.

MNMcora, B.: Icnonb3oBaHue 03MMOro s4-
MeHs AnsA npou3BoacTea conoga. Kvasny
Prum. 47, 2001, Ne 3, cTp. 66—68.
3HauyeHue conoAopacTUTENbHOMO AYMeHs
KaK 3aMeHMMOro Cbipbsi ANA NUBOBapeHus
pacTeT He TOMbKO C MPOrPeccOM CenekTu-
pOBaHMWS, HO U C HebNaronPUATHOW NOro4on
B AaHHOM rogy. B pabote cpasHuBaloTCA
BO3MOXHOCTU WCNONb30BaHWA O3UMOro W
ApOBOrO  fYMEHeW Ans  npou3BoACTBa
conoja Ha OCHOBE pe3ynbTaToB 3apybex-
Hbix paboT, onbita EBC w pesynbraToB
OLeHKM COpTOB A4MeHs B Yewckon Pecny6-
nuke. Mcnonb3oBaHne 03MMOro SUMEHS He
nmeeT B Yewckon Pecnybnuke ceoto Tpagu-
UMIO — EAVHCTBEHHBIM NOKa 3aperucTpupo-
BaHHbIM copToM (B 1999r.) aensietca Tiffany.



